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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o Incendi provocati allapparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.
® Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.
® Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.
® Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire
con l'installazione.
® verificare Iintegrita dell'apparecchio prima di procedere
con [installazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.
Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari
non forniti, da acquistare.

@ 1. Avvertenze

Attenzione!  Attenersi scrupolosamente alle  seguenti
istruzioni: e L'apparecchio deve essere scollegato dalla rete
elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve essere
eseguita da un tecnico specializzato, in conformita alle
istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme locali
vigenti in materia di sicurezza. Non riparare 0 sostituire
qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente
richiesto nel manuale duso. e La messa a terra
dell'apparecchio & obbligatoria per legge. e Il cavo di
alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere il collegamento dell'apparecchio, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. o Affinché [linstallazione sia
conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore  omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della
categoria di sovratensione lll, conformemente alle regole di
installazione. e Non utilizzare prese multiple o prolunghe. o
Una volta terminata l'nstallazione, i componenti elettrici non
dovranno pill essere accessibili dallutilizzatore. e
L'apparecchiatura e le sue parti accessibili diventano calde
durante l'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. e Fare attenzione che i bambini non giochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in
quanto le parti accessibili possono diventare molto calde
durante I'uso. e Per i portatori di stimolatori cardiaci ed
impianti attivi & importante verificare, prima dell'uso del piano

ad induzione, che il proprio stimolatore sia compatibile con
I'apparecchio. @ Durante e dopo I'uso non toccare gli elementi
riscaldanti dell'apparecchio. e Evitare il contatto con panni o
altro materiale infiammabile fino a che tutti i componenti
dellapparecchio non si siano sufficientemente raffreddati,
rischio di incendio. @ Non riporre materiale infiammabile
sull'apparecchio o nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli
surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura
di alimenti ricchi di grasso e di olio. -Se la superficie &
incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di
scossa elettrica. @ L'apparecchio non & destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza separato. e La
cottura non sorvegliata su un piano cottura con olio o0 grasso
pud essere pericolosa e generare incendi. e Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato continuamente. e Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario,
spegnere I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad esempio
con un coperchio o una coperta antincendio. Pericolo di
incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. @ Non
usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. ® Non
appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi sulla superficie del piano cottura perché potrebbero
surriscaldarsi. e Prima di allacciare I'apparecchio alla rete
elettrica: controllare la targa dati (posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che tensione e potenza siano
corrispondenti a quella della rete e la presa di collegamento
sia idonea. In caso di dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso, spegnere il piano cottura tramite il
suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per hollire o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione
di calore. @ Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con
pentole e padelle vuote oppure senza recipienti. ® Una volta
terminato di cucinare, spegnere la relativa zona di cottura. e
Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e
non posate mai direttamente prodotti imballati con alluminio.
L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. @ Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a
tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non & adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza meno elevata.
e | recipienti devono essere posti direttamente sul piano
cottura e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri
oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In situazione di
elevate temperature I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
Prima di qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete elettrica togliendo la spina



0 staccando l'interruttore generale dell'abitazione.  Per tutte
le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare guanti
da lavoro. e L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure
dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso
sicuro dellapparecchio e alla comprensione dei pericoli ad
esso inerenti. e | bambini devono essere controllati affinché
non giochino con [Iapparecchio. e La pulizia e la
manutenzione non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza. e |l locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando [apparecchio viene utilizzato
contemporaneamente ad altri apparecchi a combustione di
gas o altri combustibili. e L'apparecchio va frequentemente
pulito sia internamente che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque quanto
espressamente indicato nelle istruzioni di manutenzione. e
L'inosservanza delle norme di pulizia dell'apparecchio e della
sostituzione e pulizia dei filtri comporta rischi di incendi. o E’
severamente vietata la cottura flambé. e L'impiego di fiamma
libera & dannoso ai filtri e pud dar luogo ad incendi, pertanto
deve essere evitato in ogni caso. e La frittura deve essere
fatta sotto controllo onde evitare che [l'olio surriscaldato
prenda fuoco. e Attenzione! Quando il piano di cottura € in
funzione le parti accessibili dellapparecchio possono
diventare calde. @ Attenzione! Non collegare I'apparecchio
alla rete elettrica finché linstallazione non € totalmente
completata. e Per quanto riguarda le misure tecniche e di
sicurezza da adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai regolamenti delle autorita
locali competenti. e L'aria aspirata non deve essere
convogliata in un condotto usato per lo scarico dei fumi
prodotti da apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utilizzare mai l'apparecchio senza la
grigia montata correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con l'apparecchio per linstallazione o,
se non in dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella
Guida all'installazione. ® Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un'energia che non sia elettricita
sono in funzione contemporaneamente, la pressione negativa
nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5 bar). e E
importante conservare questo manuale per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme al prodotto. e Le cappe da
cucina e altri estrattori di fumi di cottura possono influenzare
negativamente il funzionamento sicuro degli apparecchi che
bruciano gas o altri combustibili (compresi quelli in altre
stanze) a causa del flusso di ritorno dei gas di combustione.
Questi gas possono potenzialmente provocare un
avvelenamento da monossido di carbonio. Dopo l'installazione
di una cappa o di un altro estrattore di fumi di cucina, il
funzionamento degli apparecchi a gas con flusso dovrebbe
essere testato da una persona competente per garantire che
non si verifichi un flusso di ritorno dei gas di combustione. e
Le cappe da cucina e altri estrattori di fumi di cottura possono
influire  negativamente sul funzionamento sicuro degli

apparecchi che bruciano gas o altri combustibili (compresi
quelli in altre stanze) a causa del flusso di ritorno dei gas di
combustione. Questi gas possono potenzialmente provocare
un avvelenamento da monossido di carbonio. Dopo
Iinstallazione di una cappa o di un altro estrattore di fumi di
cottura, il funzionamento degli apparecchi a flusso di gas
dovrebbe essere testato da una persona competente, per
garantire che non si verifichi un flusso di ritorno dei gas di
combustione.

& Collegamento Elettrico

Fig.7-71-72-73

e Scollegare  I'apparecchio dalla rete  elettrica.
el'installazione deve essere effettuata da personale
professionalmente qualificato a conoscenza delle norme
vigenti in materia d'installazione e sicurezza. ell costruttore
declina ogni responsabilita a persone, animali 0 a cose in
caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel
presente capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del piano
cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo
dellapparecchio corrisponda a quella dell'abitazione in cui
verra installato. eNon utilizzare prolunghe. e Il cavo elettrico
della terra deve essere 2cm pitl lungo rispetto agli altri cavi. e
Nel caso in cui l'elettrodomestico non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2). @ In nessun punto il
cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore
alla temperatura ambiente. e L'apparecchio e destinato ad
essere connesso permanentemente alla rete elettrica.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazione
di rete e di verificarne il corretto funzionamento, controllare
sempre che il cavo di rete sia stato montato correttamente. e
Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

Nota: il prodotto & dotato di una funzione Power Limitation
che permette di impostare una soglia massima di
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Dimensionare la
protezione dellimpianto elettrico in base al livello di Power
Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio del Power
Limitation ~consultare questo manuale nella sezione
Funzionamento.

Installazione

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

L'elettrodomestico e realizzato per essere incassato in un
piano di lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;

2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.



La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm frontalmente, di almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili superiori.

NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella
progettazione degli spazi vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di

problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
I'installazione.

+ Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

+  Verificare che allinterno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

+  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puod essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni, lavatrici e

asciugatrici.

- Eseqguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

- per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile

realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire una

griglia commerciale.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi di
fissaggio in conformita di queste istruzioni pué comportare
rischi di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto e
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza all'invecchiamento

- resistente agli sbalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature

L’apparecchio & predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal

produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo
in_modalita ASPIRANTE), l'aspirazione dell'aria smettera di
funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

+ Il collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

« Il KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con I'apparecchio. L'installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

+ il cablaggio del KIT da collegare all’apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

+ il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per I'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto & stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestazione: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; 1SO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre I'mpatto
ambientale: Quando si inizia a cucinare, accendere
I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola accesa per
alcuni minuti anche dopo il termine della cottura. Aumentare la
velocita solo in caso di grandi quantita di fumo e vapore,
utilizzando la funzione booster solo in casi estremi. Per
mantenere ben efficiente il sistema di riduzione degli odori,
sostituire, quando € necessario, ilfi filtro/i carbone. Per
mantenere ben efficiente il filtro del grasso, pulirlo in caso di
necessita. Per ottimizzare I'efficienza e minimizzare i rumori,



utilizzare il diametro massimo del sistema di canalizzazione
indicato in questo manuale.

2. Utilizzo

Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non

usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

* recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

+ non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o0 padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso contrario si abbassano sia l'efficienza di trasmissione
del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda
e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

AN
LY

NO!

+  Fondi non piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone ['efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

LN
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Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde
sulla superficie del pannello di controllo del piano.
disegnata sul piano.

Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola &€ magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in guesto
caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

- Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

- Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura

- Cuocere verdure, patate, ecc. con una piccola quantita
d'acqua per ridurre il tempo di cottura.

- Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il
consumo di energia e il tempo di cottura

- Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Utilizzazione del piano cottura

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema e il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Piti rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorhita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.
Utilizzazione dell’aspiratore

Il sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com per
verificare la gamma completa dei kit disponibili, per poter
eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia in aspirante.

@ Versione aspirante

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (¥)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli
accessori della versione aspirante nella parte illustrata di
questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a



parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di
raccordo).
L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro inferiore
determinera una diminuizione delle prestazioni di aspirazione
ed un drastico aumento della rumorosita.
Si declina percio ogni responsabilita in merito.
Usare un condotto il pitl corto possibile.
Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).
Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Per maggiori
informazioni vedere la pagina relativa agli accessori del
libretto installazione - Versione filtrante.

Avvertenza: Nel caso di scarico all'interno del mobile,
prevedere una sezione minima di passaggio dell'aria
tramite il pannello dello zoccolo di circa 120cm?,



3. Funzionamento

Pannello di controllo

Tasti a sfioramento (TOUCH) / Display

1.
2.
3.

ON/OFF del piano cottura/sistema aspirante
Selezione zone di cottura / Display zona di cottura
Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e
velocita (potenza) di aspirazione

Visualizzazione livello potenza di cottura e velocita
(potenza) di aspirazione

Attivazione Timer “STAND ALONE”

Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di
cottura.

Aumento/Diminuzione  tempo
ALONE" / Timer Zone di cottura
Attivazione Timer Zone di cottura
Indicatore Timer Zone di cottura attivo
Attivazione Automatic Heat Up.

Timer  “STAND

Attivazione  Temperature Manager (Warming
Function)
Pausa
Key Lock

. Indicatore Aspiratore attivo
|Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri
Selezione/Attivazione aspiratore
Display Aspiratore
Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro
grassi

Reset Saturazione Filtri
Attivazione funzione automatica aspiratore



UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le piti rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

+ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole soprai fuochi
0 quando queste sono mal posizionate.

« In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer™).

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “A" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa 0

Livello di Potenza }.g.p
Residual Heat Indicator tai

Pot Detector g
Funzione Bridge attiva n
Funzione Temperature G
Manager attiva

Funzione Pausa ¥

Funzione Automatic Heat UP

]

Caratteristiche del piano

@ Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o Si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

@ Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piti zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo =

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata

@ Accensione
Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo ® siillumina;
continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo ® per spegnere
Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

@ Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

@ Power Level

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (2)

@ Power Booster
Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello 5‘) che rimane attivo per 5 minuti, dopodiche la
potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 5‘) ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster ¢ indicato nell'area di
Selezione/Display (2) con il simbolo” P



@ Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per
impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni
gia impostate.

Attivazione:

* premere a (20)

Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il Key

Lock attivo il simbolo , lampeggera ad indicare che la
funzione € in uso e va eventualmente disattivata per poter
agire sul piano.

@ Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare pit
velocemente a regime la potenza impostata; con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura pit rapida,
ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza 1 -8 .

Attivazione:
2
+ da zona di cottura accesa premere = (7
+ nel Display (2) viene visualizzata una lq lampeggiante,
che si alterna alla potenza impostata nella zona cottura

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di
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cottura, il simbolo 1l (7) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per
questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comunque attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager & una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per tenere
in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature Manager si

attiva alla prima pressione del tasto =
Nel display (2) della zona ches_ta lavorando in Temperature

Manager compare il simbolo (M)
Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di

cottura, il simbolo a: (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per

questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comungue attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

* Premere ancoraa: (8) per disattivare e spegnere,

f
fino a portare il livello visualizzato nel Display (2) a ‘4"

Nota : se ci sono pill zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ;

la funzione si puo disattivare anche tramite la Barra di

f
Selezione (3), portando il Power Level a “Lt".

@ Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione
attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.

Attivazione:
+ premere “11”(9)

* viene visualizzata una I I lampeggiante nei display (2)

Per disattivare la funzione:

. premerel |(9) la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano prima
della pausa, il piano continua a lavorare con le stesse
impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione

@ Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer & un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4)

Utilizzare i simboli == = (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si awvii.

Il formato del Timer & &7

-0 perle ore

- Dﬁ per i minuti

Nota : il timer si pud impostare fino ad un massimo di 1h e 59
min

Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo rimanente;
al termine del conto alla rovescia verra emesso un segnale
acustico



Nota : nella visualizzazione del conto alla rovescia, per un
tempo rimasto inferiore ai 10 minuti, si avra il seguente
formato

-2, minuti
-2 secondi

con punto a luce fissa

Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare Zona/Display (4)

. impos.t'-are impostare la durata del Timer a 002 tramite
- ®)

@ Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che e
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura

Al termine del periodo impostato le zone cottura si spengono
automaticamente e l'utente viene avvertito con apposito
segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura
« Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2) (power
level = 0)

* Premere G (6) relativo alla zona di cottura

+ Utilizzare i simboli == (5) per impostare la durata del
Timer , che viene visualizzata nel Zona/Display (4);

durante il settaggio il simbolo (6) & lampeggiante

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il Timer Zona di Cottura si avvii.

Nota : premendo di nhuovo a lungo
zona cottura viene resettato

(6) , il Timer della

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per piti zone di
cottura.

Nota : ogni zona di cottura puo avere impostato un Timer
diverso; nel display (4) comparira il conto alla rovescia della
zona di cottura selezionata in quel momento; se nessuna
zona é selezionata, premendo sul Display (4) viene
visualizzato il countdown del Timer “STAND-ALONE".

La modalita di viuslizzazione del countdown ¢ la stessa
del Timer “STAND-ALONE” (vedi paragrafo precedente
Timer “STAND ALONE)

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.

Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare la zona di cottura (2)

. impos.t'-are impostare la durata del Timer a 002 tramite
- ®)

10

Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che l'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di assorbimento
impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto ® ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
successivi.

Per settare il Power Limitation :

- premere t A ]

(che sara lampeggiante, soltanto per i primi 2 minuti
dall'alimentazione del prodotto)

- continuando a tenere premuto t A ] premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale destra
(FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- ad ogni pressione verra emesso un breve segnale acustico

- una volta premuti tutti i Display (2), sara possibile rilasciare

il tastot A ]

a questo punto:

- il Display (2) della zona posteriore sinistra (RL) mostrera
in sequenza alternata i simboli “C” e “0”, ad indicare che e
possibile eseguire il settaggio:

selezionare il Display (2-RL) scorrere successivamente sulla
Barra di selezione (3), fin quando nel Display non saranno
visulizzati i simboli “C”" e “8”, nel Display (2-FL) verra
mostrato il settaggio corrente**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW



Per cambiare I'impostazione del Power Limitation

- premere il Display (2) della zona frontale sinistra (FL)

- scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio

- per salvare la scelta effettuata premere il tasto ® ON/OFF
(1), per 2 secondi; verra emesso un segnale acustico
prolungato a confermare I'avvenuto settaggio

@ Bridge Zones

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo
stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura
omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale “Master” con la corrispondente sul retro
“Secondaria”

(per verificare su quali zone & prevista questa funzione,
consultare la parte illustrata di questo manuale).

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare

- nel DispI% (2) della zona di cottura “Secondaria” appare il

simbolo “s ¢”

- tramite la Barra di selezione (3) sara possibile impostare
il Livello (Potenza) di esercizio, che sara visualizzato nel
Display (2) della zona di cottura “Master”

- per disattivare la Funzione Bridge ¢ sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

UTILIZZO DELL'ASPIRATORE
@ Accensione

Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo ® siillumina;
continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo ® per spegnere
Nota: Questa funzione ¢ prioritaria su tutte le altre.
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@ Accensione del sistema aspirante: Aprire il Flap toccare
la Zona di selezione (12) per attivare il sistema aspirante.
Nota: La zona aspirante € dotata di un FLAP rotante
meccanico. E' necessario aprire il FLAP prima di accendere la
cappa per attivare il sistema aspirante. La cappa € dotata di
un sensore che, ad aspirazione attivata, nel caso in cui il
FLAP viene chiuso completamente, arresta il motore
automaticamente. L'aspirazione riparte solo quando viene
riaperto il FLAP.

@ Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore & dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (12)

@ Power Booster

Il prodotto & dotato di 2 livelli di potenza supplementari (oltre il
livello 3)

—  Power Booster 1 : temporizzato per 15min

—  Power Booster 2 : temporizzato per 5 min.,

dopodiché la potenza ritorna al livello precedentemente
impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 1

Il livello Power Booster 1 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il numero “4” lampeggiante

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 2

Il livello Power Booster 2 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il simbolo” & lampeggiante

@ Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita pitl idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta la
sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in
modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere t A ] (14)
Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota : se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da 1 a 3,
il funzionamento automatico si interrompe;

se invece si selezionano i Power Boster, il funzionamento
automatico riprendera alla fine della temporizzazione, nel

frattemo il simbolo A " imane lampeggiante.



Nota: in caso di spegnimento del piano con Funzionamento
automatico attivo, lo spegnimento dell'aspiratore avverra
automaticamente, in modo graduale.

@ Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici “FILTER"(13) sj accende
Filtro grassi “FILTER"(13) lampeggia

Nota : questa funzione ¢ disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo” Attivazione indicatore
saturazione filtri”)

@ Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo
carbone/ceramici) premere a lungo “FILTER” (13) ;

«FILTER"(13)  si spegne, facendo ripartire il conteggio
dellindicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtri
Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite ;

- con motore di aspirazione e zone di cottura spente premere
la Zona di selezione (12)

- premere a lungo ‘HOOD” (11) fin quando non
compariranno nel Display (12) le lettere “F” - “G”
lampeggianti alternate

F = filtri odore carbone/ceramici
G =filtro grassi

Filtri odore carbone/ceramici

—  premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “F"

—  premere “FILTER" (13) _ luce lampeggiante

— premere di nuovo a lungo ‘HOOD” (11) per

confermare [I'attivazione dell indicatore filtri odori

carbone/ceramici

Filtro grassi

—  premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “G”

—  premere “FILTER" (13) _ |yce fissa

— premere di nuovo a lungo ‘HOOD” (11) per

confermare I'attivazione dell‘indicatore filtro grassi
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Tabella di potenza

Livello di
potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
(Pindicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
cottura)

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del

Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bollre Ideale per rosolqre, iniziare una cottura, friggere
prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere,
Rosolare - cuocere — stufare - I X A
6-7 ! . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare ; !
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare - soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
Media Cuocere - sobbollire — Ideale per cotture prqlqnglatle (r|so, sughi, arrosti,
3-4 pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
potenza addensare - mantecare .
acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
' Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro:
Cuocere - sobbollire - : . : ' S
2-3 riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
addensare - mantecare .
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere - scongelare — Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
Fondere - scongelare — o ' . -
potenza 1 ; di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare . o
di portata e mantecare risoti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
Potenza S ' iy . . !
OFF 7610 Superficie di appoggio (possihile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4. Manutenzione

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

Manutenzione del piano di cottura

Pulizia

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante: Non utilizzare spugne abrasive o pagliette,
potrebbero rovinare il vetro. Non utilizzare detergenti chimici
irritanti quali spray per forno o smacchiatori. Dopo ogni uso,
lasciare raffreddare il piano e pulilo per rimuovere
incrostazioni e macchie. Usare un panno morbido, carta
assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia del
piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!
Importante: In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di
liquidi dalle pentole e possibile intervenire attraverso la valvola
di scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo, assicurando la massima
sicurezza igienica. Fig. 16

Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare 'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico puo
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig.15.1.2-15.2.3
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Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto € dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pit 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un'efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.
Fig.15.2.1



Ricerca guasti

CODICE ERRORE DESCRZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
La zona comandi si soeane per La temperatura interna Aspettare che il piano si
E2 pegne p delle parti elettroniche & raffreddi prima di
temperatura troppo elevata I
troppo alta riutilizzarlo
E3 Recipiente non adatto Perdita deIIelpropneta Rimuovere la pentola
magnetiche
Non arriva corrente
elettrica al modulo; -
- o . - . Scollegare il piano alla
Problemi di comunicazione tra il cavo di alimentazione .
E5 rete elettrica e controllare

interfaccia utente e modulo induzione

non é stato colleganto
correttamente oppure &
difettoso

il collegamento

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..C..)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli I'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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EN

Strictly observe the instructions in this manual. All liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

Do not make electrical changes to the device.

Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

Note: the parts marked with the symbol "(*)" are optional
accessories supplied only with some models or otherwise not
supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Please note! Pay strict attention to the following instructions:
e The device must be disconnected from the electric power
supply before carrying out any installation work. e Installation
or maintenance must be performed by a qualified technician,
in compliance with the manufacturer's instructions and local
safety regulations. Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the operating manual. e By
law, the appliance must be earthed. @ The power cable must
be long enough to allow the device built into the unit to be
connected to the power supply. e In order for the installation
to comply with current safety regulations, an approved
omnipolar circuit breaker is required that guarantees complete
disconnection of the mains in overvoltage category llI, in
accordance with the installation rules. ® Do not use power
strips or extension cords. e Once installation is complete, the
electrical components must no longer be accessible by the
user. @ The device and its accessible parts get hot during use.
Be careful not to touch the heating elements. ® Ensure that
children do not play with the device; keep children away and
supervise them because the accessible parts may become
very hot during use. e For people with pacemakers and
active implants, it is important to check, prior to using the
induction hob, that their pacemaker is compatible with the
device. e Do not touch the heating elements of the device
during and after use. e Avoid contact with cloths or any other
flammable material until all the hob components have cooled
down sufficiently, risk of fire e Do not place flammable
material on or near the device. ® Overheated fats and oils
easily catch fire. Supervise the cooking of fatty or oily food.

O]
O]
O]
O]
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If the surface is cracked, switch the device off immediately to
prevent the risk of an electric shock. e The device is not
intended to be operated with an external timer or a separate
remote control system. e Unattended cooking on a device
with oil or fat can be dangerous and may cause a fire. ® The
cooking process must be supervised. A short cooking process
must be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires
out using water. Instead, turn off the device and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. Fire hazard: do
not place objects on the cooking surfaces. e Do not use
steam cleaners, risk of electric shock. ® Do not place metal
objects, such as knives, forks, spoons or lids on the device
because they could become hot. e Before connecting the
device to the electrical network: check the data plate (on the
bottom of the device) to ensure that the voltage and power
correspond to the mains supply and that the power socket is
suitable. If in doubt, consult a qualified electrician.

Important: e After use, turn off the hob at the switch and do
not rely on the pan detector. ® Prevent liquids from boiling
over, so turn the heat down when boiling or heating liquids. e
Do not leave the heating elements turned on with empty pots
and pans or with no pans. e Switch off the relevant hot plate
when you have finished cooking. @ Never use aluminium foil
for cooking and never place products packaged in aluminium
on the hob. The aluminium would melt and irreparably
damage your device. ® Never heat a tin or can containing
foods without opening it first: it might explode! e This warning
also applies to all other types of hobs. e High power levels
such as the Booster function should not be used to heat
certain liquids, such as oil for frying. Excessive heat may be
dangerous. In these cases, we recommend the use of a lower
power level. @ Containers must be placed directly on the hob
and in the centre. Under no circumstances may any other
objects be placed between the pan and the hob. e If the
temperature  becomes high, the device automatically
decreases the power level of the cooking zones. e Before
doing any cleaning or maintenance work, disconnect the
device from the mains power supply by removing the plug or
turning off the mains switch. Wear protective gloves for all
installation and maintenance operations. The device can be
used by children over the age of eight and by people with
impaired physical, sensory or mental abilities or lacking in
experience or the necessary knowledge provided that they are
supervised or after they have received instruction about how
to safely use the device and understand the inherent dangers.
Children must be supervised to ensure they do not play with
the device. Cleaning and maintenance must never be
performed by children unless they are properly supervised.
The room must be properly ventilated when the device is used
at the same time as other gas-powered devices, or powered
by other fuel. The device must be regularly cleaned hoth
internally and externally (AT LEAST ONCE A MONTH), in
strict accordance with the maintenance instructions. Failure to
follow the rules for device cleaning and filter replacement and
cleaning may result in a fire hazard. Food must never be



cooked flambé. Using a naked flame may damage the filters
and cause a fire hazard; it must, therefore, be avoided under
all circumstances. Extra care must be taken when frying to
prevent the oil from overheating and catching fire. @ Please
note! The accessible parts of the device may become hot
when the hob is switched on. e Please note! Do not connect
the device to the electric power supply until installation has
been fully completed. The regulations laid down by local
authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to adopt for fume extraction. e
The extracted air must not be conveyed through the same
ducts used to extract the fumes generated by gas combustion
or other types of combustion devices. Never use the device
without the grille properly installed! Only use the fastening
screws supplied with the device for installation, or if not
supplied, purchase the correct type of screws. Use screws of
the right length, as indicated in the installation guide. ® When
the device is used together with other devices powered with
non-electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10e5 bar). This manual must be stored
for future consultation at any time. If sold, transferred or
moved, it must remain with the device.e Range hoods and
other cooking fume extractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas or other fuels (including
those in other rooms) due to back flow of combustion gases.
These gases can potentially result in carbon monoxide
poisoning. After installation of a range hood or other cooking
fume extractor, the operation of flued gas appliances should
be tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occurs. ® Range hoods and other
cooking fume extractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas or other fuels (including
those in other rooms) due to back flow of combustion gases.
These gases can potentially result in carbon monoxide
poisoning. After installation of a range hood or other cooking
fume extractor, the operation of flued gas appliances should
be tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

& Electrical connection

Fig.7-71-72-73

e Disconnect the device from the electric power supply. e
Installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer denies all liability
to persons, animals or property if the guidelines provided in
this chapter are not followed. @ The power cable must be long
enough to allow the hob to be removed from the worktop. e
Make sure that the voltage on the serial number data plate on
the bottom of the device corresponds to that of the domestic
environment where it will be installed. ® Do not use extension
leads. e The earth power cable must be 2cm longer than the
other cables. e If the electrical appliance is not supplied with a
power cable, use one with a minimum conductor diameter of
2.5 mm2 for power up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The temperature must not
reach 50°C above room temperature anywhere along the
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cable. ® The appliance is intended for permanent connection
to the power supply.

o Please note! Before reconnecting the circuit to the mains
power supply, make sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly installed. ® Please
note! The interconnection cable must be replaced by the
authorised technical support service or by a person with
similar qualifications.

Note : the product is equipped with a Power Limitator
function, which allows a maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the product's connection to
the electrical network or when the electrical network itself is
reconnected (within the following 2 minutes). Size the
electrical system protection according to the selected Power
Limitation level. For the Power Limitation setting sequence,
see the Operation section of this manual.

Installation

e Both electric and mechanical installation must be carried out
by specialised personnel.

The electrical appliance is designed to be built into a work top
with a thickness of 2-6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must be
at least 5 cm in front, at least 4 cm on the sides and at least
50 c¢m from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples:
when planning the spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

Mounting

Before starting the installation:

+  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+ Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, etc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

+ Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparing the cabinet for installation:

- The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

- Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

- to optimise the filter installation, it is advisable to cut a

slot in the plinth to insert a grille (available on the market)

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.g. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces



of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Caution! Failure to install screws and fasteners in accordance
with these instructions may result in electrical hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed.

* The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

* The KIT must be certified separately in accordance with
the safety standards for the component and its use with
the device. Installation must be carried out in accordance
with current regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE:

+ the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra-low voltage (SELV)
circuit.

« the manufacturer of this device declines all liability for
any inconvenience, damage or fires caused by defects
and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The mmmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Performance: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; 1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
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1SO 3741; EN 50564; |EC 62301.EN 60350-2,
* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When you start cooking, turn the
device on at minimum speed, leaving it on for a few minutes
when you have finished cooking. Increase the speed only if
there is a large quantity of fumes and steam, using the
Booster function only in extreme cases. To keep the odour
reduction system running efficiently, replace the carbon filter/s
when necessary. To ensure the high performance of the
grease filter, clean it when necessary. To improve efficiency
and minimise noise, use the maximum duct diameter indicated
in this manual.

2. Use
Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's

control panel.
Not all pans suitable for induction work in an efficient
manner due to the base only partially consisting of
ferromagnetic material! When purchasing pots or pans
ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material.
If this is not the case, the efficacy of the transmission of
heat is lessened and the uniformity of heat and the
temperature of the pot/pan may not be suitable for cooking.

NO!

+ The base does not contain aluminium: the crockery does
not heat and may not be recognised by the inductors.

NO!

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the
inductor and the pan, lowering efficiency and harming the
cooking experience.



YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control
panel surface.

Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using
a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.

Recommended pan bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,
consult the illustrated section of this manual.

Energy saving

Recommendations for best results:

- Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone.

- Use only pots and pans with flat bottoms.

- Where possible, keep the lid on pots during cooking

- Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce cooking time.

- Use a pressure cooker, as it further reduces the energy
consumption and cooking time

- Place the pot in the centre of the cooking zone outlined on
the hob.

Using the hob

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed
into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

Consult the website www.elica.com and www.shop.elica.com
to view the full range of available kits for carrying out the
various installations in filter and suction versions.
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@ Extraction version

The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.

The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:

- for rectangular outlets 222 x 89 mm

- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).
Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.
All responsibility in this regard is therefore denied.
Keep duct as short as possible.
Use ducting with the least possible number of curves
(maximum angle: 90°).
® Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. For more
information, see the page relating to accessories in the
installation manual - Filter version.

Warning: If the outlet is inside the cabinet, create an air
vent through the plinth panel measuring at least 120cm?.



3. Operation

Control panel

Touch buttons (TOUCH) / Display

1.
2.

3.

ON/OFF hob/extractor system

Selection of the cooking zones / Cooking zone
display

Increasel/decrease  cooking  power
extraction speed (power)

Display the cooking power level and extraction
speed (power)

Activate "STAND ALONE" timer

Display : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones
Timer.

Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time /
Cooking Zones timer

Activation of Cooking Zones Timer

Indicator of Cooking Zones Timer active

Automatic Heat Up Activation.

level and
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Temperature activation
Function)
Pause

Key Lock

Manager (Warming

. Indicator Extractor active

Activate Filter Saturation Indicator

Extractor Selection/Activation

Extractor Display

Display saturation carbon/ceramic Filter - Grease
filter

Reset Filter Saturation

Activation of extractor automatic function



USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this cooktop are designed to comply with the
most stringent safety regulations.

For this reason:

+ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

« In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn the cooktop on” without “Selecting the cooking
zone” and the “Operating temperature”, or the “Lock
Function” or the “Timer” function).

Caution! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the H symbol will appear on the
cooking zone display, to indicate the execution of this phase.
Wait for the display to turn off before approaching the cooking
zone.

Cooking zone display
The following is shown on the cooking zone displays:

Cooking zone on o

Power level )} 9.p
Residual Heat Indicator H

Pot Detector u

Bridge Function active n
Temperature Manager G
Function active

Pause function N

Automatic Heat UP function

|

Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

@ Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the maximum power level
set.
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@ Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol.

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

@ Switch-on
Press (touch) briefly ® ON/OFF (1) hob/extractor: the

symbol lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press again to turn off
Note: This function has priority over the others.

@ Selecting the cooking zones
Press (touch) briefly the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking area.

@ Power Level

The hob features 9 power levels

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (2)

@ Power Booster
The product features a supplementary power level (after level

, Which remains active for 5 minutes, after which the
temperature returns to the previously set value.

Touch and slide with your fingers along the Selection bar (3)
(above the level 9) and activate the Power Booster

The Power Booster level is indicated in the Selection / Display
area (2) with the symbol” P

@ Key Lock
The Key Lock allows cooktop settings to be blocked, thus
preventing accidental tampering, leaving set functions active.

Activation:

* press (20)



Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed during the active Key

Lock, the symbol , will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to use
the hob.

@ Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to cook
food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level.

This function is available for power levels 1-8 .

Activation:
a2
« from the cooking zone on press = (7
+ a flashing "r" is shown in the Display (2) which alternates
with the power set in the cooking zone

Increasing the power level of the cooking zone: the Automatic
Heat Up function remains active, with the new temperature
setting;

Decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time, the

=
symbol = (7) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this
area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an optimised
power level; ideal to keep ready-cooked foods warm. The
Temperature Manager function is activated the first time the

-—iS pressed

key

The symbol L’appears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by sel_ecting another cooking zone at the same time, the
symbol @ == (8) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this
area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

* Press aE (8) again to deactivate and switch off , until

[y
bringing of the level shown in the Display (2) to ‘4"
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Note: if there are several zones working in the Temperature
Manager (Warming Function), first select the desired zone
using the Selection zone (2) ;

the function can also be deactivated via the Selection Bar (3),

o [y
bringing the Power Level to “f".

@ Pause
The Pause function allows active functions on the cooktop to
be suspended, bringing the cooking power to zero.

Activation:

o press“B 1" (9

+ aflashing I f is shown in the displays (2)
To deactivate the function:

+ press B 1(9) the Selection Bar (3) lights up
+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same settings
previously set.

Note: if after 10 minutes thePause Function is not
deactivated, the hob switches off automatically.
Note: the Pause Function does not affect the extraction.

@ “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the cooking
zones (and the extraction zone).

The timer is activated by pressing the Zone/Display (4)

Use the symbols = + (5) to set the duration of the
Timer,which is displayed in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the countdown starts.

The format of the Timer is 3.7

- . for the times

- 03 for the minutes

Note: the timer can be set up to a maximum of 1h and 59min.

In the Zone/Display (4) the remaining time will be displayed;
at the end of the countdown, an acoustic signal will sound

Note: in the display of the countdown, for a time less than 10
minutes, the following format is evident
-0 minutes

- {7 seconds
with fixed light point

To switch off the Timer:
* select Zone/Display (4)
« set the duration of the Timer to 43, via == + (5)



@ Cooking Zones Timer
The Cooking Timer Zone function is a countdown that can be

set, also at the same time, on each cooking zone

At the end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation of the cooking zone timer function
* Touch (press) the Selection/Display area (2)

(power level 70)

. Press@ (6) relating to the cooking zone

Use the symbols = (5) to set the duration of the
Timer, which is displayed in the Zone/Display (4)

during setting the symbol (6) is flashing

Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding
timer is reset

(6) , the cooking zone

If desired, repeat the operation for several cooking zones.

Note: each cooking zone can have a different Timer set; in
the display (4) he countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, pressing the
Display (4) will display the "STAND-ALONE" Timer
countdown.

The countdown mode is the same as the "STAND-
ALONE" timer one (see previous paragraph "STAND
ALONE" Timer)

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:
+ select the cooking zone (2)

« set the duration of the Timer to {37, using = + (5)

@ Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption, adjusting the absorbed
power in all active cooking zones, ensuring the hob's total
absorbed power doesn't exceed the set maximum absorption
level.

Note: the setting must take place with the hob off, without

pressing the ON/OFF (1) key, when the hob is
connected to the mains, or when the electric mains are
reconnected within the following 2 minutes.

To set the Power Limitation:
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- presst A ]

(which will be flashing, only for the first 2 minutes after
powering of the product)

- continuing to hold down t A ] press, one at a time, all the
areas of Selection/Display (2) of the cooking zones, anti-
clockwise starting from the front right zone (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- each press will be accompanied by a short audible signal

- once all the Displays (2) have been pressed, it will be

possible to release the key
at this point:

- the Display (2) of the left rear zone (RL) will show in

“n “on

alternate sequence the symbols "C™ and "0, indicating that it
is possible to perform the setting:
select the Display (2-RL)then scroll on the Selection bar (3),

“n (78 1)

until the symbols "C" and "8",appear the Display (2-FL) will
show the current setting**

0= 7.4KW
1= 45KW
2= 3.1KW

**py default the setting is 7.4 KW

To change the Power Limitation setting
- press the Display (2) of the left front area (FL)
- then scroll on the Selection bar (3), to select the new setting

- to save the choice made, press the ® ON/OFF key (1),
for 2 seconds; a prolonged audible signal will be emitted to
confirm the successful setting

@ Bridge Zones
Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to

work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.



The front “Master” cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary” cooking zone at the
back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).

To activate the Bridge Function:

- simultaneously select the two cooking zones you want
to use

- the Display (2) of the "Secondary” cooking zone shows the
symbol " "

- using the Selection bar (3), it will be possible to set the
Level (Power) of exercise, which will be shown in the
Display (2) of the "Master” cooking zone

- to deactivate the Bridge Function simply repeat the same
activation procedure

Note: the Cooking Timer Zone, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single combined
area.

USING THE EXTRACTOR FAN

@ Switch-on
Press (touch) briefly ® ON/OFF (1) hoblextractor: the

symbol lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:
all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press ® again to turn off
Note: This function has priority over the others.

+ Switching the extractor system off: Open the Flap touch
the selection Zone (12) to activate the extractor system.
Note: The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on the
hood to activate the extractor system. The hood has a sensor
which when the extractor is on stops the motor automatically if
the FLAP is closed. Extraction only starts again when the
FLAP is reopened.

@ Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power)

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
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to the right to increase the level of power;
to the left to decrease the level of power.
The power level set will the
Selection/Display area (12)

be displayed in

@ Power Booster

The product has 2 additional power levels (above level 3)
—  Power Booster 1 : timed for 15 min.

—  Power Booster 2 : timed for 5 min.

after which the power returns to the previously set level.

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 1

The Power Booster level 1 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the number "4" flashing

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 2
The Power Booster level 2 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the symbol” & flashing

@ Automatic operation

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts its
extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate residual
vapours and odours.

To activate this function:

Press t A ] (14)

Repeat the operation to deactivate.

Note: if during automatic operation are selected from the
Selection bar (3) the speeds from 1 to 3, the automatic
operation is interrupted;

if, instead, the Power Boosters are selected, automatic
operation will resume at the end of the timing, while in the

meantime the symbol t A ] remains flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off in a
gradual manner.

@ Filter saturation indicator
The hood indicates when filter maintenance is needed:

Carbon/ceramic odour filters
«FILTER"(13) comes on
Grease filter

«FILTER(13) flashes

Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation filter saturation



indicator")

@ Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (greases and/or
carbon/ceramic), press and hold “FILTER” (13) :
«FILTER"(13) tumns off, restarting the indicator count.

@ Activation filter saturation indicator
This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

- turn on the extractor hob via@ ;

- with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

- long press HOOD” (11) until the letters “F” - “G”
appear alternately flashing in the Display (12)

F = carbon/ceramic odour filters
G = grease filter

Carbon/ceramic odour filters

—  press on the Display (12) when the letter “F" appears

— press “FILTER" (13) _ flashing light

— long press ‘HOOD" (11) again to confirm the
activation of the carbon/ceramic odour filter indicator

Grease filter

— press on the Display (12) when the letter “G” appears

— press “FILTER" (13) _ fixed light

— long press ‘HOOD" (11) again to confirm activation
of the grease filter indicator
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Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids

8-9

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium
power

4-5

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta
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Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta

2-3

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

1-2

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF

Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4. Maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

Hob maintenance

Cleaning

The hob must be cleaned after each use.

Important: Do not use abrasive sponges or pads, they may
ruin the glass. Do not use irritant chemical detergents such as
oven sprays or stain removers. After each use, let the hob
cool down completely to remove encrusted on dirt and stains.
Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!

Important: In the event of the accidental spillage of large
quantities of liquid from pans it is possible to drain by using
the discharge valve, on the lower section of the product, in
order to remove any residues and ensuring maximum hygiene
levels are maintained. Fig. 16

Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Cleaning the metal grille:
The grille must be washed by hand with hot water and neutral
detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig.15.1.2-15.2.3

Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but
place it on a baking tray and position it at a mid height..
Fig.15.2.1
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Troubleshooting

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR REMOVAL
The command zone switches off due to The temperature |nl5|de Wait for the hob to cool
E2 . . the electronic parts is too L
an excessively high temperature high before reusing it
E3 Container unsuitable Loss of ”‘?9”6"0 Remove the pot
properties
Electricity is not reaching
Communication problems between the the module; Disconnect the hob from
E5 p The power cable is the electrical network and

user interface and induction module

incorrectly connected or
faulty

check the connection

For all other error
signals
(E..U..C..)

Call customer service and report the error code

Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE

Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
missen streng eingehalten werden. Es wird fir allfallige
Zwischenfélle, Schaden und Brande im Gerét nicht gehaftet,
die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefiihrten ~ Anleitungen  stammen. Das Gerdt st
ausschlieBlich fir den héauslichen Gebrauch zum Kochen von
Lebensmitteln und zum Absaugen von D&mpfen aus dem
Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie
z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt
jegliche  Haftung fur Misshrauche oder fehlerhafte
Einstellungen der Steuerelemente ab.
Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Broschiire
abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.
Lesen Sie die Anleitung sorgféltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerét

O]

Vor.
® Priffen Sie vor der Installation des Geréts, dass alle
Komponenten  nicht  beschédigt  sind.  Sollten
Beschéadigungen  vorhanden sein, den  Héndler

kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

Prifen Sie vor der Installation die Integritét des Gerats.
Sollten Beschédigungen vorhanden sein, den Héndler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.
Anmerkung: die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind
Optionszubehdre, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert
werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden
mussen.

© 1. Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Vor der
Durchfiihrung von Installationsarbeiten muss das Gerét von
der Stromversorgung getrennt werden. e Die Installation oder
Wartung muss von einem spezialisierten Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers und
unter Beachtung der geltenden drtlichen
Sicherheitsvorschriften durchgeftihrt werden. Kein Bauteil der
Geréts reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht spezifisch im
Bedienungshandbuch gefordert. e Die Erdung des Geréts ist
gesetzlich vorgeschrieben. e Das Stromversorgungskabel
muss lang genug sein, um den Anschluss des im Schrank
versenkten Geréts an die Stromversorgung zu ermdglichen. o
Damit die Installation den giiltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter notwendig,
der die vollstdndige Trennung vom Netz unter den
Bedingungen der Uberspannungskategorie Ill gemaR den
Installationsregeln gewahrleistet. ) Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungen verwenden. e
Nachdem die Installation abgeschlossen wurde, dirfen die
elektrischen Komponenten fir den Benutzer nicht mehr
zugdnglich sein. e Das Gerdt und seine zuganglichen Teile
werden wéhrend der Verwendung heil3. Darauf achten, die
Heizelemente nicht zu beriihren. e Darauf achten, dass
Kinder mit dem Gerdt nicht spielen. Kinder fernhalten und

O]
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Uberwachen, da die zugdnglichen Teile wé&hrend der
Benutzung sehr heifl werden kénnen. e Fir die Menschen,
die einen Herzschrittmacher und ein aktives Implantat tragen,
ist es wichtig zu priifen, dass ihr Herzschrittmacher mit dem
Gerét kompatibel ist. ® Die Heizelemente des Geréts wahrend
und nach der Benutzung nicht bertihren. e Kontakt mit
Tlichern oder anderen entziindbaren Materialien vermeiden,
bis alle Komponenten des Gerats ausreichend abgekihlt sind;
es besteht Brandgefahr. .-Kein entflammbares Material auf
dem Gerét bzw. in seiner Nhe liegen lassen. e Uberhitzte
Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang von
Lebensmitteln iiberwachen, die reich an Ol und Fett sind. -
Wenn die Oberflache Risse oder Briche aufweist, das Gerét
abschalten, um die Mdglichkeit eines Stromschlags zu
vermeiden. e Das Gerét ist nicht dafir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem eingeschaltet zu werden. e Der
unilberwachte Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und
Fett kann geféhrlich sein und Brénde verursachen. e Der
Kochvorgang muss (berwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend (iberwacht werden. e NIE versuchen,
die Flammen mit Wasser zu lgschen. Das Gerdt hingegen
abschalten und die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer Feuerldschdecke ersticken. Brandgefahr:  Keine
Gegenstande auf die Kochflache stellen. e Verwenden Sie
keine Dampfreiniger, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags. e Legen Sie keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Léffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich Uberhitzen kénnten. e Bevor Sie
das Gerat an das Stromnetz anschlieBen: Uberpriifen Sie das
Typenschild (auf dem unteren Teil des Geréts), um
sicherzustellen, dass die Spannung und Leistung mit der des
Netzes (bereinstimmt und dass die Anschlusshuchse
geeignet ist. Im Zweifelsfall einen qualifizierten Fachelektriker
konsultieren.

Wichtig!: e Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem Topffuhler
verlassen. e Die Austritte von Flussigkeiten vermeiden. Daher
soll die Wéarmeerzeugung zum Kochen oder Aufwérmen von
Flussigkeiten abgesenkt werden. e Die Heizelemente mit
leeren Topfen und Pfannen oder ohne Behélter nie
eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind,
schalten Sie die entsprechende Kochzone aus. @ Verwenden
Sie niemals Alufolie zum Kochen und legen Sie niemals
aluminiumverpackte Produkte direkt auf. Das Aluminium
wiirde schmelzen und daher Ihr Gerét unwiderruflich
beschadigen. e Niemals eine Konservene oder Blechdose
erhitzen, ohne sie vorher geéffnet zu haben: Sie konnte
explodieren! Diese Warnung gilt fir alle anderen Sorten von
Kochfeldern. @ Die Benutzung einer hohen Leistung wie die
Booster-Funktion eignet sich nicht zum Aufwdrmen von
einigen Fliissigkeiten, wie z.B. das Bratdl. Uberhthte Warme
konnte gefahrlich sein. In diesen Féllen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen. e Die Behélter miissen
direkt auf das Kochfeld gestellt werden und zentriert sein. Auf



keinen Fall dirfen andere Gegensténde zwischen Herd und
Kochfeld eingesetzt werden. e Bei hohen Temperaturen senkt
das Gerét die Leistungsstufe der Kochbereiche automatisch
ab. e Vor jeglichem Reinigungse oder Wartungseingriff das
Gerét von der Stromversorgung durch Ausstecken des
Steckers oder durch Abschalten des Hauptschalters der
Wohnung trennen. e Bei allen Vorgéngen der Installation und
Wartung Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Geréat darf
von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
F&higkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige Kenntnisse
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Geréts und zum
Versténdnis der damit verbundenen Gefahren erhalten haben.
o Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen. @ Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefuhrt
werden. @ Wenn das Gerdt zusammen mit anderen Geréten
mit Gasverbrennung oder anderen Brennstoffen verwendet
wird, muss fir eine ausreichende Beliftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerdt muss regelméRig
(MINDESTENS EINMAL PRO MONAT) innen und aufen
gereinigt werden; die Wartungsanweisungen miissen
trotzdem beachtet werden. e Die Nichteinhaltung der
Reinigungsrichtlinien des Gerdtes und des Austauschs und
der Reinigung der Filter fihrt zu einem Brandrisiko. e
Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der freien
Flamme ist fir die Filter schadlich und kann zu Brénden
flhren, es muss daher in jedem Fall vermieden werden. e
Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefiihrt werden, um
zu verhindern, dass sich (berhitztes Ol entziindet. e
Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, kdnnen die
zugénglichen Teile des Geréts heil} werden. e Achtung! Das
Gerdt nicht an das Stromnetz anschlieBen, solange die
Installation nicht vollkkommen abgeschlossen ist. e Hinsichtlich
der technischen und sicherheitstechnischen MaBnahmen zur
Ableitung der Dampfe sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten. @ Die angesaugte Luft
darf nicht in einen Kanal geleitet werden, der fiir die
Abfiihrung der Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder
anderen Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird.
Ohne korrekt montiertem Gitter darf das Gerat nicht
verwendet werden! e Zur Installation nur die mit dem Gerat
mitgelieferten Befestigungsschrauben verwenden. Sollte diese
nicht vorhanden sein, miissen geeignete Schrauben gekauft
werden. Die korrekte Lange fiir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e Wenn
gleichzeitig dieses Gerdt und andere Gerédte verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt werden, darf der
Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht tiberschreiten.
e Es ist wichtig, dieses Handbuch aufzubewahren, damit Sie
es jederzeit einsehen konnen. Bei einem Verkauf, einer
Ubergabe oder einem Umzug soll sichergestellt werden, dass
das Handbuch mit dem Produkt bleibt. ® Dunstabzugshauben
und andere Wrasenabziige kénnen den sicheren Betrieb von
Geréten, die Gas oder andere Brennstoffe verbrennen (auch
in anderen R&umen), aufgrund des Rickstroms der
Brandgase beeintrachtigen. Diese Gase kdnnen potentiell
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eine Kohlenmonoxidvergiftung  verursachen. Nach der
Installation ~ einer  Dunstabzugshaube oder anderen
Wrasenabzigen sollte der Betrieb der Rauchgasgeréte von
einem Fachmann geprift werden, um einen Riickstrom von
Brandgas auszuschlieRen.

& Elektrischer Anschluss

Bild 7-71-72-73

e Das Gerét vom Stromnetz trennen. eDie Installation muss
von qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen werden, das
die geltenden Vorschriften in Bezug auf Installation und
Sicherheit kennt. ® Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
gegentiber Personen, Tieren oder Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel aufgeftihrten Richtlinien
ab. e Das Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den
Ausbau des Kochfelds aus der Arbeitsflache zu ermdglichen.
e Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Serienschild an
der Unterseite des Geréts angegebene Spannung mit der des
Hauses Ubereinstimmt, in dem das Gerét installiert wird. e
Verwenden Sie keine Verlangerungen. e Das Erdungskabel
muss 2 cm langer als die anderen Kabel sein. ® Wenn das
Gerét nicht mit einem Netzkabel ausgestattet ist, verwenden
Sie ein Kabel mit einem Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2
fur eine Leistung bis 7200 Watt; fur eine hdhere Leistung
muss es 4 mm2 betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss an keiner Stelle die Umwelttemperatur um 50°C
Ubersteigen. @ Das Gerét ist fiir den dauerhaften Anschluss
an das Stromnetz vorgesehen.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlielt und seinen ordnungsgeméafRen Betrieb
Uberpruft, sich immer vergewissern, dass das Stromkabel
ordnungsgemaR montiert wurde. @ Achtung! Der Austausch
des Verbindungskabels muss von dem autorisierten
technischen Kundendienst oder einer Person mit &hnlicher
Qualifikation durchgefiihrt werden.

Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit der Sie eine
maximale Absorptionsschwelle kw einstellen kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das
Produkt an das Netz angeschlossen oder wieder an das Netz
angeschlossen wird (innerhalb der folgenden 2 Minuten).
Bemessen Sie den Schutz des elektrischen Systems
entsprechend der gewéhliten Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz fir die Leistungshegrenzung finden Sie
in diesem Handbuch im Abschnitt Betrieb.

Befestigung

e Die elektrische und mechanische Installation muss vom
Fachpersonal durchgefihrt werden.

Das Gerét ist fir den Einbau in eine 2-6 cm dicke Arbeitsplatte
vorgesehen, bei TOP-Installation; 2,5-6 c¢cm bei FLUSH-
Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 5 cm frontal, mindestens 4 cm seitlich und
mindestens 50 cm von den oberen Héangeschranken
betragen.



Hinweis = Die vorgeschlagenen Absténde sind Richtwerte:
Beachten Sie bei der Gestaltung der R&ume die Angaben des
Kiichenherstellers.

Montage

Bevor man die Installation beginnt:

+ Nach dem Auspacken des Produkts Uberprifen Sie,
ob es wahrend des Transports nicht beschadigt
wurde, und wenden Sie sich bei Problemen an Ihren
Héndler oder den Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation fortfahren.

+  Priffen, dass die Produktabmessungen zum gewahlten
Installationshereich passen.

+  Prifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material
(wie z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblatter usw.)
(aus Beforderungsgriinden) befindet. Ewtl. ist dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.

+ Sich auch  vergewissern, dass bhei dem
Installationsbereich eine Stromsteckdose vorhanden ist

Vorbereitung des Mébels zum Einbau:

- Das Produkt darf nicht auf Kihlern, Geschirrspilern,
Herden, Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen
installiert werden.

- Sémtliche Schneidearbeiten im Mébel vor dem Einbau
des Kochfelds durchfilhren; Spane und Ségemehl-
Rucksténde sorgféltig entfernen.

- Fir die Installation mit Umluft machen Sie am besten eine

Offnung in den Sockel, in die Sie ein normales, im Handel

erhéltliches Luftungsgitter einsetzen.

WICHTIG: verwenden ~ Sie  einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit
von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrdchtigen
kénnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden missen; der Kleber muss gleichmaRig tber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach
dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden
trocknen.

Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen nicht geméaR diesen Anleitungen
installiert werden, kann es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fir eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf
Acrylatbasis

- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbesténdigkeit

- besténdig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar

Das Gerdt ist fir den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgerustet.
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Wenn man das KIT Sensor Window (nur _im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

* Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerdt muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

+ Das KIT muss geméR .den Sicherheitsvorschriften, die
fir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerét gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen

ausgefihrt werden.
ACHTUNG:
« Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat

angeschlossen wird, missen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehdren.

+ Der Hersteller des Gerats haftet nicht fur eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Brande durch
Méngel und/oder Funktionsstérungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KITs.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der européischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, lber Elektro-
und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
Sicherstellung der ordnungsgemdRen Entsorgung dieses
Produkts tragt der Benutzer dazu bei, mégliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu

verhindern. Das s -Symbol auf dem Produkt bzw. auf den
begleitenden Unterlagen bedeutet, dass dieses Produkt nicht
wie ein Haushaltsabfall behandelt, sondern an der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das
Produkt gem&R den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fir weitere Informationen Uber die Behandlung,
die Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts
die entsprechende lokale Dienststelle, den Miillsammeldienst
oder das Geschaft, bei dem das Produkt gekauft wurde,
kontaktieren.

Gerdt, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Vorschlage fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung der
Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
schalten Sie das Gerét mit minimaler Geschwindigkeit ein und
lassen Sie sie auch nach dem Ende des Kochvorgangs noch
einige  Minuten  eingeschaltet.  Erhdhen  Sie die
Geschwindigkeit nur bei groen Mengen an Rauch und
Dampf, wobei die Booster-Funktion nur in Extremféllen
verwendet wird. um die Effizienz des
Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten, sollten Sie



den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den Fettfilter
effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die
Effizienz zu optimieren und den L&m zu minimieren,
verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen
maximalen Durchmesser des Kanalsystems.

2. Betriebsart
Kochgeschirr

Nur Tépfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des

Kochfelds zu vermeiden, keine Behélter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen).

+ Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden besteht vollstdndig aus ferromagnetischem
Material. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmedbertragung  als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthdlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr
erwdrmt sich nicht und wird maglicherweise auch von den
Induktoren nicht erkannt.

NEIN!

+  Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.
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Wichtig: Keine heiRen Tépfe und Pfannen auf die Oberflache

der Schalttafel des Kochfelds legen.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des
Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wéhrend des Kochens am
Topf bleiben, insbesonder bei Topfen mit einer Hohe tber
22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Kochgeschirrmaterial

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem
Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht
magnetisch fuhlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen,
die im vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht Uber die richtigen
Abmessungen verfugen, schalten sich die Garzonen nicht
ein.

Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs
fur den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten
Teil dieses Handbuchs.

Energieeinsparung

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

- Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des Kochbereichs
ist.

- AusschlieRlich Topfe und Pfannen mit flachem Boden zu
verwenden.

- Wo mdglich, den Deckel auf den Topfen wahrend des
Kochvorgangs zu lassen

- Gemdise, Kartoffeln usw. mit einer geringen Wassermenge
zu kochen, um die Kochzeit zu verkiirzen.

- Den Schnellkochtopf zu verwenden; dies senkt weiterhin den
Energieverbrauch und verkirzt die Kochzeit

- Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Ph&nomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielbertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf lhre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Warme  umgewandelt.  Darliber  hinaus  wird die
Warmedibertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberflache entfernen und so unndtige
Waérmeverluste vermieden.




Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im
Umluftbetrieb benutzt werden.

Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette der
verfiigharen Kits zu Gberpriifen und die verschiedenen
Installationen sowohl Filter als auch Absaugung durchfiihren
zu kénnen.

@ Abluftbetrieb

Die D&mpfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
drauBen geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden missen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings dbereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (¥)

Fur weitere Informationen ziehen Sie die Seite tiber das
Zubehdr der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.
SchlieBen Sie das Gerét an Rohrleitungen und
Wandabzugslécher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).
Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsléchern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhéhung des
Geréuschpegels zur Folge haben.
Es wird daher dieshezuglich keinerlei Verantwortung
ubernommen.
® verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie méglich ist.
® verwenden Sie ein Rohr mit einer maglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).
Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

Umluftbetrieb

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und
Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet.
Fur  néhere Informationen siehe die  Seite im
Installationshandbuch - Version mit Filter - beziglich des
Zubehdrs.

Warnhinweis: Erfolgt die Ableitung innerhalb des Mdbels
muss eine Mindestflache fur den Durchzug der Luft
sichergestellt werden. In diesem Fall ist ein Sockel von
120cm? zu verwenden.
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3. Geréatebeschreibung

Bedienfeldanordnung

Beriihrungsempfindliche Tasten (TOUCH) / Display
1.

EIN/AUS des Kochfeldes/Absaugsystem

Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich
Erhdhung/Senkung der Leistungsstufe und der
Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindigkeit
(Leistung) der Absaugung

Aktivierung des Timers ,STAND ALONE*
Display: ~Timer ,STAND ALONE® /
Kochbereich.

Erhdhung/Verringerung der Timer-Zeit ,STAND
ALONE" / Timer Kochbereich.

Aktivierung Timer Kochfeld

Angabe Timer Kochfeld aktiv

Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches
Aufheizen).

Timer
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Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)
Pause

Key Lock (Tastensperre)

. Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung der Anzeige der Filterséttigung
Auswahl/Aktivierung Geblése

Display Geblase

Display Séttigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter
Reset Séttigung Filter

Aktivierung automatische Funktion Geblése



VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

+ Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.

+ In anderen Féllen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die
gewdhlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (z.B.: “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wéhlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer™).

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung konnte das Abschalten des Kochbereichs nicht
umgehend erfolgen, da er sich in Phase der Abkihlung
befindet; auf dem Display der Kochbereiche erscheint das
Symbol A um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase
befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich néhern.

Display Kochbereich
Auf den Displays bezuglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich Il
Leistungsstufe }gp
Residual  Heat Indicator | /o
(Anzeige der Restwarme)

Pot Detector | &#
(Kochtopferkennung) -
Funktion Bridge aktiv n
Funktion Temperature G
Manager

(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Pause Y
Funktion Automatic Heat UP | /5
(automatisches Aufheizen)

Eigenschaften des Kochfelds

@ Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Tépfen auf
dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht
sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung der Topfe.
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@ Pot Detector (Kochtopferkennung)
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

@ Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

@ Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwarme mit entsprechendem
optischem Signal auf dem Display des bezuglichen
Kochbereichs durch das Symbol oH angezeigt.

Funktionsweise
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren

@ Einschalten
ON/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen):

Das Symbol leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfiigharen
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
konnen verwendet werden und werden spéter, wahrend
der Verwendung des Gerats, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfligbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten erneut ® driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fur den gewiinschten
Kochbereich antippen (driicken).

@ Power Level (Leistungsstufe)

Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (2) angezeigt

@ Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt ist mit einer zusétzlichen Leistungsstufe
ausgestattet (Uber der Stufe ), die fir 5 Minuten aktiv bleibt,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe
zuriick.



Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

entlangstreichen (Uber die Stufe 9) dann den Power Booster
(Leistungsverstérker) aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) wird im
Bereich Auswahl/Display (2) mit dem Symbol /2 angezeigt

@ Key Lock (Tastensperre)
Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des Felds
zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindern

und dabei die bereits eingestellten Funktionen aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. (10) driicken

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperre? aktiv ist

eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol und
weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt wird
und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld einstellen zu
kénnen.

@ Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)
erlaubt, die eingestellte Leistung schneller zu erreichen; diese
Funktion hat den Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne
das Risiko des Anbrennens der Speisen, da die Temperatur
die eingestellte Stufe nicht Ubersteigt.

Diese Funktion ist firr die Leistungsstufen 1 -8 verfligbar.

Aktivierung:

a2
* bei eingeschaltetem Kochbereich -'(7) driicken

+ auf dem Display (2) blinkt Jq abwechselnd mit der im
Kochbereich eingestellten Leistungsstufe

Erhdhen der Leistungsstufe im Kochbereich: Die Funktion
Autonatic Heat Up (automatisches Aufheizen) bleibt mit der
neuen ,Temperatureinstellung” aktiv;

Reduzieren der Leistungsstufe des Kochbereichs: die

Funktion Automatic Heat (automatische Hitze) wird deaktiviert.

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

-y
ausgewahit, dann wird das Symbol = (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Wérme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe ermdglicht; ideal um bereits fertig zubereitete
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Speisen warm zu halten. Die Funktion Temperature Manager

(Te@eraturmanager) wird beim néchsten Driicken der Taste
= aktiviert

Am Display (2) des im Temperature Manager

(Temperaturn@]ager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das Symbol &l

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer&chbereich
ausgewahit, dann wird das Symbol = (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

. ErneutaE (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

[y
driicken bis die am Display (2) angezeigte Stufe A ist.

Hinweis: Wenn mehrere Bereiche mit dem Temperature
Manager (Warming Function) (Temperaturmanager-
Warmhaltefunktion) betrieben werden, dann muss zuerst der
gewiinschte Bereich im Abschnitt Auswahl (2) ausgewéhit
werden;

die Funktion kann auch uber den Wahlbalken (3) deaktiviert

[y
werden, indem das Power Level (Leistungsstufe) auf Af*
gebracht wird.

@ Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf
Null zu bringen.

Aktivierung:

. I I (9) drucken

+ am Display blinkt I I 2

Um die Funktion zu deaktivieren:

+1 1(9) driickender Wahlbalken (3) leuchtet
+ den Wahlbalken (3) driicken/streichen, um die Funktion zu
deaktivieren

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die Einstellungen
des Kochfeldes vor der Pause wiederhergestellt und das
Kochfeld arbeitet mit den zuvor vorgenommenen
Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Anmerkung: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblése aus



@ Timer ,,STAND ALONE" (unabhé&ngiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhéngig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Gebléses) ist.
Der Timer wird durch Driicken von Bereich/Display (4)
aktiviert

Die Symbole == + (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich/Display (4) angezeigt
wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden kann.

Das Format des Timers ist 5.0

- Fir die Stunden

-8 tur die Minuten

Hinweis: Der Timer kann auf maximal 1 h und 59 Min
eingestellt werden.

Im Abschnitt Bereich/Display (4) wird die verbleibende Zeit
angezeigt;

am Ende des Countdowns wird ein akustisches Signal
abgegeben

Hinweis: Die Anzeige des Countdowns erscheint bei einer
verbleibenden Zeit von unter 10 Minuten im folgenden Format
-0 Minuten

- 007 sekunden

durchgehend

Zum Ausschalten des Timers:
* Bereich /Display (4) auswahlen
+ die Dauer des Timers auf 330 einstellen, mittels

- 4+

@ Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der auch
gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden kann

Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich die
Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird durch
ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche
+ Uber den Bereich Auswahl/Display (2) streichen (driicken)

(power level70)

. (6) fur den jeweiligen Kochbereich driicken

+ Die Symhole = + (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich /Display (4) angezeigt
wird;

wahrend dem Einstellen blinkt das Symbol G (6)
Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl zu
driicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden kann.

Hinweis: Durch emeutes, langes Driicken von G (6) wird
der Timer fir den Kochbereich zurlickgesetzt
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Falls notwendig, kann dieser Vorgang fir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden.

Hinweis: Fir jeden Kochbereich kann ein anderer Timer
eingestellt werden; auf dem Display (4) erscheint der
Countdown fiir das aktuell ausgewdhlte Kochfeld; wenn kein
Bereich ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am Display (4)
der Countdown des Timers ,STAND-ALONE" (unabh&ngiger
Timer) angezeigt.

Die Art, auf die der Countdown angezeigt wird, ist
dieselbe wie beim Timer ,,STAND-ALONE" (unabhéngiger
Timer) (siehe vorhergehender Absatz Timer ,STAND-

ALONE"

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.

Zum Ausschalten des Timers:
+ den Kochbereich (2) ausschalten
« die Dauer des Timers auf G5 einstellen, mittels

- ).

@ Power Limitation (Leistungsbegrenzer)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschranken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellung muss im ausgeschalteten Zustand

der Kochplatte, ohne dass die Taste ON/OFF
(EIN/AUS) (1) gedriickt wird, im Zuge des Anschlusses der
Kochplatte an das Stromversorgungsnetz oder im Zuge des
Wiederanschlusses an das Stromversorgungsnetz innerhalb
von 2 Minuten erfolgen.

Zur Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzer):

- Driicken Sie auf A
(blinkt nur fur die ersten 2 Minuten nach Anschluss des
Produktes an die Stromversorgung)

- t A ] gedriickt halten und nacheinander alle Bereiche der
Auswahl/Display (2) der Garbereiche beginnend vom
vorderen rechten Bereich (FR) gegen den Uhrzeigersinn
driicken



RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- bei jedem Druck wird ein kurzes akustisches Signal
abgegeben

- nachdem alle Displays (2) gedrlickt wurden, kann die Taste

A ausgelassen werden

nun:
- zeigt das Display (2) im linken hinteren Bereich (RL)
abwechselnd die Symbole ,C* und ,0“. Dies weist darauf hin,
dass die Einstellung durchgefuhrt werden kann:

das Display (2-RL) auswahlen danach die Auswahlleiste (3)
so lange schieben, bis die Symbole ,C* und ,8“ am Display
angezeigt werden, am Display (2-FL) wird die aktuelle
Einstellung angezeigt**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** die standardmaRige Einstellung ist 7,4 KW

Um die Einstellung der Power Limitation
(Leisungsbegrenzer) zu &ndern

- auf das Display (2) im linken vorderen Bereich (FL)
driicken

- die Auswahlleiste (3) verschieben, um die neue Einstellung
durchzufiihren

- zur Bestatigung der Auswahl die Taste ® ON/OFF
(EIN/AUS) (1) zwei Sekunden lang driicken; es wird ein
langeres akustisches Signal abgegeben, um die
durchgefihrte Einstellung zu bestétigen

@ Bridge-Funktion

Diese Funktion verbindet zwei ubereinanderliegende
Kochzonen miteinander. Sie funktionieren dann wie eine
Kochzone. Diese Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen
mit Backformen und Tépfen von gréReren Abmessungen.
Es ist mdglich, den vorderen Kochbereich “Master” in
Kombination mit dem entsprechenden hinteren
“Nebenbereich” zu verwenden

(konsultieren Sie, um zu prifen, auf welchen Bereichen diese
Funktion vorgesehen ist, den Teil der Abbildungen dieses
Handbuchs).
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Um die Bridge-Funktion zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu
verwenden winscht, wéhlen

- am Display (‘ledes Kochbereichs ,,sekundér erscheint

das Symbol g

- tiber den Wahlbalken (3) ist das Einstellen der
Leistungsstufe mdglich, die am Display (2) des Kochfeldes
,Master" angezeigt wird

- um die Bridge-Funktion zu deaktivieren, ist es ausreichend,
die gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

Hinweis : Wenn die Funktion Timer Kochzone wahrend der
Bridge-Funktion eingeschaltet wird, schalten sich beide
Kochzonen automatisch ab, da sie in dieser Situation als ein
einziger Kombi-Bereich erkannt werden.

VERWENDUNG DES GEBLASES

@ Einschalten
@ ON/OFF %Kochfeld/Geblése kurz driicken (antippen):

Das Symbol leuchtet auf;
durch erneutes Driicken werden alle verfugbaren
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
konnen verwendet werden und werden spéter, wahrend

der Verwendung des Gerats, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten erneut ® driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

+ Einschalten der Absaugung: Offnen Sie den Flap und
tippen Sie auf die Auswahlzone (12), um das Absaugystem
einzuschalten.

Anmerkung: Der Bereich des Wrasenabzugs ist mit einem
sich drehenden, mechanischen FLAP ausgestattet. Der FLAP
muss gedffnet werden, bevor die Abzugshaube zur
Aktivierung des  Absaugsystems getffnet wird. Der
Wrasenabzug ist mit einem Sensor ausgestattet, der bei
eingeschaltetem Wrasenabzug den Motor automatisch anhélt,
wenn der FLAP komplett geschlossen wird. Der Wrasenabzug
schaltet sich erst wieder ein, wenn der FLAP wieder getffnet
wird.

@ Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Das Geblase verfugt Uber drei Geschwindigkeitsstufen
(Leistungsstufen)

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;



nach links, um die Leistungsstufe zu senken.
Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (12) angezeigt

@ Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt verfugt Uber zwei zusétzliche Leistungsstufen

(mehr als Stufe 3)

— Power Booster (Leistungsverstérker) 1. auf einen
Zeitraum von 15 min beschrankt

— Power Booster (Leistungsverstérker) 2: auf einen
Zeitraum von 5 min beschrénkt.

AnschlieBend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte

Stufe zurlick.

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster
(Leistungsverstérker) 1 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 1 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem die Zahl ,4"
blinkt

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster 2
aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 2 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem das Symbol
P blinkt

@ Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahit selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hdchste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und verringert
sie stufenweise, um Restddmpfe und Restgeriche zu
beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:
Driicken Siet A ] (14)

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Werden wahrend des Automatikbetriebs am
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeitsstufen zwischen
1 und 3 ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb unterbrochen;
wird hingegen der Power Booster (Leistungsverstérker)
ausgewahit, wird der Automatikbetrieb nach dem Verstreichen
der eingestellten Zeitdauer wieder aufgenommen. In der

Zwischenzeit blinkt das Symbol t A ]

Hinweis:Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

@ Anzeige der Filterséttigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufuhren:
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Geruchsfilter Kohle/Keramik ,FILTER“(13) schaltet sich ein
Fettfilter ,FILTER<(13) blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaRig deaktiviert
(zur Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige
Séttigung Filter*)

@ Reset Sattigung Filter

Nachdem die Filter gewartet wurden (Fett und/oder
Kohle/Keramik), , FILTER" gedriickt halten (13);

LFILTER«(13) schaltet sich aus und startet den Countdown
der Anzeige.

@ Aktivierung Anzeige Séttigung Filter

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:

- die Geblaseflache mit ® einschalten;

- mit ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wéhlbereich (12) driicken

- HOOD* (11) lange driicken, bis am Display (12) die
Buchstaben ,,F* —,,G* abwechselnd blinken

F = Geruchsfilter Kohle/Keramik
G = Fettfilter

Geruchsfilter Kohle/Keramik

— Das Display (12) beruhren, sobald der Buchstabe ,F*
erscheint

- FILTER«(13) driicken —blinkendes Licht

— Emeut HOOD* (11) lange driicken, um die

Aktivierung der Anzeige des Geruchsfilters
Kohle/Keramik zu bestétigen

Fettfilter

— Das Display (12) beruhren, sobald der Buchstabe ,G*
erscheint

,FILTER« (13) driicken - durchgehendes Licht
— Emeut HOOD* (11) lange driicken, um die
Aktivierung der Anzeige des Fettfilters zu bestatigen



Leistungstabellen

Leistungsstufea

Tipologia di cottura

Benutzung der Stufe
(die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und lhre
Kochgewohnheiten

Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwérmen zu erhdhen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Fliissigkeiten schnell aufzuwérmen
Leistung
89 Braten - Sieden Ideal zum Bréunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Briunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grillen zum Kochen und Grillen (fiir kurze Zeitrdume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga ) Ideal zum Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,

Braunen - Kochen - Schmoren - ' P -

6-7 . zum Kochen und Grillen (fiir mittlere Zeitrdume, 10-20
Anbraten - Grillen .
Min.)

Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,

4-5 ) . o
Grillen zum Kochen (fiir lange Zeitrdume)

. i e Ideal zum langen Kochen (Reis, SoRen, Braten, Fisch)
Ml_ttlere 34 Kochen - Einkochen mit Flussigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Brihe, Milch)
Leistung

Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoRen, Braten, Fisch) mit Kochflussigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Brihe, Milch))
12 Schmelzen - Auftauen - ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
Niedrige Warmhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga _ _
1 Schmelzen - Auftauen Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
Warmhalten

AUS Null-Leistung Ablagefiiche Kpchfgld in Bere|t§chaﬂsstellung oder aus (Restwwéarme

wird mit H angezeigt))
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4, Wartung

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

Wartung der Kochflache

Reinigung

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig: Keine scheuernden Schwé&mme oder Stahlwolle
verwenden, da die das Glas beschadigen koénnten. Keine
irritierenden  Reinigungsmittel ~ verwenden, wie  z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner. Nach jedem
Gebrauch das Kochfeld abkihlen lassen und reinigen, um
Verkrustungen und Flecken zu entfernen. Ein weiches Tuch,
Saugpapier oder spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung
verwenden (die Anleitungen des Herstellers beachten).
KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!
Wichtig: Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flussigkeiten aus den Tdpfen kann durch das Ablassventil im
unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Rucksténde zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu
gewdhrleisten. Bild 16

Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIERLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel gewaschen und sorgfdltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Séttigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spllmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spulmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem &ndern sich seine Eigenschaften
beziiglich des Filterns nicht.

Bild 15.1.2 - 15.2.3

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fur die Version mit Filter)

Hélt die unangenehmen Gerliche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Séttigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
l&ngerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
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RegelmdRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhéngig. Die
Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewdhrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

Bild 15.2.1



Storungssuche

FEHLER CODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBEHEBUNG
Die innere Temperatur der Vor einem erneuten
Die Elektronik schaltet sich wegen *mp Gebrauch, warten Sie bis
E2 - elektrischen SR, ..
erhdhter Temperatur ab . sich die Flache abkiihlt
Komponenten ist zu hoch hat
E3 Kochgeschirr ist nicht geeignet Verlustlder magnetischen Entfernen Sie den Topf
Eigenschaften
Es gelangt kein Strom zu
. _— den einzelnen Modulen; Trennen Sie das Kochfeld
Probleme bei der Kommunikation . .
. ! " die Stromverbindung vom Stromnetz und
E5 zwischen der Bedienoberflache und . . S
Uberprufen Sie die

dem Induktionsmodul

wurde nicht richtig
angeschlossen oder ist
fehlerhaft

Verbindungen

Bei allen anderen
Fehlermeldungen
(E..U..C..)

Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie lhren Fehlercode

Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1.Uberpriifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung’, nicht selbst losen kénnen.

2.Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Stérung nicht von alleine geldst hat.
Falls, nach allen oben genannten Uberpriifungen die Storung weiterhin besteht, rufen Sie den nachstgelegenen

Kundendienst an.
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FR

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probleme, dommage
ou incendie causé a I'appareil suite au non-respect des instructions
reportées dans ce manuel. L'appareil est destiné exclusivement a
un usage domestique pour la cuisson des aliments et l'aspiration
des fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation n'est
autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant décline toute
responsabilité¢ en cas d'utiisation inappropriée ou de réglage
erroné des commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au dessin

de cette notice mais les instructions pour l'utilisation,

I'entretien et l'installation restent les mémes.

Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, sur ['utilisation et
sur la sécurité.

® ne pas effectuer de modifications électriques sur appareil

O avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

O veifier 1état de lappareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer lnstallation.

Remarque : les pieces marquées du symbole « (¥)» sont des

accessoires en option fournis uniguement avec certains modeles,

ou des piéces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-dessous: o
L'appareil doit étre débranché du secteur avant d'effectuer une
quelconque intervention dinstallation. e L'installation ou 'entretien
doit étre effectué par un technicien spécialisé, conformément aux
instructions du fabricant et dans le respect des normes locales en
vigueur en matiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les
pieces de l'appareil si ce n'est pas spécifiquement demandé dans
le manuel d'utilisation. e La mise & la terre de 'appareil est rendue
obligatoire par la loi. e Le cordon dalimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement de I'appareil,
intégré dans le meuble, au secteur électrique. ® Pour que
[installation soit conforme aux normes de sécurité en vigueur, il
faut un interrupteur omnipolaire conforme aux normes garantissant
la déconnexion compléte du circuit électrique dans les conditions
de la catégorie de surtension Ill, conformément aux regles
dinstallation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de rallonges.
e Une fois linstallation terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a l'utiisateur. ® L'appareil et les
parties accessibles deviennent trés chauds pendant ['utilisation.
Veiller a ne pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce
que les enfants ne jouent pas avec I'appareil ; garder les enfants a
distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent devenir
trés chaudes pendant [utiisation. e Pour les porteurs de
stimulateurs cardiaques et dimplants actifs, il est important de
vérifier, avant d'utiliser la plaque & induction, que le stimulateur est
compatible avec 'appareil. ® Pendant et aprés I'utilisation, ne pas
toucher les éléments chauffants de l'appareil. ® Eviter le contact
avec des chiffons ou autres matériaux inflammables jusqua ce
que tous les composants de l'appareil ne soient suffisamment
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refroidis, risque dincendie. e Ne pas placer de matériaux
inflammables sur I'appareil ou & proximité. e Les graisses et les
huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. Surveiller la
cuisson des aliments riches en graisse et huile. ® Si la surface est
félée, éteindre I'appareil pour éviter toute possibilité d'électrocution.
e |'appareil n'est pas destiné a étre mis en marche au moyen
d'une minuterie externe ou d'un systéme de commande a distance
séparé. e La cuisson non surveilée sur une plaque de cuisson
avec de I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et provoquer
des incendies. ® Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson a court terme doit étre surveilé en
permanence. ® Ne JAMAIS essayer d'éteindre les flammes avec
de l'eau. Eteindre l'appareil et étouffer les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture anti-feu. Risque dincendie :
ne pas placer dobjets sur les surfaces de cuisson. ® Ne pas
utiiser de nettoyeur vapeur, risque d'électrocution. ® Ne pas poser
d'objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des
cuilleres et des couvercles sur la surface de la plague de cuisson
car ils pourraient surchauffer. @ Avant de brancher l'appareil au
secteur électrique : contrdler la plague des données (placée sur la
partie inférieure de l'appareil) pour vérifier que la tension et la
puissance correspondent & celle du secteur et que la prise est
adéquate. En cas de doute, appeler un électricien qualifié.

Important!: e Aprés utilisation, éteindre la plaque de cuisson au
moyen du dispositif de commande et ne pas se fier uniquement au
détecteur de casseroles. e Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides, réduire 'apport de chaleur. ®
Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides, ou encore sans récipients. e A la
fin de la cuisson, éteindre la zone de cuisson correspondante. e
Pour la cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits emballés en aluminium.
L'aluminium fondrait et endommagerait irémédiablement votre
appareil. @ Ne jamais chauffer une boite ou une hoite de conserve
contenant des aliments sans l'ouvrir : elle pourrait exploser ! Cette
mise en garde vaut pour tous les autres types de plaques de
cuisson. e L'utilisation d'une puissance élevée comme la fonction
Booster ne convient pas pour le chauffage de liquides tel que
[huile de friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse.
Dans ces cas, il est recommandé diutiliser une puissance
inférieure. ® Les récipients doivent étre directement placés sur la
plague de cuisson et étre centrés. N'insérer en aucun cas d'autres
objets entre la casserole et la plaque de cuisson. @ En cas de
températures élevées, l'appareil réduit automatiquement le niveau
de puissance des zones de cuisson. e Avant toute opération de
nettoyage ou dentretien, débrancher Iappareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique ou en coupant linterrupteur
général. e Utiliser des gants de travail pour toutes les opérations
dinstallation et d'entretien. e L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou sans l'expérience
ni les connaissances nécessaires, a condition d'étre surveillés ou
d'avoir recu les instructions relatives a ['utilisation sire de 'appareil
et a la compréhension des risques inhérents. e Les enfants
doivent étre controlés pour s'assurer quils ne jouent pas avec



[appareil. @ Le nettoyage et lentretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance. e La piéce doit étre
suffisamment aérée quand 'appareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz ou autres combustibles. ®
L'appareil doit étre réguliérement nettoyée a la fois a l'intérieur et a
['extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se faire
en conformité avec les instructions d'entretien. ® Le non-respect
des normes de nettoyage de 'appareil et du filtre (ainsi que son
remplacement) comporte des risques dincendies. e Le flambage
est strictement interdit. e L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit donc
étre évitée. e La friture doit étre surveillée afin d'éviter que I'huile
ne prenne feu. e Attention! : Quand la plaque de cuisson est en
marche les piéces accessibles de I'appareil peuvent chauffer. e
Attention! Ne pas brancher l'appareil au secteur électrique tant
que l'installation n'est pas totalement terminée. ® Concemant les
mesures techniques et de sécurité a prendre pour 'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les réglementations établies
par les autorités locales compétentes. @ L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a I'évacuation des fumées des
appareils a combustion & gaz ou autres combustibles. e Il ne faut
jamais utiliser l'appareil sans la grille ! e Utiliser seulement les vis
de fixation fournies avec l'appareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis. Utiliser des vis de la longueur
indiquée dans la notice. ® Quand cet appareil et les autres non
alimentés par I'énergie électrique sont en marche simultanément,
la pression négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e Il est important de conserver ce manuel pour pouvoir
le consulter & tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, s'assurer qu'il accompagne toujours le produit. ®
Les hottes de cuisine et autres extracteurs de fumées de cuisson
peuvent nuire au fonctionnement sir des brileurs de gaz ou
dautres combustibles (y compris ceux qui se trouvent dans
d'autres piéces) en raison du reflux des gaz de combustion. Ces
gaz sont susceptibles d'entrainer une intoxication au monoxyde de
carhone. Aprés linstallation d'une hotte ou d'un autre extracteur de
fumées de cuisson, le fonctionnement des appareils a gaz
canalisés doit étre testé par une personne compétente pour
sassurer qu'il n'y a pas de reflux de gaz de combustion.

& Branchement électrique

Fig.7-71-72-73

o Débrancher 'appareil du secteur électrique. e Linstallation doit
étre effectuée par un personnel professionnellement qualifié,
connaissant les normes en vigueur en matiére dinstallation et de
sécurité. e Le constructeur décline toute responsabilité quant aux
dommages personnels, matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies dans le présent chapitre. ®
Le cordon dalimentation doit étre suffisamment long pour
permettre le retrait de la plaque de cuisson du plan de travail. e
Vérifier que la tension indiquée sur la plaque de série correspond a
celle fournie dans le logement dans lequel elle sera installée. ® Ne
pas utiliser de rallonges. e Le cable électrique de terre doit étre
2cm plus long par rapport aux autres cables

o Silappareil n'est pas doté d'un cordon d'alimentation, en utiliser
un ayant des conducteurs d'une section minimale de 2.5 mm2
pour une puissance allant jusqua 7200 Watt; pour des
puissances supérieures, la section doit étre de 4 mm2). e Le
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cable ne doit & aucun moment atteindre une température de 50°C
supérieure & la température ambiante. ® L'appareil est destiné a
étre branché de maniere permanente au secteur électrique.

o Attention! Avant de rebrancher le circuit & I'alimentation du
secteur électrique et d'en vérifier le fonctionnement correct,
toujours contréler que le cable d'alimentation ait été correctement
monté. e Attention! Le remplacement du cable de connexion doit
étre effectué par le service d'assistance technigue agréé ou par
une personne ayant une qualification similaire.

Remarque: le produit est doté d'une fonction Power Limitation qui
permet de programmer un seuil d'absorption maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du branchement du produit au
secteur électrique ou de la reconnexion du secteur électrique
(dans les 2 minutes qui suivent). Dimensionner la protection de
linstallation électrique en fonction du niveau de limitation de
puissance sélectionné. Pour la séquence de réglage du Power
Limitation, consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

Installation

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre effectuée
par un personnel spécialisée.

L'appareil est réalisé pour étre encastré dans un plan de travail
d'une épaisseur de 2-6 cm, en cas d'installation TOP, 2,5-6 cm en
cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur doit étre
d'au moins 5 cm devant, d'au moins 4 cm sur les cotés, et d'au
moains 50 cm par rapport aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les indications a
suivre pour la conception des espaces sont celles du fabricant de
la cuisine.

Montage

Avant de commencer l'installation :

+ Apres avoir déballé le produit, vérifier quil n'a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problémes, contacter le revendeur ou le Service Client,
avant de procéder a I'installation.

+  Vérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la zone
dinstallation choisie.

+  Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des sachets
avec des vis, garanties, etc.) ne se trouve pas a lintérieur de
l'emballage : il doit étre enlevé et conservé.

«  \Vérifier par ailleurs qu'une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Préparation du meuble pour I'encastrement :

- Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges.

- Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
dinsérer la plague de cuisson et éliminer soigneusement les
copeaux ou les résidus de sciure.

- pour optimiser I'installation en mode filtrant, il est

conseillable de réaliser une fissure dans la plinthe pour

pouvoir y placer une grille disponible dans le commerce

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant une
résistance aux températures allant jusqua 250°; avant
lnstallation, les surfaces & coller doivent étre soigneusement



nettoyées pour éliminer toute substance qui pourrait
compromettre l'adhérence (ex.: agents de démoulage,
conservateurs,  graisses, huiles, poussiere,  résidus
d'anciennes colles, etc.); la colle doit étre uniformément
distribuée sur tout I'encadrement ; aprés le collage, laisser
sécher environ 24 heures.

Attention! La non-installation de vis et fixations conformément a
ces instructions peut comporter des risques électriques.
Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le produit,
de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les caractéristiques
suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate

- conforme & la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieilissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures

L’appareil est prévu pour étre utilisé en association avec un
KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniquement en cas
d'utilisation en mode ASPIRATION), l'aspiration de Iair cessera
chaque fois que la fenétre présente dans la piece, sur laquelle est
appliqué le KIT, sera fermée.

* Le branchement électrique du KIT & I'appareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.

¢ Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L'installation doit étre effectuée
conformément aux reglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

+ le cablage du KIT a brancher a I'appareil doit faire partie d’un
circuit certifié a tres basse tension de sécurité (TBTS).

+ le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité en
cas de problemes, de dommages, ou d'incendies provoqués
par des défauts et/ou des problémes de dysfonctionnement
et/ou une installation incorrecte du KIT.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE). En assurant
que ce produit est éliminé correctement, [utilisateur contribue a
prévenir les conséquences négatives potentielles  pour

lenvironnement et la santé. Le symbole wmmm présent sur le
produit ou sur la documentation qui I'accompagne indique que ce
produit ne doit pas étre traité comme déchet ménager mais qu'il
doit étre apporté a un point de collecte pour le recyclage
d'équipements  électriques et  électroniques.  L'éliminer
conformément aux réglementations locales délimination des
déchets. Pour plus d'informations sur le traitement, la récupération
et le recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin ol le
produit a été acheté.

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes surla :
« Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI 60335-
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2-31, EN/CEI 62233.

« Performance : EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168 ; EN/IEC 60704-1 ; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC 60704-3 ;
1SO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

« CEM : EN 55014-1 ; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ;
EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire limpact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer 'appareil &
la vitesse minimale et la laisser allumer quelgues minutes, méme
apres la fin de la cuisson. Augmenter la vitesse seulement en cas
de grosses quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniquement pour les cas extrémes. Pour préserver
['efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer le(s)
filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre a graisse régulierement pour en
préserver ['efficacité. Pour optimiser l'efficacité et minimiser les
bruits, utiliser le diametre maximal du systéme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

2. Utilisation

Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan, ne

pas utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de rayer
la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la

surface du panneau de contrdle de la plagque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a linduction
dérive des fonds composés partiellement de matériau
ferromagnétique !! Vérifier, lors de 'achat des casseroles ou
des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique. Dans le
cas inverse [efficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité diminue, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adéquate a la cuisson.

NON !

+ Le fond ne contient pas daluminium : le récipient ne chauffe
pas et ne peut donc pas étre reconnu par les inducteurs.

AN
LY

NON !



+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les inducteurs et
le récipient et réduisent I'efficacité en aggravant I'expérience
de cuisson.

Oul'!

Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des poéles
chaudes sur la surface du panneau de contréle de la plaque.

Récipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si
elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.

Diamétres fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille,
les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

Economie d'énergie

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

- Utiliser du matériel de cuisson d'un diamétre égal a celui de la
zone de cuisson.

- Utiliser uniquement des poéles et des casseroles a fond plat.

- Si possible, laisser le couvercle sur la casserole pendant la
cuisson

- Cuire les légumes, pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson.

- Utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus la
consommation d'énergie et le temps de cuisson

- Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

Utilisation de la plaque de cuisson

Le systéme de cuisson & induction est basé sur le phénomene
physique de linduction magnétique. La principale caractéristique
de ce systeme est le transfert direct de 'énergie du générateur a la
casserole.

Avantages :

Si I'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre plan a
induction est :

- Plus s(r : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément & vos commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la transmission de
chaleur est immédiatement interrompue, en évitant une perte de
chaleur inutile.

Utilisation de I'aspirateur

Le systéme daspiration peut étre utilisé en version aspirante a
évacuation externe ou filtrante a recirculation intermne.

Consulter les sites www.elica.com et www.shop.elica.com pour
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vérifier la gamme compléte des kits disponibles, pour pouvoir
réaliser les différentes installations tant filtrantes que aspirantes.

@ Version aspirante

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une série de
tuyaux (& acheter séparément) fixée a la bride de raccord déja
fourni.

Le diametre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui au
diamétre de I'anneau de connexion :

- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm

- en cas de sortie ronde @ 150 mm (¥)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux accessoires de
la version aspirante dans la partie illustrée de ce manuel.
Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d'‘évacuation
murale du méme diametre que celui de la sortie d'air (bride de
raccord).
L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un diamétre
inférieur diminuera lefficacité de laspiration et augmentera
considérablement le bruit.
Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Utiliser un conduit le plus court possible.

Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible (angle

maX|maI du coude : 90°).

Eviter de changer drastiquement la section du conduit

. Ver5|0n filtrante

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres & graisse et anti-odeur
avant d'étre renvoyé dans la piece. Pour plus dinformations voir la
page relative aux accessoires sur le manuel dinstallation- Version
filtrante.

Mise en garde: En cas d'évacuation a I'intérieur du meuble,
prévoir une section minimum de passage de I'air moyennant
le panneau de la plinthe d’environ 120cm?



3. Fonctionnement

Panneau de contrdle

Touches tactiles / Ecran

1.
2.

3.

ON/OFF de la plaque de cuisson/systeme aspiration
Sélection des zone de cuisson / Ecran zone de
cuisson

Augmentation/Diminution du niveau de puissance
de cuisson et de vitesse (puissance) d'aspiration
Visualisation du niveau de puissance de cuisson et
de vitesse (puissance) d'aspiration

Activation Timer (minuteur) « STAND ALONE »
Ecran : Timer (minuteur) « STAND ALONE » / Timer
(minuteur) Zones de cuisson.

Augmenter/Diminuer temps Minuteur « STAND
ALONE » / Timer (minuteur) Zones de cuisson.
Activation Timer (minuteur) zones de cuisson
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif
Activation  Automatic Heat Up (Chauffage
automatique).
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Activation Temperature manager (Température
directrice) (Warning Function)

Pause

Key Lock (clé de verrouillage)

. Voyant Aspirateur actif

Activation voyant de saturation des filtres
Sélection/Activation aspirateur

Affichage aspirateur

Affichage saturation filtre charbon/céramique -Filtre
a graisse

Réinitialisation Saturation des filtres

Activation fonction automatique aspirateur



UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues pour
se conformer aux normes de sécurité les plus strictes.

Pour cette raison :

« Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en l'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné (ex. : « Allumer le plan de cuisson » sans

« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attention! En cas (par exemple) d'une utilisation
prolongée, I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate en phase de refroidissement ; sur I'écran des
zones de cuisson, apparait le symbole « H» pour indiquer
que la phase est active.

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée Il
Niveau de puissance } g.p.
Residual  Heat  Indicator | Jf
(Voyant chauffage résiduel)

Pot Detector (Détecteur de | ="
casserole) -
Fonction Bridge activée n
Fonction Temperature G
Manager (Température
directrice) activée

Fonction Pause I
Fonction Automatic Heat Up | /5
(Chauffage automatique).

Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation (activation sécurisée)

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

@ Pot Detector (Détecteur de casserole)
L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.
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@ Safety Shut Down (arrét sécurisé)

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programme.

@ Residual Heat Indicator (Voyant chauffage résiduel)
A lextinction d'une ou plusieurs zones de cuisson la présence
de chaleur résiduelle est signalée par un signal visuel sur
I'écran de la zone correspondante, par le symbole « H»:

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

@ Allumage
Presser (effleurer) brevement ® ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole ® s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiere s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau ® pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Sélection des zones de cuisson
Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson désirée.

@ Power Level (Niveau de puissance)

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :
Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (2)

@ Power Booster (amplificateur de puissance)

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire
(au-dela du niveau 9) qui reste activé 5 minutes puis la
puissance revient au niveau précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt le long de laBarre de sélection (3)

(au dela du niveau 9) et activer Power Booster (amplificateur
de puissance)



Le niveau Power Booster (amplificateur de puissance) est
in(;:i(lqué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole
« »

@ Key Lock (clé de verrouillage)

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de bloguer
les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions déja
configurées actives.

Activation :

* presser a (20)

Répéter I'opération pour désactiver.
Remarque : En pressant une quelconque autre fonction

pendant que Key Lock (clé de verrouillage) est activée a
elle clignotera pour signaler que la fonction est activée et doit
étre éventuellement désactivée pour pouvoir agir sur la
plaque.

@ Automatic Heat UP (Chauffage automatigue)

La fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique)
permet d'amener plus rapidement a régime la puissance
programmeée ; cette fonction permet d'avoir une cuisson plus
rapide sans risquer de briler les aliments car la température
ne dépasse pas celle du niveau programmé.

Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1
8.

Activation :

a2
+ depuis une zone de cuisson allumée, presser-' (7
* 'écran (2) affiche une « rq » clignotante s'alternant a la
puissance programmée pour la zone de cuisson

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up (Chauffage
automatique) reste activée avec le nouveau réglage de
température ;

En diminuant le niveau de puissance de la zone de cuisson :
la fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique) se
désactive.

Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone

=
de cuisson, le symbole = (7) s'éclairera a nouveau
légerement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur I'écran (2)
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@ Temperature Manager (Température directrice -
Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de contréle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les aliments
préts au chaud. La fonction Temperature Manager
(température directrice) s'active dés la premiére pression de

la touche @ =
L'écran (2) de la zone en mode Temperature Manager

(température directrice) affiche le symbole Af
Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone

de cuisson, le symbole a: (8) s'éclairera a nouveau
légerement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur I'écran (2)

* Presser encore a: (8) pour désactiver et éteindre,

[}
jusqu'a amener le niveau affiché a Display (2) sur « L¥ ».

Remarque : Si plusieursa zone fonctionnent en mode
Temperature Manager (température directrice - Warning
Function) sélectionner d'abord la zone souhaitée a travers la
zone de Sélection (2) ;

la fonction peut étre désactivée aussi par la Barre de
sélection (3), en gimenam le Power Level (niveau de

)
puissance) a « Lf »,
@ Pause
La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plague en ramenant a zéro la puissance

de cuisson.
Activation :

* presser «I I »(9)

. «I I» clignote a I'écran (2)

Pour désactiver la fonction :

o presserl 1(9)
la Barre de sélection (3) s'éclaire

« presser/glisser sur la Barre de sélection (3) pour déactiver
la fonction

Remarque : La désactivation rétablit les conditions de la
plaque avant la pause, la plaque continue a fonctionner avec
les mémes paramétres précédemment programmés.



Remarque : siaprés 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plague s'éteint automatiquement.
Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'aspiration

@ Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome)

La fonction Timer (minuteur) est un compte a rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone aspirante).
Le Minuteur s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4)

Utiliser les symboles == + (5) pour programmer la durée
du Timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran (4)
Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le format du Timer (minuteur) est ooo
-0 pour les heures
5 pour les minutes
Remarque : la configuration maximale du timer est delh et 59
minutes

Dans la Zone/Ecran (4) s'affichera le temps restant ;
un signal sonore se déclenche a la fin du compte a rebours

Remarque : pour un délai inférieur a 10 minutes, dans
I'affichage du compte a rebours, le format est le suivant
-0 minutes

-1 secondes

avec point éclairé en mode fixe

Pour couper le Timer (minuteur) :
« sélectionner Zone/Ecran (4)
* programmer la durée du Timer (minuteur)a 000 avec

+

@ Timer (minuteur) zones de cuisson

La fonction Timer (minuteur) Zones de cuisson est un compte
a rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson.

Au terme du délai programmé, les zones de cuisson
s'éteignent automatiquement et I'utilisateur est averti par un
signal sonore.

Activation d ela fonction Timer (minuteur) zones de
cuisson

« Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2) (power
level - niveau de puissance#O)

. Presser@ (6) relative a la zone de cuisson
« Utiliser les symboles == () pour programmer la
durée du timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran

@);

pendant le réglage le symbole G (6) clignote
Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.
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Remarque : en appuyant a nouveau longuement G 6),le
Timer (minuteur) de la zone de cuisson est réinitialisé

Si on le souhaite, répéter I'opération pour plusieurs zones
de cuisson.

Remarque : un Timer (minuteur) peut étre configuré pour
chaque zone ; I'écran (4) affiche le compte a rebours de la
zone de cuisson sélectionnée a cet instant ; si aucune zone
n'est sélectionnée, appuyer sur 'écran (4) affiche le compte a
rebours du Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome).
Le mode d’affichage du compte a rebours est le méme
que le Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome)
(consulter le paragraphe précédent Timer « STAND

ALONE »(minuteur autonome).)

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :
« sélectionner la zone de cuisson (2)
« programmer la durée du Timer (minuteur) a 000 avec

+ ).

@ Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet
de programmer le fonctionnement du produit en limitant
I'absorption a un seuil maximal et en réglant la puissance
d'absorption de toutes les zones de cuisson actives en faisant
en sorte que I'absorption totale du plan ne dépasse pas le
niveau maximal d'absorption configuré.

Remarque : effectuer le régla%e quand la plaque est éteinte,

sans appuyez sur la touche ON/OFF (1) , lors du
branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de
la reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui
suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation (limitation de
puissance) :

- pressert A ]
(Qui clignotera seulement les 2 premiéres minutes de
'alimentation du produit)

- en maintenant la pression t A ] appuyer, une a la fois, sur
toutes les zones de sélection/écran(2) les zones de cuisson,

dans le sens inverse des aiguilles d'une en commengant de la
zone avant droite (FR)



RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- un signal sonore rapide est émis a chaque pression

- aprés avoir appuyé sur tous les écrans (2), relacher la

touche

maintenant :

-I'écran (2) de la zone arriére gauche (RL) affichera l'un
aprés Iautre les symboles « C » et « 0 »pour signaler qu’iI est
possible d'effectuer le réglage :

sélectionner I'écran (2-RL)

Glisser ensuite sur la Barre de sélection(3), jusqu’a ce que
I'écran affiche les symboles « C » et « 8 »,

'écran (2-FL) affiche le réglage actuel*

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** |e réglage est configuré par défaut a 7,4 KW

Pour changer les parametres de la fonction Power
Limitation (limitation de puissance)

- appuyer sur I'écran (2) de la zone avant gauche (FL)

- glisser ensuite sur la barres de sélection (3), pour
enregistrer le nouveau réglage

- pour sauvegarder la sélection, appuyez 2 secondes sur la

touche ® ON/OFF (1),; un long signal sonore sera émis
pour confirmer le réglage

@ Bridge Zones
Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en

mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone au méme niveau de puissance. Cette fonction
permet de cuire de maniére homogene les grands plats /
casseroles.

Il est possible d'utiliser (en mode combiné) la zone de cuisson
frontale “Master” avec la zone correspondante derriere
“Secondaire”
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(pour vérifier les zones concernées par cette fonction,
consulter la partie illustrée de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge:

- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a
utiliser

- sur I'Afficheur (2) de la zone de cuisson « Secondaire », le

symbole « 1 1 » s’affiche - avec la Barre de sélection (3), il
sera possible de configurer le Niveau de puissance, qui
sera affiché sur I'Afficheur (2) de la zone de cuisson

« Master »

- pour désactiver la Fonctio Bridge il suffit de répéter la
meéme procédure d'activation

Remarque : la fonction Timer (minuteur) zones de cuisson,
activée durant la fonction Bridge, comportera I'arrét
automatique des deux zones de cuisson, puisqu'elles seront
considérées, dans ce cas, comme une seule zone combinée.

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

@ Allumage
Presser (effleurer) bréevement @ ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole ® s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement  éclairées, cette lumiere s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau ® pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

+ Allumage du systéme d’aspiration : Ouvrir le Flap (volet)
appuyer sur la Zone de sélection (12) pour activer le
systéme d'aspiration.

Remarque : La zone d'aspiration est dotée d'un FLAP (volet)
pivotant mécanique. Il faut ouvrir le FLAP (volet) avant
d'activer la hotte aspirante. La hotte est équipée d'un capteur
qui, quand laspiration est activée, si le FLAP (volet) est
complétement fermé, arréte automatiquement le moteur.
L'aspiration redémarre uniquement & I'ouverture du FLAP.

@ Vitesse (puissance) d’aspiration :

L'aspirateur est équipée de 3 niveaux de vitesse (puissance)
d'aspiration

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;



vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (12)

@ Power Booster (amplificateur de puissance)

La plaque est équipée de 2niveaux de puissance

supplémentaires (au-dela de 3)

— Power Booster (amplificateur de puissance) 1:
temporisé 15 min

— Power Booster (amplificateur de puissance) 2:
temporisé 5 min

aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment

programmeé.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 1
(amplificateur de puissance)

Le niveau Power Booster 1 (amplificateur de puissance) est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran par le symbole « 4 »
clignote

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 2
(amplificateur de puissance)

Le niveau Power Booster 2 (amplifier puissance) est indiqué
dans la zone de Sélection/Ecran (12) par le symbole « & »
clignote

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire a la vitesse la plus indiquée en adaptant la
capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé par
les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Presser t A ] (14)
Répéter I'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique la Barre
de sélection (3) les vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées, le
fonctionnement automatique s'interrompt ;

En revanche, en sélectionnant les Power Boster
(amplificateur de  puissance), le fonctionnement
automatique redémarre a la fin du délai programmé, entre-

temps le symbole «t A ] » reste en mode clignotant.
Remarque : en cas d'arrét du plan avec le Fonctionnement

automatique activé, larrét de [Iaspirateur se fera
automatiquement, progressivement.

@ Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des filtres :
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Filtres anti-odeur charbon/céramique
«FILTER"(13) s'éclaire

Filtre a graisse

«FILTER"(13) clignote

Remarque : cette fonction se désactive par défaut (lire
comment l'activer au paragraphe « Activation voyant
saturation des filtres »)

@ Réinitialisation saturation des filtres

Aprés avoir effectué I'entretien des filtres (graisse et/ou
charbon/céramique) presser longuement « FILTER 5 (13) ;
«FILTER"(13) s'éteint en langant le compteur du voyant.

@ Activation voyant de saturation des filtres
Ce voyant est généralement désactivé.
Procéder de la fagon suivante pour l'activer :

- allumer la plaque de cuisson avec ;

- avec le moteur d'aspiration et les zones de cuisson éteintes,
presser la Zone de sélection (12)

- presser longuement « HOBD » (11) jusqua I'affichage &
I’écran (12) les lettres « F» — «G» qui s'altément en
clignotant

F = filtres anti-odeur charbon/céramique

G = filtre a graisse

Filtres anti-odeur charbon/céramique

—  Presser sur 'écran (12) des que la lettre « F » s'affiche

— presser « FILTER 5, (13) — [umigre clignotante

—  Presser de nouveau longuement sur « HOOD » (12)
pour confirmer I'activation du voyant des filtres anti-
odeur charbon/céramique

Filtre a graisse

—  presser sur 'écran (12) des que la lettre « G » s'affiche
—  presser « FILTER 5, (13)  jumigre fixe

—  Presser de nouveau longuement sur « HOOD » (12)
pour confirmer I'activation du voyant filtre a graisse



Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
(Iindication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)

Idéal pour élever trés rapidement la température des

) Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Pms;ance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale : —
' . Idéal pour le brunissement, commencer a cuire, frire
8-9 Friggere - bollire . PR e
des produits congelés, faire bouillir rapidement
A . I Idéal pour rétir, maintenir I'ébullition, cuire et griller
7-8 Rotir - brunir - bouillir - griller pour . g
) (courte durée, 5-10 minutes)
Puissance
slevé A . s Idéal pour brunir, maintenir '€bullition Iégére, cuire et
elevée Rtir - cuire - cuire  I'étouffée - caip ; gere, |
6-7 N griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . .
préchauffer les accessoires
. e . Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire & I'étouffée - brunir - e : .
4-5 riller délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
g pates
. PR Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rotis,
. Cuire - frémir - épaissir - rendre : . L \
Puissance 3-4 Crémeux poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
23 Cuire - frémir - épaissir —rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramolliir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
i . . Idéal pour garder au chaud de petites portions
Puissance Faire fondre - dégeler - garder eal pour gar c tep portic
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder &
au chaud - rendre crémeux . A A
température les plats et faire épaissir le risotto
. Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
Puissance . . . . -~ )
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-O)
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4. Entretien

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

Entretien de la plague de cuisson

Nettoyage

La plague de cuisson doit étre nettoyée aprés chague
utilisation.

Important : Ne pas utiliser d'éponges abrasives ou tampons a
récurer le verre peut étre endommagé. Ne pas utiliser des
produits chimiques irritants, tels que les sprays pour fours ou
détachants. Aprés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et
le nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par
des résidus alimentaires. Utiliser un chiffon doux, des
serviettes en papier ou des produits spécifiques pour le
nettoyage du plan (suivre les instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important : En cas de gros débordements accidentels de
liquides des casseroles il est possible dintervenir a travers la
vanne de décharge, placée sur la partie inférieure du produit
de maniére a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute
sécurité. Fig. 16

Entretien de |'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter I'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et du
détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénoméne d'oxydation.

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres lindique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence dutilisation et la régularité du
nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
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étre soumis a une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacité de filtrage
constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat a un niveau intermédiaire.

Fig. 15.2.1



Recherche des pannes

SUPPRESSION DE

CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES L'ERREUR
e s La température interne de Attendre que la plague
La zone commandes s'éteint a cause » } .
E2 . . I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température P s
élevée ['utiliser & nouveau
E3 Récipient non adapté Perte des/plroprletes Retirer la casserole
magnétiques
Le courant électrique
Problémes de communication entre namve pas‘ au modqle : Débrancher la plaque du
" i N Le céble d'alimentation IR
E5 Iinterface utilisateur et le module & circuit électrique et

induction

n'a pas été connecté
correctement ou est
défectueux.

vérifier le raccordement

Pour tous les autres
signaux d'erreur

(E...U...C...)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

Service assistance

Avant de contacter le Service Clientele
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probleme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer 'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in
dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-
instructies blijven hetzelfde.

Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.
Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.
Opmerking: de elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"
zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

© 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: e
Voordat er handelingen voor installatie worden uitgevoerd,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet. e De installatie of het onderhoud moet
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de veiligheid.
Geen enkel deel van het apparaat mag gerepareerd of
vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt aangegeven
in de handleiding. e De aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht. @ De voedingskabel moet lang genoeg zijn om de
aansluiting op het elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e Opdat de installatie
voldoet aan de geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige  schakelaar vereist die voldoet aan de
veiligheidsnormen en die de volledige ontkoppeling van het
net garandeert onder de omstandigheden van
overspanningscategorie ll, in overeenstemming met de
installatievoorschriften. e Gebruik geen stekkerdozen of
verlengsnoeren. @ Na het voltooien van de installatie mogen
de elektrische onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de
gebruiker. e Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op om de
verwarmingselementen niet aan te raken. e Zorg ervoor dat
kinderen niet met het apparaat spelen; houd kinderen op

O]
O]

O]
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afstand en onder toezicht omdat de toegankelijke onderdelen
tijidens het gebruik zeer heet kunnen worden. e Voor mensen
met pacemakers en actieve implantaten is het belangrijk om,
voorafgaand aan het gebruik van de inductiekookplaat, te
controleren of uw stimulator compatibel is met het apparaat. ®
Tijdens en na gebruik mogen de verwarmingselementen van
het apparaat niet worden aangeraakt. ® Vermijd contact met
doeken of ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen
van het apparaat voldoende zijn afgekoeld, brandgevaar. e
Plaats geen brandbare materialen op het apparaat of in zijn
nabijheid. @ Oververhitte vetten en olién kunnen gemakkelijk
vlam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding van voedsel
dat rijk is aan vet en olie. ® Als het oppervlak is aangetast of
gebarsten, moet het apparaat worden uitgeschakeld om het
gevaar op elektrische schokken te voorkomen. e Het
apparaat mag niet door een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandshediening in bedrijf worden gesteld. o
Een onbewaakt kookproces met olie of vet op een kookplaat
kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. e Het kookproces
moet altijd bewaakt worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. e Probeer NOOIT om viammen
met water te blussen. In plaats daarvan moet het apparaat
worden uitgeschakeld en moeten de vlammen gedoofd
worden met, bijvoorbeeld, een deksel of een blusdeken.
Brandgevaar:  plaats geen  voorwerpen op de
kookopperviakken. @ Gebruik geen stoomreinigers: risico op
een elektrische schok. e Plaats geen metalen voorwerpen
zoals messen, vorken, lepels en deksels op het oppervlak van
de kookplaat omdat ze oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens het apparaat op het elektriciteitsnet aan te sluiten:
controleer het typeplaatje (op de onderkant van het apparaat)
om er zeker van te zijn dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elektriciteitsnet en controleer
of het stopcontact geschikt is. Neem in geval van twijfel
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na gebruik uit door
middel van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op
de pan-detector. # Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen of
potten, of zonder pannen. e Na beéindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats nooit rechtstreeks met aluminium
verpakte producten. Aluminium zou kunnen smelten en uw
apparaat onherstelbaar beschadigen.  Warm nooit een blikje
met voedingsmiddelen op zonder het eerst te openen: het zou
kunnen ontploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere
soorten kookplaten. @ Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen
van bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval raden
wij het gebruik van een lager vermogen aan. e De pannen
moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het midden van de



kookzones worden geplaatst. Plaats in geen geval andere
voorwerpen tussen de pan en de kookplaat. e In geval van
hoge temperaturen, vermindert het apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. @ Voordat u reinigingse
of onderhoudswerkzaamheden uitvoert, moet u het apparaat
van het stroomnet loskoppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of de hoofdschakelaar van het huis
uitschakelen. e  Gebruik tijdens alle installatiee en
onderhoudshandelingen altijd werkhandschoenen. e Het
apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die niet beschikken over
de noodzakelijke ervaring en kennis, mits ze onder toezicht
staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen inzake het
veilige gebruik van het apparaat en ze de bij het gebruik
betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen. e De reiniging en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende worden geventileerd
wanneer het apparaat tegelijk met andere apparaten wordt
gebruikt die op gas of andere brandstoffen werken. e Het
apparaat moet zowel intern als extern regelmatig worden
gereinigd (TENMINSTE EEN KEER PER MAAND), maar volg
daarbij de specifieke instructies in de onderhoudsinstructies.
e Het niet naleven van de voorschriften voor de reiniging van
het apparaat en van het vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e Flamberen is ten
strengste verboden. e Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor brand en moet derhalve
altijd vermeden worden. e Frituren moet altijd onder toezicht
gebeuren om te voorkomen dat de olie oververhit raakt en
vlam vat. e Waarschuwing! Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen van het apparaat
heet worden. e Waarschuwing! Sluit het apparaat niet aan
op het elektriciteitsnet tot de installatie volledig is voltooid.
Voor wat betreft de toe te passen technische maatregelen en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen moet
de regelgeving van de plaatselijke bevoegde instanties strikt
in acht worden genomen. @ De aangezogen lucht mag niet in
een kanaal geleid worden dat ook gebruikt wordt voor het
afvoeren van rookgassen van apparaten die functioneren op
gas of andere brandstoffen. @ Gebruik het apparaat nooit als
het rooster niet op de juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installatie  enkel de  meegeleverde
bevestigingsschroeven of koop, indien niet meegeleverd, het
juiste type schroeven. Gebruik een correcte lengte voor de
schroeven zoals beschreven in de handleiding voor installatie.
e Wanneer dit apparaat gelijktijdig met andere apparaten
werkt die met andere energie dan elektriciteit worden
ingeschakeld, dan mag de onderdruk in de ruimte niet meer
dan 4 Pa(4 x 10-5 bar) zijn. ® Het is belangrik om deze
handleiding te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd
kan worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing
moet de handleiding het product begeleiden. e Afzuigkappen
en andere kookdampafzuigers kunnen de veilige werking van
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden (ook die
in andere ruimtes), als gevolg van de terugstroom van
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verbrandingsgassen. Deze gassen kunnen mogelijk leiden tot
koolmonoxidevergiftiging. Na de installatie van een afzuigkap
of andere kookdampafzuiger dient de werking van
rookgastoestellen door een vakbekwame persoon te worden
getest om er zeker van te zijn dat er geen terugstroom van
verbrandingsgassen optreedt.

& Elektrische aansluiting

afb.7-71-72-73

o Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet e De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids. e en installatievoorschriften.
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
zijn van de nietenaleving van de in dit hoofdstuk beschreven
richtlijnen. e De voedingskabel moet voldoende lang zijn om
de kookplaat van het werkblad te kunnen verwiideren. e
Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven op het
typeplaatje op de onderzijde van het apparaat overeenkomt
met die van de woning waar het apparaat geinstalleerd zal
worden. e Gebruik geen verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de andere geleiders.
e In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale
doorsnede van de geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot
7200 watt; voor hogere vermogens moet de doorsnede 4
mm2 zijn. e Op geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de omgevingstemperatuur.
o Het apparaat is bestemd om aangesloten te worden op het
elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op het voedingsnet
aansluit en de goede werking ervan controleert, moet altijd
eerst gecontroleerd worden of de netkabel correct
gemonteerd is. ® Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden uitgevoerd door de erkende
technische servicedienst of door een persoon met een
soortgelijke deskundigheid.

Opmerking: het product is uitgerust met de functie Power
Limitation door middel waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiting van het product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2 minuten).
De dimensionering van de bescherming van de elektrische
installatie moet op basis van het geselecteerde niveau van
Power Limitation worden gedaan. Raadpleeg het deel
Werking van deze handleiding voor de instelprocedure van de
Power Limitation.

Het installeren

o Zowel de elektrische als de mechanische installatie moeten
worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

Dit huishoudelijke apparaat is geproduceerd om ingebouwd te
worden in een werkblad van 2-6 cm dik in geval van installatie
TOP, of 2,5-6 cm dik in geval van installatie FLUSH.



De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet
ten minste 5 cm aan de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte van de
bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het ontwerp
van de ruimten moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de keuken.

Montage

Voordat u begint met de installatie:

+  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

+  Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

+ Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

+ Controleer ook of er in de nabiheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereiding van het meubel voor de inbouw:

- Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

- Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

- om de installatie van de filterversie te optimaliseren,

wordt aangeraden om in de plint een gleuf aan te brengen

en daarin een in de handel verkrijgbaar rooster te
plaatsen

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen oppervlakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Opgelet! De onthrekende installatie van schroeven en
bevestigingselementen, zoals voorzien in deze aanwijzingen,
kan gevaren van elektrische aard veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen
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Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

+ De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

* De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

+ de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

+ de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EG - UK SI 2013 No03113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool mmmm geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur  ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
+ Veiligheid: CEVEN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEI/EN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12.

en vervaardigd in

Suggesties voor een correct gebruik om de gevolgen voor het
milieu te verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel
het apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook



na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het vetfilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het oppervlak van de

kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént
door hun gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!!
Controleer dat bij het kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Anders wordt zowel het rendement van de
warmteoverdracht als de uniformiteit ervan verlaagd,
waarbij de temperatuur van de panoppervlakte ongeschikt
wordt voor koken.

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan
niet op en kan zelfs niet worden herkend door de
inductoren.

NEE!

+  Niet vlakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactopperviak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.
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Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het
oppervlak van het bedieningspaneel van de kookplaat.

Recipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen  hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.

Energiebesparing

Voor het verkrjgen van de beste resultaten worden
aangeraden om:

- Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van
de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

- Alleen pannen en braadpannen met een vlakke bodem te
gebruiken.

- Indien mogelijk moeten de deksels tijdens het kookproces op
de pannen geplaatst blijven

- Bereid groenten, aardappelen, enz. met een kleine
hoeveelheid water om de bereidingstijd te beperken.

- Het gebruik van een snelkookpan vermindert nog verder het
energieverbruik en de bereidingstijd

- Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In vergelijking  met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddelljk op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwijderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

Gebruik van de afzuigkap

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

elektrische  kookplaten is uw

Raadpleeg de websites www.elica.com en



www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende
installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in afzuig
uitvoering.

@ Extractie-vorm

De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.

De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:

- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm

- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (¥)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot
de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel
van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en
uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die
van de luchtuitlaat (flensaansluiting).
Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een
kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van
de afzuiging en een aanzienlijke toename van het
geluidsniveau.
In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.

Gebruik een leiding met zo weinig mogelijk bochten

(maximale hoek van de bocht: 90°).

Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de

leiding.

Filtratie-vorm

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale vetfilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Voor meer
informatie  zie  de  accessoirepagina  van  de
installatiehandleiding - Filter uitvoering.

Waarschuwing: In geval van afvoer binnen het meubel
moet een opening voor luchtdoorgang via het paneel van
de plint worden voorzien met een minimale doorsnede
van ongeveer 120cm?.

60



3. Werking

Bedieningspaneel

Aanraaktoetsen (TOUCH) / Display

1.
2.
3.

AAN/UIT van het kookplaat/afzuigsysteem

Selectie van kookzones / Display kookzone
Verhogen/Verlagen niveau kookvermogen en
aanzuigsnelheid (vermogen)

Weergave van het kookvermogen en de
aanzuigsnelheid (vermogen)

Activering Timer “STAND ALONE"

Display : Timer “STAND ALONE" / Timer Kookzone.
Verlengen/Verkorten tijd Timer “STAND ALONE” /
Timer Kookzone

Activering Timer Kookzones
Indicator Timer Kookzones actief
Activering Automatic Heat Up
opwarming].

[Automatische

13.
14.
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Activering  Temperature ~ Manager  (Warming
Function) [Temperatuurbeheer -
Verwarmingsfunctie]

Pauze

Key Lock [Toetsenvergrendeling]

. Indicator actieve Afzuigkap

Activering Indicator van Verzadiging Filters
Selectie/Activering afzuigkap

Display Afzuigkap

Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Vetfilter

Reset Verzadiging Filters

Activering functie automatische afzuigkap



GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Bij het ontwerp van alle functies van deze kookplaat is
voldaan aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

+ Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, wanneer er geen pannen
aanwezig zijn op de kookzones of wanneer ze niet goed
geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer™).

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik, zou de uitschakeling van de kookzone niet
onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt
uitgevoerd; op het display van de kookzones verschijnt het
symbool “+" om aan te geven dat deze fase wordt
uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Kookzone ingeschakeld Il
Vermogensniveau }.g.p
Residual  Heat Indicator | Jf
[Indicator restwarmte]

Pot Detector [Pannendetector] | #
Functie Bridge actief n
Functie Temperature Manager G
[Temperatuurbeheer] actief

Functie Pauze Y
Functie Automatic Heat UP | 5
[Automatische opwarming]

Kenmerken van de kookplaat

@ Safe Activation [Veilige inschakeling]

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet
geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

@ Pot Detector [Pannendetector]
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.
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@ Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde
vermogensniveau.

@ Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool .

Werking
Opmerking: Voor de activering van de functies moet
allereerst de gewenste zone geactiveerd worden

@ [nschakeling
Druk kort op (raak aan) ® ON/OFF (1)

kookplaat/afzuigkap: het symbool ® wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op ® om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Selectie kookzones
Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.

@ Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (2)




@ Power Booster [Vermogensboost]

Het product is voorzien van een extra vermogenshiveau
(hoger dan het niveau 9) dat 5 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij

het niveau 9) om de Power Booster [Vermogenshoost] te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogenshoost] wordt in de zone
Selectie/Display (2) aangegeven met het symbool ” P

@ Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendelinglkunnen
de instellingen van de kookplaat vergrendeld worden om te
voorkomen dat deze per ongeluk gewijzigd worden en om de
reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

* druk op (20)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.
Let op : wanneer met actieve Key Lock
[Toetsenvergrendeling] gedrukt wordt op een willekeurige

andere functie, zal het symbool knipperen om aan te
geven dat de functie gebruikt wordt en eventueel
gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat te kunnen
handelen.

@ Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP [Automatische
opwarming] is het mogelijk om het ingestelde vermogen
sneller naar de bijbehorende waarde te brengen; deze functie
biedt het voordeel van een sneller kookproces, zonder het
risico voor aanbranden van de levensmiddelen omdat de
temperatuur het ingestelde niveau niet zal overschrijden.
Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1 - 8.

Activering:

a2
+ druk bij ingeschakelde kookzone op = (7

+ op het Display (2) wordt een knipperende "/ 1"
weergegeven, afgewisseld met op de kookzone ingestelde
vermogen

Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verhoogd
wordt: blijft de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] actief met de nieuwe temperatuurinstelling;
Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verlaagd
wordt: wordt de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] gedeactiveerd.
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Let op : wanneer tegelijkertijd een andere kookzone

=
geselecteerd wordt, wordt het symbool = (7) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder
geval actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

@ Temperature Manager (Verwarmingsfunctie) -
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd vermogen
tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van reeds gare
gerechten. De functie Temperature Manager wordt

geactiveerd met één druk op de toets =
Op het display (2) van de met Temperature Manager

functionerende kookzone verschijnt het symbool L

Let op : wanneer tegelijkertijd een andere @kzone
geselecteerd wordt, wordt het symbool @ == (8) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval
actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

. DrLk voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

= (8), tot he_ti op Display (2) weergegeven niveau wordt

[}
gebracht naar “Lf".

Let op : wanneer er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Verwarmingsfunctie) functioneren, selecteer dan
eerst de gewenste zone door middel van de zone Selectie
@)

de functie kan ook gedeactiveerd worden door op de
Selectiebalk (3) het Power Level [Vermogensniveau] terug

[}
te brengen naar “Lf".

@ Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies
van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
kookvermogen op nul gesteld.

Activering:

+ druk op I I 9)

+ erwordt een knipperende I I weergegeven op de
displays (2)



Voor de deactivering van de functie:

+ druk op |(9)
de Selectiebalk (3) wordt verlicht

+ druk op/verschuif de vingers op de Selectiebalk (3)
om de functie te deactiveren

Let op : de deactivering hersteld naar de conditie van de
kookplaat van voor de pauze: de kookplaat blijft functioneren
met de eerder gemaakte instellingen.

Let op : wanneer de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

Opmerking: de Functie Pauze is niet van invioed op de
afzuigfunctie

@ Timer “STAND ALONE” [Onafhankelijke timer]

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van de
kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de
Zone/Display (4)

Gebruik de symbolen == + (5) om de duur van de Timer
in te stellen, weergegeven in de Zone/Display (4)
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de countdown te starten.

Het formaat van de Timer is 2.0

-3 voor de uren

- 33 voor de minuten

Opmerking: de timer kan worden ingesteld tot maximaal 1
uur en 59 minuten

In de Zone/Display (4) wordt de resterende tijd weergegeven;
aan het einde van de countdown wordt een geluidssignaal
afgegeven

Opmerking : de weergave van de countdown met een
resterende tijd van minder dan 10 minuten heeft het volgende
formaat

-0 minuten

-1 seconden

met een vast verlicht punt

Voor het uitschakelen van de Timer:
+ selecteer Zone/Display (4)
+ stel de duur van de Timer in op 001 door middel van

+

@ Timer Kookzones
De functie Timer Kookzones is een countdown die voor elke
kookzone, ook gelijktijdig, kan worden ingesteld
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Aan het einde van de ingestelde duur worden de kookzones
automatisch uitgeschakeld en wordt de gebruiker
gewaarschuwd met een geluidssignaal.

Activering van de functie Timer Kookzones
+» Raak de zone Selectie/Display (2) aan (druk op)

(power level 70)
+ Druk op G (6) van de betreffende kookzone

* Gebruik de symbolen == + (5) om de duur van de
Timer in te stellen; deze wordt weergegeven in de
Zone/Display (4);

tijdens de instelling zal het symbool G (6) knipperen

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de Timer Kookzones te starten.

Opmerking : druk nogmaals, deze keer lang, op G (6) om
de Timer van de kookzone te resetten

De handeling kan naar wens op meerdere kookzones
herhaald worden.

Let op : elke kookzone kan een andere Timer ingesteld
hebben, op display (4) verschijnt de countdown van de
momenteel geselecteerde kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op Display (4) de
countdown van de Timer “STAND-ALONE” weergegeven.
De manier van weergave van de countdown is gelijk aan
die van de Timer “STAND-ALONE” (zie vorige paragraaf
Timer “STAND ALONE [Onafhankelijke timer])

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer de kookzone (2)
+ stel de duur van de Timer in op 001 door middel van

+ ).

@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat het maximale
stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt beperkt en
het totale stroomverbruik van de kookplaat de ingestelde
maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of bij de nieuwe aansluiting
van het elektriciteitsnet, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:



—drukoptA]

(de toets knippert, alleen gedurende de eerste 2 minuten dat
het product elektrisch gevoed wordt)

- houd t A ] ingedrukt en druk, één voor één, op alle zones
voor Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR) en met de wijzers van de klok mee

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-27 “2-FR

- bij elke druk wordt er een kort geluidssignaal afgegeven

- nadat gedrukt is op alle Displays (2), kan de toetst A ]
worden losgelaten

op dit punt:

- toont Display (2) van de zone linksachter (RL) op volgorde
afwisselend de symbolen “C” en “0”, om aan te geven dat de
instelling kan worden uitgevoerd:

selecteer het Display (2-RL) schuif vervolgens over de
Selectiebalk (3), tot op het Display de symbolen “C" en “8”
worden weergegeven, op het Display (2-FL) wordt de huidige
instelling weergegeven**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW

Druk, om de instelling van de Power Limitation te
wijzigen,

- op Display (2) van de zone linksvoor (FL)

- schuif vervolgens over de Selectiebalk (3) om de nieuwe
instelling te selecteren

- druk, om de gemaakte keuze op te slaan, gedurende 2

seconden op de toets ON/OFF (1),; er wordt een lang
geluidssignaal afgegeven ter bevestiging van de uitgevoerde
instelling

@ Bridge Zones
De kookzones aan dankzij de functie Bridge, in staat om

gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
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vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in
geval van zeer grote pannen en platen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken
in combinatie met de overeenkomstige “Secundaire”
kookzone aan de achterzijde

(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren voor welke zones deze functie geactiveerd kan
worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst
te gebruiken

- op het Display (2) van de “secundaire” kookzone

verschijnt het symbool “1 +”

- door middel van de Selectiebalk (3) kan het
Werkingsniveau (vermogen) worden ingesteld,
weergegeven op het Display (2) van de kookzone “Master”

- voor de deactivering van de Functie Bridge is het
voldoende de activeringsprocedure te herhalen

Opmerking: de Timer Kookzones, geactiveerd tijdens de
functie Bridge, heeft de automatische uitschakeling van beide
kookzones tot gevolg omdat ze in dit geval beschouwd
worden als één enkele gecombineerde zone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

@ [nschakeling
Druk kort op (raak aan) # ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap:

het symbool wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

* Inschakeling van het afzuigsysteem: Open de Flap raak
de Zone selectie (12) aan om het afzuigsysteem in te
schakelen.

Opmerking: De afzuigzone is voorzien van een mechanisch
draaiende FLAP. Het is noodzakelijk de FLAP te openen voor
het aanzetten van de kap om het afzuigsysteem te activeren.
De afzuigkap is voorzien van een sensor die de motor
automatisch stopt, als de FLAP bij geactiveerde afzuiging
volledig wordt gesloten. Alleen door de FLAP te heropenen



start het afzuigen opnieuw.

@ Aanzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 3 niveaus voor
(vermogen)

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

aanzuigsnelheid

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (12)

@ Power Booster [Vermogenshboost]
Het product heeft 2 extra vermogensniveaus (hoger dan

niveau 3)

— Power Booster [Vermogensboost] 1 getimed
gedurende 15min

— Power Booster [Vermogensboost] 2 getimed

gedurende 5 min.,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder ingestelde
niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogenshoost] 1 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 1 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende nummer “4”

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogenshoost] 2 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 2 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende symbool ”

@ Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid
en past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de
kookzones gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op t A ] (14)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.

Let op : wanneer tijdens de automatische werking op de
Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken;
wanneer in plaats daarvan de Power Booster
[Vermogensboost] worden  geselecteerd, wordt de
automatische werking aan het einde van de timing hervat; het

symbool t A ] blijft ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld terwijl
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de Automatische werking actief is, zal de uitschakeling van
de afzuigkap automatisch en geleidelijk plaatsvinden.

@ Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/Keramisch geurfilter
«FILTER"(13) gaat branden

Vetfilter
«FILTER(13) knippert

Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters

(vetfilter en/of koolstof/keramisch filter) lang op “FILTER” (13)

'

“FILTER"(13) gaat uit en de telling van de indicator wordt
opnieuw gestart.

@ Activering indicator verzadiging filters
Deze indicator is normaal gesproken gedeactiveerd.
Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in door middel van ® ;

- druk met de uitgeschakelde afzuigmotor en kookzones op de
Selectiezone (12)

- druk lang op “HOBD" (11) tot op Display (12) de
afwisselend knipperende letters “F” - “G” verschijnen

F = koolstof/keramisch geurfilter
G = vetfilter

Koolstof/Keramisch geurfilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter “F”
verschijnt

— druk op “FILTER" (13) — knipperende indicator

— druk nogmaals lang op ‘HOOD” (11) om de
activering van de indicator koolstof/keramisch
geurfilter te bevestigen

Vetfilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter “G”
verschijnt

—  druk op “FILTER” (13) — vast brandend lampje

— druk nogmaals lang op ‘HOOD” (11) om de

activering van de indicator vetfilter te bevestigen



Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het
Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
8-9 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 . koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
koken - grillen .
Hoog minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
Koken - laten sudderen - fruiten Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4-5 . aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
- grillen
Afmaken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - Ildgaal voor Iangldur.|gg bereidingen (hoeveelheden
. " kleiner dan een liter: rijst, sauzen, braadstukken,
2-3 inkoken - smeuig maken e o N
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
) Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
Smelten — ontdooien — warm . :
1-2 N chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken . )
afmetingen te ontdooien
Laag
vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten - ontdooien — warm houden die nét bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vermoaen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF Y Steunoppervlak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
nul o
bereiding, aangegeven door H-L-0)
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4. Onderhoud

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

Onderhoud van de kookplaat

Schoonmaak

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk: Gebruik geen schuursponsjes of metaalsponsjes,
deze kunnen het glas beschadigen. Gebruik geen chemische
en irriterende reinigingsmiddelen zoals ovenspray of
vlekkenmiddelen. Laat na elk gebruik de bovenkant afkoelen
en schoonmaken om aangekoekte delen en viekken te
verwijderen. Gebruik een zachte doek, absorberend
keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de
kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk: In geval dat er per ongeluk en overvioedig
vloeistof uit de pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de
afvoerklep te gebruiken, die zich aan de onderkant bevindt,
om eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen. afb. 16

Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN
GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm
water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

Vetfilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen vetfilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15.1.2-15.2.3

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfiters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
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langdurig gebruik, afhankelik van het soort koken en de
regelmaat van de vetfilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte  regeneratie  zorgt voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

afb. 15.2.1



Het opsporen van storingen

MOGELIJKE
FOUTCODE BESCHRIJVING OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur Wacht tot de kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge van de elektronische afgekoeld alvorens hem
temperatuur onderdelen is te hoog opnieuw te gebruiken
Verlies van de
E3 Ongeschikt recipiént magnetische Pan verwijderen
eigenschappen
De module wordt niet
Communicatieproblemen tussen gevoed, Koppel de kookplaat los
E5 de voedingskabel is niet | van het elektriciteitsnet en

gebruikersinterface en inductiemodule

correct aangesloten of is
defect

controleer de aansluiting

Voor alle andere
foutmeldingen

(E...U...C...)

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen

oplossen”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde

Servicedienst.
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ES

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sélo para el uso doméstico para la coccién de
alimentos y la aspiracién de los humos procedentes de la
coccion. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al

mostrado en las ilustraciones de este manual, sin

embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e

instalacion siguen siendo las mismas.

® Lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacién, el uso y la
seguridad.

® No efecttie variaciones eléctricas en el aparato.

® Antes de instalar el aparato, compruebe gue todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asi, péngase
en contacto con su distribuidor e interrumpa la
instalacion.

® Verifique la integridad del aparato antes de proceder con
la instalacién. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacién.

Nota: los elementos que estdn marcados con el simbolo "(*)"

son accesorios opcionales suministrados Gnicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben

comprarse a parte.

@ 1. Advertencias

iCuidado!  Siga escrupulosamente las  siguientes
instrucciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el aparato de la red eléctrica. o La
instalacion o el mantenimiento debe ser realizado por un
técnico cualificado, de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de la normativa local en materia
de seguridad. No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique especificamente en el
manual de uso. e La ley exige la puesta a tierra del aparato.
e El cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo
para permitir la conexién del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la instalacién cumpla con
las normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexién
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria de
sobrecarga 1l de acuerdo con las reglas de instalacién. e No
utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores eléctricos.
Una vez finalizada la instalacion, los componentes eléctricos
no deberan ser accesibles al usuario. @ El equipo y sus
partes accesibles se calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de calentamiento. e Aseglrese de
que los nifios no jueguen con el aparato; procure vigilar a los
nifios y manténgalos a una distancia prudente, ya que las
partes accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. ®
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Para los portadores de marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de la placa de induccion,
que el implante sea compatible con el aparato. e Durante y
después del uso, no toque los elementos de calentamiento
del dispositivo. e Evite el contacto con pafios u otro material
inflamable hasta que todos los componentes del aparato no
se hayan enfriado suficientemente, riesgo de incendio. @ No
coloque materiales inflamables sobre el dispositivo o en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la coccién de los alimentos
ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie se encuentra
agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica. e El aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de un temporizador
externo o un sistema separado de control remoto. La coccion
sin supervision sobre una placa de coccion con aceite o grasa
puede ser peligrosa y causar incendios. e El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un proceso de coccién a corto
plazo debe ser supervisado continuamente. @ NUNCA intente
apagar el fuego con agua. En su lugar, apague el aparato y
use por ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar
las llamas. Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccién. @ No utilice limpiadores de vapor,
riesgo de descargas eléctricas. e No coloque objetos
metalicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas,
sobre la superficie de la placa de coccién ya que podrian
sobrecalentarse. e Antes de conectar el aparato a la red
eléctrica: verifique la placa de datos (montada en la parte
inferior del aparato) para cerciorarse de que el voltaje y la
potencia se correspondan con aquellos de la red eléctrica y
que el enchufe sea adecuado. En caso de duda, péngase en
contacto con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite derrames de liquidos, por
lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. e No deje los elementos de
calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias 0 sin
recipientes. @ Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccién correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos embalados con aluminio. e
El aluminio fundiria y dafiaria irreparablemente su aparato. e
Nunca caliente latas o tarros de lata de alimentos sin haberlas
abierto previamente: jpodrian explotar! Esta advertencia
aplica para todos los otros tipos de placas de coccién. e El
empleo de una potencia elevada tal como la funcién Booster
no es adapta para el calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor excesivo puede ser
peligroso. En estos casos se recomienda usar una potencia
mas baja. e Los recipientes deben ser colocados
directamente sobre la placa de coccién y deben estar
centrados. Bajo ninguna circunstancia coloque otros objetos
entre la olla y la placa de coccién. e En situaciones de altas
temperaturas, el aparato disminuye automaticamente el nivel



de potencia de las zonas de coccién. e Antes de cualquier
operacion de limpieza o mantenimiento, desconecte el
aparato de la red eléctrica quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de la habitacién. e Para
todas las operaciones de instalacién y mantenimiento es
preciso usar guantes de trabajo. e El aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios de edad y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, a
condicién de que estén bajo supervisién o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
AsegUrese de que los nifios no jueguen con el aparato. e Las
operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin ninguna supervisién. e El local
debe disponer de suficiente ventilacion, cuando el aparato es
utiizado contemporaneamente con otros aparatos de
combustién de gases u otros combustibles. e El aparato debe
limpiarse con frecuencia tanto interna como externamente (AL
MENOS UNA VEZ AL MES), respete de todos modos cuanto
expresamente  indicado en las instrucciones de
mantenimiento. e La inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza de los filtros causa
riesgos de incendios. @ Estd terminantemente prohibida la
coccion flambé. e El empleo de llamas libres es perjudicial
para los filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se
debe evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccién de
alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalentado
arda. e jCuidado! : Durante el funcionamiento de la placa de
coccion, las partes accesibles del aparato pueden calentarse
considerablemente. @ jCuidado! No conecte el aparato a la
red eléctrica antes de haber terminado la instalacién por
completo. @ En lo que respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la evacuacion de los
humos, aténgase estrictamente a lo previsto en los
reglamentos de las autoridades locales competentes. e El
aire aspirado no debe encauzarse en una tuberia que se
utiliza para la evacuacion de los humos producidos por el
aparato de combustion de gas o de otros combustibles. ® jNo
utilice nunca el aparato sin la rejilla montada correctamente! ®
Utilice solo los tornillos de fijacién suministrados con el
aparato para la instalacion o, si no se suministran , compre el
tipo de tornillos adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta
tal como especificado en la Guia de instalacion.  Cuando
este aparato y otros aparatos alimentados con una energia
que no sea electricidad estdn en funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa en la habitacién no
debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Es importante conservar
este manual para poder consultarlo en cualquier momento. En
caso de venta, cesion o traslado, aseglrese de que éste
permanezca junto con el producto. e Las campanas
extractoras y otros extractores de humos de cocina pueden
afectar negativamente al funcionamiento seguro de los
aparatos que gueman gas u otros combustibles (incluidos los
de otras habitaciones) debido al reflujo de los gases de
combustién. Estos gases pueden causar una intoxicacion por
mondxido de carbono. Tras la instalacién de una campana
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extractora u otro extractor de humos de cocina, el
funcionamiento de los aparatos de gas con conductos de
ventilacion debe ser comprobado por una persona
competente para garantizar que no se produzca el reflujo de
los gases de combustion.

& Conexion eléctrica

Fig.7-71-72-73

o Desconecte el aparato de la red eléctrica. ® La instalacion
debe ser realizada por personal profesionalmente cualificado
y con conocimiento de las normas vigentes en materia de
instalacion y seguridad. e El fabricante declina cualquier
responsabilidad sobre las personas, animales o cosas, en
caso de incumplimiento de las instrucciones proporcionadas
en el presente capitulo. @ El cable de alimentacién debe ser
lo suficientemente largo para permitir el desmontaje de la
placa de coccién de la encimera. ® Aseglrese de que la
potencia indicada en la placa de datos, montada en la parte
inferior del aparato, corresponda a la del local en el que se va
instalar. @ No utilice cables de extension. e El cable eléctrico
de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que los otros
cables. e Si el electrodoméstico no esta equipado con cable
de alimentacion, utilice uno con seccion minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta 7200
vatios; mientras que para voltajes superiores deben ser de 4
mm2. e En ningln momento el cable debe alcanzar una
temperatura de 50°C por encima de la temperatura ambiente.
e FEl aparato estd destinado a estar conectado
permanentemente a la red eléctrica.

e jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado. e jCuidado! La sustitucion del cable de
interconexion debe ser realizada por el servicio de asistencia
técnica autorizado o por una persona con una cualificacion
similar.

Nota: el producto cuenta con una funcién Power Limitator que
permite programar un umbral de absorcién méaximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la conexion
del producto a la red eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en los 2 minutos
sucesivos). Dimensionar la proteccion de la instalacién
eléctrica en funcion del nivel de Limitacion de Potencia
seleccionado. Para la secuencia de ajuste del Power
Limitation consulte la seccion Funcionamiento de este
manual.

Instalacion

e La instalacion, ya sea eléctrica 0 mecénica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

El aparato estd disefiado para ser empotrado en una
encimera de 2-6 cm de espesor, en caso de instalacién TOP;
2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccién y la pared debe
ser de al menos 5 cm en el frente, al menos 4 cm en el lateral
y al menos 50 cm de las unidades de la pared superior.



NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al disefiar
los espacios, siga las indicaciones del fabricante de la cocina.

Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+  Después de desembalar el producto verifique que no
se haya dafiado durante el transporte y en caso de

problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio
de Atencion al Cliente, antes de proceder a la
instalacion.

+ Aseglrese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacién escogida.

+  Aseglrese de que en el interior del embalaje no haya
(por motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tornillos, garantias, etc.) que, en su
caso, deberan ser quitados y guardados.

* Verifique también que cerca de la zona de instalacion se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

- El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hormnos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

- para optimizar la instalacion filtrante es recomendable

realizar una fisura en el zdcalo donde poder introducir

una rejilla comercial

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que
pueda comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se
debe distribuir uniformemente en todo el perimetro del
marco; después del encolado, déje secar el adhesivo
durante unas 24 horas.

ijCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos de
fijlacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

Nota: para una correcta instalacion del producto es
recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las
siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato
- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura

El aparato estd elaborado para ser utilizado en
combinacién con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en

modalidad ASPIRANTE), la aspiracién del aire dejara de
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funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

+ La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado y
especializado.

* El KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacién con el aparato. La instalacién debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

+ el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

+ el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE). Asegurandose de
que este producto se deseche correctamente, el usuario
ayudard a evitar posibles consecuencias negativas para el

medio ambiente y la salud. El simbolo mssm en el producto o
en la documentacién adjunta indica que este producto no
debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe
ser llevado a un punto de recoleccién adecuado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para la
eliminacion del producto siga las normativas locales para la
eliminacion de residuos. Para obtener mas informacion sobre
el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
péngase en contacto con las autoridades locales, el servicio
de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda donde
se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Recomendaciones para la correcta utilizacién con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando empiece
a cocinar, encienda el aparato a la velocidad minima,
dejandolo encendido unos minutos incluso después de
terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera
una gran cantidad de humo y vapor, accionado la funcion
booster solamente en los casos extremos. Para que el
sistema de reduccién de olores, se mantenga eficiente, es
preciso sustituir, cuando fuera necesario, elllos filtros de
carbon. Para que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es
preciso limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la
eficiencia y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro



méaximo del sistema de canalizacion que figura en este
manual.

2. Utilizacion
Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la
olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

iSI!
Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

Recipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con
un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el pérrafo
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anterior también se aplican en este caso.

Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccién no se encienden.

Para ver el didmetro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.

Ahorro energético

Para obtener mejores resultados se recomienda:

- Usar ollas y sartenes cuyo didmetro del fondo sea igual al de
la zona de coccion.

- Use Uinicamente ollas y sartenes con fondos planos.

- Siempre gue sea posible, mantenga la tapa sobre las ollas
durante la coccion

- Cocine verduras, patatas, etc. en una pequefia cantidad de
agua para reducir el tiempo de coccion.

- El uso de ollas a presién reduce ain mas el consumo de
energia y el tiempo de coccion

- Coloque la olla en el centro de la zona de coccién dibujada
en la placa.

Uso de la placa de coccién
El sistema de coccién por induccién se basa en el fenémeno
fisico de la induccion magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de
energia del generador a la olla.
Beneficios:
Comparada con las placas de coccién eléctricas, su placa de
induccion es:
- Mas segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

Méas répida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.
- Més precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos
- Més eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.
Empleo del aspirador
El sistema de aspiracién puede ser utilizado en la versién
aspirante de evacuacién externa o bien en la version filtrante
de recirculacion interior.

Consulta los sitios www.elica.com y www.shop.elica.com para
comprobar la gama completa de kits disponibles, para realizar
las diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

@ Version aspirante

Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.

El diametro del tubo de descarga debe ser igual al diametro
del aro de empalme:

- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm



- en caso de salida redonda @ 150 mm (¥)

Para méas informacién véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de
este manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de
descarga en la pared con didmetro equivalente al de la salida
de aire (brida de empalme).
El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con
didmetro inferior conllevard una disminucion en términos de
rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.
Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.
Usar un conducto lo mas corto posible.

Usar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (Angulo maximo del codo 90°).

@ Evitar cambios bruscos de seccion del conducto

Version filtrante

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas VY filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion. Para mas informacion ver la pagina de accesorios
del manual de instalacion: version filtrante.

Advertencia: En el caso de descarga dentro del mueble,
prever una seccién minima de paso del aire mediante el
panel del zécalo de aproximadamente 120cm?.
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3. Funcionamiento

Panel de control

Teclas tactiles (TOUCH)/Pantalla

1.
2.

3.

ON/OFF de la placa de coccién/sistema aspirante
Seleccion zona de coccién/Pantalla de la zona de
coccion

Aumento/disminuciéon del nivel de potencia de
coccion y de la velocidad (potencia) de aspiracion
Visualizacién del nivel de potencia de coccién y de
la velocidad (potencia) de aspiracién

Activacion Timer “STAND ALONE”

Pantalla: Timer “STAND ALONE"/Timer de la zona
de coccion.

Aumento/Disminucién  tiempo  Timer
ALONE"/Timer de la zona de coccion
Activacion Timer Zonas de coccién
Indicador Timer Zonas de coccién activo
Activacion Automatic Heat Up.

“STAND

13.
14.
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Activacion ~ Temperature ~ Manager ~ (Gestién
Temperatura) (Warming Function) (Funcién de
calentamiento)

Pausa

Key Lock (Cerradura con llave)

. Indicador Aspirador activo

Activacion del indicador de saturacion de los filtros
Seleccion/Activacion aspirador

Pantalla del aspirador

Pantalla de saturacién Filtro carbon/cerdmico —
Filtro de grasas

Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

Activacion funcién automatica aspirador



EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccién estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

+ Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccidén o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcién seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccién” sin
“Seleccionar la zona de coccién” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcién Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer”).(Temporizador)

iCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccién puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
display de las zonas de coccion, aparece el simbolo H para
indicar que se esté en esta etapa.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Display (Pantalla) zona coccién
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se
indica:

Zona de coccion encendida Il
Nivel de potencia )} 9.p
Residual  Heat Indicator | /o
(Indicador de Calor Residual)

Pot Detector (Detector de | #
ollas) -
Funcién Bridge activada n
Funcién Temperature Manager G
(Gestién Temperatura)
activada

Funcion Pausa Y
Funcién Automatic Heat UP | /5
(Calentamiento Automatico)

Caracteristicas de la placa

@& Safe Activation (Activacion de Seguridad)

El producto se activa sélo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.
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@ Pot Detector (Detector de ollas)
El producto detecta de manera automética la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

@ Safety Shut Down (Apagado de Seguridad)
Por motivos de seguridad, cada zona de coccion cuenta con

un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una o més zonas de coccion la presencia
del calor residual es indicada a través de una sefial visual en
la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido
Presione (toque) brevemente ® ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hard mas intensa
solamente en el momento gue seran activadas.

Presione de nuevo ® para apagar
Nota: Esta funcién es prioritaria sobre todas las demas.

@ Seleccidn de las zonas de coccidn
Toque (presione) el &rea de Seleccién/Display (Pantalla) (2)
correspondiente a la zona de coccion deseada.

@ Power Level (Nivel de Potencia)

La placa esté dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado serd visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)



@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(superior al nivel 9) que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra

de seleccién (3) (sobre en nivel 9) y activar el Power Booster
(Amplificador de Fuerza)

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado
en el area de Seleccion/Display (2) con el simbolo” &

@ Key Lock (Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas
las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione (20)
Repita la operacién para desactivar.
Nota : si es presionada cualquier otra funcién durante la Key

Lock activa el simbolo , parpadeara para indicar que la
funcién esté en uso y debe ser eventualmente desactivada
para poder actuar en la placa.

@ Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
programada; con esta funcion tenemos la ventaja de tener
una coccién mas rapida, pero sin el riesgo de quemar los
alimentos, porque la temperatura no sobrepasa la del nivel
programado.

Esta funcién esta disponible para los niveles de potencia 1 -8

Activacion: .
=

+ desde zona de coccién encendida presionar = (7

+ en el Display (2) es visualizada una "f 1" parpadeante,

que se alterna a la potencia configurada en la zona

coccion

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccién :
la funcién Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;
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Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccion :
la funcién Automatic Heat (Calentamiento Automético) se
desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de
=
coccion, el simbolo Tl (7) regresara a estar iluminado
con luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder,
también para esta zona, a la activacion de la funcién; la
funcién permanece de cualquier modo activa en la zona
donde ha sido ya configurada, como es sefialado en el
Display (2)

@ Temperature Manager (Gestion Temperatura) (Warming
Function) (Funcién de Calentamiento)

Temperature Manager (Gestién Temperatura) es una funcién
de control que permite el mantenimiento del calor a una
temperatura constante, a un nivel de potencia optimizado;
ideal para mantener en calor los alimentos ya listos. La
funcion Temperature Manager (Gestion Temeratura) se

activa en la primera presion de la tecla =
En el display (2) de la zona que est4 trabajando en
Temperature Manager (Gestién Temperatura) aparece el

simbolo ¢
Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

coccion, el simbolo a: (8) regresara a estar iluminado con
luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder, también
para esta zona, a la activacion de la funcién; la funcion
permanece de cualquier modo activa en la zona donde ha
sido ya configurada, como es sefialado en el Display (2)

* Presione una vez mas aE (8) para desactivar y
ap_aigar, hasta llevar el nivel visualizado en el Display (2) a

I
‘o

Nota : si hay mas zonas que trabajan en Temperature
Manager (Gestién Temperatura) (Warming Function) (Funcién
de Calentamiento) seleccionar primero la zona deseada
mediante la zona de Seleccion (2) ;

la funcién se puede desactivar ademas mediante la Barra de
Sﬁ;eccién (3), llevando el Power Level a (Nivel de Potencia)

@ Pausa
La funcién Pausa permite suspender cualquier funcién activa
en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:

* presione I I "(9)



* es visualizada una I I " parpadeante en los display (2)

Para desactivar la funcion:

* presione I I (9) la Barra de Seleccién (3) se ilumina

+ presione/recorra en la Barra de Seleccién (3) para
desactivar la funcién

Nota : la desactivacion restaura las condiciones de la placa
antes de la pausa, la placa continla a trabajar con las mismas
configuraciones precedentemente aplicadas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion

@ Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIENTE)

La funcién Timer es una cuenta atras independiente de las
zonas de coccién (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4)

Utiice los simbolos == == (5) para configurar la duracién
del Timer,que es visualizada en el Zona/Display (4)

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro mando,
para que la cuenta atras inicie.

El formato del Timer es 5.0

-0 para las horas

00 para los minutos

Nota:el temporizador se puede configurar hasta un maximo
de 1hy 59 min

En la Zona/Display (4) sera visualizado el tiempo remanente;
al final de la cuenta atras sera emitida una sefial acstica

Nota : en la visualizacion de la cuenta atras, para un tiempo
restante inferior a los 10 minutos, se tendra el siguiente
formato

-0 minutos

00 segundos

con punto de luz fija

Para el apagado del Timer:
* seleccione Zona/Display (4)
« configure la duracion del Timer en327, mediante

+

@ Timer Zonas de Cocci6n

La funcién Timer Zonas de Cocci6n es una cuenta atras que
es posible configurar, también contemporaneamente, en cada
zona coccion
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Al final del periodo configurado las zonas coccién de apagan
automaticamente y el usuario es advertido con respectiva
sefial acUstica.

Activacion de la funcién Timer Zonas de Coccion

* Toque (presione) el area de Seleccion/Display (2) (power
level #0) (Nivel de Potencia)

* Presione G (6) relativo a la zona de coccién

« Utilice los simbolos = (5) para configurar la duracién
del Timer ,que es visualizada en el Zona/Display (4);

durante la configuracion el simbolo (6) esté parpadeante
Nota : espere 10 segundos sin presionar ningdn otro mando,
para que el Timer Zona de Coccion inicie.

Nota : presionando de nuevo de modo prolongado G (6),
el Timer de la zona coccién es reseteado

Si lo desea, repita la operacién para mas zonas de
coccién.

Nota : cada zona de coccion puede tener configurado un
Timer diverso; en el display (4) aparecerd la cuenta atras de
la zona de coccion seleccionada en ese momento; si ninguna
zona es seleccionada, presionando en el Display (4) es
visualizada la cuenta atras del Timer “STAND-ALONE”
(INDEPENDIENTE).

La modalidad de visualizacion de la cuenta atrés es la
misma del Timer “STAND-ALONE” (INDEPENDIENTE) (ver
pérrafo precedente Timer “STAND ALONE

INDEPENDIENTE) (I

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida una
sefial aclstica y la zona de coccion se apaga.

Para el apagado del Timer:
« seleccione la zona de coccion (2)
« configure la duracion del Timer en 000 mediante

=+

@ Power Limitation (Limitacién de energia)

La funcién Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién méaximay
regulando la potencia de absorcion de todas las zonas de
coccion activas, haciendo de manera, que la absorcion total
de la placa, no supere el nivel maximo de absorcion
configurado.

Nota : la configuracion se debe realizar con la placa apagada,

sin presionar la tecla ON/OFF (1) , en el momento de la
conexion de la placa de coccién a la red eléctrica, o a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2 minutos
Sucesivos.



Para configurar el Power Limitation (Limitacion de
energia) :

- presione t A ]

(que estara parpadeante, solamente por los primeros 2
minutos desde la alimentacién del producto)

- continuando a mantener presionado t A ] presione, una a
la vez, todas las areas de Seleccién/Display (2) de las zonas
de coccion, en sentido antihorario partiendo de la zona frontal
derecha (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- con cada presion sera emitida una breve sefial acstica

- una vez presionados todos los Display (2), sera posible
soltar la teclat A

en este punto:

- el Display (2) de la zona posterior izquierda (RL) mostrara

[P ToN ]

en secuencia alternada los simbolos "C" y "0, para indicar
que es posible realizar la configuracion:

seleccione el Display (2-RL)

recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), hasta

“n

que en el Display no serén visualizados los simbolos "C" y

“8” en el Display (2-FL) sera mostrada la configuracion
actual**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** de default la configuracion esta programada a 7,4 KW

Para cambiar la configuracion del Power Limitation
(Limitacién de energia)

- presione el Display (2) de la zona frontal izquierda (FL)

- recorra sucesivamente en la Barra de seleccién (3), para
programar la nueva configuracion

- para guardar la seleccion realizada presione la tecla ®
ON/OFF (1), por 2 segundos; serd emitida una sefial actstica
prolongada para confirmar la realizacion de la configuracion
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@ Bridge Zones
Las zonas de coccidn gracias a la funcién Bridge, pueden

funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica
con el mismo nivel de potencia. Esta funcién posibilita una
coccion homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.

Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de
coccion frontal “Master” con la correspondiente en la parte
posterior “Secundaria”

(para comprobar cuéles son las zonas en las que esta
prevista esta funcién, consulte la parte ilustrada de este
manual)

Para activar la Funcién Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccidn que se desean utilizar

- en la Pantalla (2) de la zona de coccién “Secundaria”

aparece el simbolo “1 1”

- mediante la Barra de seleccion (3) sera posible
configurar en Nivel (Potencia) de ejercicio, que serd
visualizado en la Pantalla (2) de la zona de coccién “Master”

- para desactivar la Funcién Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

EMPLEO DEL ASPIRADOR
@ Encendido
Presione (toque) brevemente # ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hard més intensa
solamente en el momento gue seran activadas.

Presione de nuevo ® para apagar
Nota: Esta funcién es prioritaria sobre todas las demas.

+ Encendido del sistema aspirante: Abrir la Solapa tocar la
Zona de selecci6n (12) para activar el sistema aspirante.
Nota: El area de aspiracion esta equipada con un FLAP
mecanico giratorio. Es necesario abrir el FLAP antes de
encender la campana para activar el sistema aspirante. La
campana esté equipada con un sensor que, cuando la
aspiracion esta activada, detiene el motor automaticamente si



el FLAP esta completamente cerrado. La aspiracién solo
comienza nuevamente cuando se vuelve a abrir el FLAP.

@ Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta dotado de 3 niveles de velocidad (potencia)
de aspiracion

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado serd visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (12)

@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto esta dotado de 2 niveles de potencia

suplementarios (ademés del nivel 3)

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 :
temporizado por 15min

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 :
temporizado por 5 min.,

después la potencia regresa al nivel precedentemente

configurado.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 1

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el nimero
“4" parpadeante

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 2

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el simbolo”
" parpadeante

@ Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracién, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores

residuos.

Para activar esta funcion:

Presione t A ] (14)

Repita la operacién para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico son
seleccionadas desde la Barra de seleccion (3) las
velocidades desde 1 a 3, el funcionamiento automatico se
interrumpe;

si en cambio se seleccionan los Power Boster (Amplificador
de Fuerza), el funcionamiento automético retomara al final de

la temporizacion, mientras tanto el simbolo A I’
permanece parpadeante.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se realizara
automaticamente, de modo gradual.

@& Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros olores carbdn/cerdmicos

«FILTER"(13) se enciende

Filtro grasas

«FILTER"(13) parpadea

Nota : esta funcién esta deshabilitada de default (ver
como habilitarla en el parrafo” Activacién indicador
saturacion filtros”)

@ Reset saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas ylo carbén/ceramicos) presione de modo prolongado
“FILTER» (13) .
«FILTER"(13) se apaga, haciendo volver a partir el conteo
del indicador.

@ Activacion indicador saturacion filtros
Este indicador generalmente estéa desactivado.
Para activarlo, proceda del modo siguiente:

- encienda la placa aspirante mediante ® ;

- con motor de aspiracién y zonas de coccién apagadas
presione la Zona de seleccidn (12)

- presione de modo prolongado ‘HOOD” (11) hasta que
no aparezcan en el Display (12) las letras “F” - “G”
parpadeantes alternadas

F = filtros olor carbén/ceramicos
G = filtro grasas

Filtros olor carbén/ceramicos

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “F"

—  presione “FILTER" (13) — luz parpadeante

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOOD” (11)
para confirmar la activacion del indicador filtros
olores carbdn/ceramicos

Filtro grasas

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “G”

—  presione “FILTER (13) _ |uz fija

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOOD" (11)

para confirmar la activacion del indicador filtro grasas



Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccién

Uso del nivel
(la indicacién combina la experiencia y los habitos
de coccién)

Max potencia

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la

Alta potencia

Media
potencia

Baja potencia

Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicién rapida, en caso de
agua o rapidamente calentar liquidos de coccién
. . Ideal para dorar, iniciar una coccién, freir congelados,
8-9 Freir - hervir L
hervir rdpidamente
. - Ideal para freir, mantener la ebullicién viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar . 9 .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
. Ideal para sofreir, mantener una ebullicién ligera,
Dorar - cocinar - estofar — . . v !
6-7 P cocinar y asar a la parrilla (duracion media, 10 a 20
sofreir - grillar . :
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar — sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicién delicada, cocinar
grillar (larga duracién). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracién (arroz, salsas,
34 Cocinar - cocinar a fuego lento - | asados, pescado), en presencia de liquidos de
adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccion de larga duracién (volimenes
23 Cocinar - cocinar a fuego lento — | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
12 Fundir- descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
. Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener : 9 .
1 alimentos recién cocinados o mantener la temperatura

caliente - condimentar

en los platos para servir y condimentar el risotto

OFF

Potencia cero

Superficie de apoyo

Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado
(posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-O)
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4. Mantenimiento

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacién de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccidn estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

Mantenimiento de la placa de coccidn

Limpieza

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.
Importante: No utilice esponjas abrasivas o cucharas,
pueden dafiar el cristal. No utilice detergentes quimicos
irritantes, tales como spray para horno o quitamanchas.
Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar incrustaciones y manchas. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Importante: En caso de derrame accidental y abundante de
liquidos de la olla es posible intervenir a través de la valvula
de drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la méxima seguridad
higiénica. Fig. 16

Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccién.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacién de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metdlico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtro De Carbén Activado - Cerdmico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacién de los filtros de olores se produce
después de un uso mas o menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
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de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un homo precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

Fig. 15.2.1



Solucion de dafios

ELIMINACION ERROR

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES
. La temperatura interna de | Espere a que la placa se
La zona de mandos se apaga debido a - : o
E2 : las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla
una temperatura demasiado elevada :
demasiado alta de nuevo
E3 Recipiente no adecuado .Perd|da de Ia§ ' Quite la olla
propiedades magnéticas
El médulo no recibe
N corriente eléctrica;
Problemas de comunicacion entre la ' . Desconecte la placa de la
X ' . El cable de alimentacion o
E5 interfaz de usuario y el médulo de red eléctrica y compruebe

induccién

no ha sido conectado
correctamente 0 es
defectuoso

la conexién

Para todas las demas
indicaciones de error

(E...U...C...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cédigo del error

Servicio de asistencia

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. AsegUrese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en “Localizacion

de averias".

2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas

cercano.
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PT

Siga rigorosamente todas as instrucdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados ao
aparelho, derivados da inobservancia das instrugfes contidas
neste manual. O aparelho destina-se exclusivamente ao uso
doméstico para a cozedura de alimentos e aspiragéo dos fumos
derivados da prépria cozedura. N&o é admitido nenhum outro tipo
de utilizag&o (por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definicdes dos comandos.

0O aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao
ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as instrucdes
de utilizacdo, manutencéo e instalacdo s&o as mesmas.

Leia atentamente as instrugBes: ha informagdes importantes
sobre a instalagéo, a utilizagéo e a seguranca.

N&o faga mudancas elétricas no aparelho.

Antes de proceder & instalacdo do aparelho, verifique que
todos os componentes ndo estejam danificados. Caso
contrério, entre em contacto com o revendedor e ndo
prossiga com a instalacao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagao.

Nota: as pegas sinalizadas com o simbolo "(*)" séo acessérios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos ou pecas néo
fornecidas, que devem ser compradas.

O]
O]

O]

e 1. Adverténcias

Atencéo! Respeite escrupulosamente as seguintes instrugdes: ®
O aparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de efetuar
qualquer intervencdio de instalacdo. e A instalagdo ou
manutencdo deve ser executada por um técnico especializado,
em conformidade com as instrugdes do fabricante e no respeito
pelas normas de seguranga locais em vigor. Ndo repare ou
substitua qualquer peca do aparelho se ndo for especificamente
requerido no manual de utilizagdo. e A ligagdo do aparelho a
terra é obrigatéria por lei. @ O cabo de alimentagdo deve ser
suficientemente comprido para permitir a ligacdo do aparelho,
encastrado no armdrio, a rede elétrica. ® Para que a instalagao
esteja em conformidade com as normas de seguranca em vigor,
deve ter um interruptor omnipolar padrdo que assegure a
desconexdo completa da rede elétrica nas condigdes da categoria
de sobretensdo Ill, de acordo com as regras de instalacéo. @ Nao
utiize tomadas muitiplas ou extensdes elétricas. ® Quando a
instalagdo estiver concluida, os componentes elétricos ndo
deverdo continuar a estar acessiveis ao utiizador. e O
equipamento e as partes acessiveis ficam quentes durante a
utiizacdo. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos de
aquecimento. e Tenha cuidado para que as criangas néo
brinquem com o aparelho; mantenha as criangas afastadas e
vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar muito quentes
durante a utilizacdo. e Antes de utilizar a placa de inducéo, é
importante que os portadores de estimuladores cardiacos e de
implantes ativos, verifiquem se o estimulador é compativel com o
aparelho. e Durante e ap6s a utilizac&o, ndo toque nos elementos
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de aquecimento do aparelho. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes do
aparelho ndo estiverem suficientemente arrefecidos, risco de
incéndio. @ N&o cologue materiais inflamaveis por cima do
aparelho ou nas suas proximidades. @ As gorduras e os 6leos
sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a cozedura dos
alimentos ricos em gordura e dlec. @ Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico. @ O aparelho ndo se destina a ser colocado em
funcionamento através dum temporizador externo ou dum sistema
de comando & distancia separado. @ A cozedura com 6leo ou
gordura ndo vigiada sobre uma placa pode ser perigoso e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado. Um
processo de cozedura de tempo breve deve ser vigiado
continuamente.  NUNCA tente apagar as chamas com é&gua.
Pelo contrério, desligue o aparelho e abafe as chamas, por
exemplo, com uma tampa ou uma manta ignifuga. Perigo de
incéndio: ndo apoie objetos sobre as superficies de cozedura. e
N&o utilize méaquinas de limpeza a vapor, risco de choque elétrico.
o Nao coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer. o
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica: verifique a placa de
dados (colocada na parte inferior do aparelho) para garantir que a
tensdo e a poténcia correspondam a da rede elétrica e a tomada
de ligagdo seja adequada. Em caso de dlvida, consulte um
eletricista qualificado.

Importante: e Apés o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detetor de panela. ® Evite
derramamentos de liquidos, por isso, para ferver ou aquecer
liquidos, reduza o fomecimento de calor. @ N&o deixe os
elementos de aquecimento ligados com panelas e frigideiras
vazias ou sem recipientes. e Depois de terminar de cozinhar,
desligue a respetiva zona de cozedura. ® Nunca use folhas de
papel de aluminio para cozinhar, e nunca coloque diretamente
produtos embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-a e
danificaria irremediavelmente o seu aparelho. @ Nunca agueca
nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem té-la aberto
antes: pode explodirl Este aviso aplica-se a todos os outros tipos
de placas de cozinha. e A utilizagdo de uma poténcia elevada tal
como a fungéo Booster ndo é adequada para o aquecimento de
alguns liquidos, como por exemplo, o ¢leo para fritar. O calor
excessivo pode ser perigoso. Nestes casos, recomenda-se a
utiizacdo de uma poténcia inferior. ® Os recipientes devem ser
colocados diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® Em situacdo de
temperatura elevada, o aparelho diminui automaticamente o nivel
de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operacéo de limpeza ou de manutengéo, desligue o aparelho da
rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou desligando o
interruptor geral da habitacdo. Para todas as operacGes de
instalac&o e manutenc&o, use luvas de trabalho. O aparelho pode
ser utilizado por criancas de idade ndo inferior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia ou do necessario
conhecimento, desde que sob vigilancia ou apés terem recebido



instrugdes acerca do uso do aparelho em seguranca e da
compreens&o dos perigos a ele inerentes. ® As criangas devem
ser vigiadas para que ndo brinquem com o aparelho. e A limpeza
e a manutencdo ndo devem ser efetuadas por criangas sem
vigilancia. O local deve dispor de ventilacdo suficiente quando o
aparelho for utiizado em simultdneo com outros aparelhos de
combust&o a gés ou outros combustiveis. ® O aparelho deve ser
limpo frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicacBes expressas nas instrucdes de manutengdo. O
incumprimento das normas de limpeza do aparelho e da
substituicdo e limpeza dos filros implica risco de incéndio. e E
estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de chama
aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar incéndios, pelo
que deve ser sempre evitado. e A fritura deve ser feita sob
controlo para evitar que o Oleo sobreaquecido pegue fogo. e
Atencéo!: Quando a placa de cozinha estiver em funcionamento,
as partes acessiveis do aparelho podem ficar quentes. e
Atencdo! Néo ligue o aparelho a rede elétrica sem que a
instalagdo esteja completamente concluida. ® No que diz respeito
as medidas técnicas e de seguranca a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposi¢des previstas
nos regulamentos das autoridades locais competentes. e O ar
aspirado ndo deve ser encanado numa conduta usada para a
extragdo dos fumos produzidos por aparelhos de combustéo a
gas ou outros combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho sem a
grelha montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixagéo formecidos em dotagdo com o aparelho para a instalag&o
ou, quando n&o fornecidos, compre parafusos de tipo adequado.
Utilize parafusos com o comprimento correto indicado no Guia de
instalac&o. Quando este aparelho e outros aparelhos alimentados
COM uma energia que ndo seja a elétrica estiverem em
funcionamento simultaneo, a pressdo negativa no compartimento
ndo deve superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e E importante conservar
este manual para o poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cessdo ou de mudanca, certifique-se de que
permanece junto ao aparelho. e Os exaustores e outros
extratores de fumos de cozinha podem afetar negativamente a
seguranca das operacGes de aparelhos a queima de gases ou
outros combustiveis (incluindo os de outros cémodos) devido ao
refluxo dos gases de combustdo. Esses gases podem
potencialmente resultar em intoxicagdo por monéxido de carbono.
Apbs a instalagdo do exaustor ou de outro extrator de fumos de
cozinha, a operagdo de aparelhos com gases residuais deve ser
testada por uma pessoa competente para assegurar que ndo
ocorra refluxo dos gases de combust&o.

& Ligacdo elétrica

Fig.7-71-72-73

o Desligue o aparelho da rede elétrica. ® A instalagéo deve ser
realizada por pessoal profissional qualificado e com conhecimento
das normas em vigor, em matéria de instalacéo e seguranca. ® O
fabricante declina toda e qualquer responsabilidade relativamente
a pessoas, animais ou objetos em caso de desrespeito com as
diretivas fomecidas neste capitulo. @ O cabo de alimentagéo deve
ser suficientemente comprido para permitir que a placa seja
removida da bancada. e Certifiqueese de que a tenséo, indicada
na placa do nimero de série localizada na parte inferior do
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aparelho, corresponda a da habitacéo onde serd instalado. @ Né&o
utiize extensdes elétricas. @ O caho elétrico de ligacdo a terra
deve ser 2 cm mais comprido que os outros cahos. ® No caso em
que o eletrodoméstico ndo esteja equipado com um cabo de
alimentacdo, utilize um com uma secgdo dos condutores minima
de 2,5 mm2 para poténcia de até 7200 Watt; enquanto que para
poténcias mais altas deve ser de 4 mm2). e O cabo néo deve
atingir, em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura  ambiente. e O apareho deve estar
permanentemente conectado a rede elétrica.

o Atencéo! Antes de ligar novamente o circuito a alimentagéo da
rede e de verificar 0 seu correto funcionamento, verificar sempre
se 0 caho de rede esta montado corretamente.  Atengdo! A
substituicéo do cabo de interconexdo deve ser feita pelo servico
de assisténcia técnica autorizada ou por uma pessoa com
qualificagéo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma fungdo Power Limitation que
permite configurar um limiar méximo de absorgéo de kw.

A configuracdo deve ser feita no momento da ligagdo do produto a
rede elétrica ou aquando da religacdo da prépria rede elétrica (nos
2 minutos seguintes). Dimensione a protegdo do sistema elétrico
com base no nivel de Power Limitation (Limitagdo de Poténcia)
selecionado. Para a sequéncia de configuracdo do Power
Limitation, consulte este manual na sec¢o Funcionamento.

Instalagdo

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser realizada por
pessoal especializado.

O eletrodoméstico é fabricado para ser encastrado numa bancada
com 2-6 cm de espessura, no caso da instalagdo TOP; 2,5-6 cm
no caso da instalagdo FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ser de pelo
menos 5 cm na frente, de pelo menos 4 cm no lado e de pelo
menos 50 cm dos armarios de parede superiores.

Montagem

Antes de iniciar a instalagdo:

+  Apé6s desembalar o produto, verifique se ndo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de

problemas, entre em contacto com o revendedor ou o
Servigo de Assisténcia ao Cliente antes de proceder a
instalagéo;

*  Verfique se o produto adquirido possui as dimensbes
adequadas a zona de instalagéo previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem néo existe (por
motivos de transporte) material acessério (por exemplo,
sacos com parafusos, garantias, etc.); caso contrario, retire e
guarde;

+  Além disso, verifique também a existéncia de uma tomada
elétrica disponivel perto da zona de instalagéo.

Predisposigdo do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos de
refrigeragdo, maquinas de lavar louga, salamandras, fomos,
méquinas de lavar e secadores;

- Efetue todos os trabalhos de corte no armério antes de inserir
a placa de cozinha e remova cuidadosamente aparas ou
residuos de serradura.



- de forma a optimizar a instalagéo do grupo filtrante, é
aconselhével abrir uma fenda na base que permita inserir
uma grelha adquirida no mercado

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente (S),
que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °; antes
da instalacdo, as superficies a serem coladas devem ser
cuidadosamente limpas, eliminando qualquer substancia que
possa comprometer a sua aderéncia (por exemplo, agentes
de descolamento, conservantes, gorduras, 6leos, pés,
residuos dos adesivos anteriores etc.); a cola deve ser
distribuida uniformemente por todo o perimetro do caixiho;
apos a colagem, deixe a cola secar por cerca de 24 horas.

Atencdo! A falta de instalacdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixacdo de acordo com estas instrugBes, pode
resultar em riscos de natureza elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, é aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracterfsticas:

- Pelicula eléstica em PVC macio, com adesivo a base de acrilato;
- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Otima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variagfes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.

0 aparelho esta preparado para ser utilizado em combinacéo
com um KIT sensor Window (n&o fornecido pelo fabricante).
Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no
modo de ASPIRACAQ), a aspiracdo de ar pararé de funcionar
sempre que a janela existente na divisdo em que o KIT é aplicado
for fechada.

* A ligacdo elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada por
pessoal técnico qualificado e especializado.

+ O KIT deve ser certificado separadamente, de acordo com
as normas de seguranca pertinentes para o componente e 0
seu emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser realizada
de acordo com o0s regulamentos para 0s sistemas
domésticos vigentes.

ATENCAO:

+ a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve fazer parte
de um circuito certificado com tenséo de seguranca muito
baixa (SELV);

+ o fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos,
incéndios causados por defeitos e / ou problemas de mau
funcionamento e/ ou instalagdo incorreta do KIT.

Este aparelho esté classificado de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/EC - UK Sl 2013 No3113, Residuos de equipamentos
elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-se de que este
aparelho seja eliminado corretamente, o utilizador contribui para
evitar as potenciais consequéncias negativas para 0 ambiente e

para a satde. O simholo wesm no aparelho ou na documentagéo
anexa indica que este aparelho ndo deve ser tratado como lixo
doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha apropriado
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para a reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos.
Desfaga-se deles seguindo os regulamentos locais para a
eliminagdo dos residuos. Para mais informagdes sobre o
tratamento, recuperagéo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servico de recolha de residuos domésticos
ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as normas
de:

+ Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Sugestdes para um uso correto para reduzir o impacto ambiental:
Quando comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade
minima, deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apés
ter terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em caso
de grandes quantidades de fumo e vapor, utiizando a fungéo
booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema de reducéo
de cheiros eficiente, substitua ofs filtro/s de carvdo quando for
necessario. Para manter eficiente o filtro de gordura, limpe-o em
caso de necessidade. Para otimizar a eficiéncia e minimizar os
ruidos, utilize o diametro méximo do sistema de canalizagéo
indicado neste manual.

2. Uso

Recipientes para cozinhar

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

* recipientes com fundo que néo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a

superficie do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas a indugdo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos por
material ferromagnético! No momento da aquisicao de panelas
ou frigideiras, verifique se:

* o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, quer a eficiéncia da transmisséo do calor quer a sua
uniformidade séo reduzidas, com temperaturas da superficie
da panela/ frigideira ndo adequadas & cozedura.

NAOQ!

+ O fundo n&o pode conter aluminio: as panelas ndo esquentam
e também podem néo ser reconhecidas pelos indutores.



NAOQ!

+  Fundos ndo planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a louga,
diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia de
cozedura.

Simt!

Importante: nunca cologue panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

Recipientes preexistentes

Pode verificar se 0 material da panela é magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente, as
panelas ndo sdo adequadas. As indicages referidas no paragrafo
anterior também se aplicam neste caso.

Diametros de fundo de recipientes recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho correto,
as zonas de cozinhar ndo se acendem.

Para ver o diametro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

Economia de energia

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

- Utilize tachos e panelas com um diametro do fundo igual ao da
zona de cozedura;

- Utilize apenas panelas e tachos com fundos planos;

- Sempre que possivel, mantenha o testo nas panelas enquanto
cozinha;

- Cozinhe verduras, batatas, etc. com uma pequena quantidade
de 4gua para reduzir o tempo de cozedura;

- Reduza ainda mais o consumo de energia e 0 tempo de
cozedura utilizando a panela de presséo;

- Cologue a panela no centro da zona de cozedura desenhado na
placa.

Utilizacdo da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de inducédo baseia-se no fenémeno
fisico da inducdo magnética. A caracteristica fundamental deste
sistema € a transferéncia direta de energia do gerador para a
panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa de
induc&o é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do vidro.

- Mais répida: tempos de aquecimento dos alimentos inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
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comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a
transmissdo de calor € interrompida imediatamente, evitando a
perda de calor desnecessaria.

Utilizacdo do exaustor

O sistema de exaustdo pode ser utilizado em verséo de
evacuagao para o exterior ou de recirculacéo.

Consulte os sites www.elica.com e www.shop.elica.com para
verificar a gama completa de kits disponiveis, para poder executar
as vérias instalages, tanto na filtragem quanto na aspiragao.

@ Versdo evacuagao para o exterior

Os vapores sdo evacuados para o exterior através de uma série
de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de unido ja
forecida.

O di&metro do tubo de descarga deve ser equivalente ao diametro
do anel de ligagao:

- em caso de saida retangular 222 x 89 mm

- em caso de saida redonda @ 150 mm (¥)

Para mais informagdes, consultar a pagina relativa a. os
acessorios da versdo de evacuacao na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com didmetro equivalente a saida de ar (flange de unido).
0O uso de tubos e orificios de descarga de parede com diametro
inferior determinar& uma diminuicdo da performance de extragédo e
um dréastico aumento do ruido.
N&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.
Usar uma conduta 0 mais curta possivel.
® usar uma conduta com o menor nmero de curvas possivel
(angulo méximo da curva: 90°).
Evitar mudancas drésticas de sec¢do da conduta.

Versao recirculacéo

O ar aspirado seré filtrado através de filtros de gordura e filtros de
odores especificos antes de ser reenviado novamente para a
divisdo. Para mais informagdes, consulte a pagina do manual de
instalagéo relativa aos acessorios - Versao de fitragem.

Aviso: No caso de descarga dentro do mével, preveja uma
seccdo minima de passagem de ar através do painel do
rodapé de cerca de 120cm?



3. Funcionamento

Painel de controlo

Botdes de toque (TOUCH) / Visor
1.

ON / OFF da placa de cozedura / sistema de
aspiracéo

Selecdo da zona de cozedura / Visor da zona de
cozedura

Aumento / diminuicdo do nivel de poténcia de
cozedura e velocidade (poténcia) de aspiracdo
Exibicdo do nivel de poténcia de cozedura e
velocidade (poténcia) de aspiracéo

Ativacéo do temporizador "STAND ALONE"

Visor:  Temporizador ~ "STAND  ALONE" /
Temporizador das Zonas de cozedura.

Aumento / Diminuicdo de tempo do Temporizador
“STAND ALONE" / Temporizador das Zonas de
cozedura

Ativacéo do Temporizador das Zonas de cozedura
Indicador do Temporizador das Zonas de cozedura
ativo

Ativacdo do Automatic Heat Up (Aumento Calor
Automaético).

13.
14.
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Ativacdo do Temperature Manager (Warming
Function) (Gestor de Temperatura - Fungdo de
Aquecimento)

Pausa

Bloqueio dos botbes

. Indicador de exaustor ativo

Ativacdo do indicador de Saturagdo de filtros
Seleg&o / Ativagdo do exaustor

Visor do exaustor

Visor da saturagdo Filtro carvéo / cerdmico - Filtro
de gorduras

Redefini¢do da Saturacéo de filtros

Ativagdo da funcdo automatica do exaustor



UTILIZAGAO DA PLACA DE COZEDURA

A saber antes de comegar:

Todas as funces desta placa de cozedura foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranca.
Por este motivo:

+ Algumas funcdes néo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre 0s
fogos, ou quando estas estéo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as funcdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a fung&o
selecionada requer uma configuragdo adicional que néo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Funcéo Lock (Blogueio)” ou
“Timer”).

Atencdo! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo H para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:

Zona de cozedura ligada Il
Nivel de Poténcia } g.p.
Residual Heat Indicator H
(Indicador Calor Residual)

Pot Detector (Detetor de w
Panela) -
Func&o Bridge ativa n
Funcéo Temperature Manager G
(Gestor de Temperatura) ativa
Funcdo Pausa I
Funcéo Automatic Heat UP | 4
(Aumento Calor Automaético)

Caracteristicas da placa

@ Safe Activation (ativagéo Sequra)

O produto é ativado apenas na presenca de panelas nas
zonas de cozedura: 0 processo de aguecimento néo inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remogéo das panelas.

@ Pot Detector (Detetor de Panela)
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.
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@ Safety Shut Down (Desligamento de Seguranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador Calor Residual)
Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungdo, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento
Tocar brevemente em ® ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo ® ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagdo do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as funcdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
quando sdo ativadas.

Pressionar novamente ® para desligar.
Nota: Esta fungéo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Selecdo das zonas de cozedura
Tocar (pressionar) a area de Selegéo/Display (2)
correspondente a zona de cozedura pretendida.

@ Power Level (Nivel de Poténcia)

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selecéo (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado serd visualizado na area
de Selecédo/Display (2)

@ Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel 9) que permanece ativo por 5 minutos, apés os quais a
poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegdo (3) (além

do nivel 9) e ativar o Power Booster (Impulsionador de
Poténcia)



O nivel Power Booster (Impulsionador de Poténcia) € indicado
na area de Selecdo/Display (2) com o simbolo”

@ Key Lock (Blogueio das Teclas)

O Key Lock (Blogueio das Teclas) permite bloguear as
configuragdes da placa para impedir agdes acidentais,
deixando ativas as funcdes ja configuradas.

Ativacao:
. pressionara (20)

Repetir a operacéo para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fungéo com o Key

Lock (Blogueio das Teclas) ativo, o simbolo piscard
indicando que a fungéo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

@ Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)

A fungdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permite colocar mais rapidamente em regime a poténcia
configurada; com esta funcéo, tem-se a vantagem de ter uma
cozedura mais rapida, mas sem risco de gueimar 0s
alimentos, porque a temperatura ndo ultrapassa a do nivel
configurado.

Esta funcéo esta disponivel para os niveis de poténcia 1-8.

Ativacéo:
a2
+ com a zona de cozedura ligada, pressionar = (7
+ no Display (2) é visualizada uma "/" a piscar, que se
alterna a poténcia configurada na zona de cozedura

Aumentando o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
func@o Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permanece ativa, com a nova configuracéo de
temperatura;

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico) é
desativada.

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de
a2

cozedura, o simbolo Tl (7) voltara a iluminar-se com
uma luz de leve intensidade, e podera assim proceder,
também nesta zona, a ativagdo da fungdo; a funcdo
permanece ativa na zona onde j tinha sido configurada,
como assinalado no Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Gestor de
Temperatura - Funcdo de Aquecimento)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é uma fungéo
de controlo que permite a manuteng&o do calor a uma
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temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado, ideal
para manter quentes os alimentos ja prontos. A fungéo
Temperature Manager (thor de Temperatura) ¢ ativada
pressionando a tecla =

No display (2) da zona onde esta a trabalhar o Temperature

Manager (Gestor de Temperatura) surge o simbolo L

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de
cozedura, o simholo & = (8) voltara a iluminar-se com uma
luz de leve intensidade, e podera assim proceder, também
nesta zona, a ativacdo da funcéo; a fungéo permanece ativa
na zona onde ja tinha sido configurada, como assinalado no
Display (2)

* Pressionar novamente aE (8) paradesativar e
desligar, até colocar o nivel visualizado no Display (2) a
1

I
‘o

Nota: se existirem mais zonas onde a fun¢do Temperature
Manager (Warming Function) (Gestor de Temperatura -
Funcéo de Aquecimento) estiver a trabalhar, selecionar
primeiro a zona pretendida através da zona de Selecéo (2) ;
a fungéo pode ser desativada também através da Barra de
S(ﬂ;eqao (3), colocando o Power Level (Nivel de Poténcia) a

@ Pausa
A funcéo Pausa permite suspender qualquer funcéo ativa na
placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagao:

* pressionar “ I 9)

+ @ visualizada uma I I intermitente no display (2)
Para desativar a fungéo:

* pressionar I (9) a Barra de Selecdo (3) ilumina-se
+ pressionar/deslizar pela Barra de Selegdo (3) para
desativar a fungéo

Nota: a desativaco restaura as condi¢des da placa antes da
pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.

Nota: se ap6s 10 minutos, a Funcéo Pausa ndo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungdo Pausa ndo tem impacto sobre a aspiracéo



@ Timer “STAND ALONE” (INDIVIDUAL)

A fungdo Timer é uma contagem decrescente independente
das zonas de cozedura (e da zona aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4)

Utilizar os simbolos == == (5) para configurar a duragéo
do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4)

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer outro
comando, até iniciar a contagem decrescente.

0 formato do Timer é 5.7

-0 para as horas

- Uﬁ para 0s minutos

Nota : O temporizador pode ser regulado até a um maximo
de 1h e 59 min

Na Zona/Display (4) sera visualizado o tempo restante;
no final da contagem decrescente, sera emitido um sinal
acustico

Nota : a visualizag&o da contagem decrescente, para um
tempo restante inferior a 10 minutos sera feita da seguinte
forma

-0 minutos

00 segundos

com ponto de luz fixa

Para o desligamento do Timer:

+ selecionar Zona/Display (4)

+ configurar a duracéo do Timer a 000 atraves de
- +0

@ Timer Zonas de Cozedura

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultaneo, em cada zona de cozedura

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura
desligam-se automaticamente e o utilizador é avisado com o
respetivo sinal acustico.

Ativacdo da funcéo Timer Zonas de Cozedura

* Tocar (pressionar) a area de Selec&o/Display (2) power

level - nivel de poténcia#0)

* Pressionar G (6) relativo a zona de cozedura

« Utilizar os simbolos == == (5) para configurar a duragéo
do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4);

durante a configuragdo, o simbolo G (6) pisca

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quagquer outro
comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.

Nota : pressionando novamente durante algum tempo
(6) , o Timer da zona de cozedura é restaurado

Se pretender, repetir a operacéo para mais zonas de
cozedura.

Nota: cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se
nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
Display (4) é visualizada a contagem decrescente doTimer
“STAND-ALONE" (INDIVIDUAL).

A modalidade de visualizagdo da contagem
decrescente é a mesma do Timer “STAND-ALONE”
(INDIVIDUAL) (ver paragrafo anterior Timer “STAND
ALONE" (INDIVIDUAL))

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente, é
emitido um sinal acstico e a zona de cozedura desliga-se.

Para o desligamento do Timer:

+ selecionar a zona de cozeduraéz
. config-tir-ar a duracdo do Timer a 7, através de
- (5).

@ Power Limitation (Limitar a Poténcia)

A funcéo Power Limitation permite definir o funcionamento do
produto, limitando a sua absor¢do maxima e ajustando a
poténcia de absor¢do de todas as zonas de cozedura ativas,
de forma que a absorcéo total da placa nao exceda o nivel
méaximo de absor¢&o definido.

Nota: a configurag@o deve ser efectuada com a placa

desligada, sem premir a tecla ® ON/OFF (1), quando se
liga a placa a rede eléctrica ou 2 minutos depois de ter sido
novamente ligada.

Para definir a funcéo Limitar a Poténcia:

- primat A]

(que ficara intermitente durante 2 minutos ap6s o produto ter
sido introduzido)

- mantenha a teclat A ] premida e prima, uma de cada
vez, todas as éareas de Seleccao/Display (Visor) (2) das

zonas de cocgdo no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio, comegando pela parte da frente da direita (FR)



RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- sempre que prime uma area de seleccéo, é emitido um sinal
sonoro curto
- depois de premir todas as éreas de selecgdo do Display

(Visor) (2), pode soltar ateclat A
a partir daqui:

- o Display (Visor) (2) da parte de tras da esquerda (RL)
apresenta alternadamente os simbolos “C” e “0” para indicar
que é possivel executar a configuragao:

seleccione o Display (Visor) (2-RL)

percorra a Barra de seleccéo (3) até os simbolos “C" e “8”
desaparecerem do Display (Visor)

no Display (Visor) (2-FL) seré apresentada a configuragéo
efectuada **

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** 0 nivel de poténcia esta definido por defeito para 7,4 KW

Para alterar a configuracéo da funcgdo Limitar a Poténcia
- prima o Display (Visor) (2) da parte da frente da esquerda

FL)

- percorra a Barra de seleccéo (3) para alterar a
configuragdo

- para guardar as definicGes, prima a tecla ® N/OFF (1)
durante 2 segundos; sera emitido um sinal sonoro prolongado
para confirmar que a alteragdo foi bem-sucedida

@ Bridge Zones

As zonas de cozedura gracas a fungéo Bridge, conseguem
trabalhar de forma combinada criando uma Gnica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungdo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensdes.
E possivel utilizar em combinagéo a zona de cozedura frontal
“Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”

(para verificar em que zonas esta prevista esta fungéo,
consultar a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a funcéo Bridge:
- selecionar a0 mesmo tempo as duas zonas de cozedura
que pretende utilizar
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- no Ecré (2) da zona de cozedura “Secundéria” aparece 0
. i~

simbolo *s ¢”

- por meio da Barra de selegdo (3), sera possivel

configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio, que sera

mostrado no Ecra (2) da zona de cozedura “Master”

- para desativar a Funcéo Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagéo

Nota: o Timer da Zona de Cozedura, ativado durante a
func&o Bridge, implicara o desligar automético de ambas as
zonas de cozedura. Sendo considerado, neste caso, como
uma Unica area combinada.

UTILIZACAO DO ASPIRADOR

@ Acendimento
Tocar brevemente em # ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagdo do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as funcgdes disponiveis ficam iluminadas com uma

luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
uando sdo ativadas.

Pressionar novamente ® para desligar.
Nota: Esta fungéo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Ligacdo do sistema de aspiragéo: Abra o Flap (a aba)
toque na Zona de selecdo (12) para ativar o sistema de
aspiracéo.

Nota: A zona de aspiracdo esta equipada com um FLAP
rotativo mecanico. E necessario abrir o FLAP antes de ligar o
exaustor para ativar o sistema de aspiragdo. O exaustor esta
equipado com um sensor que, com a aspiracéo ativada, no
caso em que o FLAP é fechado completamente, para o motor
automaticamente. A aspiragao reinicia apenas quando se
reabre o FLAP.

@ Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

O aspirador dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiracdo

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selecéo (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado serd visualizado na area
de Selecéo/Display (12)



@ Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de 2 niveis de poténcia suplementares

(além do nivel 3)

—  Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) :
temporizado para 15 min

—  Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) :
temporizado para 5 min.

depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente

configurado.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selecéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 1 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) é
indicado na area de Selecéo/Display (12) com o niimero "4"
intermitente

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 2 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) é
indicado na area de Selecéo/Display (12) com o simbolo” P~
intermitente

@ Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
méximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura séo desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiracéo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta funcéo:
Pressionar t A ] (14)

Repetir a operagdo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automético forem
selecionadas na Barra de selecéo (3) as velocidades de 1 a
3, o funcionamento automético é interrompido;

se forem selecionados os Power Boster (Impulsionadores
de Poténcia), o funcionamento automético sera retomado no

final da temporizagéo, entretanto o simbolo A i
continuar a piscar.

Nota no caso de desligar a placa com 0 Funcionamento
Automatico ativo, o aspirador desligar-se-4 automaticamente
de forma gradual.

@ Indicador de saturagéo dos filtros
O exaustor indica quando é necessario executar a
manutencdo dos filtros:

Filtros de cheiros de carvao/ceramicas
«FILTER"(13) acende-se

Filtro de gorduras

uFILTER"(]_S) pisca
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Nota: esta funcéo é desabilitada por predefinicédo (ver
como habilita-la no paréagrafo "Ativacéo do indicador de
saturagéo dos filtros")

@ Reset da saturagéo dos filtros
Depois de executar a manutencéo dos filtros (gorduras e/ou

carvéo/ceramicas) pressionar alguns instantes “FILTER” (13)

“FILTER"(13) desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativagdo indicador de saturacéo dos filtros
Este indicador esta normalmente desativado.
Para ativé-lo efetuar as seguintes operagdes:

- ligar a placa de aspiragéo através de ;

- com motor de aspiracdo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selecéo (12)

- pressionar durante alguns instantes ‘HOOD" (11) até
que surjam no Display (12) as letras “F” — “G” que piscam
alternadas

F = filtros de cheiros carvao/ceramicas
G = filtro de gorduras

Filtros de cheiros de carvdo/cerdmicas
—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “F”
—  pressionar “FILTER" (13) — luz a piscar
— pressionar novamente durante alguns instantes

‘HOOD"” (11) para confirmar a ativacio do
indicador dos filtros de cheiros de carvédo/ceramicas
Filtro de gorduras
—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “G”
—  pressionar “FILTER" (13) _ |z fixa
— pressionar novamente durante alguns instantes

“HOOD" (11) para confirmar a ativagdo do indicador
do filtro de gorduras



Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizacao nivel
(A indicacdo alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos
o Boost Aquecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de agua, ou
Poténcia aquecer rapidamente liquidos
Méxima : : :
89 Fritar - ferver Ideal para gratinar, comegar a cozinhar, fritar produtos
congelados, ferver rapidamente
' Ideal para refogar, manter em ebulicdo, cozinhar e
Gratinar — refogar - ferver - .
7-8 grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
grelhar .
minutos)
Poténcia alta
. . . Ideal para refogar, manter em baixa ebuli¢do, cozinhar
Gratinar - cozinhar — guisar — - .
6-7 e grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos),
refogar - grelhar .
preaquecer acessorios
45 Cozinhar - guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebulicdo delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
34 Cozinhar - fervilhar - engrossar | assados, peixes) na presenca de liguidos (ex.: 4gua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de carne/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
23 Cozinhar - fervilhar - engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenca
- amanteigar de liquidos (ex.: &gua, vinho, caldo de carne/legumes,
leite)
lldeal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
Derreter — descongelar — manter
1-2 . chocolate, descongelar produtos de pequenas
quente — amanteigar . ~
dimensoes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porgdes de
1 Fundir — descongelar - manter | alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenca de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)
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4. Manutencgao

Atengdo! Antes de qualquer operacdo de limpeza ou
manutencdo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

Manutencéo da placa

Limpeza

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizagdo.

Importante: N&o utilize esponjas abrasivas ou esfregdes,
pois podem danificar o vidro. N&o utilize detergentes quimicos
irritantes, como sprays de forno ou removedores de manchas.
Apoés cada utilizagdo, deixe a placa arrefecer e limpe-a para
remover as incrustagdes e manchas. Use um pano macio,
papel absorvente de cozinha ou produtos especificos para a
limpeza da placa (siga as instrugbes do fabricante).

NAO UTILIZAR LIMPADORES A JATO DE VAPOR!!!
Importante: No caso de transbordamentos de liquidos
acidentais e abundantes das panelas, é possivel intervir
através da valvula de descarga, localizada na parte inferior do
produto, para eliminar qualquer residuo, garantindo a maxima
seguranga higiénica. Fig. 16

Manutencdo do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utilizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Limpeza da grelha metélica:

A grelha deve ser lavada a mdo com 4gua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagao.

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicacdo de saturacéo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
magquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na méquina de lavar loi¢a, o filtro de gorduras
metélico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem ndo se alteram.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtro De Carvdo Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versdo Recirculagao)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto estd equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturagdo dos filtros de odores verifica-se ap6s
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
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gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneracdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atencdo! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-o0s
sim num tabuleiro e coloque-o0 a uma altura intermédia.
Fig.15.2.1



Resolucgdo de problemas

CAUSAS POSSIVEIS

REMOCAO DO ERRO

DESCRICAQ

Aguardar que a placa

CODIGO DO ERRO

A zona de comandos desliga-se a

A temperatura interna das
parte eletrénicas é muito

arrefeca antes de
reutiliza-la

E2 .
temperaturas muito elevadas
alta
E3 Recipiente ndo adequado Perda das prqprledades Remover a panela
magnéticas
A corrente elétrica ndo
Problemas de comunicagéo entre a chega a0 modulo; x Desligar a placa da rede
. " . O cabo de alimentacéo o .
E5 interface do utilizador e 0 mddulo de g elétrica e verificar a
. x nao foi ligado o x
indugéo . ligacdo
corretamente ou esta
com defeito

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servico de assisténcia técnica e comunicar o cédigo do erro

(E..U..C..)

Servigo de assisténcia

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolucéo de problemas”.

2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, ap6s as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais préximo.
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EL

Tnpeite auoTnpd I 03NYiEg TTOU TEPIEXOVTAI GTO TTAPOV
eyxeipidio. O kataokeuaoThg amoTolital kaBe eubivn yia
TUXOV TIpoPAfuaTa, {nuiEg A TIUpKayid Tou pTopEi va
TIPoKANBoUV 0T CUGKEUR AGyw Hn THPNONG Twv 0dNyIWV TToU
TIEPIEKOVTAI OTO TTapPOV eyXeIpidlo. H ouokeur) TpoopideTal
aTOKAEIOTIKA yia OIKIOKA XpAon Kai €1dIKéTEPA yia TO
payeipeya TPOPWY Kal TV amopdKkpuvan Tou Katvou Trou
TIPOKUTITEl OTTO TO payeipepa. Aev emTpémetal GAAou €idoug
xpnon (.. 6épuavon dwuatiwv). O KataokeuaoThg Oev
avahapBavel kapia euBlvn oy TepITTwon akat@AAnAng
xpnong Tou Tpoioviog A AavBaopévng pUBuiong Tou
OUGTAPATOG EVIOAWV.

H ouokeun evéxeral va @épel aigdnTIkES Slapopég wg
P0G TO TTPOIOV TTOU ATTEIKOVIJETOI 0T OXEDIO TOU
TapovTog eyxeipidiou, watdéco ol 0dnyieg xpRong,
OUVTAPNONG KAl EYKOTAGTAONG TTAPAUEVOUV Ol iBIEG.
AlaBAOTE TIPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG: UTTAPXOUV GNUAVTIKEG
TANpOQopiEG OXETIKA e TV EyKaATAGTaON, T Xpon Kal
v acedAeia.

Mnv TrapaTolgite To NAEKTPIKO KUKAWWA TNG GUOKEUNG.
[MpoToU TTPOXWPNAOETE GTNV EYKATAGTAGN TNG OUCKEUNG
BeBaiwBeite 6T 6Aa Ta efaptApaTa eival avémaga. e
avTiBET TIEPITITWON ETTIKOIVWVAGTE WE TOV TIPOUNBEUTH
00G Kal Unv eKTeAEiTe TV eykardoTaon.

EmpBefaiwote v akepaidtNTa TG GUCKEUNG TIPOTOU
TpoXwpoeTe otV eykatdoTaon.  Xe  avriBemn
TIEPITITWON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TIpoNnBeuTr 0ag Kal
unv eKTeAEITE TV EyKaTAOTAON.

Inpeiwon: Ta egaptipata ou gépouv 1o aUpPoAo "(*)" eival
TIPOQIPETIKA €GapTApaTa Kal diatiBevial pévov o€ opiopéva
povTéAa 1 eival TpdoBeTa eGapTAPATA TTOU TrApEXOVTAl UOvO
KaTOTIV ayopds.

© 1. NpondoTroinosig

Mpoogoxn! Tnpeite motd Tig Tapakérw odnyieg: o H
OUOKEUN Ba TTpéTel va amoouvdéeTal ammd 1o NAEKTPIKO peUpa
TpoToU yivel omoiadrToTe epyacia eykardotaong. e H
eykardoTaon kai n ouvtipnan Ba Tpémel va ekteAoUvTal amd
eCeIdikeupévo  TeXVIKO  OUPQwva  Pe  TIG  odnyieg  Tou
KOTOOKEUOOT Kal Of Oupudpewaon ue Toug 10XU0VTEG
TotmKoUG kavoviopoug ao@aAeiag. Mnv emokeudlete Kal pnv
avTikaBiotare  kavéva  ehptnua NG GUOKEUAG,OTNV
TEPITITWON ToU KATI TéTOI0 OEV  avagépetal pnTé GTO
eyxelpidlo xpong. e H yeiwon ¢ ouokeung eival
uToXpewTIKA Baoel vopou. @ To kaAwdio Tpogodociag Ba
TIPETIEI VA €ival OPKETA MAKPU WOTE va EMTPETIETAI N GUVOEDN
NG eVToIXI{OUEVNG OUOKEUNG OTO NAEKTPIKG pelpa. e TMa va
TnpolvTal ol IOXUOVTEG — Kavoviouoi  ao®aAeiag, N
eykardotaon Ba mpémel va d1abétel TTOAUTIOAIKG S1akoTT
Tou va £¢aa@alilel v TAfpn amooUvdean amo 1o BikTuo o€
TIEPITTTWON UTépTaong katnyopiag lll, oe ouppodpewaon pe
TOUG Kavoveg eykardoTtaong. e  Mnv  XpnolpoTioiEiTe
moAUTTpIla f pmraAaviédes. o Metd v ohokAfjpwon g
eykaraoTaong, amayopeletal n mpdafacn Tou XpAGTn OTa
NAEKTPIKA  U€PN TG OUCKEURG. e H Ouokeur Kal Ta
Tpoofdoiuya pépn g Oeppaivovtal katd T didpkela

O]
O]

O]
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Aerroupyiag. Mpogoyn, unv akoupTmdre Tig Bepuég €oTieg TG
OUOKeUnG.  Mnv a@rivere Ta Taidid va Taifouv pe
ouaokeun. KpamaoTe Ta oe amooTacn acpaAeiag kar utmd v
ETTOTITEI 0ag KI autd BI16TI Ta TTPOaRACIYA PEPN TNG WTTOPET
va umepBeppavBolv kard ™ didpkela g xpiong. e Ta
aroua Tou @épouv Pnuatodotn A epeuUTELCIPO ammIVIOWTA
eival onuavtikd va efakpifwvouy, TPV TN XpAon g
ETTAYWYIKAG €0TIaAg, 6T 0 BnuaToddTG Toug eival GUPBaATOG e
T OUOKeuh. -Mnv akoupmdre TG Bepuég emMOAvEIES TNG
OUOKEUNG Katd T didpkeia TG Aeimoupyiag Kal apéowg PETa
TV aTEVEPYOTIOiNGN. ® ATOQUYETE TNV ETTAPH ME Tavid A
AMa e0@AekTa UAIKG €GV BEV £X0UV KPUWOEI ETTAPKWG OAa Ta
eCapmiuara TG OUOKeUng, Kivduvog Tupkayldg. -Mnv
ToTmoBeTEiTE €0PAEKTA UANIKG Tavw 1) TTANGIOV TG OUOKEUNG.
o Ta umepBepuacpéva Aitm kai Addia eival eCaipeTika
e0pAekta. Na eioTe Tévia oe emaypUmvnon OTav YayelpeUeTe
eaynta mhouala oe Aitn A Addia. -XTnv TepiTTWOn TOU
eupavioTolv  pwyUEG OV EMQAvEID TG  OUCKEUA,
amevepyoTToInaTe TV BI16TI UTIAPXE! KivBuvog nAekTpoTTANgiag.
e H ouokeu Oev Tpoopiletal yia  Aeioupyia  péow
ewrepikol  XpovodIakdTITn 1) XwpIoToU  GUGTAMATOG
TAexelpiopoU. e To payeipepa oe eotia pe AGdI 1 Aitog
dixwg G emipAewr) oag umopei va eivar emkivduvo didTI
umopei va pokAnBei Trupkayid. @ To payeipepa Ba mpémel va
ekTeAeiTal uTd TV TTapouaia oag. Oa TpEmel va gioTe TavTa
Tapdveg 6Tav To payeipepa eival pikpng didpkeiag. o Mnv
mpoomabhoetre  MOTE  va offoete  pia  Tupkayid
xpnoigotoiwviag  vepd.  AvtiBeta, Ba  mpémel  va
QTIEVEPYOTTOINCETE TN OUCKEUR Kal €V GUVEXEID va KAAUYETE
™m ewnd, mx. We éva Kamdaki A pia Tupiyaxn Koupéprta.
Kivduvog TrupkayIdg: pnv ToTroBeTeiTe avTikeiyeva emavw aTig
€oTieg. @ Mn xpnoipotoieite  aTpokaBapIOTEG,  KivOuvog
nAektpotmAngiag. @ Mnv akoupt@re PETAAAIKG QVTIKEiWEVQ,
OMwg paxaipia, mpolvia, KoutdAia kal kammékia Tavw otV
EMPAvEIQ TNG £0TIAG payelpépaTog dIdTI UTTApXE! Kivduvog va
umepBepuavBolv. e [Mpotol OuvdECETE TN OUCKEUR GTO
nAekTpikG  OikTUO: €AéyEre v Tvakida oToIxgiwv (TTou
Bpioketal oTo kémw PéPog TG uoKeunq) yia va BePaiwbeite
o1 n 7éon kai n 100G avTIoTOIX0UV O€ EKEIVEG TOU BIKTUOU Kall
ot n TpiCa olOvdeong eival Kat@AAnAn. Ze TepiTiwon
auiBoAiag, ameubuvBeite o€ Evav nAekTpoAdYo.

InpavTike: e Meta Tn XpAion, amevepyotmoifoTe TV €0Tia
payelpéuaTog PEOW TOu OXETIKOU IOKOTTN, XwpiG va
Baagileote oTov avixveuth Tapoucdiag okevoug. e Ta Tnv
amoeuyn TG UTEPKEIAIoNG uypwv katd 1o Bpdoiuo f 1o
(¢otapa, xaunhwote T Bepuokpacia Tng eoTiag. e Mnv
agrvete Gdeleg KATOUPOAES A TNYAvIA ETAVW OF QVOUUEVEG
€0TieG payelpépatog. @ MOAG ohokAnpwBei 10 payeipeua,
QTTEVEPYOTTOINGTE TNV QVTIGTOIXN €0TIO payelpéparog. e Tia 1o
MaYEIPENA PNV XPNOIMOTIOIEITE TIOTE AAOUMIVOXOPTO, KOl Unv
TotmoBeTeiTE TTOTE amEUBeiag TTPoidvTa Tou gival TUAIypéva e
ahoupivéxapro. To aloupivio pTropei va ANitoEr TTPOKOAWVTAG
¢101  avemmavopbwreg {nuiEg OTn ocuokeun oag. e Mnv
(eaTaivere TOTE KOVOEPPEG TPOPIUWY TTOU BEV TIG EXETE QVOILEI
Tponyoupévwg, 16Tl umopei  va ekpayolv!  Auti n



mpoeidotroinon 10x0el yia OAoug Toug TUTIOUG EOTIWV
payeipéuatog. @ H xpron augnuévng 1ox0og, Omwg eivar n
Aermoupyia  Booster, dev  evdeikvutal  yia 1o {EoTaua
OpIOUEVWY Uypwyv OTwG T.X. To AGdI myaviouatog. H
uTiepPoAIkfy BepudTnTa pTopel va ivar emkivduvn. ZTig
TIEQITITWOEIG AUTEG, CUGTAVOUE TN XPAON HIKPOTEPNS 10XUOG.
o Ta okeln Ba TpEmel va ToTmoBETOUVTAl AKPIBWS OTO KEVTPO
G €oTiag. AmayopeUeTal n  TOTTOBETMON  QVTIKEINEVWY
avapeoa oTo okelog Kal TV €0Tia. @ Zg TIEPITITWOTN UPnAwv
BEPUOKPATIWY, N OUOKEUR MEIWvVEl autduata To €miTedo
10x00g Twv eoTiwv. e T[lpiv amd omoladATIoTE €pyacia
K0BapIopoU 1) GUVTAPNONG, ATTOCUVSEDTE T GUOKEUN OTTO TO
NAEKTPIKO pedpa Pyadoviag 10 @Ig A KAEivovTag Tov Yevikd
diakémm  Tou  Owyatiou. e Tia ONeg TG epyaoieg
EYKATAOTAONG KAl OUVTAPNONG Ba TIPETTEI va XPNOIHOTIOIEITE
yavtia epyaciag. ® H ouokeur) pmmopei va xpnoipotoinBei
amé madid nAikiag dvw Twv 8 eTwWv Kal amod dropa e
MEIWPEVEG  OWHOTIKEG,  aioBnmnpiokég  Kal  BlavONTIKEG
IKQvOTNTEG A amd dTopa TOU  OTEPOUVTal  EPTIEIpIAG A
amapaithg yvwaong, epdoov autd Ppiokoval utio eTmipAewn
i éxouv AGBer odnyieg oxeTikG pe TV ac@aAr xpAon Tng
OUGOKEURAG KaI TNV KOTAVONGN TwV OXETIKWY KIVOUVWwv. @ Ta
TaId16 TPETEl va eMPBAETIOVTaN TIPOKEIPEVOU va unv Traidouv
pe T cuokeun. ® O kaBapioudg Kai n ouviApnon Gev TPETEI
va ekteAolvTal améd Taidid xwpig emiBAeyn. @ O xwpog Ba
Tpémel va  aepileTal  emapkwg, Otav  n OUOKEUNR
Xpnoipotoieital Tautdypova pe GAAeg ouokeuég kauong
aepiou i GAAng kaloiung UAng. @ H cuokeun Ba Tpémel va
koBapileTal ougva TO0O EOWTEPIKA OG00 KaI EGWTEPIKA
(TOYAAXIZTON MIA ®OPA TO MHNA), cUpewva Tavta ue
600 avagépovTal pnTa OTI 0dnyieg ouvtipnong. e H un
Tpnon Twv odnylwv KaBapiopoU TG GUCKEUAG  Kal
QVTIKOTAOTOONG Kal KaBapiopoU Twv QIATpwv GuveTayeTal
Tov Kivbuvo Trupkayidg. e Amayopeletal auaTnpd n TEXVIKA
payeipéuatog GAapTE. @ H xpion @wTiag KaTd 1o Hayeipepa
Ba mpémel va amo@elyetal S16TI pmmopei va TTpokaAéael {nuid
ota @iAtpa A Tupkayid. e To mydviopa Ba TpEmEl va
ekTeAeiTal umé emiPAewn 16T UTTAPXE! KivOuvog va apTagel
Qwrid 10 Kautd AG&dI. e Mpoooxn! : Otav n eatia
payeipéuarog eival oe Aeitoupyia, Ta TpoaRaaipa pépn g
OUOKeung pTopei va avamtifouv uwnAf Bepuokpacia. e
Mpoooxn! Mnv guvdéete TN OUCKEUR OTO NAEKTPIKO BikTUO
TpoToU oAokAnpweei n eykardotacn. e Ooov agopd Ta
TEXVIKA PETPO KOl PETPA  aoQaAeiag ToU TIPETEl  va
AapBavovtal yia v amaywyr Tou Kamvou Ba Tpémel va
peite auotnpd 6ca TPoBAETovVTal aTmd Toug KavoviouoUsg
Twv apuddiwv Tomkwv apywv. e O egayouevog aépag dev
TIPETIEI VO OIOXETEUETAI O€ aywyd TTOU XPNOIWOTIOIEITAI YO TV
amaywyy KamvoU Tou TIapdyetal amd GUOKEUEG Kauong
aepiou 1) GAANG Kauoiung UAnG. @ Mn xpnaoiuoToIEiTe TTOTE TN
OUOKEUN €av N axdpa dev éxel TomobemBei owotd! e MNa v
EYKOTAOTAON, XPNOIUOTIOIEITE HOVO TIG BidEG OTEPEWONG TTIOU
Tapéxovtal pali pe TN OUOKeur, woTdco, edv  Oev
Tapéxovtal, TpounBeuteite  Tov  owotd 10O Bidag.
Xpnoipotolgite Bideg kardAnAou prikoug oUPWvVA pE TOV
0dny6 eykatdotaong. @ Otav n ouoKeuR autr kabBwg Kai
GNeG oUOKEUEG TIOU TPOPOBOTOUVTAI HE EVEPYEID BIAPOPETIKN
amd v NAEKTPIKA AeIToupyoUv TauTtéxpova, n apvnTikA Tiean
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oTov Xwpo Oev TPETTEl va Gemepva Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar). e
Eival onuavtiké va @uhdooete 10 Trapov eyxelpidio o€
TIEQITITWON  TIOU  XPEIOOTEl va TO  OUMPOUAEUTETE.  Z€
TIEPITITWON TIWANGCNG, TTOPAXWPENONG 1) METOKOUIONG, TO €V
Aoyw éyypago Ba TEEMEl va ouvodeUel Tn GUOKEUN. e
Amoppoenmpeg Kougivag kai GAAa cuoThuaTa  egaywyng
aTHWY  evOEXETAl va ETINPEATOUV apvnNTIKG TNV ao@aAi
AeiToupyia  Twv ouokeuwv agpiou A AAwv  Kauaipwy
(oupTepidapBavopévwy ekeivwv oTa GAAa dwpatia) Adyw g
avTioTpoPNng POfg Twv Kauoaepiwv. Ta aépia autd umopouv
evoexopévwg va Tpokaréoouv dnAntnpiaon amd povogeidio
Tou GvBpaka. Merd v eykatdoTaon evog amoppo@nThpa
kougivag 1} GAou GUGTAPATOG EGayWYAS OTHWY, N AsiToupyia
TWV OUCKEUWV agpiou TTou OUVOEOVTal PE aywyd amaywyng
mpémel  va  eAéyxetal amd  apuddio  Gropo  WOoTE  va
S1009aAieTal n un avTioTpo®n Pon Twv Kaucagpiwy.

& HAekTpIkn ouvdeon

Ek.7-71-72-73

o ATOOUVOEDTE TN OUOKEUR OTO TO NAEKTPIKO peldua. o H
eykarotaon Ba mpémel va ekTeAeital amd emayyeAuarikd
eCeI0IKEUPEVO  TTPOOWTTIKG  TToU  yVwpidel Toug  10XUOVTEG
KQVOVIOPOUG WG TTPOG TNV £yKATAGTACN Kal TNV ao®aAsia. ®
O karaokeuaotig Oev @épel kauia €uBlvn yia Tuxov
TpaupaTiopols oe avBpwoug A {wa i yia UAIKEG Cnuigg o€
TEQITTWON  {n TAPNONG Twv  0dnylwv Tou TTOPOVTOG
kepahaiou. @ To kaAwdio Tpogodoaiag Ba Tpémel va eival
OpKETA pakpl WOTE va EMTPETIETAI N AQAIpPETN TNG EOTIOG
payelpéuaTog amod Tov TTAyKo Tng koudivag. @ BeBaiwbeite ot
n 180N ToU avaypAgeTal aTV TIVAKIdA TEXVIKWY OTOIXEIWV
0To THOW WPEPOG TNG OUOKeung eival idla pe exeivn Tou
nAektpikoU  G1kT0oU Tou Xwpou eykardoTtaong. e Mnv
xpnoipotoleite pmahaviéles. @ To kahwdio yeiwong TpEmel
va gival 2 k. o Pakpu amod ta utréAoia kaAwdia

® YTV TIEPITITWON TIOU N OIKIAKA NAEKTPIKN OuaKeur; dev
Ol0Bétel  kaAwdio  Tpogodociag,  Ba  TpEmEl  va
xpnoiyotoiioete kaAwdio pe eAdyiom diatoun 2.5 mmz2 yia
10XU €wg 7200 Watt, evw yia peyaAitepn 10x0 n Siatopr) Ba
mpémel va eival 4 mm2. e To kaAwdio dev Ba TpETEl va
avamriooel diagopd Beppokpaciag 50°C ae axéon pe ekeivn
Tou TepIBGNovTOG. @ H cuokeury TIpoopileTal yia pévipn
oOvean We 10 NAEKTPIKG PElaL.

e [lpoooxn! Mpotol emavaouvoéoete T0 KUKAwuA OV
TapoXy NAEKTPIKOU pelpaTog Kai  eAEyEETe T OwoTh
Aeitoupyia G ouokeung, Ba TpEmel va efakpiBwoeTe 6T TO
KoAwdio pedparog eival owatd ouvdedepévo. @ Mpoaoxn! H
avTikataoTaon Tou koAwdiou diaocuvdeong Ba mpémel va
ekTeAeiTal amd TV eGouciodotnuévn  UTIMPESia  TEXVIKAG
UTIOOTAPIENS A a6 ATOO e TTapduola eCeidikeuan.
Inpeiwon: 10 TPoidv diabEtel pia €10IKA AeiToupyia, TV
emovopalouevn Power Limitator [Mepiopiopdg loxuog] n
omoia EMTEETEI va puUBMIOETE TN PEYIOTN TIFA KATAVAAWONG
kw

H p0Buion Ba mpémel va Sievepyeital kata T alvdeon Tou
TIPOIGVTOG GTO NAEKTPIKG BiKTUO A KATA TV €MavVACUVOEDN
TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU (EVTOG TWwV €TMOUEVWY 2 AeTTTwv). H
dlaotaciohdynon ¢ TPooTaciag NG NAEKTPIKAG



eykaraoTaong mpEmel va yiveral pe Baon 1o emAeypévo
emimedo Tou Power Limitation. ZyeTika e Ta Bripara pibuiong
Tou ouoTAparog Power Limitation [Mepiopioudg loxUog]
oupPouleuteite v evomTa Aeioupyia  Tou  TTapdvTog
€yxeIpIGiou.

EykaraoTtaon

e T600 N NAeKTPIKA 600 KaI N unxavoloyikn eykardoTacon Ba
TIPETEI va BlEvepyeiTal amo eEEIBIKEUPEVO TIPOCWTTIK.

H 0IKIOK: GUOKEUR £XEI OXEDIOOTET VIO VO EVOWHATWVETAI OE
TIAyKo Koudivag Trayoug 2-6 k. a€ TIEPITITWOT EYKATAOTAGNG
TOP, kai 2,5-6 ek. o€ TepiTwon eykaraotaong FLUSH.

H eAay10m amoaTaon PeTagu e E0Tiag YayelpépaTog Kai Tou
ToiYou TPETEI va  gival TOUAGXIOTOV 5 €K, WTTPOOTA,
TouAdxiaTov 4 ek. 010 TTAGI Kal TouhdyioTov 50 k. o€ Oxéan
JE Ta eTTAVW VTOUAGTTIAL

ZHM.= O1 GuvIOTWHEVEG ATTOOTACEIG Eival EVOEIKTIKEG: KaTd
Tov oXediaopd Twv xwpwv Ba mpémel va TnpolvTal o1 0dnyieg
TOU KOTOOKEUADTH TG Kougivag.

EykaraoTtaon

Mpiv §eKIvAoeTE TV EyKOTAGTAON:

¢ A@QoU a@aIpécETE TO TPOIOV OTTO TN CUCKEUATIa TOU,
BeBaiwBeite om dev €xer utmrooTei {nuiEg Kot T
METAQOPA KOl O€ TEPITITWAT TTOU EVTOTIOETE KATIOI0
TPOBANUQ, EMKOIVWVAGTE PUE TOV AVTITIPOCWTTO 1 HE
10 TAnoiéotepo Kévipo Efumnpémnong Mehatwy,
TPOTOU TTPOXWPNHTETE OTNV EYKATACTACT.

+  BeBaiwBeite 611 10 TPOiOV £xEI TIG KATAMNAEG DIOOTATEIG
Y10 TO TIPOETTIAEYHEVO ONUEID EYKATAGTACTG.

o EMyGe pAmwg umapyel kdmoio Ao ouvodeuTikd
QVTIKEIJEVO EVTOG TNG OUCKEUAGTAG TOU TTPOIOVTOG (TT.X.
OaKouAakia pe PBideg, eyyunon, KTA.) kal av UTIAPXEl,
aQaIpEaTE TO Kal aTroBnKeUaTe T0 € A0PANEG anpeio.

¢ BefaiwBeite  t€hog 6T mAnoiov  Tou  onueiou
EyKaTaoTaoNG UTTapXel dIaBEaIuN KaTola TTpida.

MpocToipacia Tou gnueiou EYKATAGTAGNG TNG GUOKEUNG:

- To mpoidv Oev pmopei va eykataotaBei emavw o€
ouokeuég wigng, TAuvTApIa TMATWY, COWTIEG, POUPVOUG,
TAUVTAPIO KaI OTEYVWTAPIA.

- OhokAnpwaote OAeg TG €pyacieg KoTmMg OTO  Onueio
EyKOTAOTOONG  TIPOTOU  TOTIOBETAOETE TV €0TId
HayEIpEUATOG KAl apaIPETTE TTPOCEKTIKG TUXOV BpUupaTa
fi mpiovidia.

- Y10 va BEATIWOETE TV EyKATAOTAON QIATPAPiOHATOS

aépa ouvigTaTal n dnuioupyia oXIOPAS 0T PTrdla wWoTe

Va UTTOPETETE VO TOTTOBETAOETE pia ypilia e§agpigpol

ou Ba TpopnBeuTEiTE ATTO OTTOI0DATTOTE KATAGTNHA.

ZHMANTIKO: XpnaoipotolfoTe éva oQPAYIOTIKO
OUYKOMNTIKG evdg ouaTatikoU (S), Tou va aviéxel o€
Bepuokpaaia Ewg 250°. Mpiv Tv eykardoTaon Ba el
va koBapifete kahd TIG em@Aveleg TOTTOBEMONG TNG
kOAag amouakplvovtag Kabe oucia Tou evaExeTal va
emnpedoel My mpdoguon  (TM.X..  amoKOAANTIKG,
ouvtnpnTIKG, Aitm, Addia, okoéveg, utoAeiupara Tahidg
KOMag kTA.). H k6Ma B6a mpémer va  KatavéueTal
opoidpop@a o€ OAn v TEPiUETPO Tou TAaugiou. MeTa
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v ToToBETNON TG KOAAG APACTE TV Va GTEYVWOEI yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

Mpoooxn! Edv n tomoBéman Twv BIGWY Kal Twv OToIxXEiWv
oTepéwaong Oev TpayparoToieiTal aUpQwva Pe TIG 0dnyieg
Xpnoewg, evdéxeral va TPokANBoUv  KivBuvol NAEKTPIKAG
QUOEWG.

Inpeiwon:yla T OwoTh €ykatdoTaon Tou TTPOidvTog
ouvioTaTal N KGAUWn Twv CWANVWOEWV HE QAUTOKOAANTN
Taivia ou S106ETEl Ta EGAG XOPAKTNPIOTIKG:

- ehaoTikh  pepPplvn amd pahakd PVC, pe  akpuAikf
ouyKoAnNTIKA ouaia

- evappoviopévn pe Tov kavoviopuo DIN EN 60454

- emBpaduvTikA dpAcn OTNV TEPITITWAN TTUPKAYIGG

- eCaIpeTIKG avBekTIKA OTN PBOPa

- QvOEKTIK OTIG augopEIaTEIG BeppoKpaaiag

- duvardtnTa xprong o€ XapnAég Beppokpaaieg

H ouokeunp €éxel oxedlaortei woTte va  PmopEi  va
Xpnoigotoigital oe ouvduaopd pe éva KIT aigbnthpa
MapaBupou (Bev TapéxeTal amod TOV KATOOKEVAOTH).

Me v ToroBéman Tou KIT aigbnmpa Mapabupou (udvo oe
mepimTwon  xpAong g Aeitoupyiac ANOPPO®HZHZ), n
amoppdenaon Tou aépa Ba aTapatdel va AeiToupyei Kabe popd
TIoU KAgivel To TapaBupo Tou dwyatiou, Tavw OTO OTIOI0 £XEI
ToTroBeBei T0 KIT.

* H nAektpikny oOvdeon Tou KIT 0Tn OUuoKeun TPETEN va
TPAYPATOTIOIEITAI OTTO KOTOPTIOHEVO Kol ESEIBIKEUPEVO
TEXVIKO TTPOCWTTIKO.

* To KIT Ba mpémel va @épel XwpIoT TIoTOTTOINON
oUPQWVa HE TOUG KAVOVIGHOUG 0T PAAEiOG TTOU apopouv
T0 €§apTNUO Ko TN XPAON Tou g€ OuvBUaOMO pE TN
ouoKeun. H gykatdoTaon TPETEl v TTPAYHATOTTOIEITOI
oUpQwva pe TIG 1I0XU0UOES KAVOVIGTIKEG PUBHICEIS YIa TIG
OIKIOKEG EYKATAOTAOEIG.

MPOZOXH:

* N KoAwdiwon Tou KIT mou mpdkeITal va ouvdedei on
OUOKEUN TTPETTEI VO OTTOTEAET HEPOG EVOG KUKAWHATOG pE
oAU XaunAnf téon ao@aAgiog (SELV).

* O KATAOKEVOOTAG TNG €V AOYw OUOKEUAG aTTOTTOIEITI
KGBe €uBUVN yia TUXOV avwpalieg, {npIEG, TTUPKAYIEG TTOU
ogeihovral  o¢  ehatTWpara  A/kal  TPOBAApaATA
SuoAeiToupyiag f/kal eo@alpévn eykardaTaon Tou KIT.

H ouokeur @épel orjpavan cuppopewaong pe Ty Eupwdikn
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE - AmopAnTa HAekTpikoU Kal
HAexTpovikou E¢omAiopou). Na eAéyxete 61 n amokouidh g
OUOKEUNG TTpaydaToTroleiTal Je Tov evdedelypévo TpdTo, yia
v TpooTacia Tou mepIRGAAovTog kal NG GnuocIag uyeiag.

To oUuPBoAo mmmm GTN GUOKEUN 1) OTA CUVODEUTIKA £yypaga
umodeikvlel 6Tl To ev Adyw Tpoidv dev Ba Tpémel va
OUMEyETal WG KOoIVO oIKiakd amoBAnTo aAAG Ba TpéTel va
mapadidetal  0e  KatGMnAo  onueio  ouMoyAg  kai
avaKUKAwaNG NAekTpikoU kai nAektpovikol e§otmAiouol. H
améppIYn Tou TPoi6vTog Ba TpéTEl va yivetal oUpQwva pe
TOUG TOTTIKOUG Kavoviopoug d1dBeang Twv amopAntwy. la



TIEPIOCOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA pE TNV €TECEPYaaia,
avaKmmon  Kal - avakUkKAwon  autig NG OUOKEUAG,
ETIKOIVWVAOTE pE TO apuddio ypageio Tou Orpou oag, v
utinpeaia TEPICUAOYNAG OIKIOKWY OTTOPPINUATWY 1 PE TO
Karéotua ar' é1ou ayopdoare T CUGKEUR.

Mpoékeital  yia  pia  ouokeuy n  omoia  OXEDIAOTNKE,
OOKIJACTNKE KOl KATAOKEUAOTNKE BACEI TWV KAVOVICHWY:

+ Aogaheiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amédoong: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, 1SO 5167-3, 1SO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
1SO 3741, EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

* HAektpouayvnTikAg ZupBatétnrag: EN 55014-1, CISPR 14-
1, EN 55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

ZupBouAég yia TV opbr) xpon TG OUOKeUNG e OKOTIO TN
EIWON TWV apVNTIKWY ETITITWOEWV 0T0 TrEPIBAAAov: MOAIG
gekivioete 0 payeipepa, evepyotoifaTe T OUCKeu OtV
eAay1oTn Tax0TTa KOl aQAOTE T va AEITOUPYAOE! YIa PEPIKG
AeTTTél akdpn Kai PETA T0 TEAOG TOU payelpépaTog. AughoTe TV
TOKUTNTG TOUu pbvov O€ TEPITTWON HeEYGANG ToodTTag
Kammvou A atuou, xpnoipotrolwvTag Tn Aeiroupyia booster
pévov o€ akpaieg karaoTacelg. Na  PEATIO amédoon Tou
OUCTANOTOG PEIWONG TWV OOHWY, QVTIKATAOTAGTE TO QIATPO
(h Ta @iATpa) GvBpaka étav xpelaoTei. Ma ) diathpnon g
amoTeAeapaTikOTTAG TOou @iATpou Airapwv ouciwv, Ba
TpETEl va 1o kaBapidete TakTIKA. Ma Tn BEATIOTN amodoon TG
ouokeung alAa kai yia va peiwoete Ta emimeda Bopupou,
XPNOIUOTIOINOTE TN PEYIOTN SIAKETPO AyWYWY TIOU AVOQEPETAI
o710 TIapdV eyXeIpidIO.

2. XpAon

Zkeln payeipikAg
Xpnoiyotrolgite pOVO KATGOPOAEG TOU  @EPOUV  TO

ouupoio .

ZNHAVTIKO:

yla TV amoguyn

XPNOIUOTIOIEITE:

* OKeun pe Baon Tou Bev eival TeAeiwg eTmimedn,

o peTaNAIKG okeln e epayié Baon,

*+  OKeUn e TpaxI@ BAan TPOKEIPEVOU Va unv ypat(ouviaTei n
EMQAVEING TNG ECTIOG,

* NV aKOUWTTATE TTOTE (E0TEG KATOAPOAEG Kal Tyavia GTovV

Trivaka eAéyxou Tng povadag.
‘Oca okeln eival KatGAnAa yia XpAon oe ETMOYWYIKEG
eoTieg Oev anuaivel 6T Acitoupyolv kal aTTOTEAEGUATIKA
Aoyw Tou 6T n Péon Toug ptmopei va pnv amoteAeital €€
ohokArpou amd c1dnpopayvntikd ulik6!! Otav ayopalete
karoapdieg i ydvia BepaiwBeite ot:

+ n Baon amoteAeital € oAokARpou amd G1GNPOPAYVNTIKG
UAIKO. Ze avTiBeTn TrEpiTITwon, pelwveTal 1600 n amédoon
peradoong g BeppdTTag OO0 Kal N OpoIopop@ia NG, HE
amotéAeopa  n Beppokpacia TG EmMQAvEIAG  TOU
Tyaviou/mg karoapéhag va unv eivar katdAAnAn yia
payeipepa.

KOTOOTPOPAG TG €0TiaG,  Unv
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oxXl!

* 1 Baon Gev mepiExel ahoupivio: To OkeUog dev Bepuaivetal
KaI EVOEXETAI VO NV avayvwpigeTal aTmd Toug ETTAYWYEIG.

oXl!

o Mnemimedeg Baoeig i Baoeig pe Tpayid empaveia.
Meiwveral n emeaveia ETaeng YETagl Tou emaywyEa Kai
TOU OKEUOUG HE ATTOTEAETUA VA PEIWVETAI N aTTOdO0T Kal
va SUOKOAEUEI TO payeipeua.

NAI!

ZNHAVTIKO: NV aKOUUTIATE TIOTE TIG {E0TEG KATOOPOAES Kall TO
Tyavia Tavw 0TV EMQAVEIQ TOU TTiVOKA EAEYXOU TNG EOTIAG.

ZKeun maAaioU TUTTOU

MNa va PefaiwBeite 611 10 OKelog eival katdAnAo yia
ETTAyWYIKEG  €0TiEG, XpnolpomoiaTe évav  payvAm. Ta
akardAnAa okeln dev éAkovtal améd Tov payvAtn. Kai oe
aum TNV TEPITTwWaOn 10XUouv o1 odnyieg Tou avagépovral
aTnv TponyoUpevn Tapdypago.

ZuvioTwpeveG SiapeTpol BAong okeuwv

IHMANTIKO: av o1 katgapoAeg Sev €xouv 10 owoTod péyeBog o1
€0TiEG payeipéparog Sev avapouv.

l'a va &eite TV EAGXIOTN SIGUETPO TG KATOOPOAAG TTOU PTTOPEITE
va XpnoIHoToIoeTE 0t KABE €0Tia {eXWPIOTA, TUPBOUAEUTEITE TIG
€IKOVEG TOU TTaPOVTOG €y XEIPIBioU.

E€oikovopnan evépyelag

lNa kaAUTEpa amoTeAéauaTa:

- XpnoipoToieite karoapoAeg kai Tydvia pe didpeTpo Paong
ion Je ekeivn TwV EGTIWV.

- Xpnoipotioleite POvo KOATOOPOAEG Kal Thyavia pe ETiTedn
Baon.

- Edv eival duvatdv, okemdoTe Ta okeln We TO KAtk Katd 1o
payeipeua.

- Mayelpéwte Aaxavik@, TOTATEG KTA. WE MIKPA TTOCOTNTA
VEPOU WOTE VO PEILIOETE TOV XPOVO HayEIPEUATOG.

- H xprion xutpag TaximTag PEIWVEl akOUn TTEPIOTOTEPO TV
KaTavaAwan EVEPYEIDS KaI TOV XPOVO HAYEIPENOTOG.

- TomroBetroTe TNV KaToapOAa OTO KEVTPO TNG €OTIAG N OTToial
TipoadiopileTal amd My 181K ypaupn.



Xpnon TnG 0TIOG PAYEIPEPATOS
H Aeitoupyia g ouokeurg Baailetal oTo [QuUaIKE] aivopevo
™G payvnrikAg emaywyng -6nA. omv ameubeiag peTagopd
evépyelag amd mv apoxn 10X00g aTnV KAToapoAa.
MAgovekTApaTA:
Ze a0yKpION Ve TIG KOIVEG NAEKTPIKEG EOTIEG PAYEIPENATOG, N
ETaywyIKn eoTia eival:

Mo aiyoupn: uikpdTEPN Oeppokpacia ot yudAivn
emoedvela.
- Mo ypAyopn: pikpdTepol Xpovol yia 1o EoTaua ToUu
eaynto0.
- Mo akpiIBAG: Aueon amokpIon TG EMPAVEIAG OTIG EVIOAEG
oag
- Mo amodotikA: To 90% Tng evépyelag Tou amoppodral
uerarpémetal o€ Beppdtnra. EmmAéov, e TV amopdkpuvon
TOU HaYEIPIKOU OKELOUG amod TV €0Tia, N Trapox!| evépyelag
SIOKOTITETAI APECA KI £TOT ETTITUYXAVETAI EEOIKOVOUNOT.
Xpnon Tou amoppoPnTAPA
To aloTnua egaepiopoU [Kamvol - udpaTpwy] diabétel duo
Aermoupyieg: eGagpwan eEwTEPIKAG EKkEVwanNg N GIATPApIoUa
HEOW ECWTEPIKAG AVAKUKAOPOPIaG.

Emokepbeite T  10T00€Aideg  www.elica.com  Kai
www.shop.elica.com yia va deite v TAApn OeIpd Twv
SI0BETIPWV KIT, WOTE VO UTTOPECETE VA TTPAYUATOTIOIACETE TIG
OIGQOPES EYKATAOTACEIG, TOOO O€ TEPITITWAN PIATPAPIoHATOG
600 Kal aToppodPnoNG.

Iﬁ ‘ExSoan e€agpiopou

O1 atpoi exkkevwvovtal TPog Ta £5w péoa amd pia oeipd
owAnvwoewv (Tig omoieg Ba xpelaoTel va ayopdoere amd
povor cgag). O1 ev Adyw OWANVWOEIG OTEPEWVOVTAlI OF
@Aavila aOvdeang TTou TrapéxeTal aTmd KOIvou UE TO TTPOI6V.

H didueTpog Tou owArva ekkévwaong Ba TpéTel va givar idi1og
pe T d1GpeTpo Tou dakTuAiou oUVOEDNG:

- gTNV TEPITTWOn €§6dou TeETpAywvNG [diatopng] 222 x 89 mm
- oV TEPITTWOn £§6dou aTpoyyUAnG [diatopric] 150 mm

- Na mepioadTepeg mAnpogopieg BAETTE oehida e¢apTnudTwy
¢xdoang e¢aepIopoU, OTO EIKOVOYPAPNUEVO TUAKA TOU
TrapdvTog eyxelpIdiou. TUVOEDTE TO TTPOIdV GE CWARVES Kal
ETTITOIXIEG OTIEG EKKEVWONG HE DIAPETPO iON WE EKEIVN TNG
[ypappng] €¢ddou atpa (pAaviZa alvdeang).
H xpAon OwAfjvwv Kal €mTOi(IWV OTWV  EKKEVWONG
pikpdTEPNG SlapéTpou PTTOpE va TIPOKOAEDE! pia pEiwan Twv
amodooewv £§aepiopol Kabwg Kal pia dpaaTikh avgnon Twv
emmédwy  BopUou. IV Tapamivw - TIEPITITWON
QTTOTIOI0UUACTE OTTOIAdATIOTE EUBUVN.

Xpnoipomolfote owAfva pe g0 10 duvatd UIKpdTEPO

HrKOG.

XpnoipoTolgite aywyoUs e To HIKpoTEPO duvard apiBud

ywviwv (max 90°  ekdaTn)

Amo@Uyete dpacTikég ahayég anv Toun Tou aywyou.
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‘ExSoan @iATpapiopaTtog

O aépag etaepiopyolu @IATpApETal péoa amd €IBIKA QiATpa
[kaTakpamaong] AIapwy ouciwv Kai [BUCGPECTWY] 0wV
TpIv emavampowdnBei atov xwpo. To mpoidv Olabétel éva
O€T QiATpwv oopwv. MNa TepIooOTEPEG TTANPOYOPIEG dEiTE T
oehida Tou eyxelpidiou eykardoTacng He Ta EGapTAUATA -
‘Exdoaon @iATpapioparog.

Mpocidotroinon: Ze TepimMTwOn  EKKEVWONG  OTO
eOWTEPIKO TOU vTouAamiol, Ba mpémel va TPOoPRAe@dei
eAdyioTo avolypa SiEAeuong Tou aépa PEGW TOU TIAVEA

¢ Baong mepitou 120cm?,



3. Asitoupyla

Mivakag eAéyxou

nAnKTpa apng (TOUCH) / 086vn

ON/OFF  emedaveiag
amoppopnang
Emhloy eomiwv payeipéparog /| OBvn eaTiag
payelpéuaTog

Algnon/Meiwan emmédou 10KU0G HayelpéuaTog Kal
TayumTag (10x00g) amoppdenang

Epgavion emmédou 10x00G payeIpEpaTog  Kal
TayumTag (10x00g) amoppdenang

Evepyomoinon  Xpovodiakdtn  [Timer] «STAND
ALONE»

086vn: Xpovodiakdmng [Timer] «<STAND ALONE»
| Xpovodiakotng [Timer] EoTiwv payeipéuarog.
Algnon/Meiwon  xpdvou Xpovodiakotn [Timer]
«STAND ALONE» / XpovodiakémTn [Timer] EoTiwv

HayelpEUaTog/ouaTAUATOS

payelpéuaTog
Evepyomoinan Xpovodiakdmm Eomiwv
payelpéuaTog
Aeiktng  evepyol  XpovodiakomTn Eomiwv
payelpéuaTog

Evepyomoinon Automatic Heat Up [Autdparng
O¢ppavong).
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Evepyomoinon Temperature Manager [Aiaxeipiong
Oeppokpaciag] (Aeitoupyia Oépuavong)

Maton

Key Lock [KAeidwpa]

. 'Evdeign AmoppopnTipa evepyn

Evepyomoinon Acikm Kopeapol QiAtpwv
EmiAoyr/Evepyotoinon amoppontiipa

086vn AmopponTrApa

006vn kopeopoU Biktpou GvBpaka/kepapikol —
®iAtpo Aimoug

Emavagopa Kopeapol Qitpwv
Evepyomoinan auTOpaTNG
amoppopnTipa

Aeitoupyiag



XPHZH THX ENIQANEIAZ EXTION MATEIPEMATOZX
Mpiv TNV TpWTN XpNON Ba TTPETEI VO YVWPITETE OTI:
'OAeg o1 Aeitoupyieg TG TTapoloag EMOAVEING ETTAYWYIKWY
0TIV £XOUV PUBMIOTET CUPPWVA PE TOUG TTIO QUCTNPOUG
KQvovIOHOoUG ao@aAeiag.

‘Eto1 hormov:

+ Opiopéveg AciToupyieg Bev evepyotrolouvral, f
QTreVEPYOTrOIOUVTaI QUTOMATA, EAV BEV UTTAPXEI KATTOI0
OKEVOG TOTTOBETHEVO ETTAVW € OUTA ) €AV QUTO BeEV EXEl
TOTr0BETNOEI CWOTA.

* 2& GMNeg TEPITITWOEIG O EVEPYEG AEITOUpYiE
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOMATWG PETA OTTO HEPIKA
BeutepOAETTTa OTAV N A€ITOUPYia TTOU EXETE EMIAEGEI amTaITE

kémola GAAn pUBpIoN Tnv oToia Bev £xeTe OAOKANPWOEI (TT.X.:

«EvepyoTtroinan £mM@AVEING ECTIWV HOYEIPEPATOS» XWPIG
«EmiAoyn eoTiog payeipéparogy Kal «Oeppokpaoia
Aerroupyiagy, A «Aeitoupyia Lock [KAeidwpa]» A «Timer
[XpovodiakotrTng]»).

MpoooxA! Z1nv mepiTTwon (11.X.) TaPATETAPEVNG
XPong Tng €aTiag, n Beppokpacia G EVOEXKETAI va unv
EIWBET AUECWG. ZTNV TIPOKEIYEVN TIEPITITWOT, OTNV 086vVN
TwV £0TIWV Ba eppaviaTei n évoeitn «H» Tou onuaiver 6T n
€oTia BpiokeTal o€ aon amopeiwong g Beppokpaciag.
Mepipévere Ewg dTou amevepyotroinbei 1o ev Adyw ouuBoAo
0Tnv 086vN TIPIV OKOUUTTACETE TIG EOTIEG.

086vn eoTiWV
OTIG avTioTOIXEG 0BOVEG TV ECTIWV PAYEIPEUATOG
eupavidovtal Ta £GAG:

Eortia payeipéparog |
gvepyoTToInpévn

Emimedo loytog } g.p.
Residual  Heat  Indicator | Jf
[Agikmg Oeppng Em@aveiag]

Pot  Detector  [X0omua | &*
EVIOTOMOU ZKEUGV] -
Aeroupyia  Bridge  [Téupa] | /7
EVEPYOTTOINMEVN

Aertoupyia Temperature G
Manager [Alaxeipiong
Oeppokpaciag)

EVEPYOTTOINMEVN

Aertoupyia Mavang Y
Aertoupyia Automatic Heat UP | 5
[Autéuamng Oéppavang]
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XapaKTnPIGTIKA TNG EMIPAVEING ECTIWV

@ Safe Activation [AagaAng Evepyomoinan]

To TIp0i6V EvepyOTTOIEITAI OVOV LE TNV TIAPOUGTO OKEUWV
ETavW OTIG £0TiEG payelpéparog. H diadikaaia Béppavang
Oev gekivaer edv dev ToToBETOETE TIPWTA KATT010 OKEUOG
ETAVW OTIG £0TIEG 1} DIOKOTITETAI €AV APAIPETETE TO GKEUOG.

@ Pot Detector [E0oTnpa Evromiopou Zkeuwy]
To 1poidv avixvelel QUTOPATWG TNV TIAPOUGTA OKEUWV OTIG
€0TIEG payeIPEPATOG.

@ Safety Shut Down [Awevepyotroinan Ao@aleiag]

lNa Adyoug ac@aleiag ol E0TIEG TTAPAUEVOUV QVAMPEVEG YId
VO GUYKEKPIPEVO XPOVIKO B1G0TNHA TO 0TT0i0 EEapTATAl OTTO
T0 €TTITTEGO 10XUOG TIOU £XETE ETMIAEEEL.

@ Residual Heat Indicator [Asiktng Oepuig Em@dveiag]
Me v amevepyoTmoinan Yiag i TEPICTOTEPWY ECTIWV N
Trapouaia BepuOTNTAG OTIG €V AOyw EMPAVEIEG UTTOBEIKVUETAI
0Tnv 086vn TG avTiaTOIXNG ECTIAG, MEGW TOU GUHBOAOU «H»

AeiToupyia
Inpeiwon: MNa va evepyotrolnaete omoladToTe AsiToupyia
Ba péTel va avayeTe TPWTA pia TOUAGYIOTOV €aTia

@ Evepyomroinan

MamoTe (ayyigre) ye ouvTopia 10 ® ON/OFF (1) Tng
ETMPAVEIQG EOTIWV PayeIPEUATOG/ TOU ATTOPPOPNTAPA: TO

oUppoAo Ba wrioTei-

ouveyidovTag va Trardre, 6Aeg o1 SlaBéoipeg AeiToupyieg Ba
eU@aviaTouV yia Aiyn wpa, Kal £TTEITa 8a Trapapgivouv
EVEPYEG HOVO 01 KUPIEG™ 01 GAAEG PTTOPOUV VO
Xpnoipotroinoulv, kai Ba evepyotroinBouv, 0T GUVEXEIQ,
KoTé TN S1dpKEIO TNG XPAONG TNG GUOKEUNG.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 BioBéaipeg AciToupyieg Ba avaYouV EKTTEUTTOVTAG
Qwg XxaunAng évraang, To otroio Ba yivel EviovoTePo LOVO
oTav auTég evepyotroinBolv.

MamoTe gava ® yia amevepyotoinan
Inpeiwon: AutA n Acitoupyia gival onpavTikn yio OAEg Tig
umroAoiteg [AciToupyieg).

@ EmiAoyn €oTiwv Hayeipéuarog
Ayyigre (mamate) v mepioxr EmiAoyn/086vn (2) ou
QVTIOTOIXEI TNV €TMOUUNTA £0TiA PayEIPEUATOG.




@ Power Level [Z160pn loxdog]

H emedveia 61abéter 9 emimeda 10U0G

Ayyi&re kai kuAfoTe Ta dayTulG oag Tavw otn Mmépa
emiAoyng (3):

TIpOg Ta BECIA Y10 va aUEHOETE Ta ETiTTEda 10XU0G

TIPOG TA APIGTEPG Y1 VO PEIWOETE Ta ETTITTEDA 10XUOG.

H puBuiopévn a1éBun 10X00G Ba EpPavVIOTE GTNV TTEPIOXA
EmiAoyi/086vn (2)

@ Power Booster [E¢rpa loyug]

To mpoidv diaBETel Eva emmmpocBeTo emiTedo 10%U0G (TTEpav
Tou emMITTédOU ) T0 oTIoi0 TTapapével a€ AsiToupyia yia 5
AetrTd. Ev guveyeia n 10x0g EMOTPEQPEI GTA TTPONYoUUEVa
emimeda Aeitoupyiag.

Ayyi&re kai KuAfoTe Ta dayTuAG oag TTavw otn Mmépa
emiAoyng (3) (mépav Tou eMITTEDOU J) KAl EVEPYOTIOINCTE TO
Power Booster [E¢rpa loyug]

To emimedo Power Booster [E&rpa loyug] emonuaivetal otnv
mepioxr EmmAoyn/086vn (2) e To oUPBoA0

@ Key Lock [KAsidwpa

To Key Lock [KAeidwpa] oag emTpémel va KAEIBWOETE TIG
puBpicelg NG EM@Avelag amod Tuxaieg TapepBoAE TPITwy.
‘Eto1 o1 Aeitoupyieg Tou £xeTe emAESEI TTapapEVOUV aOQAAELG.

Evepyomoinan:
* TTIOTAOTE (20)

EmavaAdBere tnv avwrépw Siadikacia yia
amevepyormoinaon.
Inpeiwon : av Tamoei omoiadAote GAAN AciToupyia evi
eival evepyotroinuévo To Key Lock [KAeidwyal], o oupBoAo

, Ba avaBooproer umodeikviovTag 611 n Agioupyia
XPNOIKOTIOIEITAI KOl OTI TIPETTEl EVOEXOUEVWG VA
QTEVEPYOTTOINBE Y10 VO UTTOPETETE VA EVEPYATETE OTNV
EMQAVEIDQ EOTIWV.

@ Automatic Heat UP [Autopartn @épuavan]

H Aerroupyia Automatic Heat UP [Autéuamg ©¢ppavang] aag
EMTPETTEI TNV AUENON TNG 10XUOG OTA ETMIBUNNTA ETTITIES O
péoa ag alviopo xpovikd diaotnua. ‘ETol pmopeite va
ETMITOXETE £va YPNYOPOTEPO HAYEIPEUA, XWPIG VO UTTAPXE!
KivOuvog va KAWETE Ta GaynTal 00g KI autd S16TI Ta ETTITIESAl
Bepuokpaaiog Tapapévouv evidg Twv TTPOKABOPITPEVWY
TIHWV.

H ev Adyw Aermoupyia eivar diaBéaiun yia emimeda 1000 1
¢wg 8.

Evepyomoinon:
s
* QM6 TNV EVEPYOTIOINWEVN ECTIO HAYEIPEUATOG TIATAOTE =

(7

+ omv 086vn (2) epgavietar pia «H» Tou avaBoaPrvel,
n omoia evaAAdoaeTal Pe TNV puBUIoUEVn 10X0 oV £aTia
payelpéuaTog

Autavovtag T a1a0un 10x00¢ TG £0TIAG PAYEIPEPATOG: N
Aermoupyia Automatic Heat Up [Autépamn Oéppavon)
TIOPAWEVE EVEPYOTTOINUEVN, WE TN VED pUBMION
Bepuokpaaiag-

MeiwvovTag T aTéBun 10X00G TG ECTIAG PAYEIPEUATOG: N
Aertoupyia Automatic Heat [Autéparn ©éppavon)
QTIEVEPYOTTOIEITAl.

Inpeiwon : emAéyovtag Tautoxpova pia GAAN eaTia

5
payeipéparog, 1o ouuBoAo = (7) Ba avawer kai TaAI
EKTTEPTIOVTAG QWG XapnAng éviaong, kai €101 Ba
pTTOpECETE VO TIPOXWPAOETE, KAl O€ AUTA TNV £0TiA, 0TV
evepyotroinan g Aeiroupyiag. H Aeitoupyia apapével
WaT600 EvepyoTroINpévn 0TV €aTia OTIOU £XEI BN
puBpIoTei, 6TIwG emanuaiveral atv 0B6vn (2)

@& Temperature Manager [Alax&ipion Oeppokpaagiag]
(AsiToupyia Oépuavong)

H Aerroupyia Temperature Manager [Aiaxeipion
Oeppokpaciag) eivar yia Aeiroupyia eAEyXou TIOU EMITPETTEN TN
diarpnon g BepudmTag o€ pia aTabepr| Beppokpaacia, e
v 10%0 va Bpioketal ato BEATIOTO emrimedo. Eival 1davikn yia
n 81atpnon TG BeppoTTag Twv /BN £T0IMWY PaynTwy. H
Aerroupyia Temperature Manager [Alaxeipion OapuOKpuo_iag]

EVEPYOTIOIEITAI KATA TO TIPWTO TTATNA TOU TTARKTPOU E
2y 086vn (2) Tng eaTiag TTou Aeitoupyei pe Temperature

Mﬂ]ager [Alaxeipion Oepuokpaaiag] epgpaviletal 1o cUPBoAo
()

Inpeiwon : emAéyoviag mun’)x_povu pia GAAn eaTia
payeipéuarog, To oUuBoAo @@ == (8) Ba avawel kai TaAI
EKTTEPTIOVTAG QWG XapnAnG évaong, Kai €101 Ba PropeaeTe
va TTPOXWPACETE, KAl O€ AUTA TV 0TI, OTNV EVEPYOTIOINGN
G Aerroupyiag. H Aeitoupyia Trapapével waToéoo
gvepyotroinpévn atny eaTia 6tmou £xel (8 pubuIaTE], OTTWG
emonuaiveral amv 086vn (2)

* NarAoTe {ava aE (8) yia amrevepyotroinan Kai
oBRAaIpo, £wg c’)To_ui QEPETE TO ETITTEDO TTOU EPPavileTal oV

I
006vn (2) oTo «bt.

Inpeiwon : av UTTApYOouV TEPIOCOTEPEG ECTIEG TTOU
Aeitoupyouv og Temperature Manager [Aiaxeipion
Oeppokpaciag] (Acitoupyia Oépuavong) emAESTE TTpWTa TV
emBuuntA eoTia uéow e {wvng Emidoyn (2) .



n Aeitoupyia ptmopei va amevepyotroinbei kal péow g
Mmrapag Enle-‘r']g (3), 9épvovtag 1o Power Level [ET68un
[}

loxUog] a0 «f>.

@ Navon

H Aerroupyia Mavong emTpémel T S1aKOTI OTTOIACOATIOTE
[evepync] Aermoupyiag 8161 undevicel Ty 10X0 payelpéarog.

Evepyomoinan:
+ matoTe « | 1> (9)

* gpgavifetal éva I I Tiou avaBoofrvel oTig 086veg (2)

Ta v amevepyomoinan mg Asitoupyiag:

+ mathoTe B 1(9) n Mmapa EmAoyAg (3) avépel
+ TramoTe/kuhioTe Tavw oTn Mirépa Emidoyng (3) yia va
QTIEVEPYOTTOINTETE TN A€ITOUpYia

Inpeiwon : n amevepyoTToinan ETAVAPEPEI TIG GUVBRAKES TG
€aTiag pIv amé TV Tauom, Kal n €oTia uveyiel va
Aeroupyei pe Tig idlEg puBpicelg TTou gixav opiaTei
TIPONYOUPEVWG.

Inueiwon : edv peta amé 10 Aetrd, n Aeiroupyia Mavong
Oev amevepyotoinBei, n eoTia ofrvel autouara.

Inpeiwon: n Aeiroupyia Mavang dev emnpealel 1o oloTnua
amoppoenang

@ Timer [Xpovodiakomng] «<STAND ALONE» [Autévopun
AeiToupyia

O XpovodiakdTTngG auTdg eival Evag avegapTnTog
XPOVOBIAKOTITNG avTiGTPOPNG LETPNONG, AVESAPTNTOG OTTO TIG
€0TiEG payeIpépaTog (kair amo T govada Tou amoppoPnTpa).
O XpovodIakdTITnG EvePYOTIOIEITaI TIATWVTAG TV
EoTia/086vn (4)

XpnoipotolfaTe Ta glufora = + (5) yia va pubpioete
T S1dpKeia Tou XpovodIakOTTn, n oTroia eupaviletal otnv
EoTia/086vn (4)

Inpeiwon: epipévete 10 deutepOAETITA XWPIG VAl TIATAOETE
kdmola GAAN evioAn, Ewg GTou EEKIVATEL N avTioTPOPN
péTpnon.

H popen Tou Xpovodiakdtrm eival goo

-0, yia TIG WPEG

-00 yia Ta AeTmé

Inpeiwon: o xpovodiakdTTng PTmopei va puBpIaTei To uéyIoTo
¢wg 1 wpa kai 59 Aetrrd.

Zmv EoTia/O86vn (4) Ba eppavioTei o UTTOAEITTOPEVOS
Xpovog:

MOAIG oAokAnpweei n avTioTpodn pérpnon Ba akouaTei Eva
nXNTIKé ofua

Inpeiwon: 6tav, KaTa TV EPEAvIon TG avTioTpoeng
pETpnang, o xpévog Tmou utroAeiTeTal eival KaTw amd 10
AerTd, n poper Ba eival wg €8s

-0, e

-00 OeuTepOAETITa
e v TeAeia oTaBepd avappévn

Ma v amevepyomoinon Tou Timer [XpovodiakotTn]:

+ emAEgTe EoTia/O06vN (4)

* pubuioTe T diGpkela Tou XpovodlakoTTn o€ UUU, péow
Twy = '1‘ (5)

@ XpovodiakémTng Eaniwv Mayeipéuarog

H Aerroupyia Xpovodiakdmn EoTiwv Mayeipéparog eivar pia
avTioTPOPN PETPNON TTOU UTTOPEITE VO pUBpiCETE, aKAUN Kal
TauTOXPOVA, O€ KGBE €OTIO payEIpEUaTOg

270 TEAOG TNG PUBPITHEVNG XPOVIKAG TIEPIGBOU OI ETTIEG
payeipéuaTog oBAvouv autopaTa Kal 0 XPAROTNG EIG0TIoIETal
amo 10 OXETIKG NXNTIKO ORAA.

Evepyomoinan Tng Aeitoupyiag Xpovodiakémng EoTiwv
Mayeipéparog

* Ayyire (mataTe) v miepioxr} EmriAoyn/086vn (2) (0T1é6un
10x0og 0)

* MamoTe G (6) o€ avTioTOIKiO E TNV EOTIO PayEIPEUATOG
* XpnolyomolnaTe Ta gUuBora = (5) yiava
pubuioete Tn didipkela Tou XpovodiakdTTn, n omoia
epgavicetar oty Eatia/086vn (4):

kard ) didpkeia g puBpiong 1o aUPBoAo G (6)
avaBoaPrivel

Inpeiwon: mepipévete 10 deuTePOAETITA XWPIG VA TIATACETE
Kapia @AAn evioAr, £wg étou Gekivioel o XpovodiakaTng
EaTiag Mayeipéparog.

Inpeiwon: TatwvTag {ava TapaTeTapéva 1o G 6),0
XpovodIakOTITNG TNG E0TIAg HayelpéuaTog emavappubyiletal

Av 10 £mIBupEiTE, PTTOpEiTE VA ETavaAdBeTe TNV evépyeia
Y10 TIEPIOOOTEPES EGTIEG HAYEIPEPATOG.

Inpeiwon : pmopei va £xel pUBHIOHEVO Evav dIOYOPETIKG
XpovodiakoT - aTnv 086vn (4) Ba euPavioTei n avTioTpoPn
PETPNON TNG €OTIOG MaYEIPEPATOG TTOU £XEI ETTIAEYET EKEIV TN
aTIypn. Av Bev Exel EMIAEYET Kaia E0Tia, TTATWVTAG TV
006vn (4) epeaviletal n avtioTpoen PETPnon Tou
XpovodiakoTn «STAND-ALONE».

0 1p6TOg EPPAvIONG TNG AVTIOTPOPNG HETPNONG Eival
i6106 pe ekeivov Tou XpovodiakomTn «STAND-ALONE»
(BA. TrponyoUpevn rapdypago Xpovodiakémng «STAND
ALONE» [Autévoun Acitoupyial)

'Otav o XpovodiakdTng oAokAnpwoEl TNV avtiaTpoen
PETPNON EKTIEUTIETAI £VO NXNTIKO CAUA KAl N €0TIA
payelpéuaTog OPrvel.



Ma v amevepyomoinon Tou Timer [XpovodiakotTn]:

* eMAEGTE TV €0Tia payeipéparog (2)

* pubuiaTe T diIGipkela TOU XpovodIakaTITh o€ UUU, péow
Twy = + (5)

@ Power Limitation [Meplopiopdg loyiog]

H Aerroupyia Power Limitation [Mepiopioudg loxUog] emTpémel
N pUBION TnG AeIToupyiag Tou TTPOi6GVTOG TIEPIOPIfovTag T
péyioTn amoppo@nan Tou kai pubpiovrag T 10X0
amoppdPNong AWV Twv EVEPYWV ECTIWV PayEIPEPATOG, £TC1
WaTe, n oUVOAIKA aTTOPPOPNAN TG ETIPAVEIAS, VA UnV
Eemepvd To péyioTo eTmiTedo TG PUBPITUEVNG aTTOPPAPNONG.

Inpeiwon : n pubUion TTRETE va yiveTal Ye TV EmQavela

oBnopévn, Xwpig va TTATACETE TO TIAAKTPO ON/OFF (1),
N OTIyUA TG OUVOETNG TNG EMPAVEIAG ECTIWV JAYEIPEUATOG
070 NAeKTPIKO pelpa, fi Katd TV emavacUvdean Tou idiou Tou
NAEKTPIKOU PEUHATOG, EVTOG TWV 2 ETTOHEVWV AETITWV.

lMa va puBpioere 1o oloTnpa Tepiopiopol 10x00g [Power
Limitation] :

- mMéoTe t A ]

(to otroio Ba avaBoaPrvel, Ydvo yia Ta TpWTa 2 AETITa aTo
TNV TP0P0BOCIa TOU TTPOIGVTOG)

- €GaKoAoUBWVTAG va TO KPATATE TIATNUEVO t A ] TIATACTE,
pia kaBe @opd, dAeg TIG Trepioxég EmAoyR/006vn (2) Twv
0TIV PayEIPEPATOG, apIOTEPOTTPOPA EEKIVIVTAG aTT6 T
pmpoaoTivi degid eoTia (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_\
' 7
[} [}
FL-2 “2-FR

- He kGBe Tamnua Ba ekTrEPTETAI Kal éva GUVTOUO NXNTIKG
onfua

- agoU TIaTHOETE 6)\£E 11§ 00806VEg (2), Ba pmopeite Ta va

agroeTe 10 TARKTPO
0€ aUTO TO ONEio:

-n 006vn (2) Tng Tiow apiaTepng eatiag (RL) Ba deixvel
eVOANGE Ta aUPBOAA «C» Kal «O», TIOU Gnuaivel OTI PTTOPEITE
va popeite o€ pUBIoN:

emAéGe Tnv 0B6vn (2-RL) kuAaTE 0N CUVEXEID TIAVW OTN
Mrapa emAoyng (3), éwg dtou eppaviaTodv amv OB6vn Ta
aUPBoAa «Cx» kai «8», atnv 066vn (2-FL) Ba epgpaviaTei n
TpéXOUT PUBUION*
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0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** ) gpyooTaaiakr puBuion eival 7,4 KW

Mo va aAAdgeTe pUBpIGN Tou TEpIopIgpol 10X 00g [Power
Limitation]

- rarioTe Tv 086vnN (2) TNG PTTPOTTIVAG APIOTEPNG ECTIOG
(FL)

- KUMOTE 0T ouvéxela Tavw o Mmrapa emAoyAg (3), yia
va kavete T véa pubuion

- Yl va amoBnkeUoeTe TV TMIAOYI TTOU KAvaTE TTATAGTE TO

TIAAKTPO ® ON/OFF (1), yia 2 deutepdAetmma. Oa akouaTei
éva TIapaTeTapéVo NXNTIKG orja Tou emBeBalwvel 0TI n
pUBUION EKTENETTNKE

@ Bridge Zones [Zwveg ME@upag]

01 eaTieg payelpéparog xapn atn Aeiroupyia Bridge [MEoupal
eival oe BEon va Aeiroupyrigouv ouvBUaCTIKA dNuIoUPYWVTaS
¢101 pia povadikn eaTia pe ko) éviaon 10x00g. H Aeiroupyia
QuTA EMTPETTEI VO OLOIOYEVEG PAYEIPEUA TAWIWY KAl
MOYEIPIKWY OKEUWV HEYAAWY DIOOTATEWV.

Mmopeite va xpnoipoToIaeTe auvduaaTikG TV eumpdabia
€0Tia payelpéparog «Masters [«KOpiax] pe Ty avtioToixn
otigBia «Aeutepelouoax

(Y10 va evToTTiOETE TIG £OTIEG Y1 TIG OTTOiEG TIPOPBAETTETAN QUTH
n Aeitoupyia, avarpegre OV EIKOVOypa@nuévn evotnTa Tou
TIapdvTog eyxeIpIdiou).

Mo va evepyotroinoete Tnv Aeitoupyia Bridge [équpal:

- eMAESTE TOUTOXPOVA TIG BUO £0TiEG TTOU £MIBUpEiTE Va
XPNOIHOTTOINOETE

- gmv 086vn (2) Tg «Aeutepedouoag» EaTiog

payeipépaTog epaviletal To gUPBoAO « 1»

- péow g Mmépag emiAoyng (3) Ba popeite va pubpioere
10 Emimedo (loxUg) Aeiroupyiag, ou Ba eppavietar oy
086vn (2) Tng eoTiag payeipéuarog «<Master»

- yia v amevepyoroinan g Aeitoupyiag Bridge
[Fépupag] Ba TpEmel va akoAoubroete Tnv idia diadikacia
UE €KEIVN TNG EVEPYOTIOINGNG

Inueiwon : o Xpovodiakomng Eomiwv Mayeipéparog,
otav evepyotrolgital kard Tn Sidpkeia g Acitoupyiag Bridge,
OUVETTAYETAI TO AUTOHATO ORATIHO Kal Twy dUO0 E0TIWV
payeIpEUATOG, Ol OTTOIEG, O QUTA TV TIEPITITWOT, BewpolvTal
w¢ pia guvduaopévn fwvn.



XPHZH TOY AMOPPOOHTHPA

@ Evepyotroinon
MamoTe (ayyigre) pe ouvropia To M ON/OFF (1) g
ETMPAVEIQG ECTIWV PayEIPEUATOG/ TOU ATTOPPOPNTAPA: TO

oUppoAo Ba wrioTei-

ouveyidovTag va Trardre, 6Aeg o1 SlaBéoipeg AeiToupyieg Ba
EM@aviaTOUV yia Aiyn wpa, Kal £TTEITa Ba Trapapgivouv
EVEPYEG HOVO 01 KUPIEG™ 01 GAAEG PTTOPOUV VO
XpnoipotroinBoulv, kai Ba evepyotroinBouv, 0T GUVEXEIQ,
KoTd TN S1dpKEIO TNG XPAONG TNG GUOKEUNS.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 Bi0Béaipeg AciToupyieg Ba avaWouV EKTTEUTTOVTAG
Qwg xaunAng évraang, To otroio Ba yivel eviovoTePo LOVO
oTav auTég evepyotroinBolv.

MamoTe gava ® yia amevepyotroinan
Inpeiwon: AutA n Acitoupyia gival onpavTiki yio OAEg Tig
umroMoiteg [AciToupyieg).

@ Evepyotroinan Tou ouoTthparog amoppopnong: Avoigre
10 Flap (Mrepuyio) kai ayyigre T Zwvn emAoyng (12) yia
va evepyotroinbei 1o aloTnua amoppodPnaong.

Inpeiwon: H {wvn amoppdenang diaBétel unxavikd
miepioTpepouevo MTEPYTIO [FLAP]. Eival amapaitnto va
avoigete 1o NTEPYTIO [FLAP] poToU avayete Tov
amoPPOPNTAPA TTPOKEIUEVOU Va evepyoTIoInBEi TO GUTTNUA
amoppdenong. O amoppo@nThpag Slabétel ailobnTpa Tou,
0€ TIEPITITWON TToU KaTd T AeIToupyia Tng amoppo®naong 1o
MTEPYTIO [FLAP] kAeioel evieAwg, aTapard autopara Tov
kivntipa. H amoppdenon exiva kai TaAi pdvo agol avoigel
¢ava 1o MTEPYTIO [FLAP].

@ Tax0mTa (10X0¢) e§agpiopo:

O amoppopnipag diabétel 3 emimeda TaxutnTag (10%00G)
amoppoenang

Ayyi&re kai KuAfoTe Ta 6ayTuAG oag Tavw oTn Mmépa
emiAoyng (3):

TIpog Ta BECIA Y10 va aughoETe Ta ETiTEda 10XU0G

TIPOG TA APIGTEPQ Y1 VO PEIWOETE Ta ETTITEDA 10XUOG.

H puBuiopévn a1éBun 10x00¢ Ba epPavIoTE ATV TTEPIOXA
EmiAoy/086vn (12)

@ Power Booster [E¢Tpd loxig]
To mpoidv diaBEtel 2 emmpdabeTa emiTeda 10XUOG (TFEPaV
ToU EMITEDOU 3)
—  Power Booster 1 [E¢rpa loxug 1] : pe
pUBUIoN XPOVOdIaKOTITN Yia 15 AeTTal
Power Booster 2 [E¢tpa loxig 2] : ue
pUBUION XPOVOSIAKOTITN YIa 5 AETTTd,
Kal 0Tn ouvéxela n 10X0G ETIOTPEPEI OTO ETTITIEGO TTOU EiXE
PUBICTE TTPONYOULEVWG.

Ayyi&re kai KuAfoTe Ta daxTUAG oag TTavw oTn Mrédpa
emiAoyng (3) (mépav Tou EmTEDOU 3) KOl EVEPYOTIOINOTE TO
Power Booster 1 [E¢rpa loxUg 1]
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To emimedo Power Booster 1 [E&rpa loxug 1] emonpaiveral
oTv Tepioxr EmAoyR/OBévn (12) e Tov apiBuod «4» va
avaBoorvel

Ayyi&re kai kuAfoTe Ta dayTuAG oag TTavw ot Mmépa
emiAoyng (3) (mépav Tou emTEdOU 3) KaI EVEPYOTIOINATE TO
Power Booster 2 [E¢rpa loxUs 2]

To emimedo Power Booster 2 [E&rpa loyug 2] emonuaivetal
amv mepioxn Emihoyr/066vn(12) pe 1o aUpBoAo « P»va
avaBoaPrivel

@& Autoparn Asitoupyia

To olomnpa efaepiouol Ba evepyomoinBei autépara, pe
1davikA Tax0mTa, avahoya Pe TIG AVAYKEG MAYEIPEUATOG TTOU
Trapouciddoval kGBe popa.

Orav o1 eoTieg payeipéparog oBARaouy, 1o aloTnua
e¢aepIouol TPooapudlel TV TaXUTNTA ATTOPPOPNTTG TOU,
EIVOVTAG TV OTadIAKE, TIPOKEIPEVOU Va EEaQaVIOTOUV
UTTOAEIPHOTA ATPWV KAl HUPWSIWV.

la va evepyotoiaete Ty ev Adyw Aeitoupyia:
Mamaote t A ] (14)

EmavaAdBere tnv avwrépw Siadikacia yia
amevepyormoinaon.

Inpeiwon : av Katé m dIAPKEID TG auTOHaTNG AgiToupyiag
emAeyolv amd T Mrépa emAoyng (3) ol TaxUTNTES OO TO
1 wg 10 3, n autépaTn AciToupyia dIAKOTTTETAL.

av avTiBeta emAeyolv Ta Power Booster [E¢tpa loxug], n
autéparn Aeiroupyia Ba favapyioer poAig ohokAnpwoei n
pETPNON TOU XPOVODBIaKGTT. EV Tw peTagy, To oupBoro

« A b guveyiel va avaBoaBrvel.

Inpeiwon: ot TEPITITWON ATTEVEPYOTIOINGNG TNG ETTIPAVEIQG
e v Autopatn AeiToupyia evepyotroinuévn, n
QTIEVEPYOTTOINGN TOU amoppo@nTApa Ba yivel autdpaTa Kal
oTadiakd.

@ AcikTng KOPETHOU PiATpWV
To cUoTnpa §aepIoUoU UTTOBEIKVUEI TIOTE TIPETTEI VA
TIPAYUATOTIOINCETE TIG EPYATIEG GUVTAPNONG TWV QIATPWV:

®iktpa oopwv dvBpaka/KepapIkd
«FILTER ,(13) avépel

®iAtpo Aitroug

«FILTER ,,(13) avaBooprvel

Inpeiwon: auti n AsiToupyia gival amevepyotroinuévn
ammé mpoemiAoyn (BEiTE TWG va TNV EVEPYOTTOINCETE OTHV
mapaypago «Evepyotmoinon Seikrn Kopeopod QiATpwv»)

@ ETrava@opd Kopeopou QiATpwy



AQOU TIPWTA TTPAYMATOTIOINCETE TN GUVTAPNGN TwV QIATPWY
(AiToug kau/fy GvBpaka/kepapikd) TOTACTE TTAPATETAEVA TO
«FILTER; (13) -

«FILTER (13) oBrivel kal Eekivdl n pétpnan Tou deikm.

@ Evepyotoinan 8eiktn kopeopou QiATpwv

Autdg 0 deikTng oUVABWG Eival ATTEVEQYOTIOINUEVOC.
MNa va Tov evepyotoifoere €k véou akoAouBriote Tnv
Tapakdrw Siadikaaia:

- QVaWTE TNV EMEAVEID aTToppOPNONG HECW TOU ®

- HE KivnTApa OTIOPPOPNONG KAl  ECTIEG  MaYEIPEUATOG
opnopéveg marioTe Tv Eatia emiAoyn SZ)

- TIQTAOTE TIOPATETAEVD TO «HQ& b (11) éwe 610U
eppaviaTolv oy 086vn (12) 1a ypduuara «F» — «G» Ta
omoia avapoafrivouv evaAAag

F = @ikTpa oopwv GvBpaka/kepapika
G = @iktpo AitTroug

®iktpa oopwv dvBpaka/kepapIkd
—  marjote omv 086vn (12) T oTiyuR Tou
epgpavicetar 1o ypaupa «F»
- mamote «FILTER, (13) - gwg Tou avaBoaBrivel
- mamote favé maparerapéva «HOOD» (11)
yia va emREPAICETE TNV EVEPYOTTOINGN TOU
BeikTn QIATPWY OO PWYV AVOPAKA/KEPANIKWV

®iAtpo Airoug
—  marjote omv 086vn (12) m oTiyyR Tou
epgpavicetal 1o ypaupa «G»
- marfote «FILTER,, (13) — 010806 Quig
- momote &ava maparerapiva HOOD» (11) yia va
emBefaiwoere TNV evepyotroinan Tou Oeiktn @iAtpou
AitTroug
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Mivakag pudBpioewv 10006

Emimedo 1ox00g

TpoTtrog payeipéparog

Xphon emmédou 10X00G
(Bdoer TG epTrEIpiag Kal TOU TPOTTOU
MayEIPEPATOG)

[davikh puBpIon yia ypryopo ZEoTapa @aynTwy Kai

Boost 'pryopo (EaTapa Bpdaaipo vepol 1 yia ypAyopo ZEoTapa wuwv o€
o0OVTOpO XPOVIKO SIGoTnUa
Mey. 10x0g
[davikh puBpion yia pddioua, Evapgn Tou
8-9 Tnyévioua - Bpdoipo HaYEIPEUATOG, TYAVIGHA KATEWUYHEVWY TTPOidVTWV
Kal ypAyopo Bpdaiuo
Pédiopa - myavioua - Idavikr pUBuion yia Thydvioua, diatpnon éviovou
7-8 Bpaaoipo - Bpaapol, payeipeua kar whoipo (yia gOviopo
Yoo d160Ta, 5-10 AeTrmov)
YynAf 10x0g
Pédiopa - payeipeua - [davikr pUBuion yia Thydvioua, diatipnaon xaunAol
6-7 alyoppdaaiyo - Bpaacpol, payeipeua Kar YHotpo (yia Petpio
mydviopa - yaoiuo d1aotua 10-20 Aetrwov), (EOTaPO OKEUWV
. ) davikn pubuion yia alyofpaacipo, diathpnan oAl
45 Mayeipepa - o1yoBpdoiio - XaunAoU Bpaciou, payeipepa kal iaiuo (yia
TNYQVIOHA - YNotHo peyaho d1doTnua), avakdarepa Juuapikwy
Mayeipepa - apyo6 Bpaaipo - [davikh puBpion yia payeipepa peyaing didpkeiag
Mérpia 100g 3-4 TGO - (P01, oGATOEG, WNTA, WapIa) e uypd (TT.X. VEPOD,
QAVaKATEM kpaaoi, {wpog, yaAa), avakaTepa JUHapPIKWY
Mayeipepa - apyd Bpacipo - [davikh puBpion yia payeipepa peyaing didpkeiag
2-3 TGO - (e OyKo pIkpOTEPO TOU AiTpou: pUlI,0EaATOES, WNTd,
QAVaKATEMO wapia) Ye uypa (T.x. vepd, kpaai, (wudg, yaAa)
NI®O1WO - EETMaywHa -
12 dlatpnan [davikr pUBuIon yia Aiwaiuo BouTipou Kal
Bepuokpaaiag paynTwy - 00KOAATAG, GeTmdywpa TPOiOVTWY PIKPoU peyEBoug
QAVaKATEWO
XapnAn 10x0g - -
Alwcﬂgo —’Eamwipu i 18avikA pUBIoN yia Siampnon T Bepuokpaaiag
1 o lampnon TWV GaynTwv Tou POAIG payeipéware, {EaTaua
EPLOKPACIAg GAYNTWV - , . : .
; OKEUWV oEPPIpiouaTog kai avakareua piéto
avakdrepa
H povéda eoTiwy Bpioketal o€ KATAoTAON
MnBeviki avapovig A eivar amevepyotroinuévn (UTopei
ATMENEPIOMOIHZH 1ox0¢ Emeaveia otipigng va UTTapyel UToAEITOpevn BepudTnTa oTo TEAOG TOu

MaYEIPEUATOG TTOU UTTOBEIKVUETAN
amé mv évdeign H-L-0)
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4. Tuvtnpnon

Mpoogoxh! Mpiv §exiviioere omoiadAmore diadikaaia
KaBapiopou f} guvtnpnong, Befaiwdeite 6TI 01 EOTiES Eivan
ofnoTég kai OTI n évdei§n mapoudiag BepuodTNTAG EXEI
opnoel.

ZuvTPNoN TNS £0TIOC HOYEIPEPATOS

KaBapiopog

H em@aveia payeipéuarog TEEMEl va Kabapiletal Perd amo
K@ xpAon.

Inpavtike: Mn xpnoipoTolEite oQouyydpia pe AEIQVTIKA
emedvela i oUpuara kabapiopoU, O16TI uTTopei va TTPoKANnBei
{nuid a1o yuahi. Mn xpnaoipotoleite xnuiké@ kaBapiaTiké mou
TipoKahoUv €peBIGUOUG, 6TTWG OTTPEI PoUpvou A KaBapIaTIKG
aQaipeang Aekédwv. Metd omd kdBe xpon, aAoTe TV
ETIPAVEID VO KPUWOEI Kal ETTEITa KaBapioTe TV a@alpwvTag
uTroAeiupara Kai knAideg. Ma Tov kaBapiopd g emeaveiag
TWV ECTIWV XPNOIYOTIOINCTE WaAGKS Travi, amoppo@nTikd
XapTi Kougivag A £1diké KaBapIoTIKA (akoAouBAaTE TIG 0dnyieg
Tou KaraokeuaaoTr).

MHN XPHZIMOMOIEITE ZYZKEYEX ATMOKAGAPIZMOY!!!
InHavTIKG: € TIEPITITWON Tuxaiag kai debovng diaguyng
UypPWV aTré TIG KATOAPOAEG PTTOPEITE VO TIOPEUPRETE PEOW TNG
BaABidag ekkévwang, n oTroia BPICKETal GTO KATW WEPOG TOU
TIPOIBVTOG, TTPOKEIMEVOU VOl TTOPECETE VA ATTOHAKPUVETE KABE
kardhoitro, Slac@alifoviag aTo péyioTo Babud Tig cwoTég
ouvenkeg uyievig. Eik. 16

ZuvTiipnon aroppoPnTAPA

KaBapiopog

MNa Tov KaBapiopd [rou amoppo@nTApa] XPNOILOTIOIEITE
AMOKAEIZTIKA kai pévov éva Bpeyuévo mavi pe uypd
[oudérepo] oamolvi. MHN XPHEZIMOMOIEITE EPFAAEIA ‘H
AAANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZIMO
[THZ LYZKEYHZ]!

AToQUyeTe T XpiON TTPOIOVTWY TIOU TIEPIEXOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNNEYMA!

KaBapiopog Tng petaAAikng oxdpag:

H ypihia rpémel va TAEvETal OTO XEPI e (EOTO vEPO Kal
0UBETEPO TTOPPUTTAVTIKO KAl VA OTEYVWVEI KOAG WOTE va
QTmoPEUYOVTal PaIVOUEVA OLEIdWONG.

®iAtpo KaTh TWV AITTAPWYV OUCIWV

Karakpardel Ta owparidia AiTroug ou TpoépyxovTal amd

TO paygipepa.

To [@iATpo] Ba Tpéel va kaBapiletal pia gopd Tov pAva (1
k@B popd TTou 0 BeiKTNG KOPEOHOU TwV PIATPWV UTTOBEIKVUEI
Kam T€T010), HE AT amoppuTIavTIKG, OTO XEPI f OTO
mAuviipio MdTwy, O XapnAég Beppokpacieg Kal gTov
ouvTopo kUkAo TTAUONG.

To petalAikd QiATpo [KaTakpatnong AIapwy ouciwv] oty
TIEQITITWON TIOU UTIEl 0TO TIAUVTAPIO TTIATWY JTTOpEi va

Cefawel. I'chp' OAa auté Ta XapaktnpIaTIKG QIATpapiopaTog
TOU TTapapévouv avalloiwta.
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Eik. 15.1.2-15.2.3

®1A1po Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Mévov yia Ekdoon pe QiAtpo)

Karakpardel 1ig SuoapeaTteg oouég Trou o@eilovral oTo
payeipepa.

To Tpoidv d1abétel Eva oeT QiATpwY oopwv. O KOPETHOG Twv
QINTPWY OOUWY ETTEPXETAI PETA OTTO YEVIKA TTOPOTETAWPEVN
Xpnon avaloya pe Tov T0TT0 TG Koudivag Kai TN ouxvetTa
KaBapiouol Tou @iATpou AITapwy ouaiwv. Ta @iATpa oopwWY
uopolv va amokaracTabolv BeppikG kGBe 2/3 Tou pAva o€
TpoBeppacpévo eolpvo oToug 200°C yia 45 Aetrtd. H owaoTr
amokatéoTtaon  €Gao@ahifel  ouvexég  amoteAeopaTikd
@INTpGpIopa yia 5 xpovia.

Mpogoyn! Mnv Tomobeteite Ta @iATpa 0TO KATW pEPOG TOU
@oUpvou, aAAG BaATeE Ta Péoa o€ éva Tayi Kal TOTTOBETATTE TO
o€ £vOIAuETo UWog.

Eik. 15.2.1



Evromiopu6g BAapwy
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Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
frdnséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstdr pad apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av
livsmedel och utsugning av rok frén sjélva tillagningen. Andra
typer av anvandning &r inte tilldtet (t.ex. rumsuppvarmning).
Tillverkaren fransager sig allt ansvar for olamplig anvéandning
eller felaktiga instéllningar av reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for
anvandning, underhall och installation forblir desamma.
Lds igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahéller viktig information betraffande installation,
anvandning och sékerhet.

Utfor inte elektriska dndringar pa apparaten.

Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstétt pd komponenterna. Kontakta i
sadant fall aterforsaljaren innan installationen utfors.
EmpBefaiwote v akepaidthTa TG GUCKEUNG TIPOTOU
TpoXwpoeTe otV eykatdioTaon.  Xe  avTiBem
TIEPITITWON ETTIKOIVWVAGTE WE TOV TIpONBeuTr 0ag Kal
unv eKTEAEITE TNV EYKaTAOTAON.

Obs: komponenter som &r mérkta med symbolen "(*)" &r
sérskilda tillbehdr som endast levereras med vissa modeller
eller extra tillbehdr som ska inférskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! Folj instruktionerna nedan noga: e Apparaten
maste vara kopplas bort frdn elndtet innan nagra
installationsétgérder utfors. e Installation och underhll ska
utféras av en behorig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte &r sérskilt angivna i handboken &r inte
tildtna. e Apparaten maste jordas enligt lag. e Elkabeln ska
vara tillrackligt 1ang for att ansluta den monterade apparaten
till eln&tet nar den &r inbyggd i kdksmdbeln. e | syfte att utféra
en korrekt anslutning i enlighet med gallande
sdkerhetsstandarder skall en godkand enpolig strombrytare
installeras, enligt géllande installationsforeskrifter, som
garanterar en total frankoppling fran elnatet enligt
éverspanningskategori Ill. e Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar. e Efter avslutad installation ska samtliga
elektriska komponenter vara placerade s& att de inte &r
tilgangliga for anvandaren. e Utrustningen och atkomliga
delar blir upphettade i samband med anvéndningen. Var
darfér uppmarksam och undvik att vidréra varmeelementen. e
Kontrollera att barn inte leker med apparaten. Barn ska vistas
pa sdkert avstand fran apparaten eftersom vissa delar blir
mycket heta i samband med anvéndningen. e Det &r viktigt att
personer med hjértstimulatorer och aktiva implantat
kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med apparaten innan
induktionshéllen sétts i funktion. e Undvik att vidrora
varmeelementen under och efter anvéndningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat antandningsbara material tills
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apparatens alla komponenter har svalnat, risk for eldsvada. e
Placera inte antandningsbara material p& apparaten eller i
narheten av denna. e Upphettat fett eller olja kan l&tt fatta eld.
Matlagning med livsmedel som innehaller mycket fett och olja
ska ske under uppsikt. ¢ Om en spricka uppstatt pa ytan ska
apparaten stdngas av for att undvika risken for elektriska
stotar. e Apparaten &r inte avsedd att kontrolleras med en
utvandig timer eller en extra fristdende fiarrkontroll. e
Matlagning utan uppsikt med olja eller fett pa spishallen kan
medféra risker och orsaka brénder. e Matlagning ska ske
under uppsikt. Snabb matlagning ska ske under sténdig
uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sla
istallet av apparaten och tack eldlagorna till exempel med et
lock eller en brandfilt. Fara for brand: spishéllen ska inte
anvindas som avstaliningsyta. e Anvand inte angrengérare,
risk for elektriska stétar. e Placera aldrig metallforemal,
sdsom knivar, gafflar, skedar och lock pa spishallens yta da
de kan bli mycket heta. ® Innan apparaten ansluts till elnétet:
kontrollera att spanningen och effekten som anges pa
markplaten (placerad nedtill p& apparaten) dverensstammer
med elndtets natspanning och att anslutningskontakten &r
[&mplig. | héndelse av tvivel, kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: e Efter anvandning ska spishéllen stdngas av med
hjélp av kontrollpanelen, vilket innebér att kastrullsensorn inte
langre fungerar korrekt. ® Undvik att vétskor kokar éver, sénk
i detta syfte varmen for att koka och varma vétskor. @ Ldmna
inte varmeelementen paslagna med tomma Kastruller och
stekpannor, eller utan kokkérl. e Stang av kokzonen nér
matlagningen har avslutats. e Anvand aldrig aluminiumfolie
vid matlagningen och stéll aldrig produkter som har forpackats
med aluminium direkt pa spishallen. Aluminiumet riskerar att
smalta och orsaka allvarliga skador p& apparaten. e Varm
aldrig konservburkar som innehaller livsmedel utan att Gppna
burken: de kan explodera! Denna varning géller alla typer av
spishallar. e En hog effekt som till exempel Booster-
funktionen &r inte lamplig for att varma vissa vatskor, till
exempel frityrolja. En alltfér hég varme kan utgéra fara. En
lagre effekt &r att foredra vid denna typ av matlagning. e
Kokkarlen maste placeras direkt pa spishallen och mitt Gver
kokzonen. Andra foremal far under inga omsténdigheter foras
in mellan kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar apparaten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Fore alla ingrepp fér rengéring eller underhall,
koppla bort apparaten fran elnatet genom att dra ut kontakten
eller koppla bort bostadens huvudstrémbrytare. e Anvand
arbetshandskar for alla typer av installationse och
underhéllsmoment. e Apparaten far anvandas av bamn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt fysisk rorelseformaga,
sensorisk eller mental kapacitet, eller personer som saknar
erfarenhet och k&nnedom om apparaten, under forutséttning
att anvandandet 6vervakas eller instruktioner ges angdende
ett sékert anvandande av apparaten samt att anvandaren &ar
medveten om de risker som apparaten medfér. @ Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten. e
Rengoring och underhall far utforas av barn endast om de &r



under uppsikt. e Lokalen ska vara tillréckligt ventilerad, om
apparaten anvénds samtidigt med andra apparater med
gasforbrénning eller andra brénslen. e Apparaten ska
rengoras regelbundet bade invandigt och utvandigt (MINST
EN GANG | MANADEN), iaktta i alla handelser vad som
uttryckligen  anges i underhdlisinstruktionerna. e
Underldtenhet att iaktta féreskrifterna for rengoring av
apparaten och utbytet och rengéringen av filtren medfor
brandrisk. e Flambering &r stréngt forbjuden. @ Anvéndningen
av Oppen laga ar skadlig for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alitid undvikas. e Frityr ska géras under
kontrollerade former f6r att undvika att den uppvarmda oljan
fattar eld. e Observeral: Nar spishallen ar pa, kan
koksflaktens atkomliga delar p& apparaten bli varma. e
Observera! Anslut inte apparaten till elnétet forrdn
installationen har slutforts. e Vad galler de tekniska atgarder
och sakerhetsatgarder som ska vidtas for rokgasavledning
ska bestdmmelser som faststdllts av lokala behériga
myndigheter strikt iakttas. e Franluft far inte aviedas i ett ror
som anvands for avledning av rokgaser som produceras av
apparater med gasforbrénning eller andra branslen. e Anvand
aldrig apparaten utan korrekt monterat galler! e Anvand
endast de féstskruvar som medféljer apparaten, for
installationen eller om inte medféljande, kép lamplig typ av
skruvar. Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e N&r denna apparaten och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte Gverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det ar viktigt att spara denna handbok s
att den nér som helst &r tillgénglig for framtida konsultationer. |
handelse av forsaljning, 6verlatelse eller flytt ska handboken
alitid folia med produkten. e Franluftsflaktar och andra
koksflaktar kan negativt paverka saker funktion av apparater
som anvénder gas eller andra brénslen (inklusive de i andra
rum) pa grund av backflédet av férbranningsgaser. Dessa
gaser kan resultera i koloxidforgiftning. Efter installation av en
frénluftsflakt eller andra koksflaktar, ska funktionen p& enheter
med flytande gas testas av en kompetent person for att
forsékra att backflédet av forbranningsgaser inte sker.

& Elektrisk anslutning

Fig.7-71-72-73

e GOr apparaten strémlds. elnstallationen ska utforas av
behdrig, erfaren personal som kénner till géllande féreskrifter
angdende installation och sékerhet . eTillverkaren fransager
sig allt ansvar gentemot personer, djur och foremal om
foreskrifterna i detta kapitel inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tillrackligt 1ang for att spishallen ska kunna tas ur bankskivan.
e Kontrollera att den spanning som anges pa markplaten,
som &r placerad pa apparatens undersida, Gverensstammer
med elndtets spanning i hemmet. e Anvdnd inte
forlangningssladdar. e Jordkabeln ska vara 2 cm langre &n
ovriga kablar. ¢ Om hushallsapparaten inte &r utrustad med
en elkabel, anvand en kabel med ett tvérsnitt pa minst 2,5
mmz2 for en effekt pa upp till 7200 Watt, medan ett tvarsnitt pa
minst 4 mm2 behévs vid hogre effekt. e Ingen del av kabeln
far uppné en temperatur som overskrider lokalens temperatur
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med 50°C. e Apparaten &r avsedd for permanent anslutning
till elnétet.

e Observera! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med
ndtspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad. @ Observera! Uthyte av anslutningskabeln
maste utféras av vér auktoriserade tekniska support eller av
nagon med liknande behdrighet.

Obs: produkten &r utrustad med funktionen Power Limitation
(effekthegrénsning), vilket gor det majligt att stélla in en gréns
for maximal stromupptagning i kw.

Instéliningen ska goras vid anslutningen av produkten till
natférsorjningen (senast 2 minuter dérefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den valda nivan for
effektbegrénsning. For instéllningssekvensen av Power
Limitation (effektbegrénsning), se avsnittet Funktion i denna
handbok.

Installation

e Savdl den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behorig personal.

Hushallsapparaten har utformats for att byggas in i en
bankskiva med en tjocklek pa 2-6 cm vid installationen TOP;
2,5-6 cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen och véggen maste
vara minst 5 cm frontalt, minst 4 cm pé sidorna och minst 50
cm i forhallande till de 6vre vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungefarliga: vid
utformning av utrymmena maste man félja anvisningarna fran
kokets tillverkare.

Montering

Innan installationen paborjas:

+  Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sddana fall aterforsaljaren eller
servicekontoret innan installationen pabdrjas.

+  Kontrollera att den inférskaffade produktens dimensioner
&r lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medféljande material (till exempel
pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskél). | sddana fall aviagsna
materialet och spara det.

+  Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i
narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av koksmdbeln for inbyggnad:

- Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,

diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.
- Utfor alla  utskdmingsarbeten i koksmdbeln innan

spishallen sétts pa plats och avlagsna sagspan och rester
noga.
- For att optimera den filtrerande
installationen,rekommenderas det att skapa en springa i
troskeln, dér ett vanligt galler kan installeras.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentsim (S) som tal
temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengoras noggrant s& att alla



amnen som kan forsamra fastformagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
osv.) tas bort. Bindemedlet maste férdelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Observera! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och
fixeringsanordningar inte installeras enligt dessa instruktioner.
Obs: fér en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att beldgga rorledningarna med ett sjélvhaftande
tatningsmaterial med féljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbel&ggning

- som efterfoljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmarkt aldringsbestandighet

- besténdig mot temperaturstegringar

- anvéandbar pa laga temperaturer

Apparaten dr avsedd att anvandas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nér detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvdndning i laget FRANLUFT), s slutar franluften att
fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, ar
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sakerhetshestdmmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska goras i
Overensstdmmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabellaggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgdra del av en certifierad krets med
mycket 1ag saker spanning (SELV).

+ tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella olégenheter, skador, brander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel och/eller felaktig
installation av detta KIT.

Denna apparat & mérkt i enlighet med EU-direktivet
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sékerstélla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvéndaren till att forhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var halsa.

Symbolen wmmm pad produkten, eller i medféljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stallet l&mnas in pa en
lamplig insamlingsplats for &tervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljisbestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, &tervinning och ateranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjénst eller butiken dar produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sékerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
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60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestation: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12.

Forslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljskonsekvenserna: Nar ni borjar laga mat ska apparaten
slas pa och stallas pa minimihastigheten. Lamna den
dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och &nga, och anvand endast booster-funktionen
i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska
koffiltret/ kolfiltren bytas ut nér s& ar nddvéndigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengéras, om
nddvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Kokkarl
Anvand endast kastruller som &r mérkta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestéende skador pa hallens yta ska féljande

kokkarl inte anvéndas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ kérl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens yta;

+ stall aldrig kokkarl eller stekpannor som & varma pa ytan

pa hallens kontrollpanel.
Inte alla kokkédrl som &r l&mpliga for induktionshéllar
fungerar effektivt p grund av att bottnarna delvis utgors av
ferromagnetiskt material!! Vid inkdp av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

* Dotten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sénks
bade effektiviteten for varmedverféringen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkarlets
yta som inte &r I&mpliga fér kokning.

NEJ!

+ Botten innehdller inte aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte avkanns av induktorerna.

NEJ!



+  Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och férséamrar matupplevelsen.

JA!

Viktigt: stéll aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma
pa ytan pa hallens kontrollpanel.

Befintliga kokkarl
Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jamn. Kokkérl som inte & magnetiska &r inte ldmpliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall géller anvisningarna
i foregaende avsnitt.

Lamplig bottendiameter
VIKTIGT: om kokkérlen
aktiveras inte kokzonen.
For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska
anvandas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i
manualen.

inte har korrekta diametrar

Energisbeparning

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

- Anvénda pannor och Kkastruller som har samma
bottendimension som kokzonen.

- Endast anvénda grytor och kastruller med plan botten.

- Nér det & mojligt, tdcka dver kokkérlen med ett lock under
matlagningen

- Koka gronsaker, potatis etc. med en liten méngd vatten i
syftet att reducera koktiderna.

- Anvénda tryckkokare for
energifdrbrukning och koktider

- Placera kokkarlet mitt over kokzonen som &r avhildad pa
spishallen.

att ytterligare reducera

Anvéndning av spishall

Induktionshéllens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det hér systemets
grundldggande egenskap &r att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishéll &r Induktionshéllen:

- Sakrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart p& era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar kastrullen tas av héllen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

Anvandning av franluftssug

Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre atercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och www.shop.elica.com fér
att kontrollera hela serien med tillgéngliga kit, for att kunna
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utfora  olika bade med och

franluftssugning.

@ Franluftsversion

Angorna avleds ut extern genom en rad rérledningar (de ska
inhandlas separat) som fésts i den redan medféljande
kopplingsflansen.
Utloppsrérets  diameter
kopplingsringens diameter:
- vid rektangulért utlopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (¥)

installationer, filtrering

ska vara likvardg med

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens
tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut
produkten till utioppsror och -6ppningar i vdggen med en
likvérdig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).
Anvéndning av utloppsrér och luftéppningar i vdggen med en
mindre diameter leder till en minskad frénluftskapacitet och en
drastisk okning av buller.
Vi frénsager oss allt ansvar vad betraffar detta.
® Anvand kortast mojliga ledning

Anvand en rérledning med sa fa béjningar som mdjligt

(maximal bdjningsvinkel: 90°

Undvik drastiska &ndringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den aterleds in i rummet. Produkten &r forsedd med ett
set av luktfilter. For mer information se sidan for tillbehdr i
installationsbroschyren - Filtrerande version.

Varningar: | handelse av avlopp inuti mébeln, forutse ett
minsta avsnitt for luftpassage genom troskelpanelen pa
ungefar 120cm?



3. Funktion

Kontrollpanel

Touch-knappar/Display
1.

ON/OFF for spishéllens kokning/filtreringssystem
Val av kokzoner/Display fér kokzon
Okning/minskning av effektnivd for kokning och
hastighet (effekt) for franluftssug

Visning av effektnivad for kokning och hastighet
(effekt) for frénluftssug

Aktivering av Timer “STAND ALONE”

Display: Timer “STAND ALONE"/Timer for kokzoner.
Okning/minskning av  tid  Timer  “STAND
ALONE"/Timer kokzoner

Aktivering Timer Kokzoner

Indikator aktiverad Timer Kokzoner

Aktivering av Automatic Heat Up.
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Aktivering  Temperature ~ Manager  (Warming
Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)

Paus

Knapplas

. Indikator Aktiverad flakt

Aktivering av Indikator for filterméttnad
VallAktivering franluftssug

Display Franluftssug

Display méttnad Kol/keramikfilter - Fettfilter
Aterstélining av filterméttnad

Aktivering automatisk funktion franluftssug



ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishéllen sétts i funktion:

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket strdnga sékerhetsnormer.

Darfor:

+ Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nér
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter ndgra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare installning som uteblivit (t.ex.: “SIa pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (till exempel) spishéllen anvénds
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. P& displayen visas
symbolen“H" som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayerna for kokzonerna indikeras féljande:

Kokzonen &r paslagen Il
Effektniva } g.p.
Residual  Heat Indicator | Jf
(Indikatorlampa for restvarme)

Pot Detector (Kokkérlsdetektor) | =
Bridge-funktion n
(parallellkoppling) aktiverad
Funktionen Temperature G
Manager

(Temperaturhantering) &r aktiv
Pausfunktion Y
Funktion Automatic Heat UP | /5
(Automatisk uppvarmning)

Hallens funktioner

@ Safe Activation (Séker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns négra kastruller eller om de tas bort
fran hallen.

@ Pot Detector (Kastrullsensor)
Produkten avldser automatiskt nérvaron av kokkarl pa
spishallen.

@& Safety Shut Down (Sékerhetsavstdngning)
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Av sékerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den instéllda effektnivan.

@ Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvarme)
Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras nérvaron av
restvarme med en lampa fér motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen =

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den dnskade
zonen forst aktiveras

@ Péslagning
Tryck in (ror vid) kort@ ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen ténds;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgangliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryckin ® pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion dr dominerande dver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner
Ror vid (tryck in) féltet for Val/Display (2) som motsvarar
6nskad kokzon.

@ Power Level (Effektniva)

Hallen &r férsedd med 9 effektnivaer

Roér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

&t vénster for att minska effektnivan.

Den installda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (2)

@ Power Booster (Effektbooster)

Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utéver
nivan 3) vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den féregaende nivan.




R6r vid och glid med fingrara langs Valfaltet (3) (utéver niva
3) och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i faltet Val/Display
(2) med symbolen”

@ Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhallens instaliningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och lamna de redan instéllda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

« tryck in (20)
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Observera: om ndgon som helst annan funktion trycks in nér

Key Lock (knapplas) ar aktiverad sa kommer symbolen ,
att blinka, for att ange att funktionen anvénds och eventuellt
maste inaktiveras for att kunna verka pa spishallen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
tilldter att snabbare na den installda effekten, med denna
funktionen har vi férdelen att erhélla en snabbare tillagning,
men utan risk att brénna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den instéllda.

Denna funktionen &r tillganglig for effektnivaerna 1 - 8.

Aktivering:

2
« tryck fran paslagen kokzon in Tl (7)
+ pa Displayen (2) visas en rq blinkande, som skiftar
med den instéllda effekten pa kokzonen

Genom att oka effektnivan i kokzonen: forblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvérmning) aktiverad ,
med den nya temperaturinstaliningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvarmning) inaktiveras.

Observera: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer

=
symbolen = (7) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sé satt ga vidare med aktivering av funktionen,
&ven for denna kokzon. Funktionen forblir i alla héndelser
aktiverad i kokzonen dar den redan stéllts in, vilket visas
pa Displayen (2)

@& Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)
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Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
kontrollfunktion som gor det méjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturha_meraren) aktiveras vid det forsta

trycket pa knappen @ =
Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Temperature

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen L
Observera: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer

symbolen a: (8) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sé satt ga vidare med aktivering av funktionen, dven
for denna kokzon. Funktionen frblir i alla héndelser aktiverad
i kokzonen dar den redan stallts in, vilket visas pa Displayen

@

* Tryck pa nyttin aE (8) for att inaktivera 'OiCh stdnga
f

av tills nivan som visas pé Displayen (2) nar “Lt”.

Observera: om flera kokzoner arbetar i Temperature

Manager (Warming Function) (Temperaturhanterare

Uppvarmningsfunktion) sa valjs forst den dnskade kokzonen

genom Valféltet (2);
funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valféltet (3), genom

f
att fora Power Level (Effektnivan) till “L”.
@ Pause (Paus)

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:

o tryck in“I I (9‘
+ en blinkande “ I"visas pa displayen (2)
For att inaktivera funktionen:

« tryck in I 9)
Valféltet (3) tands

+ genom att trycka in Valféltet (3) for att inaktivera
funktionen

Obs: inaktiveringen aterstaller spishallens tillstand fére
pausen. Spishéllen kommer att fortsétta arbeta med samma
instéliningar som stéllts in tidigare.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter s&
stangs héllen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget



@ Timer “STAND ALONE” (Fristiende)
Timmerfunktionen &r en nedrékning som &r oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvénd symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in négot annat
kommando, tills nedrakningen startar.

Timerns format ar .0

-0, tor timmarma

-3 tor minuterna
Observera: timern kan stallas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrékningens slut, kommer en ljudsignal att avges

Obs: i visningen av nedrékningen, kommer du att se foljande
format for en kvarstdende tid p& under 10 minuter

-, minuter

-3 sekunder

med en fast lysande punkt

Avstangning av Timern:

+ valj Zon/Display (4)

« stéll in varaktigheten for Timern till oog, genom
+0

@ Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrakning som kan stéllas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden sténgs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner

+ Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) (power level
(effektnivd) # 0)

* Tryckin G (6) for kokzonen

Anvénd symbolerna == + (5) for att stalla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4);

)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in négot annat
kommando, tills Timern for Kokzonen aktiveras.

under instalningen blinkar symbolen

Obs: genom ett 1angt tryck pa (6), aterstalls Timern for

kokzonen

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.
Obs: varje kokzon kan ha olika Timer installda. P& displayen
(4) visas nedrakningen for den for tillfallet valda kokzonen.
Om ingen kokzon har valts visas nedrékningen for timerm
“STAND-ALONE” (Fristaende) vid tryck pa Displayen (4).
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Visningsléget for nedrakningen ar detsamma som for
Timern “STAND-ALONE” (se féregaende avsnitt Timer
“STAND ALONE” (Fristdende))

Nér timern har avslutat nedrékningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.
Avstangning av Timern:
+ vélj kokzon (2)
« stéll in varaktigheten for Timern till oog, genom = +
()

@ Power Limitation

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
mojligt att konfigurera produktens funktion och begrénsa den
maximala upptagningen samt reglera upptagningseffekt i alla
aktiva kokzoner, sa att spishallens totala upptagningseffekt
inte Gverstiger maxnivan for den instéllda upptagningen.

Obs: instéliningen ska ske med avstangd spishéll, utan att

trycka in knappen ® ON/OFF (pé/av) (1), vid tilfallet for
anslutningen av spishéllen till enétet, eller vid ateranslutning
av sjalva elnatet, inom de 2 pafoljande minuterna.

For att stélla in effektbegrénsningen:

- tryck pétA]

(som endast kommer att blinka under de férsta 2 minuterna
efter att produkten har tillforts)

- fortsétt att trycka pét A ] och tryck samtidigt, en efter en,
in alla kokzonemas Val-/Display (2) omraden. Bérja frén den
framre, hogra kokzonen (FR) och fortsétt i motsols riktning.

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- vid varje tryckning hors en kort ljudsignal

- nér du har tryckt pa alla Display (2) & det mjligt att slappa

knappen

vid denna punkt:

- visas symbolerna “C” och “0” vaxelvis pa den bakre vénstra
zonens (RL) display (2), vilket indikerar att det ar mdjligt att
utfora instéliningen:

Vélj Displayen (2-RL) laddra darefter pa valfaltet (3) tills
symbolerna “C” och “8” visas pa displayen.



| Displayen (2-FL) visas aktuell installning**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** standardinstaliningen &r stélld till 7,4 KW

Det gér att andra installningen for Effektbegransning
genom att

- trycka pa Display (2) pa den framre, vénstra zonen (FL)

- bladdra darefter pa valfaltet (3) for att géra den nya
instéliningen

- tryck pa knappen ® ON/OFF (1), (p&/av) i2 sekunder for
att spara valet. En utdragen ljudsignal bekraftar instéliningen

@ Bridge Zones
Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen

(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gor
det mojligt att laga mat pa ett homogent sétt med stora
l&ngpannor och kastruller.

Det gér att anvanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” i kombination med den bakre kokzonen
“Sekundér zon”

(fér att kontrollera for vilka zoner som denna funktion férutses,
se avsnittet med illustrationer i denna handbok).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Vélj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda

-pa Display’g_zi) i den "sekundéra” kokzonen visas

symbolen “s ¢”

- med hjélp av valféltet (3) &r det mojligt att stélla in
effektnivan, som visas i display (2) i kokzonen
"Master”(Huvudzon)

-for att inaktivera Bridge-funktionen &r det tillrdckligt att
upprepa aktiveringsproceduren

Observera: om timern for kokzoner aktiveras under Bridge-
funktionen, medfér detta att bada kokzonerna stangs av
automatiskt, da de i detta fall betraktas som en enda,
kombinerad yta.

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

@ Paslagning
Tryck in (ror vid) kort @ ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen ténds;
genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
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forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgéngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryckin ® pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion dr dominerande dver samtliga andra
funktioner.

@ Sitta pd franluftssystemet: Oppna locket rér vid
Valomradet (12) for att aktivera sugsystemet.

Obs: Franluftsomradet &r férsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste oppnas innan flakten tands for att
aktivera franluftssystemet. Flakten har en sensor, som nar
franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN stings helt,
stoppar motorn automatiskt. Franluftssugen startar forst nar
KLAFFEN dppnats igen.

@ Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Fréanluftssuget &r utrustat med 3 hastighetsnivéer (effekt) for
sugningen

Roér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vénster for att minska effektnivan.

Den installda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

@ Effektbooster

Produkten &r utrustad med 2 niver av extra effekt (utover

niva 3)

- Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstélld for
15min

- Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstélld for 5
min,

varefter effekten gér tilloaka till den tidigare instéllda nivan.

Rér vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utéver niva
3) och aktivera Power Boosterl (Effektbooster 1)

Nivan fér Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande

Rér vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utéver niva
3) och aktivera Power Boosterl (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i faltet
Val/Display (12) med symbolen” 7 blinkande

@ Automatic (Automatisk funktion)

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsnivd som
anvands pa kokzonerna.



Né&r kokzonerna sténgs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryckin t A ] (14)
Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 valjs fran Valfaltet (3)
under den automatiska funktionen, s avbryts den
automatiska funktionen;

om du déremot véljer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstéliningen och symbolen “ A ] fortsétter blinka.

Observera: om kokzonen sténgs av nér Automatisk
funktion &r aktiv sa sténgs franluften gradvis av automatiskt.

@ Indikator for filterméattnad
Koksflakten indikerar nér det &r nddvéndigt att utféra
filterunderhall:

Luktfilter kol/keramik
«FILTER"(13) tands
Fettfilter
«FILTER"(13) blinkar

Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet ”Aktivering av indikator for
filterméattnad”)

@ Aterstallning av filterméattnad
Efter att ha utfért underhdllet av filtren (fett och/eller
kol/keramikfilter) tryck lange pa “FILTER " (13);

«FILTER"(13) slacks och Iter indikatorns rakning starta om.

@ Aktivering av indikator for filterméttnad
Denna indikatorlampa &r normalt sett inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

- sl& p& sugytan med ;

- med sugmotor och kokzoner avsténgda, tryck in Valfaltet
(12)

- tryck lainge pAHOOD" (11) tills Displayen (12) visar
bokstéverna “F” - “G” omvéxlande blinkande

F = luktfilter kol/keramik
G = fettfilter

Luktfilter kol/keramik

tryck p& Displayen (12) vid visning av bokstaven “F”
tryck in “FILTER” (13) _ blinkande ljus

tryck p& nytt langvarigt in ‘HOOD" (11) for att
bekrafta aktiveringen av indikatorn for luktfilter
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kol/keramik

Fettfilter

tryck p& Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”
tryck in“FILTER” (13) _ fast ljus

Hall p& nytt HOBD” (11) intryckt for att bekrafta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret



Effekttabell

Anvandningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt htja temperaturen pa matvaror
Boost Snhabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt vérma
Max effekt vatskor
y T . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vatskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hog effekt Brvning - koknina stuvning. | 10€alisk for att steka,hélla livsmede! kokande, koka och
6-7 fyning - X g- st 9 grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), varma upp
stekning — grillining ..
kokkarl
Kokning — stuvning — stekning— Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 9 riIIning 9 koka (Ianga koktider), ihopkokning av pastan med
grifining sdsen
Kokning - sjudning - redning — | Idealisk fér langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 3-4 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mj6lk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning - redning — | Idealisk fér Iangkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjolk )
Smaltning — upptining -
12 varmebibehalining - Idealisk for att mjuka upp smér, smélta choklad, tina
ostsmaltning/ihopkokning upp sméa mangder livsmedel
(mantecatura)
Lag effekt — —
Smaltning — upptining - Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
varmebibehallning - o - . P
1 At . efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsméltning/ihopkokning ! .
varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
. Spishéllen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan férekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4. Underhall

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengérings- eller
underhallsingrepp inleds att kokzonerna &r avstangda och
restvarmeindikatorn ar slackt.

Underhall av spishallen:

Rengoring

Spishallen ska rengéras efter varje anvandning.

Viktigt: Anvand inte repande svampar eller stalull, de kan
forstora  glaset.  Anvand inte irriterande  kemiska
rengoringsprodukter for ugn eller flackborttagningsmedel. Lat
spishallen svalna efter varje anvandning och rengér for att fa
bort belaggningar eller flackar. Anvédnd en mjuk trasa,
hushallspapper eller sarskilda rengéringsmedel for spishéllar
(folj Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Vid oavsiktligt spill och fér mycket vétska fran kokkérlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, fér att f& bort alla rester och sakerstalla
storsta hygieniska sakerhet. Fig. 16

Underhall av franluftssugen

Rengoring

Anvand ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengdringsmedel for rengoring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller fratande medel.
ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengoras en gang i manaden (eller nar systemet som
anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengorinsmedel, fér hand eller i en diskmaskin pa 1ag
temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiitret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper &ndras inte alls.

Fig. 15.2-15.1.5

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten & forsedd med ett set av Iuktfilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstér efter en mer eller mindre lang anvandning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengoras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i
forvdrmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Observera! Placera inte filtren p& ugnens botten, utan lagg dem
i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Fig. 15.2.1

123



Felsdkning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska o -
x . Vénta tills spishéllen
Kontrollpanelen sténgs av pa grund av komponenternas .
E2 o L 5 svalnat innen den kan
for hog temperatur invéndiga temperatur &r x ;
e anvéndas igen
for hog
E3 Icke lampligt kokkarl Ma?netmduknonen Ta av kokkérlet
ungerar inte
Natstrommen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten till
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln &r felaktigt spishallen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler ) )
(E U Co) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

Servicekontor

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att Iosa med hjalp av indikationera i “Felstjkning”.
2.Stang av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tdss& ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekifjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisesté laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden ~ kypsentdmiseen  kotitaloudessa  sekéd
kypsennyksesté syntyvien savujen imuun. Miké tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen 1&mmittdminen) on kielletty.
Valmistaja ei vastaa vadrdstd tai ohjeiden vastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.
Laite saattaa olla erindkdinen kuin kéyttdohjeen kuvissa
nékyva malli. K&yton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

Lue kayttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkead tietoa

laitteen asennuksesta, kéytdsta ja turvallisuudesta.

K4 tee muutoksia laitteen sahkgliitantdinin.

Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjéan ja keskeyta asennus.
Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdén. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeytéd asennus.
Huomio: osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia
lisévarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,
tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

@ 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: o Laite
tulee  kytked iti  sahkdvirrasta  ennen  mit&én
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden
ja voimassa olevien paikallisten turvallisuusmaardysten
mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda mitddn laitteen osaa, ellei
ohjekirjassa nimenomaan neuvota tekemadén niin. e Laite
tulee maadoittaa lain mukaisesti. e Virtajohdon tulee olla
riittdvén pitkd, jotta kalusteeseen upotettu laite voidaan kytkeé
séhkovirtaan. e  Asennus on  voimassa  oOlevien
turvallisuusmaérdysten mukainen vain, jos jérjestelméssa on
madrdysten mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla
varmistetaan, etta laite on kytketdén téysin irti sdhkoverkosta
ylijannite 1l -tilanteessa, asennusmaérdysten mukaisesti. ®
Ala kéyta monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on
tehty, séhkoosat eivdt saa endd olla kayttédjan ulottuvilla.
Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. @ On varottava,
etteivat lapset paédse leikkimdén laitteella. Lapset on paras
pitdd  turvallisen vdlimatkan péassd, silld laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua rajusti kéyton
aikana. e Syd&mentahdistimien ja aktiivisten implanttien
kéyttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on yhteensopiva
laitteen kanssa ennen laitteen kéyttoonottoa. e Ald koske
laitteen lampdvastuksiin k&yton aikana tai sen jalkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes
kaikki laitteen osat ovat ja&htyneet riittévasti, tulipalon vaara.
e Ala laita tulenarkoja materiaaleja laitteen padlle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai oljy syttyy helposti
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palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka siséltdé paljon rasvaa
tai 6liyd. Jos pinta on haljennut, sammuta laite estééksesi
sdhkoiskujen vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu kéytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjauksen kanssa.
e Rasvassa tai dljyssa kypsentdminen keittotasolla iiman
valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Ala
jatd keittotasoa toimimaan ilman valvontaa. Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. e ALA KOSKAAN yritd
sammuttaa tulipaloa vedelld. Kytke sen sijaan laite irti
sdhkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. ~ Tulipalovaara: 8l& jatad esineitd
keittotasojen padlle. e Ald kaytd hoyrypuhdistuslaiteita,
séhkoiskuvaara. e Ald laita metalliosia, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silld ne saattavat
ylikuumentua. @ Ennen kuin laite kytketddn sahkdverkkoon,
tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee laitteen alaosassa), ettd
sahkdverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista
litantapistorasian soveltuvuus. Epdselvissa tapauksissa ota
yhteyttd patevéan sahkoasentajaan.

Téarkedd: e Kytke keittotaso pois péaalta kéyton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valtd nesteiden ylikiehumista. Kun keitat tai
lammitét nesteitd, alenna lampoa. e Ald jéta keittotasoa padlle
kéyttdmattoméana, alaka myoskaan jatd tyhjid keittoastioita
kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on valmis, sammuta
siihen liittyvé keittoalue. ® Ald kéyta kypsennyksessé koskaan
alumiinifoliota aléka aseta tasolle koskaan suoraan alumiiniin
kéarittyja tuotteita. Alumiinin sulaminen vaurioittaa laitteen
korjauskelvottomaksi. e Ald koskaan lammiti ruokaa
sisdltdvad suljettua peltitélkkia tai sdilykepurkkia: se voi
rajahtad! Téama varoitus koskee kaikkia keittotasomalleja. @
Korkean tehon kéyttd, kuten Booster-toiminto, ei sovellu
joidenkin nesteiden, kuten friteerauséljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista. N&issa tapauksissa on
suositeltavaa kayttdd pienempéd tehoa. e Keittoastiat tulee
asettaa keittotasolle, ja niiden on oltava tason keskella. Ald
missdén tapauksessa aseta muita esineitd Kkattilan ja
keittotason valiin. e Korkeissa lampétiloissa laite vahent&a
automaattisesti keittoalueiden tehoa. ® Ennen minké tahansa
puhdistuse tai huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke laite irti
sahkoverkosta irrottamalla pistoke tai kytkemdlla huoneiston
padkatkaisin pois paalta. e Kaikkien asennukseen ja huoltoon
liittyvien toimenpiteiden aikana suojaa k&det tyokasineilld. o
Laitteen kaytté on sallittu vahintd&n 8-vuotiaille lapsille ja
sellaisille henkildille, joiden fyysinen, aisteihin littyva tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta
tai tietoa laitteen kéytosta sill& ehdolla, ettd heitd valvotaan ja
opastetaan laitteen turvalliseen kayttdon liittyen ja ettd he
tuntevat sen kayttoon littyvét vaarat. @ Lapsia on valvottava
sen varmistamiseksi, etteivat he leiki laitteella. ® Lapset eivét
saa suorittaa puhdistusta ja huoltoa iiman valvontaa. e Kun
laitetta kaytetddn samanaikaisesti muiden kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden kanssa, huoneessa on
oltava riittdva tuuletus. e Laite tulee puhdistaa usein seka
sisie  ettd  ulkopuolelta  (VAHINTAAN ~ KERRAN



KUUKAUDESSA), noudattamalla joka tapauksessa huolto-
ohjeessa nimenomaisesti annettuja aikoja. e Laitteen
puhdistukseen ja sek& suodattimien puhdistukseen ja
vaihtoon  kuuluvien ohjeiden noudattamatta jattdminen
aiheuttaa tulipalovaaran. e Ruokien liekittdminen on
ehdottomasti kiellettyd. e Avotulen kaytté on vahingollista
suodattimille ja voi aiheuttaa tulipaloja. N&in ollen sen kayttoa
on véltettdva joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan vélttd4 ylikuumentuneen &ljyn
syttyminen. e Varoitus!: Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. @ Varoitus!
Al liita laitetta sahkovirtaan ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun. e Mité sovellettaviin teknisiin turvallisuusmaarayksiin
tulee, noudata paikallisten pétevien viranomaisten antamia
madrayksid. e Imettyd ilmaa ei saa ohjata kanavaan, jota
kéytetddn kaasua tai muita polttoaineita kayttavien laitteiden
savujen poistoon. e Al koskaan kéyta laitetta, ellei ritilaa ole
asennettu oikein paikalle! e Ké&ytd asennuksessa pelkkié
laitteen mukana tulevia kiinnitysruuveja, tai jos ne eivat kuulu
toimitukseen, hanki tyypilta&n oikeat ruuvit. K&yta pituudeltaan
oikean kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa.
e Kun tatd laitetta ja muuta kuin s&hkdenergiaan kayttavia
laitteita  kdytetd&n samanaikaisesti, huoneessa syntyvé
negatiivinen paine ei saa ylittdd 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @ On
tarkedd sailyttad t&ta ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten. Mikéali
laite myyd&&n tai luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kayttdjd muuttaa, on varmistettava, ettd ohjekirja
kulkee laitteen mukana. e Liesituulettimet ja muut ruoanlaiton
savunpoistolaitteet voivat vaikuttaa kielteisesti kaasua tai
muita polttoaineita polttavien (myds muissa huoneissa
olevien) laitteiden turvalliseen toimintaan polttokaasujen
takaisinvirtauksen vuoksi. N&md kaasut saattavat johtaa
hakamyrkytykseen. Kun liesituuletin tai jokin muu ruoanlaiton
savunpoistolaite on asennettu, pétevan henkilon tulee

tarkistaa ~ kaasukanavilla ~ varustetut  laitteet  sen
varmistamiseksi, ettd polttokaasujen takaisinvirtausta ei
esiinny.

& Sahkoliitanta

Kuva7-71-72-73

o Kytke laite irti sdhkdverkosta. e Laitteen asennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
madraykset. ® Valmistaja ei vastaa minkaénlaisista ihmisille,
eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos
vahinkoon on syynd ndiden mé&drdysten noudattamisen
laiminlydminen. e Virtajohdon on oltava riittdvén pitkd, jotta
keittotaso voidaan poistaa ty6tasolta. e Varmista, etté laitteen
pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi
jannitettd. o Ala kdyta jatkojohtoja. @ Maadoitussahkajohdon
tulee olla 2 cm pidempi kuin muut johdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu virtajohtoa, kéayté
virtajohtoa, jonka poikkileikkaus on véhintdén 2,5 mmz2 7200
watin tehoihin asti. Tdmén ylittAville tehoille véhintdén 4
mm2). e Kaapelin [ampétila ei saa ylittdd missaén kohdassa
50°C ympéristén lampodtilaa. e Laite on suunniteltu
litettdvaksi pysyvésti sahkdverkkoon.
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e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistét laitteen sahkéverkkoon, ja
tarkista ettd se toimii oikein.  Varoitus! Liitintdjohdon saa
vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai
henkild, jolla on vastaava pétevyys.
Huomautus: tuote on varustettu Power
toiminnolla, jonka avulla  kilowattien
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtéva kun tuote kytketadn sahkoverkkoon tai kun
sahkoverkko kytketd&n uudelleen (2 seuraavan minuutin
sisdlld).Mitoita  séhkojérjestelmén suojaus valitun  Power
Limitation -tason perusteella. Tutustu tdmén ohjekirjan
Toiminta-osaan Power Limitation -asetussarjaa varten.

Limitation -
maksimaalinen

Asennus

e Sekd s&hkd- ettd mekaaninen asennus edellyttévat
erikoistunutta henkilokuntaa.

Kodinkone on suunniteltu upotettavaksi 2-6 cm paksuun
ty6tasoon TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6 cm
paksuun tasoon FLUSH-asennuksen tapauksessa.
Keittotason ja seindn vélissa tulee olla véhintadn 5 cm tilaa
edessd, 4 cm sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etaisyydet ovat suuntaa antavia.
Tilojen suunnittelussa tulee noudattaa Keittion valmistajan
antamia ohjeita.

Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, etta se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali
havaitset ongelmia, ota yhteys jélleenmyyjéén tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+ Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

o Tarkista, ettd pakkauksen siséén ei ole (kuljetuksesta
johtuen) ja&nyt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
sisdltavia kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sdilytd tarvittaessa.

o Tarkista myds, ettd asennusalueen l&hettyvilld on

pistorasia
Kalusteen valmistelu asennusta varten:
- Tuotetta ei voi asentaa  ja&hdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, uunien, pesukoneiden  ja

kuivausrumpujen péalle.
- Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.
- suodatusmallin asennuksen optimoimiseksi
suosituksena on tehdd aukko sokkeliin ja lisaté tahan
ritild, joka on saatavilla kaupoissa

TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampdtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, pély, vanhat limajaédmat
tms.). Liima-aine tulee levittad tasaisesti koko kehyksen
ympdrilld olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.



Varoitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti, olemassa on séhkdiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéd PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estévaé ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestévyys

- kest&a lampétilan vaihteluita

- voidaan kéyttaa alhaisissa lampdtiloissa

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kéayttoa varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kaytén
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

+ Vain pétevé ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittad sarjan séhkoisesti laitteeseen.

* Sarja on tyyppihyvaksyttava erikseen komponenttiin ja

tdmén laitteen kanssa kayttoon liittyvien
turvallisuusméardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia  Kkotitalousjérjestelmia
koskevia médrayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdvan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjénnitesertifikaatti (SELV).

+ tdmdn laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistéan
héiridistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyné
sarjan virheellinen asennus ja/tai toimintahairiot ja/tai
viat.

Tamé laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013
No03113, mukaisesti. Ké&yttdjad pystyy osaltaan estdmaén
mahdolliset terveydelle ja ymparistolle haitalliset seuraukset

havittdmalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli s
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd tatd tuotetta ei tule Kkésitelld tavallisena
kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerdyspisteeseen, jossa sahko- ja elektroniikkalaitteet
kierratetddn. Havitd laite noudattamalla paikkakuntasi
jatehuoltoa koskevia saédoksid. Jos tahdot lisétietoja laitteen
kerdyksestd, késittelystd ja kierratyksesta, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjétteiden kerdyspisteeseen
tai likkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
Seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Suorituskyky: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; 1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Neuvoja oikeaan kéyttoon ympdristovaikutuksen
vahentdmiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen, kéynnista
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laite miniminopeudelle. Jatd se padlle vield muutamaksi
minuutiksi kypsennyksen jélkeen. Lis&& nopeutta vain kun
paikalla on suuri m&ard savua ja hoyryd: kéytd booster-

toimintoa  vain  &é&ritapauksissa.  Vaihda  tarvittaessa
hiilisuodatin/suodattimet ~ hajujen  vahennysjarjestelman
tehokkuuden  séilyttdmiseksi.  Jotta  rasvasuodattimen
tehokkuus ~ sdilyisi, puhdista se tarpeen vaatiessa.
Tehokkuuden ja melutason vahentdmiseksi kaytd téssa
ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kaytto

Keittoastiat

Kéyté ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .
Térkeda:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi &la kéyté:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ &la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin padlle.
Kaikki induktiokdyttéon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalista! ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta

nain

materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seké lammon
tasaisuus
pinnan

eika
SOVi

heikkenevat,
[&mpdtila

valitystehokkuus  ettd
paistinpannun/kattilan
kypsentémiseen.

El!

+ Pohja ei sisdlld alumiinia: astia ei ldmpene eivétka
induktorit valttamétté tunnista sité.

5
\

El!

+  Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentévat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

: KYLLA!

Téarkedd: 8l4 koskaan laita kuumia Kattiloita tai pannuja



keittotason kéyttdpaneelin paalle.

Entisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivdt ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen
ohjeet patevét.

Keittoastian pohjan suositeltavat l&pimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivit kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot na&hdd kullakin alueella kaytettdvan kattilan
véhimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Energiansaasto

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

- Kéyttéa kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama
kuin keittoalueen l&pimitta.

- Kéyttad vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

- Peittaa kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista
- Keittdd kasvikset, perunat yms. pienessd vesimaarassa
keittoajan lyhentamiseksi.

- Kéyttad painekattilaa, silld se pienentdd energian kulutusta
ja lyhent&a kypsennysaikaa

- Asettaa keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

Keittotason kayttd

Induktioperiaate ~ perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmiéon.  Pa&asiallisesti tdm& ilmi6 mahdollistaa
[ammittdvén energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Séhkadliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan 1&mpétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmét.

- Tarkempi: taso reagoi vélittémésti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu l[ammoksi.
Liséksi kun Kkattila on poistettu tasolta, l&mmon siirto
keskeytyy valittomasti estéen turhaa l[ammdnhukkaa.

Imurin kaytto

Imujarjestelméd voidaan kayttd4 imevané mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
iimankiertojérjestelméana.

Tutustu sivustoihin - www.elica.com ja www.shop.elica.com
nahdéaksesi saatavilla olevien sarjojen koko valikoiman ja
voidaksesi tehdd eri asennukset: sekd suodattavan etté
imevén.

@ Imurimalli

Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen),  joka  kiinnitetddn  varustuksiin  kuuluvaa
litoslaippaan.

Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan véhintaén
litantaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:

- jos kyseessé on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm

- jos kyseessa on pydred ulostulo @ 150 mm (¥)
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Lisétietoja varten, ks. imurimallin lisévarusteita koskeva sivu

tdmén ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liit4 tuote putkiin ja

seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa

ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kéytetddn halkaisijaltaan pienempid putkia ja seindssé

olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lis&éntyy

huomattavasti.

Néin ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

® Kéyta mahdollisimman lyhytta putkea.

® Kéyta putkea jossa on mahdollisimman véhéan kéénteita
(k&énteen maksimi kulma: 90°).

® valta akillisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Jos tahdot lisétietoa, tutustu
Suodattavan mallin asennusvihkosen lisévarustesivuun.
Huomio: Jos poisto tapahtuu huonekalun sisélla,
huolehdi siita, ettd ilman kulkuaukon pinta-ala on noin
120cm? jalkalistan paneelissa.



3. Toiminta

Ohjauspaneeli

Kosketusnéppéimet (TOUCH) / néyttd

1.
2.
3.

Keittotason/imevén jarjestelman ON/OFF
Keittoalueiden valinta / keittoalueen néyttd

Imun nopeuden (tehon) ja kypsennyksen tehotason
lisdys/vahennys

Imun nopeuden (tehon) ja kypsennyksen tehotason
naytto

"STAND ALONE” -ajastimen aktivointi

Néytto: "STAND ALONE" -ajastin / keittoalueiden
ajastin.

"STAND ALONE” -ajastimen /
ajastimen ajan lisdys/vahennys
Keittoalueiden Timerin aktivointi
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin

Automatic Heat Up (automaattinen lammitys) -
aktivointi.

keittoalueiden

10.
11.

12.

13.
14.
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Temperature  Manager ~ (Warming  Function)
(L&mpdtilanhallinta,  l&mmitystoiminto)  -toiminnon
kéyttoonotto

Tauko

Key Lock (ndppéinten lukitus)

Aktiivisen imurin ilmaisin

Suodatinten kyllastymisen ilmaisimen aktivointi
Imurin valinta/aktivointi

Imurin ndyttd

Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen
kyllastymisen ndyttd

Suodatinten kyllastymisen nollaus

Imurin automaattisen toiminnon aktivointi



KEITTOTASON KAYTTO

Hyvé tietdd ennen kdytdn aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusmaérdysten mukaisesti.

Tésta johtuen:

« Tietyt toiminnot eivat kdynnisty, tai ne menevét
automaattisesti pois paalts, jos liedelld ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

*» Muussa tapauksessa kéynnistetyt toiminnot menevét
automaattisesti pois paéltd muutama sekunti sen jélkeen kun
valittu toiminto olisi séédettévé uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kéyttolampdtila” tai "Lock-
toiminto™” tai "Timer").

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kayton jélkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole vield
jaéhtynyt; keittoalueiden naytélla nakyy merkki "H joka
iimoittaa t&sté vaiheesta.

Odota, ettd nédyttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen néyttd
keittoalueiden néytoilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa Il
Tehotaso )} g9.p
Residual Heat Indicator (jaljella |
olevan I&mmon ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) | =#
Bridge-toiminto paalla n
Temperature Manager G
(lampédtilanhallinta)  -toiminto
paalla

Taukotoiminto Y
Automatic Heat A
(automaattinen  1&mmitys) -
toiminto

Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy pédlle vain jos keittotasolla on kattiloita:
[ammitysmenetelm ei kéynnisty tai se keskeytyy jos Kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

@ Pot Detector (kattilan tunnistus)
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

@ Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
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Turvallisuussyisté jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

@ Residual Heat Indicator (jéljell& olevan Ilammdén

ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle jadvasta
l[ampétilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin "H
avulla.

Toiminta
Huomio: Mink& tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi padlle haluamasi alue.

@ Kéynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kéytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jélkeen vain paatoiminnot pysyvat paalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat mydhemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmedsti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen ® sammuttaaksesi
Huomio: Tdm4 toiminto on ensisijainen.

@ Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/ndyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

@ Power Level (tehotaso)

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisadmiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetddn valinnan/néyton alueella (2)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaéaréiselld tehotasolla (tason 9
liséksi), joka ja& paélle 10 minuutiksi, mink& jalkeen teho
palaa aiemmin kéytdssa olleelle tehotasolle.



Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 9 ylitse) ja
aktivoi Power Booster (tehon liséys)

Power Booster (tehon lisdys) -taso ndytetaén valinnan/ndyton
alueella (2) symbolilla "

@ Key Lock (néppdinten lukitus)

Key Lock (ndppéinten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. Nain asetuksia ei voi
peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut asetukset
pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:
* paina (20)

Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.
Huomio : jos mit4 tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (n&ppainten lukitus) ollessa paalld, symboli
vilkkuu osoittaen ndin, etté toiminto on paélld ja ettd se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvié toimenpiteita
voitaisiin tehda.

@ Automatic Heat UP (Automaattinen Idmmityksen lisdys)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon avulla
kypsennyksesté saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, silla 1dmpdtila ei ylité asetettua tasoa.

Tamé toiminto on kaytettdvissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

)
+ kun keittoalue on paalla, paina = (7

* ndytdssé (2) nakyy vilkkuva H ", joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa lisitdén: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy péalla uuden lampotila-asetuksen
mukaisesti;

Kun keittoalueen tehotasoa vahennetéén: Automatic Heat
-toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

=
symboli = (7) valaistuu jalleen himmedsti. N&in toiminto
voidaan aktivoida téllékin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa padlla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Ldmpétilan
hallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
l[ampdtilaa voidaan sdilyttadd vakaana optimoidulla tehotasolla;

toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien sailyttdmiseksi
[&mpimind. Temperature Manager -toiminto aktivoituu, kun

painetaan ensimmaista kertaa nappéinté & =
Alueen, joka toimii Temperature Manager -toiminnossa,

nayttosn (2) imestyy symboli el

Huomio: kLm/aIitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,
symboli = (8) valaistuu jalleen himmedsti. N&in toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa padlla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

+ Paina uudelleen aE (8) ottaaksesi pois péélta ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nékyy

I~
Nayton (2) kohdassa "Lt".

Huomio : jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin
haluamasi alue Valinnan (2) alueesta.

toiminto voidaan ottaa pois paaltd myds Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan LJ

@ Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad miké tahansa
paélla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen péélle:

+ paina"l1"(9)
* vilkkuva " I I " naytossa (2)
Kytkedksesi toiminnon pois péalta:

* paina I (9) Valintapalkki (3) syttyy
+ paina/selaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon pois
paalta

Huomio: pois kéytdsté otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelyd aiemmin
tehdyilld asetuksilla.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paélta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun

@ "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
lahtdlaskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/ndyttod (4)




Kéyta symboleita == + 5
joka nékyy alueella/ndytssa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitdédn muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtélaskenta alkaa.

Timerin muoto on 3.5
-, tnneille

- 00 minuuteille
Huom.: ajastimen enimmaisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/néytdssa (4) on jaljelld oleva aika;
laht6laskennan péatteeksi annetaan aanimerkki

Huomio : kun néytetdén lahtdlaskenta ja aikaa on jéljelld alle
10 minuuttia, seuraava muoto nékyy

- . minuuttia

- 317 sekuntia

ja piste palaa yhtéjaksoisesti

Ajastimen sammutus:
+ Valitse Alue/Naytto (4)
« aseta Ajastimen aika arvoon UUU, seuraavasta:

+ )

@ Keittoalueiden ajastin
Keittoalueiden ajastintoiminto on l&htdlaskenta, joka voidaan

asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle
Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttéjalle iimoitetaan asiasta adnimerkilla.

Keittoalueiden ajastintoiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
(power level # 0)

+ Paina kohtaa G ) , joka liittyy keittoalueeseen

* Kéytd symboleita == (5) ajastimen keston
asettamiseksi. Tdma ndytetadn Alueella/Naytdssa (4);

asetuksen aikana symboli G (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitdédn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen ajastin kéynnistyy.

Huomio : kun pidét jalleen pitk&an painettuna kohtaa@ (6)

, keittoalueen ajastin nollataan

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.

) asettaaksesi Timerin keston,
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Huomio : jokaiselle keittoalueelle voidaan asettaa eri
ajastin; ndyttdon (4) ilmestyy kyseiselld hetkelld valitun
keittoalueen laht6laskenta. Jos mitdén aluetta ei valita,
ndyttoa (4) painettaessa nakyviin tulee "STAND-ALONE"
(itsendinen) -ajastimen lahtdlaskenta.

L&htblaskenta néytetddn samalla tavalla kuin "STAND-
ALONE"-ajastimen lahtdlaskenta (katso edellinen
kappale "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin)

Kun ajastin on paattanyt lahtélaskennan, &&nimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
+ valitse keittoalue (2)
« aseta ajastimen kesto kohtaan 001 seuraavasta:

+ )

@ Power Limitation

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmdistehonottoa ja s&étaa kaikkien paéalla olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etté tason kokonaismaéréinen
tehonotto ei ylitd asetettua tehonoton enimméistasoa.

Huomio : asetus on tehtava tason ollessa pois paélta, ilman,

ettd ndppéinta ON/OFF (1) painetaan, 2 minuutin
kuluessa siité, kun keittotaso liitetddn sahkdverkkoon tai kun
sahkoverkko liitetddn uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

- painatA]

(se vilkkuu ainoastaan ensimméisten 2 minuutin ajan tuotteen
virransyotosta alkaen)

- pidé painettuna ndppainté t A ]ja paina yksi kerrallaan
kaikkia keittoalueiden Valinnan/néyton (2) alueita
vastapdivaan edessé oikealla olevalta alueelta lahtien (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [ |
FL-2 “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt &&nimerkki

- kun kaikkia néyttoja (2) on painettu, voit vapauttaa

nappéimen t

nyt tapahtuu seuraavaa:



- Vasemman taka-alueen (RL) ndytdssa (2) nékyvéat
vuorotellen symbolit "C" ja "0" osoittaen, ettd voidaan tehda
asetukset:

valitse néyttd (2-RL) selaa sitten Valintapalkkia (3), kunnes
ndytolla nakyvat symbolit "C" ja "8", néytdssa (2-FL) nékyy
virran asetus**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW

Power Limitation -asetuksen vaihto
- paina ndyttoa (2) edessa vasemmalla (FL)

- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- tallenna valinta pitamalla ndppéinta ® ON/OFF (1)
painettuna 2 sekunnin ajan. Nyt kuuluu pitk& &&nimerkki, joka
vahvistaa asetuksen tapahtuneen

@ Bridge Zones
Keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetylla tavalla Bridge-

toiminnon ansiosta saaden aikaan yhtendisen ja samalla
teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
kypsennys on tasainen, kun kéytetadn suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

On mahdollista kayttad yhdessé edessa olevaa keittoaluetta
"Master" ja vastaavaa takana olevaa "Toissijaista" aluetta
(katso tdmén ohjekirjan kuvaosiosta, mitk& alueet on
varustettu talla toiminnolla).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa

- Néytdsséi_&Z), joka on "toissijaisella” keittoalueella, ndkyy
symboli s 1"

- voit asettaa valintapalkista (3) Kaéyttotaso (teho). Se
nakyy ndytdssé (2), "Master"-keittoalueella

- Bridge-toiminnon pois paalté ottamiseksi riittad, etté toistaa
aktivointitoiminnon

Huomio : jos Keittoalueiden ajastin laitetaan paalle Bridge-
toiminnon aikana, molemmat keittoalueet sammuvat. Téssé
tapauksessa niité pidetdan yhteisend alueena.
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IMURIN KAYTTO
@ Kéynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kéytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jélkeen vain paatoiminnot pysyvat paallé. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat mydhemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmedsti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen ® sammuttaaksesi
Huomio: Tdm4 toiminto on ensisijainen.

@ Imevdn jarjestelmén sytyttdminen: Avaa Flap ja koske
Valinta-aluetta (12) imevan jéarjestelmén aktivoimiseksi.
Huomio: Imualueella on mekaaninen py6rivd FLAP. FLAP
tulee avata ennen liesituulettimen kéynnistystd imevén
jarjestelman aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on anturi, joka
imun aktivoiduttua pyséyttad& moottorin automaattisesti, mikali
FLAP suljietaan kokonaan. Imu kédynnistyy uudelleen vasta
kun FLAP avataan uudelleen.

@ I[munopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason véhentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetddn valinnan/ndyton alueella (12)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuotteessa on 2 lisétehotasoa (tason 3 liséksi).
Power Booster 1 (tehon liséys 1) : ajastettu 15
minuuttiin

Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,

minkd jélkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon lisdys 2)
Power Booster 1 (tehon lisdys) -taso nékyy Valinnan/néytén
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon lisdys 2)

Power Booster 2 (tehon lisdys 2) taso nékyy Valinnan/néytén
alueella (12) vilkkuvan symbolin " avulla

@ Automaattinen toiminta

Liesituuletin kdynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynsd maksimaaliseen keittotasoon, jota kéytetadn
keittoalueilla.



Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan véhentaen sita asteittain jaljelle jaéneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Tamén toiminnon kytkemiseksi paalle:

Paina t A ] (14)
Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois péalta.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon lisdys),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jélkeen. Silla valin

symboli t A " vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paélld, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

@ Suodatinten kyll&styksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-/keramiikkahajunsuodattimet
“FILTER"(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER"(13) vilkkuu

Huomio: tdmé toiminto ei ole kdytdssé oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttoon kappaleesta
"Suodatinten kyll&styksen ilmaisimen aktivointi")

@ Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hili-
Ikeramiikkasuodattimet), pida pitk&ddn painettuna kohtaa
"FILTER" (13) .

"FILTER"(13) sammuu kaynnistéen osoittimen laskennan
uudelleen.

@ Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

T&mé osoitin on yleensd pois paalta.
Sen kytkemiseksi paélle, toimi seuraavalla tavalla:

- kdynnistd imutaso seuraavasta: ;

- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois padltd, paina
Valinta-aluetta (12)

- pida pitkaan painettuna kohtaa "HOGD" (11) , kunnes
Nayttdon (12) ilmestyvét kirjaimet "F" - "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G = rasvasuodatin

Hiili-’keramiikkahajusuodattimet
paina ndyttda (12), kun nékyviin tulee kirjain "F"
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paina "FILTER" (13) — vilkkuva valo

paina uudelleen ja pid4d pitkd&n painettuna kohtaa
"HOOD" (12) vahvistaaksesi hiili-
Ikeramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin

paina ndyttoa (12), kun nékyviin tulee kirjain "G"

paina "FILTER" (13) — kiinte4 valo

—  pidd uudelleen pitkaan painettuna kohtaa "'HOOD"
(11)  vahvistaaksesi  rasvasuodattimen  osoittimen
aktivoinnin



Tehotaulukko

Tason kaytto

Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kayttoon)
Ihanteellinen ruoan I&mpétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
8-9 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
. . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen o — . ;
7-8 P . . kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
- keittdminen - grillaaminen A ;
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentdminen- hauduttaminen | ylldpitoon, kypsentémiseen ja grillaamiseen (jonkin
- kuullottaminen - grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentdminen — Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4-5 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittdmiseen, kypsentamiseen (pitkén aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentédminen - kiehauttaminen Ihalmtleellmen lp|tkaa ky pselnnystla \(arteh (F!'S." Ifaspkkget,
3-4 . . paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi,
teho - saostaminen — sekottaminen . f o
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
Kypsentédminen - kiehauttaminen I.ham.eeulhlnen p|§kaa kypsg nlnysta vaﬂen (mfiara.alle .
2-3 . . litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa (esimerkiksi
- saostaminen — sekottaminen L
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentdminen - sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentémiseen, suklaan
1-2 - [Ampim&népito - hellavaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentdminen - sulattaminen | lhanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - [Ampim&népito - ruokamadrien [ampimana pitamiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen lampimind ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso .Iﬁenlt.(l)tas? yalm|u§t|la§sa tai sammutettu (mahdollinen
jalkilampd, jonka iimaisee H-LO)
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4. Huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja ettd 1&mmon
ilmaisin ei ole nékyvissa.

Keittotason huolto

Puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jélkeen.

Térkead: Ald kaytd hankaavia sienid tai terdsvillaa: muuten lasi voi
naarmuuntua. Al4 kéyta voimakkaita kemialisia puhdistusaineita,
kuten uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita. Anna tason
jadhtya jokaisen kayttokerran jdlkeen, ja puhdista se kertymien ja
tahrojen  poistamiseksi. Kéytd pehmedd liinaa, imukykyistd
keittibpaperia tai erityista lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan
ohjeita).

ALA KAYTA HOYRYPESURIAI!

Térke&a: Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria méarié
nestettd, ndmé voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiiista
siten, ettd kaikki jadmat poistuvat ja maksimaalinen hygienia
saavutetaan. Kuva. 16

Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta  varten  k&ytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua linaa. ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA
TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Valtd hankaavien tuotteiden kéyttoa.

ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Metalliritildn puhdistus:

Ritild tulee pesta késin [ampimalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
vélttdmiseksi.

Rasvasuodatin

Pidéttelee paiston aikana syntyvié rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesté osoitetaan) mietoja pesuaineita kéyttamalld, kasin
tai astianpesukoneessa, alhaisessa l&mpdtilassa ja lyhyessa

jaksossa.
Kun pesu suoritetaan  astianpesukoneessa,  metallisen
rasvasuodattimen ~ véri  voi  haalistua, mutta  se

suodatusominaisuudet eivat muutu millén tavoin.
Kuva. 15.1.2-15.2.3
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Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidéttelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.  Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitké&n kéyton péatteeksi keittiétyypin
ja rasvasuodattimen puhdistusvélin perusteella. Hajusuodattimet
voidaan regeneroida ldmmén avulla 2-3 kuukauden vélein
asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen
regenerointi takaa jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Ald aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
peliille ja pelti keskikorkeudelle.

Kuva 15.2.1



Vianetsinta

MAHDOLLISET SYYT

KORJAUSTOIMENPIDE

VIRHEKOODI KUVAUS
— . . Sisdisten elektronisten Odota, etté keittotaso
Kéyttopaneeli sammuu liian korkean IR . " .
E2 o . osien [ampdtila on liian jaéhtyy ennen kuin kaytat
[ampdtilan vuoksi o
korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa . -
Kayttolittyman ja induktiomoduulin Virtajohtoa ei ole kytketty .. Kyer kemotgso m!
E5 Al . G sahkoverkosta ja tarkista
valisia yhteysongelmia oikein tai se on
- yhteys
viallinen
Kaikkia muita

virheilmoituksia varten
(E...U...C...)

Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

Huoltopalvelu

Ennen kuin otat yhteyttd huoltoon
1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle ndhdéksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytté valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
og brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
reyk/idamp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker

fra illustrasjonene i denne handboken, men

instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og

installasjon vil fortsatt forbli de samme.

O Les instruksjonene  ngye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.
Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.
Far apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.
Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
0g ta kontakt med selger.

Merknad: bestanddeler som er merket med "(*)" er enten

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller

eller deler som ma kjgpes i tillegg.

@ 1. Advarsel

Veer oppmerksom! Fglg ngye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: -Apparatet ma veere frakoblet stramnettet
ndr installasjonen utfares. -Installasjonen eller vedlikeholdet
ma utferes av en kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens instruksjoner, og i overensstemmelse med
lokale forskrifter angdende sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut
deler pad apparatet hvis dette ikke er spesfisert i
bruksanvisningen. e Jording av apparatet er pabudt i henhold
til gjeldende teknisk lovgivning. -Stremledningen ma veere
tilstrekkelig lang slik at det innebygde apparatet kan kobles til
strgmnettet nar det er blitt montert. ® For at installasjonen
skal overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for
en forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori  1ll, i overensstemmelse med
installasjonreglene. e  Ikke  bruk  grenuttak  eller
skjateledninger. e Nar installasjonen er ferdig utfert, skal det
ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang til de elektriske
komponentene. e Apparatet og de enkelte delene blir svaert
varme under bruk. Veer oppmerksom og pass pa at ingen
bergrer varmeelementene. e Pass pa at barn ikke leker med
apparatet. Sgrg for at de holder seg pa god avstand, og hold
dem under oppsyn hele tiden. Maskindeler kan bli sveert
varme under bruk. -Nar det gjelder personer med pacemaker
eller lignende medisinske apparater, ma man informere seg
om hjertestimulatoren er kompatibel med induksjonstoppen. e
Ikke ta pa apparatets varmeelementer under og etter bruk. e
Unnga kontakt med tgyfiller eller andre antennelige materialer
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for alle komponenter i apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjglt.
Fare for brann. e Ikke plasser brennbare materialer pa
apparatet eller i nserheten av dette. ® Overopphetet fett eller
olje kan lett ta fyr. Veer oppmerksom nar det kokes matvarer
som er rike pé fett og olje. -Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga muligheten for elektrisk
stat. e Apparatet er ikke laget for & starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med fjernkontroll. -
Manglende tilsyn ndr man lager mat med olje eller fett, kan
veere farlig og fordrsake brann. e Kokeprosessen bar
overvakes. En kort kokeprosess mé& overvakes hele tiden. -
Prov ALDRI 3 slukke flammer med vann. SIa heller av
apparatet og kvel flammene med for eksempel et lokk eller ett
brannteppe. Brannfare: ikke plasser gjenstander pa
kokeplaten. e lkke bruk damprensere: risiko for elektriske
stat. -Ikke plasser metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer
eller lokk pad platetoppens overflate, da disse kan
overopphetes. e Far man kobler apparatet til strgmnettet ma
man kontrollere merkeskiltet (plassert nederst pa apparatet)
for & veere sikker pa at spenning og effekt samsvarer med
stremnettets verdier, samt at ogsa stikkontakten er av egnet
type. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: -Sld av platetoppen etter bruk ved & benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. -lkke sal
med vaeske og reduser varmen nar man koker eller varmer
den opp. e Ikke la varmeelementene std pa uten gryter eller
med tomme gryter og panner. e N&r man er ferdig med
matlagingen ma den aktuelle kokesonen slés av. @ Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med matlagingen, og
man ma aldri legge matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen.  Aluminiumen kan smelte og forarsake
uopprettelige skader pa apparatet. e Ikke varm opp en boks
eller en blikkboks med mat uten & ha dpnet den farst. Disse
kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. -Bruken av en hay effekt, som funksjonen Booster,
er ikke egnet for & varme opp enkelte veesker som for
eksempel frityrolje. For hay varme kan veere farlig. | falgende
tilfeller anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne
ma settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. -Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. e Far det iverksettes noen form for rengjaring og
vedlikehold, ma apparatet kobles fra strgmnettet ved & trekke
ut stapslet eller sld av hovedstremsbryteren i boligen. e For
alle installasjoner og vedlikeholdsinngrep m& man anvende
arbeidshansker. e Apparatet kan anvendes av barn over 8 ars
alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller mental
funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes under oppsyn eller
har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer som er forbundet
med bruken av dette. ® Barn ma holdes under oppsyn slik at
de ikke leker med apparatet. ® Rengjgring og vedlikehold ma
ikke utfgres av barn hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet m& veere utstyrt med tilstrekkelig ventilasjon nar



apparatet brukes sammen med andre apparater som er
gassdrevne eller er basert pa annen type forbrenning. e
Apparatet ma rengjeres regelmessig bade innvendig og
utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. e Manglende etterfalgelse av
apparatets rengjgringsstandarder, samt manglende utbytte og
rengjering av filtrene, medfgrer brannfare. e Flambering er
strengt forbudt. ® Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfere antennelser. Dette ma derfor alltid unngés. e
Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljien antennes. e OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli varme.
e OBS! Ikke koble apparatet til stramnettet far installasjonen
er helt fullfert. e Hva angdr tekniske og sikkerhetsmessige
forholdsregler som ma tas i forhindelse med avtrekk av rayk
0g matos, henvises det til lovgivning og regelverk fra lokale
myndigheter. e Luft som trekkes ut ma ikke feres i rgr som
brukes til & temme rayk fra gassdrevne eller brennstoffbaserte
apparater. ® Apparatet ma aldri brukes uten at risten er blitt
korrekt satt inn! e Bruk kun ldseskruene som fulgte med
apparatet i forbindelse med installasjonen, eller ga til innkjep
av tilsvarende type skruer. Bruk skruer med korrekt lengde i
henhold til informasjonen i installasjonsveiledningen. e Nar
dette apparatet brukes samtidig med andre typer apparater
som driftes med energi som ikke er elektrisk, ma det negative
trykket i rommet aldri overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Det er
viktig & ta vare p& denne handboken slik at den er tilgjengelig
ved senere behov. Serg for at den falger med produktet hvis
det selges, overfares eller flyttes. ® Kjakkenvifter og andre
typer avtrekkshetter kan pavirke den sikre driften til apparater
som bruker gass og brennstoff (inkludert de som befinner seg
i andre rom) grunnet tilbakestreamming av forbrenningsgass.
Disse gassene kan potensielt fore til
karbonmonoksydforgiftning. Etter installasjon av kjgkkenvifte
eler annen type avtrekkshette, ma funksjonen til
avtrekksapparatet testes av en kompetent person for & sjekke
at det ikke forekommer tilbakestramming av forbrenningsgass.

& Elektrisk tilslutning

Fig.7-71-72-73

e Koble apparatet fra nettet. e Installasjonen ma utfares av
fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til gjeldende
regler for installasjon og sikkerhet. ® Produsenten fraskriver
seg ethvert ansvar for skader pad personer, dyr eller
gienstander som oppstar grunnet en manglende overholdelse
av retningslinjene som er oppfert i dette kapittelet. o
Strgmledningen ma veere sapass lang at man fritt kan fierne
platetoppen fra benkeplaten. e Se til at spenningen som er
oppfert pd merkeplaten nederst pad apparatet, tilsvarer den
som befinner seg i huset hvor apparatet installeres. e lkke
bruk skjgteledninger. e Den elektriske jordledning ma veere 2
cm lengre enn de andre ledningene. e Hvis
husholdningsapparatet ikke er utstyrt med stramledning, ma
det brukes en ledning med et minimum tverrsnitt pa 2,5 mm2
for effekter p& opptil 7200 Watt, mens hayere effekter trenger
et tverrsnitt pi 4 mm2. e Ledningen ma ikke, langs hele dens
lengde, komme opp i en temperatur som overgar
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romtemperaturen med mer enn 50°C e Apparatet skal veere
permanent tilkoblet stremnettet.

o \Vaer oppmerksom! Far kretsen kobles til nettstrammen
igien, m& man kontrollere at den fungerer riktig og at
strgmledningen er riktig montert. ® Vaer oppmerksom! Skifte
av forbindelsesledningen ma utfares av var autoriserte teknisk
kundeservice, eller eventuelt av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power Limitation funksjon slik
at man kan stille inn en grenseverdi for maksimal effektforbruk
kw

Innstilingen ma utferes ndr man kobler produktet til
strgmnettet, eller ndr man kobler inn selve strgmforsyningen
(innen 2 minutter). Foreta dimensjonering av vernet til det
elektriske anlegget basert pa valgt effektbegrensningsniva
(Power Limitation). Se handlingsdelen i denne handboken for
strgmbegrensningssettet.

Installasjon

e Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleert personell.

Husholdningsapparatet er tiltenkt innebygd i en benk med
tykkelse pa 2-6 cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm for
FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 5 cm i front, minst 4 cm til sidene og minst 50 cm i
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. | forbindelse
med prosjektering av avstandene skal man alltid rette seg
etter anvisningene til kjskkenprodusenten.

Montering

For man starter med installasjonen:

+ Etter at produktet er blitt pakket ut ma man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt
installasjonen.

+  Kontroller at starrelsen pa produktet man har kjgpt er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

+  Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fiernes og
tas vare pa.

+  Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i
naerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:

- Produktet ma ikke installeres over avkjelingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tarketromler.

- Utfer alle apninger og fiern sagmugg og stev fer
platetoppen settes inn.

- For & forbedre filtreringsegenskapene i installasjonen

kan man foreta et innhakk i basen og deretter sette inn en

vanlig avtrekksrist

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som téler



temperaturer helt opp til 250°. For installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (.f.eks. limfjernere, visse  typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stav, gamle limrester
osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren til
installasjonsstedet. Etter liming ma man la limet tarke i
cirka 24 timer.

Veer oppmerksom! Manglende installasjon av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan fare
il elektriske farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man
sette pa limband pad rerene som innehar falgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylathasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (og kun ndr apparatet brukes
med_avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjeres av en fagleert spesialtekniker.

+ Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold il
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utfgres i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

OBS!

+ kabelopplegget til monteringssettet ma kobles il
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

* Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstér grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
2012/19/EF - UK SI 2013 No03113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & sgrge for at dette
produktet kasseres pa en riktig méte, bidrar man med &
forebygge negative falger for miljget og helsen. Symbolet

w3 produktet eller pa dokumentasjonen som felger med
dette, indikerer at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
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gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjapt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
falgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
1SO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning:
N&r man begynner 4 tilberede mat anbefales det & starte opp
apparatet ved laveste hastighet. La det st& pa noen minutter
0gsa etter at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det
skapes store mengder rgyk og damp. Bruk booster-
funksjonen kun i ekstreme tilfeller. For at luktfjerneren skal
fungere optimalt anbefales det & bytte karbonfilter ved behov.
For at fettfilter skal beholde sein ytelse mé de rengjgres ved
behov. For & oppnd optimal ytelse og redusere stgynivaet bes
man bruke maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i
denne handboken.

2. Bruksmate
Beholdere som kan brukes under matlaging

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet @J

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens

kontrollpanel.
Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kielene eller
pannene kjgpes ma man kontrollere fglgende:

+ Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. |1 motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.



NEI!

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

JA!

Viktig: Ikke sett varme kieler p& overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

Fareksisterende beholdere
Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis Kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone
henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

Energisparing

For & oppnd best mulig resultat, anbefales felgende:

- Bruk gryter og panner som har samme diameter som
kokesonen som skal benyttes.

- Bruk kun kjeler og gryter med flat bunn.

- Bruk lokk pa gryten under matlaging nar dette er mulig

- Bruk sa lite vann som mulig for & koke grennsaker, poteter,
osv., slik at koketiden reduseres.

- Bruk trykkoker, som reduserer bade energiforbruket og
koketiden

- Plasser pannen midt pa& kokesonen som er tegnet av pa
overflaten.

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tillegg avbrytes varmeoverfgringen gyeblikkelig hvis gryten
fiemes fra platen, slik at man unngdr ungdvendig
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varmespredning.

Bruke avtrekket

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med intern resirkulering.

Det  henvises  til  sidene  www.elica.com  og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette serien
med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings- og
avtrekksfunksjon.

@ Avtrekksversjon

All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av reropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pd den medfelgende
koblingsflensen.

Diameteren pa avtrekksrgret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:

- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm

- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rgr og
avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen
(koblingsflensen).
Bruk av rar og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og gke staynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

Bruk et sa kort rar som mulig.

Bruk en rarkanal med sa fa bgyer som mulig (maksimal

kurve: 90°).

Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen fares
ut i rommet. For ytterligere informasjon henvises det siden
som tar for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken -
Avtrekksversjon.

Advarsel: Hvis utlgpet befinner seg inni mgbelet, ma det
Klargjgres en luftpassasje med minimum tverrsnitt pa
cirka 120cm? gjennom panelet nederst pd mabelet.



3. Funksjon

Kontrollpanel

Bergringstaster (TOUCH) / Display
1.

AVIPA platetopp/avtrekksfunksjon

Valg av kokesone / Dislay i kokesone

Okelredusere effektnivd og hastighet (effekt) i
avtrekket

Vise effektniva og hastighet (effekt) i avtrekket
Aktivering av “STAND ALONE” Timer

Display: “STAND ALONE” Timer / Timer for
kokesone.

Dkelredusere [“STAND ALONE” Timer-tid / Timer
for kokesone

Innkobling av Timer Kokesoner

Aktiv Indikator Timer Kokesoner

Aktivering av Automatic Heat Up (automatisk
oppvarming).

9.

10.
11.
12.

13.
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(4§20 6] 2
Innkobling av Temperature Manager
(Temperaturkontroll) (Warming Function)

(oppvarmingsfunksjon)

Pause

Key Lock (Tastelas)

Indikator for aktivt avtrekk

Aktivering av Filtermetningsindikator
Valg/Innkobling av avtrekk

Display for Avtrekk

Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fettfilter
Nullstilling av Filtertiltetting

Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk



HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

F@r man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pé platen
eller hvis disse er plassert feil.

« | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “SIa pa
koketoppen” uten & “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Veer oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slér seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjglingsfasen. P& koketoppens display vises
symbolet “H" for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slér seg av far du naermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa Il
Effektnivd } g.p.
Residual  Heat Indicator | Jf
(restvarmeindikator)

Pot Detector (Kjeledetektor) o
Bridge-funksjon aktiv n
Temperature Manager G
(Temperaturkontroll) aktiv
Pausefunksjon Y
Funksjon Automatic Heat UP | /5
(Automatisk oppvarming)

Koketoppens egenskaper

@ Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

@ Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down (sikkerhetsavsling)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.
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@ Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)
Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet il den
aktuelle sonen, med symbolet .

Maskinfunksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon ma man farst aktivere
den aktuelle sonen.

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort ® ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
veere synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa ® for & sld av.
Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer
gnsket kokesone.

@ Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hgyre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)

@ Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet 3)
som forblir aktivt i 5 minutter far effektnivéet gar tilbake til
forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)

Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet” &

@ Key Lock (Tastelds)



Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:
* trykk pa (10)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.
Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa
mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelas), vil symbolet

a, blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den ma
eventuelt deaktiveres for & kunne gjere inngrep pa
koketoppen.

@ Automatic Heat UP

Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjor at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,
men man unngdr at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:

2
« fra den tente kokesonen, trykk pa = (7

+ P& Display (2) vises en blinkende rq som veksles
med effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved & gke effektnivéet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv,
med den nye temperaturinnstillingen;

Ved & minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil

=
symbolet = (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er
dermed mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
sonen den allerede er stilt inn p&, som angitt pa Display

).

@ Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
(terrieraturkontroll) kobles inn ved farste trykk pa tasten

Pa Eplay (2) til sonen der man benytter Temperature

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

MerﬁVed a samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

= (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsé for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

+ Trykk nok en gang pa aE (8) fora kobﬁei ut og slukke,

i
til nidet som vises pa Display (2) bringes til “Lt”.

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst gnsket sone ved
hjelp av omradet for Valg (2) ;

Funksjon kan deaktiveres ogsé ved hjelp av Valglinjen (3),

ved & sette Power Level (effektnivaet) pa “Lt”.

@ Pause

Pausefunksjonen slér av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

o trykk pa “b 17 (9)

+ en blinkende I I vises pa display (2)
For & deaktivere funksjonen:

« trykk pal 1(9) Valglinjen (3) tennes
« trykkistryk over Valglinjen (3) for & deaktivere funksjonen.

Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
far pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merk: Hvis Pausefunksjonen ikke deaktiveres etter 10
minutter vil koketoppen sl seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

@ Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timer'en settes i gang ved a trykke pa Sone/Display (4)

Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke p& andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timerens format er 2.0

-, For timene
-3 For minuttene



Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil falgende format vises:

-3, minutter

- 00 skunder
med punktum lysende fast

Hvordan sl av Timer’en:
+ velg Sone/Display (4)
+ still inn varigheten av Timer pa 000 ved hjelp av

+ )

@ Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig & stille inn, ogsé samtidig, p& hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

» Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) (power level
(effektinivd) # 0)

* Trykk pa (6) gjeldende kokesonen

* Bruk symbolene == (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4);

Under innstilling vil symbolet@ (6) blinke

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke p& andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved & trykke pa nytt, lenge, pé@ (6) , vil
Timer'en for Kokesonen nullstilles.

Om gnskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.

Merk: Det kan stilles inn en forskjellig Timer for hver
kokesone; pa display (4) vil nedtellingen av den kokesonen
som er valgt i det gyeblikket vises; Dersom ingen sone er
valgt, ved & trykke pa Display (4) vises nedtellingen for
Timer “STAND-ALONE”.

Visningen av nedtellingen er den samme for Timer
“STAND-ALONE” (se forutgdende avsnitt Timer “STAND
ALONE)

Nar timeren er ferdig med nedtellingen hares et lydsignal og
kokesonen slas av.
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Hvordan sla av Timer-funksjonen:

+ velg kokesonen (2)
+ still inn varigheten av Timer pa 000 ved hjelp av
+0

@ Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjer at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved &
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene, slik at
det totale forbruket til hele koketoppen ikke overskrider den
innstilte maksimalverdien.

Merk : Programmeringen ma utfgres innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stramnettet,
eller nar man kobler tilbake stramforsyningen, uten & trykke

pa tasten ON/OFF (1)

For & stille inn effektbegrenseren :

- trykk pét A ]
(den vil blinke i 2 minutter etter art produktet er blitt slatt pa)

- fortsett & holde inne t A ] og trykk pa samtlige
Valg/Display-soner (2) hver for seg mot klokkeretningen med
utgangspunkt foran til hayre (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- hver gang man trykker vil det skilles ut et kort akustisk signal
- ndr man har trykket pa alle Display (2), er det mulig & slippe

opp tasten t A

Falgende skjer:

Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser en vekslende
sekvens med symbolene “C" og “0", slik at man kan utfare
programmering. Velg displayet (2-RL)

og bla med Valglinjen (3), inntil displayet viser symbolene

“C” 0g “8”, og displayet (2-FL)viser den ndveerende
innstillingen**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** standard innstilling er 7,4 KW



For & gjare endringer i Power Limitation
effektbegrenseren

- trykk pa displayet (2) foran til venstre (FL)

- bruk Valglinjen (3) for & foreta den nye innstillingen

- For & lagre valget trykker man pa tasten ® ON/OFF (1)i2
sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal som bekrefter
valget.

@ Bridge-soner

Kokesonene kan takket veere Bridge-funksjonen driftes som
kombinasjonsplater. P& denne méaten far man en enkelt
kokesone med samme effektniva. Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” samtidig med
kokesonen bak “Sekundaer”

(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).

For & aktivere Bridge-funksjonen:
- velg samtidig de to kokesonene man gnsker & bruke

- i Displayet (2) i den "Sekundeere" platesonen vises

symbolets "

- man kan bruke Valglinjen (3) for & stille inn aktuell
driftseffekt som deretter vil vises il displayet (2) i “Master"-
platesonen.

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

Merk: Platesone-Timer som er aktiv sammen med Bridge-
funksjonen vil fgre til at begge platesonene slér seg av
automatisk, da disse i dette tilfellet anses som en enkelt
kombinert platesone.

BRUK AV AVTREKKET

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort @ ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
veere synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa ® for & sld av.
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Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Hvordan sld pé avtrekksfunksjonen: Apne klaffen og
bergr Valgsonen (12) for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Merknad: Avtrekkssonen er utstyt med en roterende
mekanisk KLAFF. Man m& d&pne denne KLAFFEN far
avtrekksenhetten slas pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av motoren
automatisk hvis KLAFFEN lukkes fullstendig nar avtrekket
star pa. Avtrekket starter igjen nar KLAFFEN &pnes.

@ Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hayre for & gke effektnivaet;

mot venstre for a redusere effektnivaet;

Effektnivéet som stilles inn vil vises i omrédet for
Valg/Display (12)

@ Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)
Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter

Deretter gar effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn
tidligere.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet " & som blinker.

@ Automatisk drift

Kjgkkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nér kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved & senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk pa t A ] (14)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;

Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas



etter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

t A ] blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sld seg av automatisk og gradvis.

@ Indikator for Filtertiltetting
Kjgkkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Luktfiltre i kull/keramikk
«FILTER"(13) tennes
Fettfilter

«FILTER"(13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

@ Reset av indikator for filtermetning

Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett og/eller
kull/keramikk) trykk lenge p& “FILTER " (13);

«FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter p&
nytt.

@ Aktivere indikator for filtermetning
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere den, gjgr man som falger:

- sl& pa det innebygde avtrekket med ® ;

- med avtrekksmotoren og kokesonen slétt av, trykk pa
Valgomradet (12)

- Hold lenge inne HOBD” (11) til bokstavene“F” - “G”
som blinker vekselvis pa Display (12) vises.

F = Luktfiltre i kull/keramikk
G = Fettfilter

Luktfiltre i kull/keramikk

—  Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “F”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER" (13) _ plinkende lys

—  Hold p& nytt HOBD"” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Fettfilter

— Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER" (13) _ fastlysende

—  Hold p& nytt HOBD"” (11) lenge inne for & bekrefte

aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk
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Tabeller over effektniva

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsd)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
) Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - :
89 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
g ) ) o Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
-8 Brune - steke - koke - grille og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hoy effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhdndsvarme utstyr
45 Koke - stue - steke - grlle Ideell for a lage gryteretterl, holde delikat mat pa svak
varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
) ) ) Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 3-4 Koke k0k§|§£§e koke tykt steker, fisk) og som inneholder vaeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
) ) ) Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke k0k§|§£§e koke tykt mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1.2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smar, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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4. Vedlikehold

Veer oppmerksom! For det utfgres et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

Vedlikehold av koketoppen:

Rengjaring

Koketoppen ma alltid rengjares etter bruk.

Viktig: Ikke bruk grove svamper eller stalull. Dette kan
gdelegge glassflatene. Ikke bruk kjemiske vaskemidler som
kan virke irriterende, som for eksempel ovnsrens eller
flekkfjerner. Etter hver bruk ma man la platetoppen avkjgles
og rengjgre den for skorpedannelser og flekker. Bruk en myk
klut, kjgkkenpapir eller produkter som er laget spesielt for

rengjoring av  overflaten  (overhold  produsentens
henvisninger).
IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig: Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan
man bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til &
temme ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hgyeste
hygienestandarder. Fig. 16

Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjaring

| forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig kiut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ~ ELLER  LIGNENDE UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJZRING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Rengjgring av metallristen:

Risten ma rengjares for hand med varmt vann og skansomt
rengjgringsmiddel, og deretter tarkes grundig for & unnga
oksidering.

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skdnsomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig.15.1.2-15.2.3

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie luktfilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjgkken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Luktfiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
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forhdndsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Veer oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Fig. 15.2.1



Feilsgking

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK

Sonen med kontroller si&r seq av Den interne temperaturen | Vent til koketoppen kjaler

E2 9 pa de elektroniske delene | seg ned far den benyttes
grunnet en for hay temperatur L
er for hay igjen
E3 Uegnet beholder Tap av magnetiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke stram til

Kommunikasjonsproblem mellom modulen. Koble koketoppen fra

E5 10nsp Strgmledningen er ikke stremforsyningen og

brukergrensesnitt og induksjonsmodul.

riktig koblet eller den er
defekt

kontroller forbindelsen.

For alle andre
feilsignaler

(E..U...C...)

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

Servicesenter

Fer man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med naermeste servicesenter.
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DA

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerme i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af reg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fraleegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der
er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til
brug, vedligeholdelse og installation er dog uaendret.

Lees omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.
Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.
Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette  henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

Kontroller apparatets integritet far der fortseettes med
installationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.
Bemeerk: delene meerket med symbolet "(*)" er valgfrit
ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes saerskilt.

@ 1. Advarsler

Pas pé! Overhold ngje de falgende anvisninger: ® For der
foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
apparatets  stremforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udfgres af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen, m&
der ikke repareres eller udskiftes dele pa apparatet. e Loven
ger det obligatorisk at tilslutte apparatet til jordforbindelsen. e
Strgmforsyningskablet skal veere ftilstreekkeligt langt, til at
apparatet kan filsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. e For at udfgre installationen i
overensstemmelse med de geeldende sikkerhedsforskrifter,
skal der anvendes en flerpolet afbryder, der sikrer fuldsteendig
frakobling fra stremforsyningen, safremt der opstar en tilstand
af overspaending Ill og iht. til installationsanvisningerne. -Der
ma ikke bruges stikdaser eller forlaengerledninger. e Nar
installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgeengelige for brugeren. Apparatet og
dens tilgaengelige dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke at
bergre varmelegememe. e Pas pa, at bgm ikke leger med
apparatet; hold bgrn pa afstand og under opsyn, da de
tilgeengelige dele kan blive meget varme under brug. e For
personer med implanteret hjertepacemaker eller andre aktive
implantater er det vigtigt at sikre for induktionsvarmepladen
tages i brug, at implantatet er kompatibelt med apparatet. o
Undga at rare ved apparatets varmelegemer under og efter
brug. e Undgd kontakt med klude eller andet anteendeligt
materiale, indtil alle apparatets komponenter er afkolet
tilstraekkeligt, risiko for brand. e Anbring ikke braendbart
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materiale pa apparatet eller i umiddelbar neerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letantaendelige. Overvag altid ngje apparatet,
hvis du steger med store olice eller fedtmaengder.  Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du straks slukke for at
undga fare for elektrisk stad. e Apparatet er ikke beregnet til
betiening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer pa
en kogeplade uden opsyn kan vaere farlig og forarsage brand.
e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig stegning skal
konstant overvages. Forsgg ALDRIG at slukke flammerne
med vand. Sluk for apparatet, og kveel flammerne, f.eks. ved
brug af et 1ag, eller brandoekaempelsesteeppe. Fare for brand:
Seet ikke genstande pa kogepladerne. e Brug ikke
damprensere, risiko for elektrisk sted. Leeg ikke
metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladens overflade, da de kan overophedes. e Far
apparatet tilsluttes stramforsyningen: Kontrollér typeskiltet
(placeret nederst pa apparatet) for at sikre, at den oplyste
spending og strem svarer til stramforsyningen, og at
stikkontakten er egnet. | tvivistifeelde ber du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med
betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene. o
Undga at vaesker koger over. Reducér varmen, nar du koger
eller opvarmer vaesker. e Lad ikke kogepladerne vaere teendt
med tomme gryder og pander eller uden. e Sluk for
kogezonen, ndr tilberedningen er afsluttet. e Brug aldrig
aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket ~med aluminium direkte p&  kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og fordrsage uoprettelige skader
pa apparatet. @ Du ma aldrig varme daser med mad op uden
forst at &bne dem: De kan eksplodere! Denne advarsel
geelder for alle de andre typer kogeplader. Brug af hgj effekt
som Booster-funktionen er ikke egnet til opvarmning af visse
vaesker som f.eks. olie til friturestegning. En overdreven
varme kan veere farlig. | dette tilfeelde anbefales det at
anvende en lavere effekt. Beholderne skal anbringes direkte
pa kogepladen og centreres. Anbring aldrig andre genstande
mellem gryden og kogepladen. e Ved meget hgje
temperaturer seenker apparatet automatisk effektniveauet pa
de pageldende kogezoner. e Far rengaring eller
vedligeholdelse  slukkes for apparatet og frakobl
stramforsyningen ved at fierne stikket eller afbryde
hovedafbryderen i hjemmet. e Til alle installationse og
vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. e Bgrn
over 8 & og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og viden
ma kun bruge apparatet, hvis de er under opsyn eller forinden
har modtaget instruktioner i sikker brug af apparatet og har
forstet farermne, som brugen af apparatet indebaerer. e Det er
ngdvendigt at holde gje med, at bern ikke leger med
apparatet. @ Rengaring og vedligeholdelse ma ikke udfares af
bgrm uden opsyn. e Rummet skal have tilstraeekkelig
ventilation, nér apparatet bruges pd samme tid som andre
gase eller andre braendstofforbreendingsapparater. e



Apparatet skal rengares hyppigt bade indvendigt og udvendigt
(MINDST EN GANG OM MANEDEN), under alle
omstaendigheder skal det overholdes, hvad der udtrykkeligt er
angivet i vedligeholdelsesinstruktionerne. e Manglende
overholdelse af reglerne for rengering af apparatet og
udskiftning og rengering af filtre medferer brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt forbudt. e Brug af &ben ild
er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal derfor
altid undgés. e Friturestegning ma kun udfgres under opsyn
for at undgd, at den overophedede olie bryder i brand. e
Advarsel!: Nar kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgeengelige dele blive meget varme. e Advarsel! Tilslut ikke
apparatet til  stremforsyningen, fgr installationen er
gennemfgrt. e Overhold ngje lokale bestemmelser med
hensyn til de tekniske og sikkerhedsmeessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af ragen. e Den udsugede luft
ma ikke ledes til en kanal, der ogsa anvendes til udledning af
rgg fra forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. e Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt!  Brug kun de fastgarelsesskruer, der falger
med apparatet til installation, eller kb den passende type
skruer, hvis ikke de medfalger. Brug skruer af korrekt leengde,
som anfgrt i vedligeholdelsesvejledningen. e Nar dette
apparat og andre apparater, der er forsynet med en anden
energi end elektricitet, fungerer samtidig, ma undertrykket i
rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfalgende konsultation. |
tiifeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen folge med produktet.e Emheetter og andre
udsugninger af mados kan have en negativ indvirkning pa
sikker drift af apparater, der forbreender gas eller andre
braendstoffer (herunder apparater i andre rum) pa grund af
tilbagestremning af forbreendingsgasser. Disse gasser kan
potentielt medfere kulilteforgiftning. Efter montering af en
emheette eller anden udsugning af mados skal brugen af
reggasapparater testes af en kompetent person for at sikre, at
der ikke forekommer tilbagestremning af forbreendingsgasser.

& Elektrisk tilslutning

Fig.7-71-72-73

o Apparatet skal frakobles stramforsyningen. e Installationen
skal udferes af en autoriseret tekniker med kendskab til de
geeldende bestemmelser for installation og sikkerhed. e
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting fordrsaget af manglende overholdelse
af anvisningerne i dette afsnit. @ Stramforsyningskablet skal
veere tilstreekkeligt langt, til at kogepladen kan fjernes fra
kokkenbordet. e Kontrollér, at spaendingen oplyst pa
typeskiltet nederst pa apparatet svarer til speendingen i
boligen, hvor apparatet skal installeres. e Brug ikke
forleengerledninger. e Jordforbindelseskablet skal vaere 2 cm
leengere end de andre kabler. e Hvis der ikke folger et
stramforsyningskabel med apparatet, skal der anvendes et
kabel med et ledertveersnit p& min. 2,5 mm2 til en effekt pa op
til 7200 watt, mens det for hajere effektydelser skal vaere pa 4
mm2. e Kablet ma pa intet punkt have en temperatur pa 50
°C over omgivelsestemperaturen. ® Apparatet er beregnet til
permanent tilslutning til elnettet.
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e Pas pa! Inden stremforsyningen tilsluttes for at kontrollere,
at apparatet fungerer korrekt, skal det altid kontrolleres, at
stramforsyningskablet er korrekt installeret. e Pas pal
Stremforsyningskablet skal udskiftes af et autoriseret
servicecenter eller en person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstille en
maksimal kW-absorptionsgreense

Justeringen skal gennemfgres nar produktet forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for de
naeste 2 minutter). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau. Til
Power Limitation justeringen, henvises der til denne manual,
under afsnittet "Drift".

Installering

e Bade den elektriske og den mekaniske del af installationen
skal udfares af autoriserede teknikere.

Husholdningsapparatet er designet til installation i en
kakkenbordsplade med en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning
0g 2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og veeggen skal
vaere mindst 5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og mindst 50
cm til overskabene.

NB! De anferte afstande er vejledende. Ved design af
kakkenet skal kekkenproducentens anvisninger fglges.

Montering

For installationen igangsaettes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstdet skader under transporten. Hvis
dette er ftilfeeldet, skal forhandleren eller vores
kundeservice  kontaktes,  for installationen
pabegyndes.

+  Kontrollér, om det kebte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbehar (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan veere faldet ud under transporten. Tag det i sa fald
ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
neerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til indbygning:

- Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
tarretumblere.

- Udfer ferst de ngodvendige  udskeeringer i
kakkenelementet, far kogepladen anbringes. Sarg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

- For at optimere filtreringsinstallationen, tilrades det at

udfare en spalte i soklen, for at muligggre isaettelsen af

en kommerciel rist.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.



limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen tarre i ca. 24 timer.

Pas p& Manglende installation af skruer og
fastggringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgare en fare for elektrisk stad.

Bemaerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrddes det,
at tape rorfaringerne med et kleebemiddel med de falgende
specifikationer:

- Elastisk film i blad PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver Iukket.

+ Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udfares af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.

« KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udfgres iht. de geeldende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

« KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
veere en del af et certificeret kredslgb med ekstra lav
sikkerhedsspanding (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forérsaget af fejl
ogleller funktionsfejl ogleller ukorrekt installation af dette
KIT.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miljget og helbredet.

Symbolet wmmm pd apparatet og den medfalgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som  husholdningsaffald. ~ Det skal afleveres il
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedrgrende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angaende héandtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fas ved at rette henvendelse til bopeelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationerne eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprovet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:
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¢ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

* Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2,

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Forslag til korrekt anvendelse med reduceret miljgbelastning:
Teend for apparatet p& minimumhastighed, nar du starter
stegningen. Lad den vaere teendt i nogle minutter, ogsa efter
at stegningen er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store
rgg- eller dampmaengder, og anvend kun booster-funktionen i
de tilfeelde, hvor det er strengt ngdvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nér det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid gares rent, nér det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rardiameter, der
er anfart i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stgjen fra rggkanalen.

2. Brug

Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar du
aldrig bruge:

« Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens

kontrolpanel.

lkke alt  madlavningsudstyr er  effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestdr af
ferromagnetisk materiale!! Nér du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere
+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere
mindre  effektiv  og mindre  ensartet. Og
vil  veere

madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer
uegnede til madlavning

NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne



NEJ!

+  atbunden er flad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besvaerligger madlavningen.

o I
JA!
Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa

kontrolpanelet pa kogepladen.

Kogegrej, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningere beskrevet herover geelder ogsd for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige starrelse, teender
kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for
oplysninger om den mindste diameter til hver kogezone.

Energibesparelse

For at opna de bedste resultater tilrades det at:

- Bruge pander og gryder med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens starrelse.

- Udelukkende anvende pander og gryder med flad bund.

- Leegge 1ag pa gryden under stegningen, hvis det er muligt

- Koge grantsager, kartofler osv. med en lille maengde vand
for at reducere kogetiden.

- Bruge trykkoger, der reducerer bade energiforbruget og
tilberedningstiden yderligere

- Anbringe gryden midt pa den pageeldende kogezone tegnet
pa kogepladen.

Brug af kogeplade

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfares direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fgdevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til
varme. Desuden, efter at have fiernet gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverfarslen omgaende, og det medvirker til at
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undga unyttige varmeafledninger

Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som
udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Se websiderne www.elica.com og www.shop.elica.com for at
se hele udvalget og de forskellige installationer med hhv.
udsugning eller recirkulation.

@ Udsugningsudgave

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser  (ikke medfglgende, kabes separat), der
fastgeres pa den medfelgende koblingsflange.
Udtemningsrarets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (*)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbehgr, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rar og udtemningshuller pa
vaeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen
(koblingsflange).
Brug af rar og udtemningshuller pa veeggen med en mindre
diameter, medfarer en nedszettelse af udsugningsydelserne
o0g en drastisk stgjforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
Brug sa kort en kanal som muligt.
Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal
bajninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).
Undga vigtige aendringer p& kanalens snit

Filtrerende udgave

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, far
den sendes tilbage til i rummet. Produktet er udstyret med et
seet lugtfiltre. Se siden med tilbehar og sugesystemer med
recirkulation i installationsvejledningen for flere oplysninger.
Bemaerk: Hvis luften udledes inde i kekkenelementet, skal
man sgrge for en minimum luftpassage i soklens panel pa
ca. 120cm?,



3. Funktion

Kontrolpanel

Bergringsknapper (TOUCH) / display
1.

ON/OFF-knap til kogeplade/sugesystem

Valg af kogezone / visning af kogezone
@gning/seenkning af effektniveauet for kogepladen
0g udsugningen

Visning af effektniveauet for
udsugning

Aktivering af timer "STAND ALONE"

kogeplade og

Display: Timeren “STAND ALONE" [/ Timer
kogezone.
@gning/seenkning  af tidsindstilling for “STAND

ALONE’- | kogezonetimer

Aktivering af timer for kogezone

Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone)
Aktivering af automatisk opvarmning (Automatic
Heat Up).
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Aktivering af Temperature
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)
Pause

Key Lock (Tastblokering)

Manager

. Indikator for aktiv udsugning

Aktivering af indikator for filtermaetning
Valg/aktivering af sugesystem

Sugeapparatets display

Display for visning af maetningsgrad for aktivt kul-
Ikeramisk - Fedtfilter

Nulstil meetningsgrad for filtre

Aktivering af automatisk udsugningsfunktion



BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, far du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pé at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

+ Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, s&fremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! | tilfselde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er

under nedkeling; pa kogezoneres display vises symbolet "H

for at angive denne nedkglingsfase.
Vent pa, at displayet slukkes, far du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt Il
Effektniveau } g.p.
Residual  Heat Indicator | Jf
(Indikator for tilbageveerende
varme)

Pot Detector (Grydedetektor) | &#
Bridge-funktion aktiv n
Funktionen Temperature G
Manager (Temperaturkontrol)

er aktiv

Pausefunktion I

0

Funktionen Automatic Heat UP
(Automatisk opvarmning)

Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej p& kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

@ Pot Detector (Grydedetektor)
Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

@ Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

@ Residual Heat Indicator (Indikator for tilbageveerende

varme

Huvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet H

Drift
Bemaerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
forst ngdvendigt at aktivere den gnskede zone.

@ Teending
%(stryg) let p& ON/OFF (1) kogeplade/emhzette: symbolet

teender;
fortsaet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil veere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa ® for at slukke
Bemeerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer til
den gnskede kogezone.

@ Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

@

@ Power Booster (Effektbooster)

Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau
(udover niveau ), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3)
og aktivér Power Booster (Effektbooster)



Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet ” P

@ Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:
* Tryk pa (10)

Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemaerk: hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen Key Lock er aktiv, s& blinker symbolet
for at angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres far
kogepladen kan betjenes.

@ Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at breende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

2
* | den teendte kogezone t’&kkes pa = (7

« | displayet (2) vises en "r", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er indstillet for kogezonen

Nér effektniveauet gges for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nér effektniveauet szenkes for kogezonen: Den
automatiske opvarmningsfunktion slukker.

Bemaerk: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

=
teender symbolet = (7) igen med intensiv styrke,
hvorefter det ogsa er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sddan som vist i displayet (2)

@& Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturkontrol (Opvarmningsfunktion))

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der ger det muligt at bibeholde varmen pa en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde retterne, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temperature Manager aktiveres ved

farste tryk pa tasten =

| displayet (2) for kogenzonen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet Lf

Bemeerk: hvis en an@ kogezone vaelges samtidigt, s&

teender symbolet @ == (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone.
Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sddan som vist i displayet (2)

+ Tryk igen pa aE (8) forat deaktivg;e og slukke, indtil

f
niveauet som vises i Display (2) er p& “t”.

Bemeerk: hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i
funktion pa flere kogezoner, veelges farst den gnskede zone
farsti Valg (2);

funktionen kan ogsa deaktiveres med Veelgerlinjen (3), ved at

i~
bringe Effektniveauet til “Lf".
@ Pause
Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

o Tryk pé“l I 9)
o “F 1" blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

o Tryk pél (9) (3) teender
+ Tryk/stryg pa Veelgerlinjen (3) for at deaktivere
funktionen

Bemeerk: deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv far pausen. Kogepladen fortseetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.

Bemaerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemaerk: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen

@ Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedtaelling uafhaengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4)

Brug symbolerne = +(5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)



Bemaerk: Vent 10 sekunder, far der trykkes pa andre
kommandoer, og nedteellingen er begyndt.

Timerens format er 3.0

-, for timeme

- 00 for minutterne
Bemaerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nar nedteellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemaerk: N&r der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

-3, minutter

- 013 sekunder
med et fast lyspunkt

Sadan slukkes timeren:

* Veelg Zone/Display (4)

+ Indstil varigheden for Timer til 000 ved hjeelp af
- +0

@ Timer kogezone
Funktionen Timer kogezone er en nedteellingsfunktion, som

kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone
Ved endt nedtzelling slukker den valgte kogezone automatisk,
0g brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

* Stryg (try%é omrédet Valg/Display (2) (effektniveau  0)

* Tryk pa (6) for den pageeldende kogezone
* Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);

under indstillingen blinker symbolet (6)

Bemaerk: Vent 10 sekunder fer der trykkes pa andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemaerk: Ved at trykke lzenge pa G (6) , nulstilles timeren
for kogezonen

Hvis gnsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.

Bemeerk: der kan indstilles en forskellig timervaerdi for
hver kogezone. P4 displayet (4) vises nedteellingen for den
valgte kogezone pa det pageeldende tidspunkt, hvis ingen
zone er valgt, og man trykker pa displayet (4), sa vises
nedteellingen for timeren “STAND-ALONE” (INGEN
VALGT).

Nedteellingen vises i samme format som for timeren
“STAND-ALONE” (INGEN VALGT) (se afsnittet herover
om Timer “STAND ALONE (INGEN VALGT)

Nér nedteellingen er afsluttet, sa udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sadan slukkes timeren:

* Veelg kogezonen (2)
+ Indstil varigheden for Timer til 000 ved hjeelp af
- +0

@ Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt, at indstille
produktets funktion, s& den maksimale absorbering
begreenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering pa
kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemeerk: justeringen skal gennemfares med slukket plade,

uden at trykke pa tasten ON/QFF (1), nar kogepladen
forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

—trykpétA]

(som kun blinker i de farste 2 minutter efter at produktet er
teendt)

- bliv ved med at trykke pét A ] mens du trykker pa alle
kogezoneres omrader for Valg/Display (2) én ad gangen og
mod uret fra den forreste zone i hgjre side (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- ved hvert tryk harer du et kort akustisk signal

- ndr du har trykket pa alle Displayene (2), kan du slippe

tasten

nu:



- viser Displayet (2) for den bageste venstre zone (RL)
symbolerne “C” og “0” skiftevis. Dette betyder, at det er muligt
at foretage indstillingen: veelg Displayet (2-RL)

rul i Veelgerlinjen (3), indtil symbolerne “C” og “8” vises pa
Displayet, pa Displayet (2-FL) vises falgende aktuelle
indstilling**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** standardindstillingen er justeret pa 7,4 KW

For at &endre indstillingen af Power Limitation

- tryk pa Displayet (2) for den forreste venstre zone (FL)
- rul derefter pa Veelgerlinjen (3) for at indstille den nye
justering

- for at gemme indstillingen, trykkes der pa tasten ®
ON/OFF (1), i 2 sekunder. Du vil hare et langt akustisk signal,
som bekraefter indstillingen

@ Bridge Zones
Kogezonerne er, takket vaere Bridge-funktionen, i stand til at

arbejde i kombineret méde, for at danne en eneste zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den bagved - den “Sekundeere”

(for at kontrollere pa hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sl op i den illustrerede del i denne manual).

For at aktivere Bridge-funktionen:
Veelg de to gnskede kogezoner samtidigt

- pa Displayet (2) i kogezonen “Sekundeere” vises
symbolet “7 1"

- vha. Veelgerlinjen (3) kan du nu indstille Driftsniveauet
(Effekt), som vil blive vist pa Displayet (2) i kogezonen
“Master”

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

Bemeerk: Timeren kogezone, som blev aktiveret under
Bridge-funktionen, gar at begge kogezoner slukker
automatisk, fordi de betragtes som kun ét kombineret omrade.

BRUG AF SUGEAPPARATET

@ Teending
%(stryg) let p& ON/OFF (1) kogeplade/emhzette: symbolet

teender;
fortsaet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.
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VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil veere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa ® for at slukke
Bemeerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Teending af sugesystemet: Aben Flappen rer Omradet
for valg (12) for at aktivere sugesystemet.

Bemeerk: Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk
roterende FLAPPEN. Det er ngdvendigt at &bne FLAPPEN,
inden kappen tendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emhaetten er forsynet med en sensor, som automatisk slukker
motoren, n&r udsugningen er aktiveret, hvis FLAPPEN er helt
lukket. Udsugningen starter farst igen, ndr FLAPPEN
gendbnes.

@ Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(12)

@ Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

—  Power Booster (Effektbooster) 1: tidsbegraenset til 15
min.

—  Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegraenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet " blinker

@ Automatisk drift

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezonerne.

Nér kogezoneme slukkes, sa tilpasser emheetten
udsugningshastigheden og seenker den gradvist, s& damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tryk pa t A ] (14)



Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemeerk: hvis man under aktiv automatisk drift vaelger
hastigheden fra 1 til 3 i Veelgerlinjen (3), s& afbrydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet veelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedtaellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet “ A ]

Bemeerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

@ Indikator for filtermaetning
Emhaetten signalerer nér det er ngdvendigt at udfare filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugtfiltre
«FILTER"(13) teender

Fedtfilter
«FILTER"(13) blinker

Bemeerk: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermaetning")

@ Nulstilling af filtermaetning

Nér vedligeholdelsen af filtrene (fedt ogleller kulkeramisk) er
afsluttet trykkes lzenge pa “FILTER " (13);

«FILTER"(13) slukker og genstarter indikatortaellingen.

@ Aktivering af indikator for filtermaetning
Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, flg de nedenstaende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp af ;

- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Veelgerzone (12)

- tryk lenge pa “HOOD” (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” - “G” , som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugffilter
G = Feditfilter

Kul-/keramiske lugtfiltre

—  Tryk pa Display (12) ndr bogstavet “F” vises

—  Tryk p& “FILTER" (13) — lampen blinker

—  Tryk igen leenge pa ‘HOOD” (11) for at bekreefte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre

Fedtfilter

—  Tryk pa Display (12) ndr bogstavet “G” vises

—  Tryk p& “FILTER” (13) _ Jampen lyser fast

—  Tryk igen leenge pa ‘HOOD” (11) for at bekreefte
aktiveringen af indikatoren for filtermaetningsgraden
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Effekttabel

Effektniveau

Tilberedningstype

Anvendelse af niveauet
(Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)

Ideel til at bringe fedevarens temperatur hurtigt op, il

Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer til tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune kad, igangseette en tilberedning,
8-9 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
g _ _ o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
-8 Brune - stege —koge - grille | ciye i kort tid, 5-10 minutter).
Hgj effekt ; ;
Brune - tilberede - stuvning - Ideale per sqffnggere, mantgnere bolliture Iegglere,l
6-7 . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille ; !
preriscaldare accessori
' _ —_— ) Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4-5 Tilberede Sttmgmg stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
g sauce o.l.
Tilberede — svag koaning - Ideel til tilberedning af leengere varighed (ris, saucer,
Mellemhg;j 3-4 indko n?n gning grydestege, fisk), nér tilberedningen foregér i vaeske (fx
effekt gning vand, vin, suppe, malk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
Tilberede - svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nér
23 : - . . o .
indkogning tilberedningen foregar i vaeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1.2 Smelte — opte — holde varme - Ideel til at smelte smar, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af sma fadevarer
Lav effekt Ideel til at holde madvarer varme i smé portioner lige
Smelte — opte — holde varme - . . .
1 . . efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
indkogning - . ;
varme samt til indkogning af risotto
OFF Effekt nul Afsetningsflade Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for

restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4. Vedligeholdelse

Pas pé! Fer der udfares nogen form for rengaring eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke lengere er
synlig.

Vedligeholdelse af kogeplan

Rengaring

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt: Brug ikke slibende svampe eller stéluldssvampe. De
kan gdeleegge glasset. Brug ikke @aetsende kemiske
renggringsmidler, som fx ovnrens eller pletfiernere. Lad
kogepladen afkale efter hver brug, og ger den rent for at
fierne fastbraendte rester og pletter. Brug en blad Klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (falg producentens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt: Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger
over, sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa
apparatet bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed. Fig. 16

Vedligeholdelse af sugeapparat

Rengaring

Til rengaringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale rengeringsmidier. UNDGA BRUG AF
REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Renggring af metalgrillen:
Risten skal vaskes i hdnden med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

Fedtfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig.15.1.2-15.2.3
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Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et seet lugtfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afhaengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af rengaring af fedtfilteret, er det ngdvendigt
at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45
minutter.  Korrekt  regenerering  sikker en  konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre p& bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Fig. 15.2.1



Fejlfinding

induktionsmodulet

ikke tilsluttet rigtigt, eller
ogsa er kablet
defekt

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
Kontrolpanelet slukker ved for haie De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 p I indvendige temperatur er kolet af, fgr den bruges
temperaturer ! ;
for hgj igen
Tab af magnetiske .
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke stram til
- modulet;
Kommunikationsproblemer mellem . Frakobl kogepladen fra
Stremforsyningskablet er
E5 brugerens greenseflade og

strgmforsyningen og
kontrollér forbindelsen

Til alle de andre
fejlsignaleringer

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

(E..U..C..)

Serviceafdeling

Far du kontakter serviceafdelingen.

1. Kontrollér, om det er muligt at lase problemet p& egen hand, ifglge oplysningerme under “Fejlfinding’.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfart eftersyn vedvarer, skal du kontakte din neermeste serviceafdeling.
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Dokfadnie stosowaé¢ sie do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie
do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania
sie  kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnoci  za  nieprawidiowe  korzystanie lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostajq te same.

Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujq sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczehstwa.

Nie wykonywa¢ zadnych przerébek elektrycznych
urzadzenia.

Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca,

Przed przystapieniem do montazu sprawdzié, czy
urzadzenie nie zostalo naruszone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca,

NB.: elementy oznaczone symbolem ,(*)" sa dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

© 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi
instrukcjami: e Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej. e Montazu lub konserwacji moze dokonywaé
wyltacznie wykwalifikowany technik, zgodnie ze wskazéwkami
producenta i  wedlug  obowigzujacych  przepiséw
bezpieczenstwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych
czesci urzadzenia, jezeli nie zostato to jasno wskazane w
instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem uziemienie urzadzenia
jest obowigzkowe. @ Kabel zasilajacy musi by¢ dostatecznie
diugi, aby umozliwi¢ podtaczenie urzadzenia zabudowanego
w szafce do sieci elektrycznej. e W celu zapewnienia
zgodnosci  instalacji z  obowigzujacymi  przepisami
bezpieczenstwa nalezy zastosowaé wytacznik
wielobiegunowy zgodny z obowigzujgcymi normami, ktéry
zagwarantuje catkowite odtgczenie od sieci w warunkach
kategorii przepieciowej Ill, zgodnie z zasadami instalacji. ®
Nie stosowa¢ rozgateznikéw i przedluzaczy. e Po
zakonczeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do
elementéw elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne
czesci podczas uzytkowania osiggaja wysokie temperatury.
Nalezy uwazaé, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. e

O]
O]

O]
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Nalezy uwaza¢, aby dzieci nie bawily sie urzadzeniem;
trzyma¢ je z dala od urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci moga osigga¢ bardzo
wysokie temperatury. e Posiadacze rozrusznikéw serca i
aktywnych implantéw, przed uzyciem plyty indukcyjnej, musza
sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest kompatybilny z
urzadzeniem. e W trakcie i po uzyciu nie mozna dotykat
elementéw grzejnych urzadzenia. e Unika¢ kontaktu ze
szmatkami lub innymi tatwopalnymi materiatami, dopoki
wszystkie elementy urzadzenia nie osiagng wystarczajaco
niskiej temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie umieszczaé
materiatéw tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowac
gotowanie produktéw zawierajacych duzg ilos¢ tuszczu i
oleju. e Jezeli powierzchnia jest peknigta, wytaczy¢
urzadzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym. e Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uruchamiania za pomoca zewnetrznego  regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na plycie kuchennej
przy uzyciu ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i
doprowadzi¢ do pozaru. e Proces gotowania powinien byé¢
nadzorowany. Krétkie gotowanie powinno by¢ ciggle
nadzorowane. e NIGDY nie prébowa¢ gasi¢ ptomienia woda,
Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i zgasi¢ ogien pokrywka lub
kocem ga$niczym. Niebezpieczenstwo pozaru: nie kfasc¢
przedmiotéw na powierzchniach grzewczych. e Nie uzywaé
parowych urzadzen czyszczacych, ryzyko porazenia. e Nie
kfas¢ metalowych przedmiotéw takich, jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki na powierzchniach piyty kuchennej, poniewaz
moga sie nagrza¢. e Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke znamionowg (umieszczong
na dolnej czesci urzadzenia), aby upewnic sig, ze napiecie i
moc sg zgodne z wartosciami sieci oraz, ze gniazdko jest
odpowiednie. W razie watpliwosci skontaktowaé sig z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne: e Po uzyciu nalezy wytaczy¢ plyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na
detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku cieczy; w celu
zagotowania lub podgrzania ptynéw zmniejszy¢ doptyw ciepta.
o Nie pozostawia¢ wigczonych elementéw grzejnych, gdy na
plycie znajdujg sig puste garnki lub patelnie lub, gdy plyta jest
pusta. ® Po zakofczeniu gotowania, wytaczy¢ dang strefe
grzewcza. @ Do gotowania nie uzywac folii aluminiowej i nigdy
nie stawia¢ na plycie produktéw znajdujacych sie w
aluminiowych opakowaniach. Aluminium ulega stopieniu i
powoduje nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia. e Nigdy
nie podgrzewa¢ puszek i blaszanych pojemnikéw z
zywnoscia, halezy je wcze$niej otworzyé: moglyby
wybuchng¢!  To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich
rodzajow plyt kuchennych. e Stosowanie duzej mocy, jak na
przyktad funkcji Booster nie nadaje sie do podgrzewania
niektérych ptynéw takich, jak na przyktad olej do smazenia.
Nadmierne cieplo moze by¢ niebezpieczne. W takich
przypadkach zaleca sie uzycie nizszej mocy. e Naczynia



powinny by¢ umieszczone bezposrednio na ptycie kuchennej i
musza by¢ wysrodkowane. Pod zadnym pozorem nie wktada¢
zadnych przedmiotéw pomiedzy garnek a plyte kuchenng. e
W przypadku  wysokiej  temperatury,  urzadzenie
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych. e
Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z
czyszczeniem lub konserwacija nalezy odiaczy¢ urzadzenie od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub rozigczajac gtéwny
wylacznik w mieszkaniu. e Podczas wszystkich czynnosci
instalacyjnych i konserwacyjnych uzywa¢ rekawic roboczych.
o Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i psychicznych, osoby nie
posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod
warunkiem, ze beda one nadzorowane Iub zostang
przeszkolone w  zakresie bezpiecznego  uzytkowania
urzadzenia i zwigzanego z nim niebezpieczenstwa. e Nalezy
pilnowa¢ dzieci, aby nie bawily sie urzadzeniem. e
Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci bez
nadzoru. e Pomieszczenie musi posiada¢ wystarczajacq
wentylacje w przypadku uzywania urzadzenia jednocze$nie z
innymi  urzadzeniami spalajacymi gaz lub inne paliwa. e
Urzadzenie nalezy czesto czysci¢, zardwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU), niemniej
jednak zawsze stosowac sie do zalecen zawartych w instrukcji
konserwacji. e Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie
czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i czyszczenia filtréw
pocigga za sobg ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtréw i moze by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. @ Smazenie musi odbywaé sie pod statg
kontrola, aby nie dopusci¢ do zapalenia si¢ przegrzanego
oleju. @ Uwaga!: Podczas funkcjonowania piyty kuchennej
dostgpne czesci urzadzenia moga osiggaé  wysokie
temperatury. e Uwaga! Nie podiacza¢ urzadzenia do sieci
elektrycznej, dopoki nie zostanie zakoriczony jego montaz. e
W  odniesieniu  do zasad technicznych i przepisow
bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy
stosowac sie $ciSle do rozporzadzen wiasciwych organéw
lokalnych. @ Wyciagane powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanalu  stosowanego  do  odprowadzania  spalin
produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa. e Nigdy nie uzywa¢ urzadzenia bez prawidtowo
zamontowanej kratki! @ Do montazu uzywa¢ wytacznie $rub
mocujacych dostarczonych wraz z urzadzeniem; jezeli nie
zostaly dostarczone, zakupi¢ $ruby wtasciwego rodzaju. Uzy¢
Srub o odpowiedniej dtugosci, wskazanych w  Instrukcji
montazu. e Kiedy omawiane urzadzenie oraz inne urzadzenia
zasilane energig inng niz elektryczna pracuja, jednoczesnie,
podci$nienie w pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4 Pa (4
x 10-5 bar). e Bardzo wazne jest zachowanie niniejszej
instrukciji, tak aby méc z niej w kazdej chwili skorzysta¢. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub przeniesienia, upewni¢
sie, ze instrukcja bedzie towarzyszy¢ produktowi. e Okapy
nadkuchenne i inne pochtaniacze oparéw kuchennych moga,
mie¢ szkodliwy wplyw na bezpieczne dziatanie urzadzen
spalajacych gaz lub inne paliwa (tacznie z tymi, ktére znajdujg
sie w innych pomieszczeniach) ze wzgledu na powstawanie
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wstecznego przeptywu gazéw spalinowych. Gazy te moga
spowodowac potencjalne ryzyko zatrucia tlenkiem wegla. Po
zainstalowaniu  okapu  nadkuchennego lub  innego
pochtaniacza oparéw kuchennych nalezy wykonaé kontrole
funkcjonowania ~ urzadzen  spalajgcych  gaz, przez
wykwalifikowang osobe, aby zapobiec powstaniu wstecznego
przeptywu gazéw spalinowych.

& Podtaczenie elektryczne

Rys. 7-7.1-72-73

o Odfaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. o Instalacji musi
dokonywaé wykwalifikowany personel znajacy obowigzujace
przepisy dotyczace instalacji i bezpieczenstwa. e Producent
nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta lub rzeczy
w przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych w
niniejszym rozdziale. e Kabel zasilajagcy musi by¢
wystarczajaco diugi, aby umozliwié wyjecie piyty kuchennej z
blatu roboczego. e Upewni¢ sie, ze napigcie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie urzadzenia
odpowiada napigciu pomieszczenia, w ktérym zostanie ono
zainstalowane. e Nie uzywa¢ przediuzaczy. e Przewdd
elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od innych
przewodéw. e W przypadku, gdy urzadzenie nie posiada
kabla zasilajacego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej wartosci
mocy przekréj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e W zadnym
punkcie przewdd nie moze osiagna¢ temperatury o 50 °C

wyzszej od temperatury otoczenia. e  Urzadzenie
przeznaczone jest do stalego podigczenia do  sieci
elektrycznej.

e Uwaga! Przed ponownym podiaczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego dziatania,
nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat
prawidlowo zamontowany. e Uwaga! Wymiana kabla
potaczeniowego musi by¢ wykonana przez autoryzowany
serwis techniczny lub osobe oo podobnych kwalifikacjach.
Zwré¢ Uwage: produkt jest wyposazony w funkcje Power
Limitation, ktéra umozliwia ustawienie maksymalnego progu
poboru kw

Ustawienie musi nastapi¢ w momencie podfaczenia produktu
do sieci elektrycznej lub przy ponownym podtaczeniu sieci (w
ciggu 2 kolejnych minut). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau.
Informacje na temat sekwencji ustawienia funkcji Power
Limitation znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.

Instalacja okapu

e Zaréwno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi by¢
wykonywana przez wykwalifikowany personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do zabudowy w blacie
roboczym o grubosci 2-6 cm, w przypadku instalacji TOP; 2,5-
6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomigdzy ptyta kuchenng a $ciang musi
wynosi¢ przynajmniej 5 c¢cm z przodu, 4 c¢cm z boku i
przynajmniej 50 cm od gérnych pétek.



Zwr6¢ Uwage = Wskazane odleglosci sa przyktadowe:
podczas projektowania uwzgledni¢ zalecenia producenta
kuchni.

Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalaciji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat
on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub Dziatem Obstugi
Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancije itd.) i ewentualnie wyjac je i
przechowac.

+  Upewni¢ sie réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje sie gniazdo elektryczne

Przystosowanie mebla do zabudowy:

- Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

- Przed wiozeniem piyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i wibry pozostate
po cieciu.

- aby dokonaé montazu w wersiji filtracyjne, nalezy

wykonaé szczeling w cokle, do ktérej zostanie wtozona

kratka dostepna na rynku

WAZNE: uzywaé jednoskladnikowego kitu uszczelniajacego
(S), odpornego na temperature do 250° ; przed
montazem, nalezy dokfadnie wyczysci¢ powierzchnie do
klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢ na sklejenie (np.: produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyl, resztki
starego Kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej
na catym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do
wyschniecia na okoto 24 godziny.

Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujgcych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca
sie owiniecie przewodéw rurowych tasmg klejacg o
nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z migkkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- opbzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w_trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wytaczy si¢ za kazdym razem, gdy okno w
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pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany zostanie
zamkniete.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
byé wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiadaé¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwa odnoszacymi  si¢ do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktére nalezy podtaczy¢ do
urzadzenia musi stanowié¢ czesé certyfikowanego obwodu
0 bardzo niskim napigciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidtowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw

zwigzanych ~ z  btednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.
Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywa

Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac
prawidtowe] utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia sig¢ do
zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wplywowi na

Srodowisko naturalne i zdrowie. Symbol wmsm umieszczony
na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza, ze nie
powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy si¢ go pozbyé¢
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac sie z
wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze
sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggéw: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Porady dotyczace prawidtowego uzytkowania
ograniczajacego wptyw na $rodowisko: Podczas rozpoczecia
gotowania wiaczy¢ urzadzenie z minimalng predkoscia,
pozostawiajac je wiaczone réwniez na kilka minut po
zakonczeniu gotowania. Zwiekszy¢ predkos¢ tylko w
przypadku duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkciji
booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby utrzymac
skuteczno$¢ systemu redukcji nieprzyjemnych zapachéw,
wymienia¢, gdy jest to konieczne filtrly weglowy/e. Aby
zachowa¢ skuteczno$¢ filtra przeciwttuszczowego, w razie
koniecznosci nalezy go wyczyscic. Aby  zwiekszy¢
skuteczno$¢ i zredukowa¢ hatas, zastosowa¢ maksymalng



Srednice systemu odprowadzania wskazang w niniejszej
instrukcji.

2. Obstuga

Pojemniki do gotowania

Uiﬁaé wytacznie garnkéw, ktére posiadaja symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni piyty;

+ nigdy nie klaS¢ goracych garnkéw i patelni na panelu

sterowniczym piyty.
Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sg
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sa
czeSciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzié, czy:

+ Dno jest w calosci wykonane z  materiatu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
réwnomiernos¢ oraz skuteczno$¢ przesytania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania.

NIE!

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sig
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

NIE!
+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.
Odejmujg  one powierzchnig  kontaktu pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac
wydajno$¢ i pogarszajac gotowanie.
r\\‘-hn_
TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkéw i patelni na
powierzchni gérnego panelu sterowniczego pyty.
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Pojemniki

Za pomocag zwyklego magnesu mozna sprawdzié, czy
materiat z ktérego jest wykonany gamek jest magnetyczny.
Garnki nie nadaja sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazoéwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewtasciwe strefy
grzewcze nie wkacza sie.

Aby zapozna¢ sie z minimalng $rednica garnka do uzycia
na poszczegllnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z
ilustrowang czeScig niniejszej instrukcii.

Oszczednosé energii

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sig:

- Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna réwniej $rednicy
strefy grzewczej.

- Uzywaé wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

- Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania przykry¢ gamek
pokrywka,

- W celu zmniejszenia czasu, gotowac¢ warzywa, ziemniaki itp.
w niewielkiej ilosci wody.

- Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania

- Ustawi¢ garmnek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie ptyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sie na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwng cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energii  z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza
plyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:
powierzchni.
- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.
Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na
wydawane polecenia
- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej
w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z piyty, przekazywanie
ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb
niepotrzebnych strat.
Uzytkowanie okapu
System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

nizsza temperatura na szklanej

Na stronach internetowych www.elica.com i

www.shop.elica.com mozna zapoznaé sie z peing gamg
dostepnych zestawéw, w celu wykonania réznych instalacji,

zaréwno w wersji filtrujgcej jak i wyciggowej.

@ Wersja wyciagowa

Opary sa odprowadzane na zewnatrz za pomocg Szeregu



przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do koinierza znajdujgcego sie w
wyposazeniu.

Srednica rury spustowej musi byé réwna $rednicy pierécienia
taczacego:

- w przypadku wyjscia prostokatnego 222 x 89 mm

- w przypadku wyjscia okragtego @ 150 mm (*)

Dodatkowe informacije znajdujq si¢ na stronie dotyczacej
akcesoriéw wersji wyciagowej, w ilustrowanej czesci niniejszej
instrukcji. Podtaczy¢ produkt do przewodéw rurowych i
otworéw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy
wylotu powietrza (kotnierz taczacy).
Zastosowanie rur i otworéw spustowych na $cianie o
mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggow
zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.
W takim przypadku producent uchyla sig¢ od wszelkiej
odpowiedzialno$ci.

Zastosowa¢ mozliwie jak najkrétszy przewéd.

Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejsza liczbg tukéw

(maksymalny kat kolanka: 90°).

Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane  powietrze  zostanie  przefitrowane  przez
odpowiednie filtry przeciwtluszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest wyposazony w zestaw filtréw
przeciwzapachowych. Wiecej informacji na temat rur i ich
wymiaréw wskazano na stronie dotyczacej akcesoriow w
instrukcji montazu - Wersja filtrujgca.

Ostrzezenie: W przypadku odplywu wewnatrz mebla,
zastosowaé minimalny przekr6j przewodu przelotowego
powietrza za posrednictwem panelu w cokole o wartosci
okoto 120cm?,
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3. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy

Przyciski dotykowe (TOUCH) / Wy$wietlacz
1.

2.

3.

ON/OFF plyty kuchennej/systemu wyciagowego
Wybor strefy grzewczej / WysSwietlacz —strefy
grzewczej

Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowania
i predkosci (moc) zasysania

Wyswietlanie poziomu mocy gotowania i predko$ci
(mocy) zasysania

Aktywacja Timera ,STAND ALONE"

Wyswietlacz: Timer ,STAND ALONE" / Timer Strefy
gotowania.

Zwigkszanie/Zmniejszanie czasu Timera ,STAND
ALONE" / Timer Stref grzewczych

Aktywacja Czasomierza stref grzewczych

Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny
Aktywacja Automatic Heat Up (Nagrzewanie
Automatyczne).

13.
14.
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Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury  (Warming  Function Funkcja
Nagrzewania)
Pauza
Key Lock (Blokada Przyciskéw)

. Wskaznik Okapu aktywny
|Aktywacja Wskaznika nasycenia Filtréw
Wybar/Aktywacja Okapu
Wyswietlacz Okapu
Wyswietlacz nasycenia Filtra

weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy
Reset Nasycenia Filtrow
Aktywacja funkcji automatycznej okapu



UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcie tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposéb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczehstwa.

Z tego powodu:

* Niektére funkcje nie wiaczaja sie lub wytaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub s one zle ustawione.

» W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja si¢
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,,Wtaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

Uwaga! W przypadku (na przyktad) przedtuzonego
dziatania wytaczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest si¢ w fazie wychtadzania; na
wyS$wietlaczu strefy gotowania pojawia sie symbol H
wskazujacy, ze jest sig w tej fazie.

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekac, az
wys$wietlacz wytaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza Il
Poziom Mocy } g.p.
Residual  Heat Indicator | j=f
(Wskaznik Ciepta
Resztkowego)

Pot  Detector  (Detektor | ‘=
Garnka) -
Aktywna funkcja Bridge n
Aktywna funkcja Temperature G
Manager (Regulator
Temperatury)

Funkcja Pauzy I
Funkcja Automatic Heat UP | /5
(Nagrzewanie Automatyczne)

Charakterystyka ptyty

@ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacia)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.
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@ Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

@ Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego)
Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$é
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu A

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wigczy¢ dang strefe

@& Wiaczenie
Krétko nacisna¢ (dotknag) ® ON/OFF (1) na plycie

kuchennej/okapie: symbol zapali sie;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostana aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone $wiattem
o niewielkim natezeniu, ktére stanie sig intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé ® aby wytaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszefstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wybor stref grzewczych
Dotknag (nacisna¢ na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
odpowiadajacg wymaganej strefie grzewcze;.

@ Power Level (Poziom Mocy)

Plyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)

@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu J), ktéry jest aktywny przez 5 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.




Dotkna¢ i przesuwa¢ palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom 3) i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "

@ Key Lock (Blokada Przyciskéw)

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umozliwia zablokowanie
ustawien piyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:
* nacisnaé naa (20)

Powtérzyé czynnosé w celu dezaktywacji.
Uwaga: jesli nacisnie sie na jakakolwiek inng funkcje podczas
gdg aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskéw), symbol

zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wiaczona
nalezy jg wytaczy¢, aby mozliwe byto uzycie piyty.

@ Automatic Heat UP

Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiggniecie ustawionej mocy; gwarantuje
ona szyhsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomu.
Ta funkcja jest dostgpna w poziomach mocy 1 -8.

Aktywacja:

2
+ na wiaczone; strefie grzewczej nacisnaé na = (7
+ na Wys$wietlaczu (2) wy$wietla si¢ migajaca "r 1",
naprzemiennie z moca ustawiong w strefie grzewczej

Zwigkszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
pozostanie aktywna z nowym ustawieniem temperatury;
Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wytacza
sie.

Uwaga: wyhierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,

5
symbol = (7) znowu sie zapali $wiattem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac¢ funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

@ Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcjg,
sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na statym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja
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Temperature Manager (Regulator Temperatury) aktywuje sie
po jednym nacisnigciu na przycisk =
Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktérej pracuje Temperature

Manager (Regulator Temperatury) pojawi si¢ symbol L

Uwaga: wybierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,
symbol = (8) znowu sie zapali $wiattem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

+ Nacisnaé ponownie naaE (8) by dezaktywowaé i
Wyla‘czyg',i az do poziomu wys$wietlonego na Wyswietlaczu

i
(2) na ‘1.

Uwaga: jesli wystepuje wigksza ilo$¢ stref, ktére pracujg z

wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

wybraé najpierw wymagana strefe za pomoca strefy Wyboru
@

funkcje mozna dezaktywowaé takze za pomocg Paska

Wéboru (3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na
f

‘.

@ Pauza
Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
plycie funkcji, ustawiajgc moc na zero.

Aktywacja:

* nacisng¢ na“b 1" (9)

+ wyswietli sie migajaca I I na wyswietlaczu (2)
Aby dezaktywowaé funkcje:

+ nacisna¢ nal §(9) Pasek Wyboru (3) zapali sie
+ nacisna¢ na/przewing¢ Pasek Wyboru (3) by wytaczy¢
funkcje

Uwaga: wytgczenie pauzy przywraca warunki ptyty
kuchennej, w ktérych znajdowata sie ona uprzednio, ptyta
bedzie wigc pracowaé z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywafa przed przerwa,

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wytaczy sie automatycznie.
Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wptywu na zasysania

@ Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz aktywuije sig po naci$nigciu na
Strefa/Wyswietlacz (4)




Uzywa¢ symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w
Strefie/Wys$wietlaczu (4)

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sig uruchomito.

Formatem Czasomierza jest oog

-0, da godzin

- 00 dia minut:

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59
min.

W Strefie/Wyswietlaczu (4) wyswietli sie pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wigczy sie sygnat akustyczny

Uwaga: wyswietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format

-0, minut
-7 sekund

Z na state zapalonym $wiattlem

Aby wytaczyé Timer (Czasomierz):
+» wybra¢ Strefa/Wy$wietlacz (4)
* ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 000 za

pomocg == + (5)

@ Czasomierz Stref Grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, takze jednoczesnie, dla kazdej strefy
grzewczej

Po zakonczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie
poinformowany o tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

* Dotkna¢ (nacisnaé na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
(Power level -poziom mocyz 0)

+ Nacisng¢ na G (6) zwigzane ze strefg grzewczg,

Uzywa¢ symboli == (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, kt6ry wyswietli sie w
Strefie/Wys$wietlaczu (4);

podczas ustawiania symbol G (6) miga

Uwaga: poczeka¢ 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mégt sie
uruchomic.

Uwaga: ponowne dtugie nacisnigcie na G (6) , spowoduije,
ze Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie
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W razie koniecznosci, powtérzyé czynno$é dla
wigkszej ilosci stref grzewczych.

Uwaga: kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony
osobny Czasomierz; na wySwietlaczu (4) pojawi sig
odliczanie dla strefy grzewczej wybranej w danym
momencie; jesli nie zostanie wybrana zadna strefa, po
nacisnieciu na WysSwietlacz (4) pojawi sie odliczanie Timer
“STAND-ALONE” (Czasomierza AUTONOMICZNEGO).
Tryb wyswietlania odliczania jest taki sam jak w Timer
“STAND-ALONE”(Czasomierz AUTONOMICZNY) (patrz
punkt poprzedni Timer “STAND ALONE (Czasomierz

AUTONOMICZNY))

Kiedy czasomierz ukoiczy odliczanie wydany zostanie sygnat
akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.

Aby wytaczyé Timer (Czasomierz):
* wybrac strefe grzewcza (2)
* ustawic¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 000 za

pomocg == + (5)

@ Power Limitation

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobdr i regulujgc moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby catkowity
poboér piyty nie przekraczat ustawionego maksymalnego
poziomu poboru.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytgczonej plycie,

bez wciskania przycisku ® ON/OFF (1), w momencie
podtaczenia ptyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po
ponownym podtaczeniu sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- weisngé
(ktéry bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podtaczenia zasilania)

- trzymajac weisniety t A ] pojedynczo weiskaé wszystkie
strefy Wyboru/Wys$wietlacza (2) stref grzewczych, w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
poczynajac od prawej przedniej strefy (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR



- przy kazdym wciénigciu, nastapi emisja krétkiego sygnatu
dzwigkowego

- po wcisnigeiu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna

puscic przycisk
w tym momencie:

-na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawig sie
zamiennie symbole ,C" i ,0” wskazujace mozliwos¢ dokonania
ustawienia:

wybraé Wyswietlacz (2-RL) nastepnie przesuna¢ po Pasku
wyboru (3), dopoki na Wyswietlaczu nie pojawig sie symbole
,C"1,8", na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace
ustawienie**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW

Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation

- weisnaé Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przej$¢ po Pasku wyboru (3), aby wybraé nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor wcisna¢ na 2 sekundy przycisk ®
ON/OFF (1); zostanie wyemitowany diuzszy sygnat
dzwigkowy potwierdzajacy ustawienie

@ Bridge Zones
Dzigki funkciji Bridge strefy grzewcze moga pracowaé

wspblnie tworzac jedng duza strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia réwnomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w
potaczeniu ze znajdujaca si¢ z tylu strefg ,,Drugorzedna”
(aby sprawdzi¢, na ktérych strefach istnieje taka mozliwo$¢,
skonsultowa¢ ilustracje wskazane w niniejszej instrukcj).

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

- jednoczesnie wybraé obydwie strefy grzewcze, ktérych
chce sie uzyé¢

- na Wyswietlaczu (2)_E,Drugorzednej" strefy grzewczej
pojawi si¢ symbol ,# "

- za pomocg Paska wyboru (3) bedzie mozna ustawié
Poziom (Moc) pracy, ktéry wyswietli sie na Wyswietlaczu (2)
strefy grzewczej Master”

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtérzyé
taka sama procedure jak w przypadku aktywacji

Uwaga: Czasomierz Stref Grzewczych, uaktywniony
podczas Funkcji Bridge, spowoduje automatyczne wytacznie
obydwu stref grzewczych; sg one uwazane, w tym przypadku,
jako jedyna strefa kombinowana.

UZYTKOWANIE OKAPU
@ Wiaczenie

Krétko nacisna¢ (dotknag) ® ON/OFF (1) na plycie

kuchennej/okapie: symbol zapali sie;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostana aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone $wiattem
o niewielkim natezeniu, ktére stanie sig intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé ® aby wytaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszefistwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wiaczenie systemu wyciggowego: Otworzyé Flap
dotkng¢ Strefy wyboru (12), aby uaktywni¢ system
wyciggowy.

Uwaga: Strefa zasysania jest wyposazona w mechaniczny
obrotowy FLAP. Przed wigczeniem okapu konieczne jest
otwarcie FLAP, aby uaktywni¢ system wyciggowy. Okap jest
wyposazony w czujnik, ktéry automatycznie wytaczy silnik
jezeli FLAP zostanie catkowicie zamkniety gdy zasysanie jest
aktywne. Zasysanie zostanie wznowione tylko po otwarciu
FLAP.

@ Predko$é (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy)
zasysania

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):
w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wys$wietlacza (12)

@ Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy

(ponad poziomem 3)

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotkna¢ i przewing¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym numerem “4”



Dotkna¢ i przewing¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmachiacz Mocy)
2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym symbolem " ="

@ Funkcjonowanie automatyczne

Okap wiacza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujagc moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sg wytaczone, okap dostosowuje
predko$¢ zasysania, zmniejszajac ja stopniowo, tak by
wyeliminowaé resztki par i odorow.

W celu aktywowania funkcii:
Nacisng¢ na A (14)

Powtérzyé czynnosé w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sig
na Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziatanie
automatyczne zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze si¢ Power Boster (Wzmacniacz
Mocy), dziatanie automatyczne wznowione zostanie na koncu

czasu zadanego, w miedzy czasie symbol t A " dalej
bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wytaczenia ptyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposéb stopniowy.

@ Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje koniecznos¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odoréw
«FILTER"(13) wiacza sie

Filtr przeciwttuszczowy
uFILTER"(]_S) miga

Uwaga: funkcja ta jest domyslInie wytaczona (sposéb
wiaczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)

@ Reset nasycenia filtrow
Po wykonaniu konserwacji filtréw (przeciwtiuszczowe i/lub

weglowe/ceramiczne) diugo nacisna¢ na “FILTER" (13) ;
«FILTER"(13) wytacza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.

@ Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wigczy¢ plyte zasysajaca za pomocg ® ;
- przy wytaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisna¢ na Strefe wyboru (12)
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- diugo nacisnaé na ‘HOBD” (11) az do kiedy pojawia sig
na Wyswietlaczu (12) litery “F” “G” migajace
naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw

G = filtr przeciwttuszczowy

Weglowe/ceramiczne filtry odoréw

nacisng¢é na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi si¢ litera “F”

nacisnaé na“FILTER” (13) — swiatlo migajace
ponownie diugo nacisna¢ na HOBD” (11) by
potwierdzié aktywacje wskaznika
weglowych/ceramicznych filtréw odoréw

Filtr przeciwttuszczowy

nacisnag¢é na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi si¢ litera “G”

nacisnaé na“FILTER” (13) — $wiatto zapalone na

state
— ponownie diugo nacisnaé naHOBD” (11) by
potwierdzié aktywacje wskaznika filtra
przeciwtluszczowego



Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktéw, szybkiego
gotowania.

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

4-5

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.
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2-3

Srednia moc

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przedtuzonego gotowania (ryz,
sSosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, roséf,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkéw i
homogenizacii risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wytaczenia (mozliwa obecno$é pozostatosci
ciepta w zwiazku z zakohczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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4. Konserwacja

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewni¢, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Konserwacja ptyty kuchennej

Czyszczenie okapu

Plyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne: Nie uzywa¢ gabek $ciernych i druciakéw, moga one
uszkodzi¢ szkto. Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych
takich jak spray do piekarnika lub odplamiaczy. Po kazdym
uzyciu, poczeka¢ na ostygniecie pityty i wyczyscié w celu
usunigcia kamienia i plam. Uzywa¢ migkkiej Sciereczki,
papieru  kuchennego  lub  specjalnych  produktéw
przeznaczonych do czyszczenia plyty (przestrzega¢ zalecen
Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne: W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie plynéw
z garnkéw i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania wszelkich pozostato$ci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne. Rys. 16

Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym plynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
sciermne.

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby uniknag¢ utleniania.

Filtr przeciwttuszczowy

Przytrzymuje czasteczki ttuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtréw wskazuje takg koniecznosc) uzywajac nieagresywnych
detergentéw, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krétkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyh, metalowy filtr
przeciwtluszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15.1.2-15.2.3
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Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest  wyposazony w  zestaw filtréw
przeciwzapachowych. Nasycenie filtréw przeciwzapachowych
nastepuje po krétszym lub dluzszym uzytkowaniu, w
zalezno$ci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwtluszczowego. Filtry przeciwzapachowe moga hy¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidtowa regeneracja zapewnia statg wydajno$c filtrowania
przez 5 lat.

Uwaga! Nie ktas¢ filtréw na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Rys. 15.2.1



Poszukiwanie usterek

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewnetrzna Przed ponownym

Strefa sterowania wytacza sie z o . Lo .
E2 owodu zbvt wysokiel temperatu czesci elektronicznych uzyciem piyty poczekac,

p ytwy | temp oy jest zbyt wysoka az wystygnie

. —_ . Utrata wtasciwosci -
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdja¢ garnek
Do modutu nie dociera
Problemy w komunikacji pomiedzy prad eIelktrlycznly; Odtaczy¢ plyte od sieci
! ; . ) kabel zasilajacy jest hd o
E5 interfejsem uzytkownika a modutem . o elektrycznej i sprawdzi¢
. . niewtasciwie podtaczony .
indukcyjnym : podtaczenie
lub jest
uszkodzony

Wszystkie inne
sygnalizacje btedéw

(E...U...C...)

Skontaktowac sig¢ z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wiasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek”.
2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Viyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za piipadné poruchy,
Skody ¢i pozary spotiebi¢e zplsobené nedodrzenim pokyn(
uvedenych v tomto ndvodu. Spotiebi¢ je urcen vyhradné k
pouziti v domécnostech pro vareni pokrm0 a odsavani vyparQ
z tohoto vafeni. Neni povoleno spotfebi¢ pouzivat pro jiné
(cely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za
nespravné nastaveni ovladacu.
Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouZiti, idrzbé a
instalaci zlistavaji stejné.
Prectéte si pozorné navod: jsou v ném duleZité informace
o instalaci, pouzivani a bezpe¢nosti.
Na spotiebi¢i neprovadéjte elektrické Upravy.
Pred instalaci spotiebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opacném piipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracuite.
Pred zahdjenim instalace zkontrolujte neporu$enost
spotfebice. V opaéném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokradujte.
Poznamka: soucastky oznacené symbolem “(*)" jsou volitelna
piislusenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré modely,
nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozornéni

Pozor! Peclivé dodrZujte nésledujici pokyny: e Pred
provadénim jakychkoli instalacnich praci musi byt spotrebi¢
odpojen od elektrické sité. e Instalace nebo Gdrzba musi byt
provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny vyrobce a
v souladu s platnymi mistnimi bezpeénostnimi predpisy.
NepokouSejte se opravovat ¢i vyménovat Zadnou Cast
spotfebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v névodu k
pouZiti. e Uzemnéni spotfebice je povinné ze zakona. e
Napéjeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy, aby umoznil
pfipojeni spotfebice, zabudovaného do nabytku, k elektrické
sit. e Aby instalace splfiovala poZadavky platnych
bezpecnostnich predpisd, je nutné instalovat jistic, ktery zajisti
celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky prepéti
kategorie IlI, v souladu s pravidly pro instalaci. @ NepouZivejte
rozdvojky nebo prodluZovaci kabely. e Po dokonéeni
instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti pfistupné uzivateli.
e Spotebi¢ a jeho pristupné ¢asti béhem pouzivani dosahuiji
vysokych teplot. Davejte pozor na pfipadny styk s topnymi
¢lanky. e Ujistéte se, Ze si déti nebudou se spotiebi¢em hrat;
uchovévejte jej mimo dosah déti a na déti dohliZejte, protoze
piistupné ¢asti se mohou béhem provozu zahfivat. e U osob
s kardiostimulatory a aktivnimi implantaty je nutné pred
pouzitim indukéni varné desky provéfit, zda je konkrétni
kardiostimulator kompatibilni se spotfebicem. e Béhem
pouzivani spotfebie a po ném se nedotykejte jeho topnych
¢lanki. e Vyvarujte se kontaktu s utérkami nebo jinym
hoflavym materidlem, dokud se vSechny soucasti spotfebice
dostatecné neochladi, nebezpe¢i pozéaru. e Nepokladejte
hoflavy material na spotfebi¢ ¢i do jeho blizkosti. e Prehfaté
oleje a tuky jsou snadno zépalné. Budte opatrni pfi pfipravé
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pokrmd obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. ® Pokud je
povrch spotiebi¢e praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k
zasazeni elektrickym proudem. e Spotfebi¢ neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho ¢asového
spinate nebo samostatného déalkového fidiciho systému. e
Vareni na varné desce s olejem nebo tukem bez dozoru mize
byt nebezpe¢né a zplsobit pozar. e Proces vareni musi byt
pod dozorem. Kratké vafeni musi byt nepfetrzit¢ pod
dozorem. e NIKDY se nepokouejte hasit plameny vodou.
Spotfebi¢ musi byt naopak vypnut a plameny musi byt
uduSeny napfiklad poklici nebo protipozarni  dekou.
Nebezpedi pozéru: nepokladejte Zadné predméty na varné
plochy. e NepouZivejte pami ¢istice, hrozi nebezpeci Urazu
elektrickym proudem. e Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noZze, vidlicky, lzice a vika,
protoZe by se mohly pfehféat. @ Pred pfipojenim spotebice k
elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni
strané spotfebice), aby se ujistili, Ze napéti a vykon odpovidaji
napéti v siti a pfipojovaci zasuvka je vhodného typu. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikére.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrncti. o
Viyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vareni nebo ohfevu
tekutin snizte piivod tepla. @ Neponechavejte zapnuté topné
¢lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez nadob. e Po
dokonceni vafeni vypnéte relativni varnou zénu. e Nikdy k
vareni nepouZivejte alobal a nikdy pfimo neumistujte vyrobky
zabalené v hlinikové félii. Alobal by se mohl roztavit a doslo by
k vdznému poSkozeni vaseho spotiebice. ® Nikdy neohfivejte
jesté zaviené potravinové konzervy ¢&i plechovky: mohly by
vybouchnout! Tato upozornéni jsou platnd i pro vSechny
ostatni typy varnych desek. e Pouziti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohfev urditych typl
tekutin, jako napfiklad oleje na smaZzeni. Pfilisna teplota by
mohla byt nebezpecnd. V téchto pfipadech doporuéujeme
pouzivat nizs vykon. e Nadoby musi byt umistény pfimo na
vamou desku a musi byt vystfedény. V Zadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varnou desku jiné predméty. e V
pripadé vysokych teplot spotiebi¢ automaticky sniZuje drover
vykonu varnych z6n. e Pfed jakymkoli ¢i§ténim nebo Gdrzbou
odpojte spotiebi¢ od napéjeni odpojenim zéstréky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. e Pfi viech instalacich a
Gdrzbé pouZivejte pracovni rukavice. e Spotfebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
bez zkuSenosti ¢ potfebnych znalosti, za predpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se
bezpe¢ného pouzivani spotfebiCe a pochopily s tim
souvisejici nebezpeci. @ Déti musi byt pod dozorem, aby si se
spotebidem nehrély. e Cisténi a Udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru. e Mistnost musi mit dostate¢né vétrani, pokud je
spotfebi¢ pouzivan soucasné s jinymi spotfebici na plyn nebo
jiné palivo. e Spotfebi¢ musi byt Casto ¢istén zevnitf i zvenku
(ALESPON JEDNOU MESICNE), v kazdém pipadé dodrzujte
to, co je vyslovné uvedeno v pokynech pro (drzbu. e



NedodrzZeni pravidel pro ¢isténi spotfebiCe a pro vyménu a
cisténi filtrd predstavuje nebezpeci pozéru. e Vafeni
plamenem (flambovani) je pisné zakdzano. e PouZiti volnych
plament je nebezpeéné pro filtry a mohlo by zplsobit pozar, a
proto je tfeba se ho v kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti
prehratého oleje. ® Pozor! KdyZ je varna deska v provozu,
pristupné ¢asti spotfebice mohou byt horké. e Pozor!
Nepfipojujte spotfebi¢ k siti, dokud neni instalace kompletné
dokoncena. @ Pokud jde o technické a bezpe¢nostni opateni,
kterd maji byt pfijata pro vypousténi vypar, pfisné dodrzujte
ustanoveni predpist  pfislusnych mistnich organt. e
Odsévany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vypard ze zafizeni fungujicich na
principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouzivejte spotfebi¢ bez spravné namontované mfizky! e K
montdZi pouzivejte pouze upevriovaci Srouby dodané se
spotfebicem nebo, pokud nejsou dodany, zakupte vhodny typ
Sroubll. Pouzijte spravnou délku pro Srouby, které jsou
uvedeny v instalaéni pfiruéce. ® Pokud tento spotfebi¢ a
ostatni spotfebice pohanéné jinou energii nez elektfinou
pracuji souc¢asné, nesmi podtlak v mistnosti pfekroCit 4 Pa (4
x 10-5 bar). e Je dulezité si tento navod uschovat, abyste do
né&j mohli kdykoli nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani nebo
premisténi spotfebie musi byt ndvod vzdy pfedan spole¢né s
nim. e Digestore a jiné odsavace kuchyriskych vypard mohou
negativné ovlivnit bezpecny provoz spotfebicd spalujicich plyn
nebo jind paliva (véetné spotfebicl v jinych mistnostech) v
dusledku zpétného toku spalin. Tyto plyny mohou potencialné
zplsobit otravu oxidem uhelnatym. Po instalaci digestore
nebo jiného odsavace kuchyrskych vyparG by méla
kompetentni osoba prezkousSet provoz plynovych spotfebicu s
odtahem spalin, aby se zajistilo, Ze nedochazi ke zpétnému
toku spalin.

& Elektrické pfipojeni

Obr.7-71-72-73

e Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité. o Instalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznamen s platnymi pfedpisy pro instalaci a bezpecnost. e
Viyrobce odmita veskerou odpovédnost vici osobam, zvifatim
nebo vécem v pfipadé nedodrZeni pokynl stanovenych v této
kapitole. ® Napajeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy, aby
umoznoval vyjmuti varné desky z pracovni desky. e Ujistéte
se, Ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku umisténém na
spodni strané spotiebi¢e odpovida napéti v obydli, ve kterém
bude instalovan. e NepouZivejte prodluzovaci kabely. o
Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2 cm delsi neZ ostatni
kabely. e V pripadé, Ze elektrospotiebi¢ neni vybaven
napéjecim kabelem, pouZzijte pro vykon az 7200 Watt kabel s
prifezem vodict 2,5 mm2; zatimco pro vy$si vykon to musi
byt 4 mm2. e Teplota kabelu nesmi v Z&dném bodé prekrocit
teplotu prostiedi o 50°C. e Spotiebi¢ je uréen k trvalému
pfipojeni k elektrické siti.

e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napéjeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel sprdvné namontovan. e Pozor! Vyména
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propojovaciho kabelu musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistenéni sluzbou nebo osobou s podobnou
kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power Limitation, ktera
umoZnuje nastavit maximaini préh spotfeby kw

Nastaveni musi byt provedeno v okamZiku pfipojovani
spotfebice k elektrické siti nebo pfi opétovném pfipojovani
této sité (do nésledujicich 2 minut). Dimenzujte ochranu
elektrického systému podle zvolené Grovné omezeni vykonu
(Power Limitation). Pro postup nastaveni Power Limitation se
fidte timto navodem, ¢asti Funkéni princip.

Instalace

e Elektrickou i mechanickou instalaci musi provadét odborny
personal.

Elektrospotfebi€ je navrZen pro zabudovani do pracovni desky
o tloustce 2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6 cm v
pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi byt
nejméné 5 cm od predni strany, nejméné 4 cm od boéni
strany a nejméné 50 cm od hornich skiinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou orientaéni: pfi navrhovani
prostor je tfeba dodrZovat pokyny vyrohce kuchyné.

Instalace

Pred zahajenim instalace:

+  Po vybaleni vyrobku se ujistéte, Ze nebyl poSkozen
béhem prepravy a v pfipadé problémi kontaktujte
prodejce nebo zakaznickou asistenéni sluzbu dfive,
nez pristoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotiebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

* Zkontrolujte, zda se uvnitt baleni nenachéazi (z ddvodl
prepravy) doplikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zéruéni list, apod.), pfipadné tento materidl odstrarite a
uschovejte.

+ Déle zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

- Tento vyrobek nemize byt instalovdn nad chladici
zafizeni, mycky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- VeSkeré fezéni pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a
odfezky.

- za Ucelem optimalizace instalace filtraéni verze je vhodné

vytvorit v soklu otvor, do kterého bude mozné zasunout na

trhu dostupnou mfizku

DULEZITE: pouzite jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti az 250°; pfed instalaci musi byt lepené povrchy
peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli latka, kterd by
mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvolovaci ¢inidla,
konzervaéni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nandSi rovnomérné po celém
obvodu rdmu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout
zhruba 24 hodin.

Pozor! Jestlize Srouby a Gchytné prvky nebudou
namontovany podle pokyn(i uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpe¢i elektrické povahy.



Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebice doporucujeme
obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna félie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyhorna odolnost vaéi starnuti

- odolnost vici teplotnim vykyvim

- pouZitelnost pfi nizkych teplotach.

Zafizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouZzivat
spole¢né se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodévéna vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipadé pouZiti v reZimu ODSAVANI), odsavani vzduchu
prestane pracovat pokazdé, kdyZz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zavfené.

+ Elektrické pfipojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

+ Sada musi byt -certifikovina oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucést a jeji pouZiti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych pfedpist pro doméaci zafizeni.
POZOR:

+ kabelové zapojeni sady, kterd ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt souéasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

+ vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za Zadné
problémy, Skody, pozéry zpusobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti €i nespravné instalace sady.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Ujistéte se, zda je
spotfebi¢ likvidovan spravnym zptisobem. UZivatel je povinen
zabranit moznym negativnim vlivim na zdravi a na zivotni

prostfedi. Symbol wmss na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamend, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné shémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
predpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobnéjsi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
pislusné mistni orgény, provozovatele shéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotfebi¢ byl navrzen, testovdn a vyroben v souladu s
normami o:

* Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Vykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12.

Rady pro spravné pouZivani spotfebi¢e za Ucelem snizeni
negativniho dopadu na Zivotni prostiedi: KdyZ zacnete vafit,
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zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji zapnutou
nékolik minut i po skonéeni vareni. Rychlost zvySte pouze v
pfipadé velkého mnozstvi koufe a vypard, v naléhavych
pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni dobré
¢innosti systému minimalizace pachd je tfeba v pfipadé
potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro udrZeni dobré
Gcinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé potieby vycistit.
Pro optimalizaci G¢innosti a minimalizaci hluku je tfeba pouZit
maximalni primér odtahového potrubi uvedeny v tomto
navodu.

2. Pouziti
Nédoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dulezité:

abyste zabranili trvalému poskozeni vamné desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nédoby, jejichZ dno neni dokonale rovné;

* kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nédoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvili dnim c&astecné vyrobenym z feromagnetického
materidlu!! Pfi ndkupu hrncl a panvi ovéfte, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu.
V opaéném pfipadé bude snizena jak Gcinnost prenosu
tepla, tak jeho rovnomérnost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vareni.

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.
(‘i_\
LY

NE!

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmensuji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
sniZuji G€innost a zhorSuji postup a vysledek vareni.

: ANO!

DuleZité: nikdy neumistujte horké hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.



Pavodni nadoby

Pomaci jednoduchého magnetu miZete zkontrolovat, zda je
materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. OznaCeni uvedena v
predchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

Doporuéené praméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné
zény se nezapnou.

Pro zjisténi miniméalniho praméru hrnce, ktery ma byt
pouzit, na kazdé jednotlivé z6né, nahlédnéte do ilustrované
¢4sti tohoto navodu.

Uspora energie

Pro dosazeni optimélnich vysledk( doporu€ujeme:

- PouZivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

- PouZivat pouze hrnce a panve s rovnym dnem.

- Pokud je to mozné, ponechat na hrnci béhem vareni poklici.
- Pfi vafeni zeleniny, brambor apod. pouzivat malé mnozstvi
vody, aby se sniZila doba vareni.

- Pouzivat tlakové hrnce, které jeSté vice sniZuji spotfebu
energie a zkracuji dobu vareni.

- Hmec umistit na stfed vamé zény vyznaceny na ploSe.

PouZiti varné desky

Systém indukéniho vareni je zalozen na fyzik&lnim jevu
magnetické indukce. Z&kladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: kratsi doba ohfevu pokrm(.

- Presnéjsi: varna deska okamZité reaguje na vasSe pfikazy

- Uginngjsi: 90% spotiebované energie se preméfiuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hmce z vamné desky okamzité
prerueno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyteénému
rozptylovani.

PouZiti odsavace

Systém odséavani Ize pouZit u odsévaciho provedeni s
vnéj§im odvodem nebo u filtraéniho provedeni s vnitini
recirkulaci.

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné instalace,
a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

@ Odsavaci provedeni

Viypary jsou odvadény ven pres systém trubic (je tfeba je
zakoupit zvlast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubg, ktera je jiz
soucasti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako pramér
pfipojovaciho krouzku:

- v pipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)
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Podrobnéjsi informace naleznete na pfisludné strance tykajici
se prisluSenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované ¢asti
této prirucky. Pfipojte spotebi k trubicim a odvodnim
otvorlim na sténé s prumérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba).
PouZiti trubic a odvodnich otvorl na sténé s mensim
primérem by znamenalo snizeni odsavaciho vykonu a
drastické zvySeni hluénosti.
Proto se zfikdme jakékoliv odpovédnosti za toto.

PouZijte co nejkratsi potrub.

Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybl

(maximalni thel ohybu: 90°).

Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrub.

Filtraéni provedeni

Odsévany vzduch bude filtrovan pies specidlni tukové filtry a
pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti. DalSi
informace naleznete na strance pfisluSenstvi v instalaénim
navodu - Verze s filtrovanim.

Upozornéni: V pfipadé odvodu uvnitf skfiné zajistéte
minimalni prichod vzduchu pfes soklovy panel o cca
120cm?,



3. Provoz

Ovladaci panel

Dotykova tlacitka (TOUCH)/displej

1. ONJ/OFF varné desky/systému odsavani

2. Vybér varnych zén/displej varnych zén

3. ZvySenilsnizeni Grovné vykonu vafeni a saci
rychlosti (vykonu)
Zobrazeni Urovné vykonu vareni a saci rychlosti
(vykonu)

4.  Aktivace Casovace Timer ,STAND ALONE"
Displej: Timer (Casovag) “STAND ALONE"/Timer
(¢asovac) varné zény

5. NavySenilsnizeni doby ¢asovace Timer “STAND
ALONE’/Timer varnych zén

6. Aktivace Casovace varnych zén
Ukazatel aktivniho asovace varnych zén

7. Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahrati)
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Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

Pauza

Key Lock (zamek tlacitek)

. Ukazatel aktivniho odsavace

Aktivace ukazatele nasyceni filtr(i

. Vybér/aktivace odsavace

Displej odsavace

Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —
tukového filtru

Reset nasyceni filtrd

Aktivace automatické funkce odsavace



POUZITi VARNE DESKY

UZiteéné informace pred pouZitim:

Veskeré funkce této varné desky byly navrZzeny tak, aby byly
dodrzeny nejpiisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto dlvodu:

+ Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné ploSe
nebudou nachézet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

« V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyZadovat dal3i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” neho
funkce “Timer”).

Pozor! V piipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, Ze se vypnuti varné zony neprovede okamZité,
protoZe varna zéna bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z0n se zobrazi symbol “H", ktery bude signalizovat, ze
probiha tato faze.

Nepfiblizujte se k varné zé6né, dokud displej nezhasne.

Displej varné zény
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta varna zéna Il

Urovefi vykonu )} 9.p
Residual  Heat Indicator | Jf
(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce) '_-’
Funkce Bridge aktivni n
Funkce Temperature Manager G
(spravce teploty) aktivni

Funkce Pauza Y

0

Funkce Automatic Heat UP
(automatické zahFati)

Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation (aktivace bezpeénosti)

Spotfebi¢ se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
z6néch piitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se

prerusi v pfipadé, kdyZ hrmce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector (detektor hrnce)
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrnct na varné
z6né.

@ Safety Shut Down (bezpeénostni vypnuti)
Z bezpeénostnich divodd mé kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

@ Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)
Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén bude specialni
vizualni signdl na displeji odpovidajici zény signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu ‘" .

Funkeéni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat poZadovanou zénu.

@ Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) krétce ® ON/OFF (1) varné

desky/odséavace: rozsviti se symbol ;

pokraCovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlistanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:

vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou
aktivovany.

Stisknéte znovu ® pro vypnuti.
Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
odpovidajici poZzadované vamné zéné.

@ Power Level (Groved vykonu)

Varna deska je vybavena 9 stupni vykonu
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici liSté (3):
doprava pro zvy$eni stupné vykonu;

doleva pro sniZeni stupné vykonu.

Nastavena Groven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (2).

@ Power Booster (posilovaé vykonu)

Spotfebi€ je vybaven piidavnym stupném vykonu (vy$Sim nez
stupeni 3) ktery zlstane aktivni do dobu 5 minut a poté se
vykon navréti na pfedchozi stupen.




Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (za Uroven
3) a aktivujte funkci Power Booster (posilovac vykonu).

Uroveri Power Booster (posilovaé vykonu) je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (2) symbolem ",

@ Key Lock (zamek tlagitek)

Key Lock umozriuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani ndhodnym Gpravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

Aktivace:

* stisknéte a (20)

Opakujte postup pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho zamku tlacitek (Key

Lock) stisknuta néjaka jina funkce, symbol a bude blikat
na znameni, Ze je dand funkce pouZivana a v piipadé potieby
pouziti desky musi byt deaktivovana.

@ Automatic Heat UP (automatické zahratf)

Funkce Automatic Heat UP (automatické zahfivani) umozriuje
uvést rychleji do rezimu nastaveny vykon; tato funkce mé tu
vyhodu, Ze je vafeni rychlejsi, ale bez rizika spaleni jidla,
protoZe teplota neprevy3uije teplotu nastaveného stupné.
Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1 -8.

Aktivace:
2
« ze zapnuté vamé zony stisknéte Tl (7)
+ na displeji (2) se zobrazi blikajici o , ktera se stifida s
vykonem nastavenym ve varné zoné.

Zvy3enim Grovné vykonu varné zény: funkce Automatic
Heat Up (automatické zahrati) zlstane aktivni s novym
nastavenim teploty;

Snizenim Grovné vykonu varné zény: funkce Automatic
Heat se deaktivuje.

Poznamka: pfi zvoleni sou¢asné jiné varné zény

5
podsviceni symbolu Tl (7) znovu zeslabne a bude se
tak moci pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce;
funkce zlstane v kazdém piipadé aktivni v z6né, ve které
jiz byla nastavena, jak je oznageno na displeji (2).

@ Temperature Manager (Warming Function) (spravce
teploty - funkce ohrevu)

Temperature Manager (spravce teploty) je ovladaci funkce,
kterd umoziuje udrZovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; idedlni pro udrzovani jiz
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hotovych pokrm0 teplych. Funkce Temperature Manager se
aktivuje pfi prvnim stisknuti tlaéitkaaE
Na displeji (2) zony, ktera pracuje ve funkci Temperature

Manager (spravce teploty) se objevi symbol dulf
Poznamka: pfi zvoleni soucasné jiné varné zény podsviceni

symbolu a: (8) znovu zeslabne a bude se tak moci
pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; funkce zistane v
kazdém pripadé aktivni v z6né, ve které jiz byla nastavena,
jak je oznaceno na displeji (2).

+ Stisknéte znovu aE (8) pro deaktivaci a vypnuti, az
[}

do pivedeni zobrazené Grovné na displeji (2) na “t".

Poznamka: pokud je pfitomno vice zén, které pracuji ve

funkci Temperature Manager (Warming Function), zvolte

nejprve pozadovanou zénu vybéru (2) ;
funkce mUze byt deaktivovana také prostrednictvim volici

lity (3), uvedenim Power Level (Groven vykonu) na E
@ Pauza

Funkce Pauza umozZiuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vareni na nulu.

Aktivace:

I" ©)
+ na displejich (2) se zobrazi blikajici I I

* stisknéte “

Pro deaktivaci funkce:
. stisknétel (9) volici lista (3) se rozsviti

« stisknéte/posouvejte prsty na volici listé (3) pro deaktivaci
funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pred pauzou,
deska pokracuje v provozu se stejnymi nastavenimi, které
byly provedeny dfive.

Poznamka: pokud po 10 minutach, funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.
Pozn&mka: funkce Pauza nema vliv na odsavani

@ Casovaé “STAND ALONE”(nezavisly)

Funkce ¢asovace (Timer) je odpoditavani nezavislé na
varnych zénach (a odsévaci z6né).

Casovag si aktivuje stisknutim zény/displej (4).

PouZijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace Timer, ktery se zobrazi v zéné/displeji (4).
Poznamka: pockeijte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud nezacne odpocitavani.



Formét asovace je oog

-0, pro hodiny

00 pro minuty

Poznamka: ¢asovac Ize nastavit maximainé na 1 hodinu a 59
minut

V zéné/displeji (4) se zobrazi zbyvajici ¢as;
na konci odpocitavani se ozve zvukovy signal.

Poznamka : odpoéitavani, po zbyvajici dobu kratsi nez 10
minut, bude vyobrazeno v nasledujicim formatu

-0, minuty
00 sekundy

s pevnym svételnym bodem

Pro vypnuti éasovace:
+ zvolte zénu/displej (4)
* nastavte dobu trvani €asovace (Timer) na oog, pomoci

+ )

@ Casovaé varné zény

Funkce ¢asovace varné zény je odpocitavani, které Ize
nastavit, i soucasné, na kazdé varné zoné.

Na konci nastaveného obdobi se varné zény automaticky
vypnou a uZivatel je upozomén specialnim zvukovym
signalem.

Aktivace funkce €asovace varné zony

* Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
gwer level = 0)
« Stisknéte (6) odpovidajici varné z6né

* Pouzijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace (Timer), kterd se zobrazi v z6né/displeji (4);

béhem nastaveni symbol G (6) blika

Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti ¢asovac varné zony.

Poznamka : opétovnym dlouhym stisknutim G (6) se
¢asovac varné zony resetuje.

V pfipadé potieby zopakujte operaci pro nékolik
varnych zén.

Poznamka: kazda varna zéna muze mit nastaveny jiny
¢asovac; na displeji (4) bude zobrazeno odpoéitavani
aktualné vybrané varné zény; pokud neni vybrana z&dna
z6na, stisknutim displeje (4) se zobrazi odpocitavani
¢asovace “STAND ALONE” (nezavisly).
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Zpusob zobrazeni odpogéitavani je tentyz jako
€asovaée “STAND-ALONE” (viz pfedchozi odstavec
Casova¢ “STAND ALONE" (nezdvisly)).

KdyZ ¢asova¢ dokon¢i odpoditavani, zazni zvukovy signal a
varna zéna se vypne.

Pro vypnuti éasovace:
+ zvolte varnou zénu (2)
* nastavte dobu trvani ¢asovace (Timer) na oog, pomoci

+ )

@ Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZiiuje nastavit
provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu a nastavi
vykon spoteby vSech aktivnich varnych zén tak, aby celkova
spotfeba desky neprekrocila maximalni nastavenou trover
spotreby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno na vypnuté desce,

bez stisknuti tlacitka ,ON/OFF (1) , ve chvili pfipojeni
varné desky k elektrické siti, nebo pfi opétovném pfipojeni
samotné elektrické sité, béhem nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation:

- stisknéte t A ]
(bude blikat pouze béhem prvnich 2 minut od napéjeni
vyrobku)

- drzte stisknuté t A ] stisknéte, postupné, vSechny oblasti
Volby/displeje (2) varnych zén, proti sméru hodinovych
rucicek z pravé predni zény (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-27 “2-FR

- pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal
- kdyZ jsou stisknuty vSechny displeje (2), bude mozné
uvolnit tlacitko A

v tuto chvili;

- displej (2) levé zadni zény (RL) zobrazi postupné stfidavé
symboly “C" a “0", na znameni, Ze je mozné provést
nastaveni:

zvolte displej (2-RL)



poté prochazejte volici listou (3), dokud se na displeji
nezobrazi symboly “C” a “8", na displeji (2-FL) bude
zobrazeno aktudlni nastaveni **

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** yychozi nastaveni je 7,4 KW
Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu)
- stisknéte displej (2) levé predni zony (FL)

- prochazejte postupné volici listou (3), k provedeni nového
nastaveni

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tlaéitko ®
ON/OFF (1), na 2 sekundy; bude vydan delsi zvukovy signal
na potvrzeni provedeného nastaveni

@ Bridge Zones
Vamé zény jsou diky funkci Bridge schopny fungovat

kombinované a vytvéaret jednu spole¢nou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umoZriuje rovnomérné vareni i v
pekadich a panvich velkych rozmérd.

Je mozné pouzit spole¢né predni varnou zénu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zény jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou ¢ast této prirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:
- zvolte souéasné obé varné zony, které chcete pouzit

- na displeji (2) varné zény “sekundarni” se zobrazi symbol
o

- pomoci volici listy (3) bude mozné nastavit provozni
stupen (vykon), ktery bude zobrazeny na displeji (2) varné
z6ny “Master”

- pro deaktivaci Funkce Bridge staéi opakovat stejny postup
jako pro aktivaci

Poznamka : Casovaé varné z6ny, aktivovany béhem funkce
Bridge, zptisobi automatické vypnuti obou varnych zén; ty
budou v tomto pfipadé povazovany za jediny spole¢ny
prostor.

POUZITi ODSAVACE PAR

@ Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) krétce ® ON/OFF (1) varné

desky/odséavace: rozsviti se symbol ® ;
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pokracovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlistanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouZzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:
vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou

aktivovany.

Stisknéte znovu ® pro vypnuti.
Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti systému odsavani: Oteviete klapku dotknéte se
Z6ny vybéru (12) pro aktivaci systému odséavani.

Poznamka: Zéna odsavani je vybavena mechanickou rotujici
klapkou FLAP (klapku). Pro zapnuti systému odsavani je
nutné pred zapnutim odsavace par otevfit FLAP (klapku).
Odsava¢ par je vybaven senzorem, ktery pfi zapnutém
odsévani, pokud je FLAP (klapka) zcela zaviena, automaticky
zastavi motor. V odsavéni je pokratovano, az kdyz je
FLAP.(klapka) znovu oteviena.

@ Rychlost (vykon) sani:

Odséavac je vybaven 3 drovnémi rychlosti (vykonu) odtahu.
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici liSté (3):
doprava pro zvy$eni stupné vykonu;

doleva pro sniZeni stupné vykonu.

Nastavena Groven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (12).

@ Power Booster (posilovaé vykonu)

Viyrobek je vybaven 2 dal§imi drovnémi vykonu (nad Groven 3)
Power Booster (posilovaé vykonu) 1: natasovany na
15 min.

Power Booster (posilovaé vykonu) 2 : naasovany na
5 min.,

poté se vykon vréti na dffve nastavenou droven.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad Groven
3) a aktivujte Power Booster (posilova¢ vykonu) 1.

Urover Power Booster (posilovac vykonu) 1 je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim Cislem “4”.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici liSté (3) (nad Groven
3) a aktivujte Power Booster (posilovaé vykonu) 2.

Urover Power Booster (posilovac vykonu) 2 je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim symbolem " .

@ Automaticky provoz

Digestof se zapne s nejvhodnéjSi rychlosti a pfizpusobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému ve
varnych zénach.

KdyZ jsou varné zény vypnuty, odsavac par pfizplsobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparll a pachd.



Pro aktivaci této funkce:

Stisknéte t A ] (14)

Opakujte postup pro deaktivaci.

Poznamka: pokud jsou béhem automatického provozu
zvoleny z volici listy (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky
provoz se prerusi;

pokud jsou ale zvoleny Power Booster (posilovaé vykonu),
bude na konci nacasovani v automatickém provozu

pokracovano, mezitim symbol t A ] bude i nadéle blikat.

Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim
automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky, postupné.

@& Ukazatel nasyceni filtrd
Odsévac par oznamuie, kdy je tfeba provést tdrzbu filtrdi:

Uhlikové/keramické pachové filtry
«FILTER"(13) se rozsviti

Tukovy filtr
«FILTER(13) blik4

Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti viz odstavec "Aktivace ukazatele
nasyceni filtra").

@ Reset nasycen filtrd

Po  provedeni  ddrzby  filtrd  (tukovych
uhlikovych/keramickych) stisknéte dlouze “FILTER” (13) :
«FILTER"(13) zhasne a spusti pogitani ukazatele.

nebo

@ Aktivace ukazatele nasyceni filtrd
Tento ukazatel je normainé deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zplisobem:

- zapnéte odsavaci desku pomoci ;

- s ods&vacim motorem a varnymi zénami vypnutymi stisknéte
z6nu vybéru (12)

- stisknéte dlouze HOOD” (11), dokud se na displeji (12)
neobjevi stfidavé blikajici pismena “F” - “G”

F = uhlikové/keramické pachové filtry
G = tukovy filtr

Uhlikové/keramické pachové filtry

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “F"

stisknate “FILTER " (13) — svétlo blika

stisknéte znovu diouze ‘HOBD” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele uhlikovych/keramickych
pachovych filtra.
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Tukovy filtr

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “G”

stisknéte “FILTER" (13) — pevné rozsviceni svétlo znovu
stisknéte dlouze HOOD” (11) pro potvrzeni aktivace
ukazatele tukového filtru.



Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stupen vikonu Typ vareni (zélezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vafeni)
P IdedIni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody
Boost Rychlé ohfivani na bod varu ¢i rychlé ohfivani tekutin z vareni
Max vykon
89 Smazeni - vaeni Ideélni pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
mrazenych vyrobkd, rychlé vareni
7.8 Restovani — smaZeni - vareni - | Idealni pro smaZeni, udrZeni prudkého varu, vareni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky - —
vykon bl o e Ideélni pro smaZeni, udrZzeni mimého varu, vafeni a
6-7 Resto;/rz:]rgier:/iz{rer;illovgﬁisen| grilovani (stfedné dlouhé doba vafeni, 10-20 minut),
g predehfivani pfisluSenstvi
45 Vareni — duSeni — smazeni - Ideélni pro duseni, udrzeni mirného varu, vareni
grilovani (dlouhodobé). Zavérecné promichani téstovin
Vafeni - pomalé vafeni — Ideélni pro dlouhodobé vareni (ryZe, oméacky, peceng,
N 1! - pomale vareni - ryby) v omécce &i jinych tekutindch (napf. voda, vino,
Stfedné 34 zahu3tovani - zavérecné . . P PP
o P vyvar, mléko) nebo pro zavére¢né promichani téstovin s
vysoky vykon promichani oméckou
Cuocere - sobbollie — Ideélni pro dlouhodobé vareni (mnoZstvi mensi nez
2-3 addensare - mantecare jeden litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v oméadce &i
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
12 Egi;g&;;?cl t; rltzztnzrg\z/g\r/:;:é— Idedini pro zmékdeni mésla, pomalé rozpugténi
pie - z ¢okolady, rozmrazeni mensich mrazenych vyrobku
promichani
Nizky vykon — —
ROZP 0u§t§nl ~ fozmrazovant = 4o ging pro udrZeni teploty mensich porci uvafenych
1 udrzovani v teple - zavérecné o o PR PP
N pokrm0 nebo talif €i pro zavére€né promichani rizota
promichani
Varné deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérmna plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonceni vafeni je
signalizovano H-L-0)
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4. Udrzba

Pozor! Pfed zahajenim jakéhokoliv Ukonu ¢isténi ¢i
Gdrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

Udrzba varné desky

Cisteni

Varnou desku je tfeba po kazdém pousZiti vycistit.

DuleZité: NepouZivejte abrazivni houbicky ani dréténky,
mohly by sklo poni¢it. NepouZivejte drazdivé chemické Cistici
prostfedky, jako jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace
skvrn. Po kazdém pouZiti nechte varnou desku vychladnout a
vycistéte ji, abyste odstranili usazeniny a skvrny. PouZivejte
mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické pfipravky pro
¢isténi desky (postupujte podle pokynd vyrobce).
NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE!!

Dulezité: V pfipadé ndhodného a hojného aniku tekutin z
hrct je mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym
ve spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veSkeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienicka bezpecnost. Obr. 16

Udrzba odsavaée

Cisteni

Pro &iténi pouzivejte VYLUCNE hadiik navihgeny
neutralnimi  tekutymi &isticimi prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Vyvarujte se pouZivani pfipravkd, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Cisténi kovové miizky:

MFizku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim cisticim
prostiedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidaénim
jevam.

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové €astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna€i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostiedky, ru¢né nebo v myéce pfi nizkych teplotach a v
kratkém cyklu.

Pfi myti v mycce se kovovy tukovy filtr maze odbarvit, ale jeho
filtraéni charakteristiky se absolutné nemén.
Obr.15.1.2-15.2.3

Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtraéni provedent)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtri. K nasyceni
pachovych filtri dochazi po viceméné delSim pouZzivani v
z4vislosti na typu vafeni a pravidelnosti ¢isténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
predehraté troub& pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtraéni G¢innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na
plech a umistéte je do stfedni vySky.

Obr. 15.2.1
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Vyhledavéani poruch

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
76na ovladacii se woind kil plis Vnitfni teplota Pred opétnym pouZitim
E2 € vypine p elektronickych soucasti je pockejte, dokud deska
vysoké teploté il .
prili§ vysokéa nevychladne
E3 Nevhodn& nadoba Zuata magnet|9 kych Odstrarite hrnec
vlastnosti
Do modulu nepfichazi
Problémy komunikace mezi elektricky proud Odpojte varnou desku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénim Napéjeci kabel neni elektrické sité a

modulem

spravné pfipojen nebo je
zévadny

zkontrolujte pfipojeni

PFi vSech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U..C..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemiZete vyresit sami podle pokynd uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vypnéte a znovu zapnéte pristroj a zkontrolujte, zda z&vada pretrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stfedisko.
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Postupujte presne podla pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poZiare spdsobené
zariadenim sposobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie urcené vylutne na pouZitie v
domé&cnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov
pochadzajlcich z varenia. Nie st povolené iné pouZitia (napr.
vykurovanie  miestnost).  Vyrobca  nenesie  Ziadnu
zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouZitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.
Zariadenie mdZze mat odlisny vzhfad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, drzbu
a instalaciu zostavaju rovnakeé.
Pozome si preditajte tlto prirucku: obsahuje dolezité
informécie o inStalacii, pouzivani a bezpe¢nosti.
Na zariadeni nevykonavajte Ziadne elektrické zmeny.
Pred inStalaciou skontrolujte, ¢i nie je poSkodeny Ziaden
komponent. VV opa¢nom pripade sa obrétte na predajcu a
nepokracujte v inStalacii.
® overte neporusenost zariadenia skor ako pristdpite k
instalacii. V opacnom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracujte v inStalacii.
Poznamka: prvky oznacené symbolom ,(*)* sd volitelné
prislusenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo
prvky, ktoré nie st Standardne dodavané a je potrebné ich
zak(pit samostatne.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrziavajte nasledujice pokyny: e
Zariadenie musi byt pred vykonanim akejkolvek montaznej
prace odpojené od elektrickej siete. e InStalaciu a Gdrzbu
musi vykonavat kvalifikovany technik v sdlade s pokynmi
vyrobcu a v sllade s platnymi miestnymi bezpecnostnymi
predpismi. Neopravujte ani nevymiefajte Ziadnu Cast
zariadenia, ak to nie je vyslovne uvedené vnavode na
pouZitie. e Uzemnenie zariadenia je zo zakona povinné. e
Napéjaci kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa umoznilo
pripojenie zariadenia vstavaného do nabytku k elektrickej sieti.
e Aby zariadenie vyhovovalo sdcasnym bezpecnostnym
normam, je potrebny dvojpélovy vypina¢ podla noriem, ktory
zabezpeci UpIné odpojenie siete za podmienok kategérie
prepatia Ill, v sllade s pravidlami pre inStalaciu. e
NepouZivajte rozdvojky ani predlzovacie kable. e Po
dokonceni instalacie nesmie mat pouZivatel pristup k
elektrickym komponentom. e Zariadenie a jeho pristupné
Casti sa pocas pouZivania zohrievaji na vysokl teplotu.
Déavajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych Casti. e
Dévajte pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim; deti musia
byt v dostatoéne] vzdialenosti od zariadenia a pod dozorom,
pretoze pristupné Casti sa pocas prevadzky mézu velmi
zohriat. e Pre osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym
implantdtom je dolezité pred pouZitim indukénej dosky
skontrolovat, i je ich stimulator kompatibilny so zariadenim.
e Pocas pouZitia apo pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych
prvkov zariadenia. e Zabrarite kontaktu s handrami alebo
inym  horfavym materidlom, kym vSetky komponenty

O]
O]

191

zariadenia nebud( dostatocne vychladnuté, riziko poziaru. e
Nekladte horfavé materidly na zariadenie alebo do jeho
blizkosti. e Prehriate tuky a oleje lahko vznietia. Dohliadajte
na varenie potravin bohatych na tuky a oleje. ® Ked je povrch
poSkriabany, vypnite zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zésahu elektrickym pridom. e Zariadenie sa nesmie uvadzat
do prevadzky prostrednictvom vonkajSieho ¢asovaca alebo
systémom samostatného dialkového ovladania. @ Varenie na
vamnej doske s olejom alebo tukom bez dozoru mdze byt
nebezpe¢né a moze sposobit poziar. ® Proces varenia musi
prebiehat pod dohladom. Proces kratkodobého varenia je
potrebné neustale sledovat. @ NIKDY sa nepokUsajte uhasit
plamene vodou. Namiesto toho vypnite zariadenie a zakryte
plamefi napriklad vekom alebo hasiacou pokryvkou.
Nebezpedenstvo poziaru: neukladajte predmety na varn(
dosku. e NepouZivajte parné Cisti¢e, existuje riziko Urazu
elektrickym pradom. e Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyZice na povrch vamnej dosky, pretoZe by sa
mohli prehriat. e Pred pripojenim zariadenia k elektrickej sieti:
skontrolujte identifikacny Stitok (umiestneny na spodnej Casti
zariadenia), aby ste sa uistili, Ze napatie a vykon zodpovedajl
hodnotam siete a Ze elektrickd zasuvka je vhodna. V pripade
pochybnosti kontaktuijte kvalifikovaného elektrikara.

Dolezité: e Po pouziti vypnite vamid dosku ovladacim
zariadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti hrnca.
e Zabréafite rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani tekutin do varu
alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla. @ Nenechavajte
ohrievacie prvky zapnuté, ked st na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked' na nich nie st ulozené Ziadne
nadoby. e Po dokonceni varenia vypnite prislusni varn(
z6nu. e Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovd féliu a nikdy
na dosku priamo neumiestiiujte vyrobky balené do hlinika.
Doslo by k roztopeniu hlinika a nenapravitelnému poskodeniu
vasho zariadenia. @ Nikdy neohrievajte neotvoren(i konzervu
alebo plechovt nadobu s potravinami: mdze vybuchndt! Toto
upozornenie plati pre vSetky ostatné druhy varnych dosiek. ®
Pouzitie vysokého vykonu, ako je funkcia Booster, nie je
vhodné pre zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej
na vyprazanie. Nadmerné teplo by mohlo byt nebezpecné.
V tychto pripadoch odpori¢ame pouzit niz8i vykon. @ Nadoby
musia byt umiestnené priamo na varnej ploche a musia byt
v strede. V Ziadnom pripade nevkladajte medzi hrniec a varnd
dosku iné predmety. e V pripade vysokych tepldt zariadenie
automaticky znizi stupefi vykonu varnych zén. e Skor ako
vykonate akykolvek Ukon gistenia alebo Udrzby, zariadenie
odpojte z elektrickej siete vytiahnutim zastrcky alebo vypnutim
hlavného vypinaca obydlia. e Pri v3etkych Gkonoch montaze
a Udrzby pouZivajte pracovné rukavice. e Zariadenie smu
pouZivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skisenosti alebo potrebnych znalosti len vtedy, ked si
pod dozorom alebo ked im boli dané pokyny tykajice sa
bezpeéného pouZivania zariadenia a tieto osoby pochopili
nebezpecenstva spojené so zariadenim. e Deti musia byt pod
dozorom, aby sa so zariadenim nehrali. e Cistenie a Gdrzbu



nesmU vykonavat deti bez dozoru. e V miestnosti musi byt
zabezpecené dostatocné vetranie, ked sa zariadenie pouZiva
sti¢asne s dalSimi spalovacimi zariadeniami na plyn alebo iné
paliva. e Zariadenie sa musi ¢asto Cistit, zvnltra aj zvonku
(ASPON RAZ ZA MESIAC), v kazdom pripade dodrziavajte
pokyny wvyslovne uvedené v pokynoch na Udrzbu. e
Nedodrzanie postupov Cistenia zariadenia a vymeny a Cistenia
filtrov spdsobuje rizikd poZiarov. e Varenie na spdsob
flambovania je prisne zakdzané. e PouZzitie otvoreného ohria
je Skodlivé pre filtre a moZe vyvolat poZiar, preto sa mu vzdy
vyhybajte. e VypraZanie je nutné vykonavat pod dozorom,
aby sa zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. ® Pozor! Ked je
varna doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa mozu
zohriat. @ Pozor! Zariadenie nepripajajte k elektrickej sieti az
do (Gplného ukong&enia instalacie. ® Co sa tyka technickych a
bezpecnostnych opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie dymov, prisne dodrZiavajte nariadenia
kompetentnych miestnych organov. e Nasaty vzduch sa
nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na odvadzanie
dymov vyprodukovanych spalovacimi zariadeniami na plyn
alebo iné paliva. e Zariadenie nikdy nepouZivajte bez spravne
namontovanej mriezky! e Na inStalaciu pouzivajte iba
pripeviiovacie skrutky vo vybave so zariadenim, alebo, ak nie
st vo vybave, kdpte si vhodny typ skrutiek. PouZivajte skrutky
so spravnou dizkou uvedenou v Navode na in3taléciu. e Ked
je toto zariadenie a iné zariadenia napajané energiou, ktora
nie je elektricka, v prevadzke sdcasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je
dolezité uchovavat tento navod, aby ste dorfi mohli kedykolvek
nahliadnut. V pripade predaja, odstlpenia alebo stahovania
zaistite, aby zostala spoloéne s vyrobkom.e Digestory a
dalSie kuchynské odsavace dymu mdzu nepriaznivo ovplyvnit
bezpecnl prevadzku zariadeni spalujlcich plyn alebo iné
palivad (vratane zariadeni v inych miestnostiach) z dovodu
spatného toku spalovacich plynov. Potencidlnym désledkom
tychto plynov méZe byt otrava oxidom uhofatym. Po montaZi
digestora alebo iného kuchynského odsavaca dymu by
prevadzku zariadeni na spaliny mala otestovat kompetentna
osoba, aby sa zaistilo, Ze neddjde k spatnému toku
spalovacich plynov.

& Elektrické napojenie

Obr.7-71-72-73

e Odpojte zariadenie od elektrickej siete. ® InStalaciu musi
vykonat kvalifikovany profesiondl, ktory pozna platné normy
pre montdZ a bezpecnost. e Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za Skody spdsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrZania pokynov uvedenych v
tejto kapitole. ® Napajaci kabel musi byt dostatocne dihy, aby
bolo mozné odstranenie varnej dosky z pracovnej plochy. e
Uistite sa, Ze napétie uvedené na vyrobnom Stitku na spodnej
strane spotrebica zodpovedd hodnotdm elektrickej siete
obydlia, v ktorom bude namontovany. e NepouZivajte
prediZovacie kable. ® Uzemriovaci elektricky kabel musi byt o
2 cm dihdi ako ostatné kable. e V pripade, Ze dom4ci
spotrebic nie je vybaveny napajacim kéablom, pouzite kabel s
prierezom vodi¢a minimalne 2,5 mm2 pre vykon az do 7200
wattov; pri vy$Sich vykonoch musi byt 4 mm2. e Kabel
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v Ziadnom bode nesmie dosiahnut teplotu o 50 °C vySSiu ako
je teplota prostredia. ® Spotrebi¢ je uréeny na trvalé pripojenie
k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou spravneho fungovania spotrebi¢a vzdy skontrolujte,
¢i je sietovy kéabel sprdvne namontovany. e Pozor!
Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.

Poznamka: vyrobok je vybaveny funkciou obmedzenia
vykonu Power Limitation, ktord umoZfiuje nastavit limit
maximéalnej hodnoty absorpcie kw.

Nastavenie je potrebné vykonat vo faze pripojenia vyrobku k
elektrickej sieti alebo pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
(v priebehu nasledujdcich 2 mindt). Stanovte rozmery ochrany
elektrického  zariadenia na zéklade zvolenej (Urovne
Obmedzenia vykonu. Postupnost  nastavenia funkcie
obmedzenia vykonu Power Limitation néjdete v tejto prirucke
v oddiele Prevadzka.

MontéZz

e Elektrickd aj mechanickd
Specializovany persondl.
Spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby bol zabudovany do pracovnej
dosky s hribkou 2 — 6 cm v pripade inStalacie TOP; 2,5 — 6
cm v pripade instalacie FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt aspori 5 cm od prednej strany, aspoi 4 cm na bokoch a
asponi 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti si orientatné: pri
navrhovani priestorov je nutné dodrZiavat pokyny vyrobcu
kuchyne.

inStalaciu  musi  vykonat

MontéZz

Pred zacatim inStalacie:

+ Po vybaleni vyrobku skontrolujte, €i nebol pocas
prepravy poskodeny a v pripade problémov sa pred
inStalaciou obréatte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti 0 zékaznikov.

+  Skontrolujte, ¢i ma zak(peny vyrobok
zodpovedajlce zvolenému miestu instalacie.

+  Uistite sa, Ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplnkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

+  Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta instalacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Priprava nabytku na vstavanie:

- Vyrobok sa nesmie instalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.

- Vykonajte vSetky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatrne odstrarite hobliny alebo
piliny.

- Pre optimalizéciu filtraéného zariadenia sa odporuiéa

urobit’ Strbinu v podstavci, kde mdZete vlozit mriezku.

rozmery

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S), ktoré
je odolné voci teplotdm az do 250 °C; pred instalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne odistit a odstranit vSetky
latky, ktoré by mohli zhorSit prifnavost' lepenych povrchov



(napr. separacné prostriedky, konzervacné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvysky starého lepidla atd.); lepidio je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode rdmu; po
zlepeni nechajte lepidlo schndt asi 24 hodin.

Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora nie je
v stlade stymito pokynmi, méZe spdsobit rizikd elektrickej
povahy.

Poznamka: pre spravnu inStalaciu vyrobku odpori¢ame
pripevnit potrubia lepidlom s nasledujicimi vlastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamenia

- vynikajlica odolnost vodi starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouZitelny pri nizkych teplotach

Spotrebié je uréeny na pouZitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora Window (vyrobca nedodéva).

Ak je nainstalovana stprava okenného senzora Window (iba v
pripade, 7e sa pouZiva rezim ODSAVANIA), odsavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, Ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

+ elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebiéu musi
vykonat kvalifikovany a Specializovany technik.

+ SUPRAVA musi mat samostatnu certifikéciu v silade s
bezpeénostnymi  normami, ktoré sa vztahujl na
komponent a jeho pouZzitie so spotrebiéom. Montdz sa
musi vykonat v sllade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR:

+ kéblové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebiéu
musi byt siéastou obvodu s certifikéciou pre bezpeéné
velmi malé napatie (SELV).

+ vyrobca tohto spotrebiéa odmieta akuikolfvek
zodpovednost’ za pripadné problémy, Skody alebo poZiar
spdsobené poruchami a/alebo problémami suvisiacimi s
nespravnou €innostou alalebo chybnou inStaléciou
SUPRAVY.

Toto zariadenie je oznacené v sllade s Eurépskou smernicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol wess na vyrobku alebo v
dokumentécii, ktora je k nemu priloZzena, poukazuje na to, Ze s
tymto vyrobkom nesmie byt nardbané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v stlade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informacie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Grade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
ohchode, kde bol tento vyrobok zaktpeny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v silade s
tymito normami:
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+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Vykon: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Odportcania na spravne pouZitie za (¢elom zniZenia vplyvu
na zivotné prostredie: Ked zacinate varit, zapnite zariadenie
na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko
minGt po ukonéeni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade
velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba
v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra G¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filterffiltre. Aby sa zachovala dobra Gcinnost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Na optimalizaciu (¢innosti a
minimalizaciu hluku pouZivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie
Nédoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabrénilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

+ nédoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nédoby s drsnym podkladom, aby sa zabrénilo poskrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch

ovladacieho panelu varnej dosky.
Nie vSetky hmce vhodné na indukciu sd G¢inné z toho
dovodu, Ze ich dnd su Ciastoéne zloZené z
feromagnetického materidlu!! Pri nakupe hrncov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

« dno je vyluéne iba z feromagnetického materidlu. V
opaénom pripade sa znizi G¢innost prenosu tepla ako
rovnomernost tepla pri teplotdch povrchu panvice/hrnca,
ktoré nie st vhodné na varenie.

NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavajl ani induktory.
AN
LY

N\

NIE!



+  Nerovné dna alebo dné s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktnd plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizujd jeho Gcinnost a kazia zazitok z varenia.

ANO!

Dolezité: nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

Existujuce nadoby

Mdzete skontrolovat, ¢i materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak nie
st magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajlicom odseku.

Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajli spravne rozmery, varné zony
sa nezapnu.

Udaje o minimalnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit
na kazdej jednotlivej zéne néjdete v ilustrovanej ¢asti tohto
névodu.

Uspora energie

Na dosiahnutie ¢o najlepSich vysledkov odpori¢came:

- Pouzivajte panvice a hrnce, ktoré majl priemer dna rovnaky
ako m& varna zona.

- PouZivajte iba hrnce a panvice s rovnym dnom.

- Tam, kde je to mozZné, pouzivajte pri vareni na hmcoch
pokrievky.

- Zeleninu, zemiaky atd. varte v malom mnoZstve vody, aby
sa skrétila doba varenia.

- Pouzivajte tlakovy hmiec, znizuje eSte viac spotrebu energie
a dobu varenia.

- Umiestnite hrniec do stredu varnej zény znazornenej na
varnej doske.

VyuZitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukéna doska:

- bezpe€nejSia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejSia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejSia: varna doska okamzZite reaguje na vase prikazy

- G¢innejSia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z varnej dosky sa
prenos tepla okamZite prerusi, aby sa zabranilo zbytocnym
tepelnym stratam.

PouZitie odsévaca

Odsévaci systém sa modze pouZit v odsavacej verzii s
vonkaj$im odcerpavanim alebo filtracnej verzii s vnatornym
obehom.

Navstivte webové sidla www.elica.com a www.shop.elica.com
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, kde néjdete kompletn(i sadu stprav, ktoré su k dispozicii,
aby ste mohli vykonat rozne montéaze filtraénej aj odsévacej
verzie.

@ Odsavacia verzia

Pary sa odcerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuji sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.

Priemer odvédzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krizku:

- v pripade obdiZnikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informécii najdete na stranke tykajdcej sa prislusenstva
odsévacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok
pripojte k trubkdm a vypUStacim otvorom na stene s
priemerom  ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia
priruba).
Pouzitie vypustacich trubiek a otvorov s menSim priemerom
spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie
hluénosti.
Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

PouZite o mozno najkratSie potrubie.

Pouzite potrubie s ¢o najmensim poctom ohybov

(maximalny uhol ohybu: 90°).

Viyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtrana verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zapachovych filtrov pred opéatovnym dopravenim do
miestnosti. Viac informécii najdete na stranke tykajicej sa
prisluSenstva v ndvode na montaz - Filtracnd verzia.
Varovanie: V pripade vypustanie dovndtra nébytku
zabezpeéte miniméalny prechodovy Usek vzduchu
pomocou panelu podstavca priblizne 120cm?,



3. Cinnost’

Ovladaci panel

RR

Dotykové tlacidla (TOUCH) / Displej

ON/OFF varnej dosky/odséavacieho systému

Volba varnych z6n / Displej varnej zény
Zvy3enie/Znizenie Urovne vykonu varenia a rychlosti
(vykonu) odsavania

Zobrazenie Urovne vykonu varenia a rychlosti
(vykonu) odsavania

Aktivacia ¢asovaca ,STAND ALONE®

Displej; Casovad ,STAND ALONE* / Casovad
varnych zon.

Zvy3enielZnizenie ¢asu ¢asovaca ,STAND ALONE®
| Casovaga varnych zon

Aktivacia ¢asovaca varnych zon

Ukazovatel ¢asovaca varnych zén aktivny

Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev).

195

Aktivacia funkcie Temperature Manager (Warming
Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia)
Pauza

Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

. Ukazovatel odsavania aktivny

Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov

. Vyber/aktivacia odsavaca

Displej odsavaca

Displej nasytenia uhlikového/keramického filtra —
tukového filtra

Viynulovanie nasytenia filtrov

Aktivacia automatického chodu odsavaca



POUZIVANIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet, skor nez zaénete:

VSetky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli v
stilade s najprisnej§imi bezpe€nostnymi normami.

Z tohto dovodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivujl, ak sa na hordkoch nenachadzaju Ziadne hrnce
alebo ak su zle umiestnené.

+ Vinych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyZaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
,Zapnut varna dosku“ bez ,,Vybrat varnd zénu“ a
»Prevadzkova teplota“, alebo ,,Funkcia Lock” (zablokovat)
alebo ,,Casovaé®).

Pozor! V pripade (napriklad) dihSej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi symbol
JH". ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto faze.
Skor ako sa pribliZite k varnej zéne, pockajte, kym sa displej
vypne.

Displej varnej zény
na displejoch tykajlcich sa varnych zén sa zobrazi:

Varna zéna zapnuta 0
Uroven vykonu }.g.p
Residual  Heat Indicator | /o
(ukazovatel zostatkového
tepla)

Pot Detector (Detektor hrncov) | &4
Funkcia Bridge (premostenie) | /7
aktivna

Funkcia Temperature Manager G
(sprava teploty) aktivna

Funkcia Pauza Y
Funkcia Automatic Heat UP | /5
(automaticky ohrev)

Vlastnosti dosky

@ Safe Activation (bezpe¢na aktivacia)

Viyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrncov na varnych
z6nach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

@ Pot Detector (detektor hrncov)
Viyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
z6nach.
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@ Safety Shut Down (bezpeénostné vypnutie)
Z bezpec¢nostnych dévodov mé kazda varna zéna maximalnu
dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej Girovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového tepla)
Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je pritomnost
zostatkového tepla signalizovana symbolom /4, ktory sa
zobrazi na displeji prisluSnej varnej zény.

Prevadzka
Poznamka: Na aktivéciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najskor aktivovat pozadovant zénu

@ Zapnutie
Kréatko stlacte (dotknite sa) ® ON/OFF (1) varnej

dosky/odsévaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia v3etky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnGt' a pouzivat neskor, pocas
pouZzivania zariadenia.

DOLEZITE:

vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetlom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

Na vypnutie znovu stlaéte ®
Poznamka: Této funkcia mé prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Vyber varnych zén
Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2), ktora

zodpoveda pozadovanej varnej zone.

@ Power Level (Groved vykonu)

Doska je vybavend 9 Groviiami vykonu

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena Groven vykonu sa zobrazi v oblasti
Viyber/Displej (2)

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Viyrobok je vybaveny pridavnou troviiou vykonu (nad Groviiou
, ktora zostéva aktivna 5 mindt, potom sa vykon vrati na

predchadzajlicu Groven.




Dotknite sa a prstami posuvaijte po Liste vyberu (3) (nad
Groven 3) a aktivujte Power Booster (zosiliovac vykonu)

Uroveri funkcie Power Booster je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (2) pomocou symbolu

@ Key Lock (zablokovanie tlagidiel)

Key Lock (zablokovanie tlacidiel) umoZnuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabrénilo ndhodnym poSkodeniam,
pricom uz nastavené funkcie zostan( aktivne.

Aktivacia:
* stlacte a (20)

Na deaktivaciu ikon zopakuijte.
Poznamka: ak pocas aktivnej funkcie Key Lock (zablokovanie
tlaidiel) dojde k stlaeniu akejkolvek inej funkcie, symbol

a zacéne blikat, ¢o znamena, Ze funkcia je aktivna. Ak
cheete znovu nastavit funkcie, musite funkciu vypn(t.

@ Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umoziuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Této funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia bez rizika spélenia
jedal, pretoZe teplota nepresahuje teplotu nastavenej Grovne.
Této funkcia je dostupna pri Grovniach vykonu 1-8.

Aktivacia:
2
* pri zapnutej varnej zéne stladte = (7
* na displeji (2) sa zobrazi blikajlici symbol ;q ktory sa
strieda s vykonom nastavenym vo varnej zéne

Pri zvySeni Grovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) zostane aktivna aj pri novom
nastaveni teploty;

Pri zniZeni Grovne vykonu vamej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) sa vypne.

Poznamka: pri siéasnom vybere inej varnej zény bude

=
symbol W (7) svietit slabym svetlom a aj pri tejto z6ne
bude takto mozné aktivovat tito funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zdne, v ktorej bola nastaven, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (sprava
teploty - ohrievacia funkcia)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktord umozfuje udrZiavanie tepla pri konstantnej teplote a pri
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optimalizovanej Grovni vykonu idedlnej na udrzanie teploty uz
pripravenych jedal. Funkcia Temperature Manager (sprava
teploty) sa aktivuje prvym stlacenim tlacidla =

Na displeji (2) 6ny, ktora pouZiva spravu teploty, sa zobrazi

symbol Lf
Poznamka: pri sti¢asnom vybere inej varnej zony bude

symbol & = (8) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zéne
bude takto mozné aktivovat tdto funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zéne, v ktorej bola nastaven, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

* Znovu stlaéte aE (8) na deaktivéciu a vypnutie, az

f
kym sa Uroveri zobrazena na displeji (2) nedostane na 4f*.

Poznamka: ak viacero z6n naraz pouziva funkciu
Temperature Manager (Warming Function) (sprava teploty -
ohrievacia funkcia), najprv vyberte pozadovant zénu
pomacou zony vo Vybere (2).

Funkciu mdzete deaktivovat' aj pomocou LiSty vyberu (3),

ked nastavite Power Level (Grovef vykonu) na ;_J
Pauza

Funkcia Pauza umoziuje pozastavit akikolvek funkciu
aktivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivacia:

+ stlacte .0 01 (9)

+ zobrazi sa blikajlici symbol I I na displeji (2)
Na deaktivaciu funkcie:

. stlaétel |(9) LiSta vyberu (3) sa rozsvieti
* na deaktivaciu funkcie stlacte/postvajte prstami po LiSte
vyberu (3)

Poznamka: deaktivaciou sa obnovi stav dosky pred pauzou,
doska bude pokracovat v prevadzke pri nastaveniach
zvolenych predtym.

Poznamka: ak sa do 10 mindt funkcia Pauza nedeaktivuje,
doska sa automaticky vypne.
Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie

@ Casovaé STAND ALONE (samostatny)

Funkcia ¢asovaca je odpocitavanie nezavislé od varnych zén
(a odséavacej zony).

Casovad sa aktivuje stlaéenim Zéna/Displej (4)

Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Z6ne/Displeji (4)



Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekdnd bez stlatenia iného ovladacieho prvku.

Formét ¢asovaca je oog

-0, hodiny

00 min(ty

Poznamka: ¢asova¢ sa moze nastavit maximalne na 1h a 59
min.

V Zéne/Displeji (4) sa zobrazi zostavajlci ¢as;
po skonéeni odpocitavania zaznie zvukovy signal

Poznamka: pri zobrazeni odpocitavania sa pri zostavajlicom
¢ase menSom ako 10 mindt pouzije nasledovny forméat

-0, minQty
00 sekundy

s trvalo svietiacou bodkou

Na vypnutie éasovaca:
« zvolte Zona/Displej (4)
« nastavte trvanie Gasovaga na 3007 pomocou = +

®)

@ Casovaé varnych z6n
Funkcia Casovac varnych z6n je odpocitavanie, ktoré je

mozné nastavit aj docasne na kazdej varnej zone

Po skonéeni nastaveného ¢asu sa varné zény automaticky
vypnU a na upozornenie pouZivatela zaznie prislusny zvukovy
signal.

Aktivacia funkcie Casovaé varnych zén

* Dotknite sa (stlacte) oblasti Viyber/Displej (2) (power level -
Groven vykonu = 0)

* Stladte (6) pre dand varnd zénu

* Pouzite symboly == (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Z6ne/Displeji (4);

pocas nastavovania symbol (6) blika
Poznamka: aby sa spustil ¢asovac varnej zony, pockajte 10
sekdnd bez stlatenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka: opakovanym dlhym stlacenim G (6) vynulujete
¢asovac varnej zény

Ukon podFa potreby zopakujte na viacerych varnych
z6nach.

Poznamka : kazda varna zéna moze mat nastaveny iny
¢asovac. Na displeji (4) sa zobrazi odpocitavanie aktualne
zvolenej varnej zény. Ak nie je zvolena Ziadna zéna, po
stlaceni displeja (4) sa zobrazi odpocitavanie pre ¢asovaé
,STAND-ALONE" (samostatny).

Format zobrazenia odpogéitavania je rovnaky ako pre
¢asovac ,,STAND-ALONE" (samostatny) (pozri
predchadzajlici odsek Casovad ,STAND ALONE®

(samostatny))

198

Po skonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal a varna
z6na sa vypne.
Na vypnutie éasovaca:
« vyberte vam zénu (2)
« nastavte trvanie Gasovaga na {0 pomocou = +

(®)

@ Power Limitation (obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvysSia spotreba energie a
reguluje sa najvyssi vykon vo vSetkych aktivnych varnych
z6nach. V tomto reZime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekro¢i najvysSiu nastaven( hodnotu.

Poznamka: nastavenie sa musf vykonat pri vypnutej doske

bez toho, aby ste stlacili tlacidlo ON/OFF (1), vo chvili
pripojenia varnej dosky do siete alebo pri opatovnom pripojeni
do siete, do 2 mint od pripojenia.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie
vykonu):

- stlacte
(symbol bude blikat, ale len prvé 2 mindty od pripojenia do
siete)

- pri stéle stlacenom t A ] po jednom stlacajte vSetky oblasti
Viyberu/Displeja (2) s jednotlivymi varnymi zénami. Zaénite
S0 z6nou vpravo vpredu (FR)a postupuijte v protismere
hodinovych rugiciek

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- pri kazdom stlaceni zaznie kratky zvukovy signal

- po stlageni vSetkych zon na Displeji (2) mdzete pustit

tla€idlo t A ]

v tejto chvili:



- Displej (2) zény vlavo vzadu (RL) bude striedavo
zobrazovat symboly ,C* a 0%, ¢o znamen4, Ze je mozné
vykonat nastavenie:

zvolte Displej (2-RL) prstami posUvajte po LiSte vyberu (3),
aZ kym na displeji nebudd zobrazené symboly ,C* e 8,

na displeji (2-FL) sa zobrazi aktuane zobrazenie**

0=74kW
1=45kwW
2=31kwW

* predvolené nastavenie je 7,4 kW

Na zmenu nastavenia Power Limitation (obmedzenia
vykonu)

- stlacte Displej (2) v zéne vfavo vpredu (FL)

prstami posuvajte po LiSte vyberu (3) a vykonajte nové
nastavenie

- na uloZenie zvoleného nastavenia stlaéte na dve sekundy

tlacidlo ® ON/OFF (1). Zaznie dIhi zvukovy signal,
potvrdzujlci vykonané nastavenie.

@ Bridge Zones (premostené zény)

Vamé zény su vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom reZime, pricom vytvérajl jedini zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umoZriuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vac¢sich rozmerov.

Je mozné stcasne pouzivat prednd varnd zénu ako ,,Hlavnt

z6nu* a zadn( varnd zénu ako ,,VedFajSiu“

(ak si chcete overit, v ktorych zénach je dostupna tato funkcia,

pozrite si obrazov(i ¢ast tohto navodu na pouZitie).
Na aktivéciu funkcie Bridge:
- vyberte naraz obidve varné zény, ktoré chcete pouzivat

- na Displeji (2) ,,VedlajSej* varnej zony sa objavi symbol
1!' '“

- pomocou LiSty vyberu (3) je mozné nastavit' prevadzkovi

Groven (vykon), ktora sa zobrazi na Displeji (2) ,Hlavnej*
varnej zény

- na deaktivaciu funkcie Bridge staci rovnakym spdsobom
zopakovat proces aktivacie

Poznamka: ak je v rezime Bridge aktivovany Casovaé
varnych zén, automaticky sa vypnu obidve vamné zény,
pretoze v tomto pripade sa povazujl za jedin(i, kombinovani
zénu.
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POUZITIE ODSAVACA
@ Zapnutie

Kréatko stlacte (dotknite sa) ® ON/OFF (1) varnej

dosky/odsévaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvifu sa zobrazia v3etky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnGt' a pouzivat neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:

vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetlom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

Na vypnutie znovu stlaéte
Poznamka: Této funkcia mé prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavacieho systému: Otvorte klapku jemnym
dotykom Zény vyberu (12) pre aktivaciu odsévacieho
systému.

Pozndmka: Odséavacia z6na je vybavena mechanickou
rotaénou klapkou FLAP. Je potrebné otvorit FLAP eSte pred
pristupom do odsévaca pre aktivaciu odsavacieho systému.
Odséva¢ je vybaveny snimacom, ktory, pri aktivovanom
odsévani, v pripade, ak sa FLAP Uplne zatvori, automaticky
zastavi motor. Odsavanie sa obnovi len, ked sa znovu otvori
FLAP.

@ Rychlost’ (vykon) odsévania:

Odséavac je vybaveny troma Groviiami rychlosti (vykonu)
odsavania

Dotknite sa a prstami posuvajte po LiSte vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena Grovef vykonu sa zobrazi v oblasti

Viyber/Displej (12)

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Viyrobok je vybaveny 2 pridavnymi Groviiami vykonu (nad

Groviiou 3)

— Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): ¢asovy limit 15
min,

—  Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2): ¢asovy limit 5
min,

potom sa vykon vréti na predtym nastaven Grover.

Dotknite sa a prstami posuvajte po Lite vyberu (3) (nad
Groven 3) a aktivujte Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1)
Uroveri funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblasti
Viyber/Displej (12) pomocou blikajuceho ¢isla 4

Dotknite sa a prstami posuvajte po Lite vyberu (3) (nad
Groven 3) a aktivujte Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2)
Uroveri funkcie Power Booster 2 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajiiceho symbolu &



@ Automaticky chod

Odsévac pér sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi maximalnej rovni varenia, pouZitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypn( varné zény, odsavac par upravi svoju rychlost
odsévania tak, Ze ju postupne znizi, pricom odstrariuje
zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu tejto funkcie:

Stlacte t A ] (14)

Na deaktivaciu Ukon zopakujte.

Poznamka: ak pocas automatického chodu zvolite na Liste
vyberu (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky chod sa prerusi.
Pri volbe Power Booster (zosilfiovaé vykonu) bude
automaticky chod pokracovat po skonéeni nastaveného

¢asového obdobia. Symbol t A ] po cely ¢as blika.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnym
Automatickym chodom sa vypnutie odsavaca uskutoéni
automaticky a postupne.

@& Ukazovatel nasytenia filtrov
Odséavac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat (drzbu
filtrov:

Uhlikové/keramické pachové filtre
,,FILTER*(13) 53 rozsvieti

Tukovy filter
,»FILTER (13) blika

Poznamka: tato funkcia je prednastavend ako vypnuta
(postup pri zapnuti pozri v odseku ,,Aktivacia ukazovatela
nasytenia filtrov*)

@ Vynulovanie nasytenia filtrov
Po  vykonani  adrzby  fitrov  (tukovy  a/alebo

uhlikové/keramické) podrzte diho stlagené ,FILTER* (13);

., ILTER«(13) zhasne a znovu sa spusti pocitadio
ukazovatela.

@ Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov
Tento ukazovatel je za beznych okolnosti vypnuty.
Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

- zapnite odsévaciu plochu pomocou ® ;

- ked st motor odsavania a varné zény vypnuté, stlacte Z6nu
vyberu (12)

- podrzte dlho stlaené HOBD« (11), kym sa na Displeji
(12) striedavo nezobrazia blikajice pismena ,,F* - ,,G*

F = uhlikové/keramické pachové filtre
G = tukovy filter
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Uhlikové/keramické pachové filtre

stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,F*
stlacte ,FILTER« (13) — blikajtica kontrolka

znovu podrite diho stiacené HOOD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela
uhlikovych/keramickych pachovych filtrov

Tukovy filter

stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,G*
stlaéte ,FILTER* (13) — trvalo svietiaca kontrolka

znovu podrzte diho stiacené HOOD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatefa tukového filtra



Tabulky vykonu

PouZitie stupia

Stupen vikonu Typ varenia (indikacia pridruzi skisenost’ a navyky varenia)
Ideélny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
89 Vyprazat - vriet IIdeaIny/pr(/e zaprazemg ;a0|nat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Ideélny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 min(t)
Vysoky - — —— : :
vykon o at e s | ldeélny pre smazenie, udrzat mierne vrenie, varenie a
6-7 Opiect - varit - du§|t osmazit grilovanie (pre priemernt dobu, 10-20 min(t),
- grilovat L
predhriatie prisluSenstva
45 Varit — dusit - osmait - grilovat Ideélny pre dusenie, ludVrZ|a.1vat jemné varenie, varenie
(pre dlhd dobu). ZamieSanie cestovin
” o o Ideélny pre pomalé varenie (ryZa, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit - pOV:TIﬁ\ég;tj zahustit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieSanie cestovin
Varit — povrievat - zahustit - I.dealllnyvpre polrrvlale varenie (objem Mmene| ako Jeden
2-3 ey liter: ryZa, omécky, pecienka, ryby), v pritomnosti
mieSat . . . . '
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrZat Idedlny pre zmék¢ovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon y .| Idedlny pre udrzanie v teple malé porcie Gerstvo
Roztopit — rozmrazit — udrZat I - S I
1 e uvarenych jedal alebo udrZanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat rizota
Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Viykon nula Opornd plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,
signalizované s H-L-O)
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4. Udrzba

Pozor! Pred kazdym €istenim alebo Udrzbou sa uistite, Ze
varné zény st vypnuté a indikator tepla zmizol.

Udrzba varnej dosky

Cistenie

Varna doska sa ¢isti po kaZzdom pouZiti.

Dolezité: NepouZivajte abrazivne hubky ani drétenky, mohli
by poskodit sklo. NepouZivajte drazdivé chemické Cistiace
prostriedky, ako su spreje pre riry alebo odstrafiovace Skvin.
Po kazdom pouZiti nechajte dosku vychladnit a odstrarite
usadeniny a Skvrny. PouZivajte jemn( handri¢ku, papierové
uteraky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky
(postupuijte podfa pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!

Délezité: V pripade ndhodnych a velkych vyteceni tekutin z
hmcov je mozny z&sah pomocou vypUstacieho ventilu,
nachéadzajliceho sa v spodnej ¢asti vyrobku tak, aby ste mohli
odstranit vSetky zvysky, éim sa zarué¢i maximalna hygienicka
bezpeénost. Obr. 16

Udrzba odsévaéa:

Cistenie o

Na Cistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihéend handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouZitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne hordicou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

Protitukovy filter

Spracovava tukové €astice pochadzajlce z varenia.

Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tGto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter moze
odfarbit, ale jeho filtratné vlastnosti sa absol(tne nezmenia.
Obr. 15.1.2-15.2.3

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtra¢nu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajlice z varenia.
Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti ¢istenia tukovych
filtrov. Z&pachové filtre sa mdzu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rire predhriatej na 200 °C na 45 mindt. Spravna
regenerdcia zaisti konstantnd filtraénd G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rdry, ale poloZte ich na plech
a tento ulozte do strednej vysky.

Obr. 15.2.1

202



VyhPadavanie zavad

KOD CHYBY

OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Z6na prikazov sa vypne z dovodu prili§ VnL’thrné} teplota/ ' Pred d’§|§im pouZitirp
E2 wsokel teplot elektronickych &asti je pockajte, kym varna
ySokej teploty prili§ vysoka doska vychladne
E3 Nevhodna nadoba Strata magnet|p kyeh Odstrarite hrniec
vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunika¢né problémy medzi prad, Odpojte varnti dosku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénym napéjaci kabel nie je siete a skontrolujte
modulom spravne pripojeny alebo je pripojenie
poSkodeny
Pre vSetky signalizacie
chyby Zavolajte asistenénd technickd sluzbu a oznamte kéd chyby
(E..U..C..)
Asistenéna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asisten¢nou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemdzZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie portich.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyriesil.

Ak po vysSie uvedenych kontrolach porucha pretrvéava, obratte sa na najblizSiu Asistenént sluzbu.
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A kézikonyvben leirtakat szigorGan tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartésa miatt bekovetkezd
esetleges  kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
felelésséget nem vallalunk. A készilék kizarolag haztartasi
felhasznalasra készillt, élelmiszerek fézésére és a f6zéshdl
keletkezett fiistok elszivasara. Ettdl eltérd célu felhasznalasa
nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A gyarté nem terheli
felelésseg a készillék nem rendeltetésszer(i hasznalata, illetve
a vezérldparancsok hibés beéallitisa esetén.

A készillék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhaté
rajzoktdl, de a hasznalati, karbantartési és telepitési
utasitdsok nem véltoznak.

Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati
és hiztonségi informéaciét tartalmaznak.

Ne végezzen elektromos médositasokat a készuléken.
Mielétt a késziilék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkez6 esethen vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladoval és ne szerelje be a
késziiléket.

Ellendrizze a készillék épségét mielétt elkezdené az
lizembe helyezést. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
késziiléket.

Megjegyzés: a ,(*)" jelzésli részek opciondlis kiegészitok,
amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan
részek, amelyek nem részei a csomagnak, kilon kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetések

Figyelem! Szigortian tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat: @ A
késziléket barmilyen telepités el6tt kdsse le az elektromos
héalézathdl. e A telepitést, illetve a karbantartast szakember
végezheti, a gyartd utasitdsai szerint, valamint a helyi
biztonsagi eldirasoknak megfelelden. Ne javitsa vagy cserélie
le a készilék egyetlen részét sem, hacsak azt a felhasznaloi
kézikonyv kifejezetten nem jeldli. e A készilék foldelése
jogszabaly szerint kotelez6. e Az elektromos tapkabelnek
kellé hosszlsagunak kell lennie ahhoz, hogy a bitorba épitett
készilék elektromos csatlakoztatdsa kivitelezhetd legyen. e
Annak érdekében, hogy a beszerelés a hatélyos biztonségi
szabalyoknak megfelelien, egy multipolaris  kapcsol6
szilkséges, amely bhiztositia az elektromos hélézat
lekapcsolasat Ill. tulfeszilltség kategdria feltételek esetén, a
beszerelési szabélyoknak megfeleléen. @ Ne hasznéljon
tobbszords dugokat vagy hosszabbitét. @ Amint elvégezte a
telepitést, biztositsa, hogy a felhasznélé ne férjen hozza az
elektromos alkatrészekhez. ® A készllék és a hozzéférheté
részek mikodés kozben felmelegedhetnek. Ugyelien ré, hogy
ne érintse az atforrdsodott elemeket. @ Ugyeljen arra, hogy a
gyermekek ne jatsszanak a készilékkel! Tartsa a
gyermekeket tavol és feliigyelet alatt, tekintve, hogy a
készllék hozzaférhetd részei hasznélat kézben nagyon
felmelegedhetnek. ® A szivritmus-szabalyozé késziilékkel és
aktiv berendezésekkel él6k szaméra az indukciés f6zdlap
hasznélata elétt ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozéja Osszeférhetd-e a készilékkel. ® A hasznalat

O]
O]

O]
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soran és azt kovetéen ne érintse meg a készillék felheviilt
elemeit. ® Keriilie a ruhanemiikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal val6 érintkezést, amig a készillék 0sszes
alkatrésze nem hiilt le elegendden, tlizveszély. e Ne
helyezzen gyllékony anyagot a készilékre, vagy annak
kozelébe. o A tilhevitett zsirok és olajok konnyen langra
gyulladnak. Ne hagyja feliigyelet nélkiil a zsirban és olajban
gazdag ételek f6zését. @ Ha a f6zélap feliilete megrepedt,
kapcsolja ki a késziiléket az ramiités veszélyének elkeriilése
érdekében. e A készilék nem vezérelhet6 kiilsd
programéréaval vagy specidlis tavvezérldvel. o A feliigyelet
nélkil hagyott zsirban és olajpan gazdag ételek fézése
veszélyes lehet és tlizet okozhat. @ A f6zési munkélatokat
feligyelni kell. A rovid ideig tarté fozést folyamatosan
felligyelni kell. @ SOHA ne prébélja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkezdleg, kapcsolja ki a késziiléket és fojtsa el a langokat,
példaul egy fedével vagy egy tlizalld pokréccal. Tiizveszély:
ne rakodjon a fézolap feliletére. @ Ne haszndljon goztisztitd
gépeket, aramiités veszélye.  Ne tegyen fém targyakat, mint
példaul késeket, villakat, kanalakat és feddket a f6zdlapra,
mert azok felforrésodhatnak. e Mielétt az elektromos
héalézatra kétné a készilléket, ellendrizze (a készilék aljan
talalhaté) adattablat, hogy meggy6zddjon réla, hogy az azon
feltiintetett fesziltség és teljesitmény megfelel-e a halézati és
csatlakozbaljzat  fesziiltségének. Amennyiben  kétségei
lennének, forduljon villanyszereléhoz.

Fontos: e Haszndlat utan a vezérlészenzorral kapcsolja ki a
foz6lapot és ne a labas érzékel6re hagyatkozzon. e Keriilje a
folyadékok kiomlését. Fozésnél, illetve forralasnal csokkentse
a hofokot. e Ne hagyja Uresen, illetve ne tegyen dires
serpenyét vagy labast a bekapcsolt melegitd részekre. @ Ha
befejezte a f6zést, kapcsolja le a vonatkozé f6zési teriiletet. ®
A f6zéshez soha ne haszndljon aluminium féliat, és soha ne
helyezzen kdzvetlenill a feliletre aluminium félidba csomagolt
termékeket. Az aluminium megolvad és javithatatlanul
tonkreteszi a készilléket. ® Soha ne melegitsen élelmiszert
tartalmazé lezart dobozt vagy konzervet anélkiil, hogy
felnyitna: felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a tébbi, mas
tipust fézélapra is vonatkozik. ® Az olyan nagy teljesitményii
funkcidk, mint a hooster, nem hasznélhat6 barmilyen tipusu
folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a siitéolaj. A tdl
magas hémérséklet veszélyes lehet. Ilyen esetben hasznaljon
alacsonyabb teljesitményfokozatot. e A féz6edényeket
kozvetlenil a fézdlapra kell helyezni, kdzépre igazitva.
Semmilyen esetben se tegyen semmilyen targyat a féz6lap és
a f6zGedény kozé. e Magas hémérséklet esetén a késziilék
automatikusan csokkenti a f6z6zéna teljesitményfokozatat. e
Barmiféle tisztitasi vagy karbantartasi mlvelet elétt valassza
le a késziiléket az elektromos haldzatrdl, kihlizva a vezetéket
vagy lekapcsolva a lakas fékapcsolojat. @ Minden telepitési
vagy karbantartdsi folyamathoz viselien munkavédelmi
keszty(it. ® A késziléket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy tapasztalatian, vagy a sziikséges
ismeretekkel nem rendelkez6 személyek csak akkor



hasznélhatjak, ha felligyelet alatt vannak vagy ha megkaptéak
a késziilék biztonsagos haszndlatdval és a benne rejld
veszélyek megértésével kapcsolatos  utasitisokat. e
Ellendrizze, hogy a gyerekek ne jatszanak a készilékkel. o A
tisztitdsi és karbantartdsi muveleteket gyermekek csak
feligyelet mellett végezhetik. ® A helyiségben megfeleld
szelldztetés legyen, amikor a késziléket mas gaze vagy
tizeldberendezéssel egyidejlileg hasznalja. @ A késziiléket
gyakran tisztitsa mind beliil, mind kivil (LEGALABB HAVI
EGYSZER), mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitasokban leirtakat. e A készilék tisztitsanak és a
sz(irdk cseréjének és tisztithsanak be nem tartasa tlizveszélyt
okoz. e Szigoran tilos a flambé fézési technika. ® A nyilt
lang hasznélata a sz(ir6k szdméra karos és tiizet okozhat,
ezért minden esetben kerillje. ® Feliigyelet mellett stisson,
hogy elkeriilie, hogy az olaj tllforrésodva tiizet fogjon. e
Figyelem!: Amikor a f6zélap miikddéshen van, akkor a
készilék elérhetd részei felmelegedhetnek. e Figyelem! Ne
csatlakoztassa a késziiléket az elektromos héalézathoz, amig a
telepitést nem fejezte be. @ Ami a miiszaki és biztonségi
intézkedéseket illeti a fiistelvezetéshez, kifejezetten tartsa be
a felelés helyi hatosagok szabélyait. ® A beszivott levegst
engedje gaztiizelési vagy egyéb (izemanyaggal mikodd
berendezések fiistelszivd csatornajaba. e Soha ne
alkalmazza a késziilléket a megfeleléen felszerelt racs nélkil!
e Csak a készilékhez szolgaltatott rogzité csavarokat
haszndlja a telepitéshez, vagy ha nem jar a késziilékhez,
vaséroljon megfeleld csavarokat. Haszndljon megfeleld
méreti csavarokat, amelyeket a Telepitési utasitasban
azonositottak. ® Ha ez a készllék és egyéb nem villamos
energidval mikodd késziilék egyidejiileg mikadik, a helyiség
negativ nyomasa nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10-5 bar).
e Fontos a kézikonyvet megdrizni, hogy bérmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6z6djon meg réla, hogy a kézikényvet a késziilékkel egytt
adja at.e Digestory a dalSie kuchynské odsavace dymu mézu
nepriaznivo  ovplyvnit bezpecnl  prevadzku  zariadeni
spalujlcich plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych
miestnostiach) z dovodu spatného toku spalovacich plynov.
Potencialnym dosledkom tychto plynov mdze byt otrava
oxidom uhofnatym. Po montdZi digestora alebo iného
kuchynského odsavaca dymu by prevadzku zariadeni na
spaliny mala otestovat kompetentna osoba, aby sa zaistilo, Ze
nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Villamos bekotés

abra7-71-72-73

e Hizza ki a készlléket az elektromos halézathdl. e A
beszerelést a beszerelésre és a biztonségra vonatkoz6
hatélyos szabalyokban jartas szakember végezheti. e A
gyartd nem véllal felelésséget a jelen bekezdésben
hivatkozott irnyelvek be nem tartdsa miatt bekdvetkezd
személyi, dologi vagy allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
elegendé hosszlsaginak kell lennie ahhoz, hogy a
munkalapbdl a f6zélapot ki lehessen emelni. e Gy6zddjon
meg réla, hogy az adattablan feltiintetett fesziiltségeérték
megfelelee a hélozati fesziltségnek. e Ne hasznaljon
hosszabbitét. e A fldel6 kabel 2 cmerel hosszabb legyen,
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mint a tobbi k&bel. ® Amennyiben a haztartasi késziilék nem
rendelkezik tapkabellel, Ggy a maximum 7200 Watt
teljiesitményhez minimum 2,5 mm2 vezetd keresztmetszet
kabelt, e teljesitmény felett pedig 4 mm2 keresztmetszet(i
kabelt hasznaljon. e A kabel egyetlen ponton sem haladhatja
meg 50°C fokkal a kdrnyezeti hémérsékletet. A késziiléket az
elektromos halézathoz vald tartds csatlakoztatasra tervezték.

e Figyelem! Mieldtt visszakétné a késziiléket az elektromos
hélézatra, ellendrizze a készilék helyes miikodését, minden
esethen ellendrizze, hogy a hélézati kabel helyesen lett-e
beszerelve. e Figyelem! Az ¢sszekoté kabelt hivatalos
miszaki szerviznek vagy hasonlé képesitéssel rendelkezé
személynek kell kicserélnie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation funkciéval mikadik,
amely lehetévé teszi, hogy bedllitsa az elnyelt kW maximalis
kiiszobéértékét

A beéllitast a termék elektromos halézatra kétése pillanataban
végezze el, vagy amikor ismét csatlakoztatja az elektromos
hélézathoz (a kovetkezd 2 percen belil). A villamos egység
védelmi szintjét a ,Power Limitation” (Teljesitmény korlatozas)
kivalasztott szintje alapjan kell meghatarozni. A Power
Limitation bedllités sorrendjéhez olvassa el a kézikdnyv
Miikddés szakaszat.

Felszerelés

o A készilék telepitését és elektromos hélézatra vald
csatlakoztatasat csak szakember végezheti.

A késziiléket Ugy tervezték, hogy egy 2-6 cm vastag
munkalapba épiiljion TOP telepités esetén; 2,5-6 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A fdz6lap és a fal kozotti minimdlis tavolsagnak eldl legalabb 5
cm-re, oldaltdl legalabb 4 cm-re, a felsd fal egységektdl pedig
legalabb 50 cm-re kell lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok tajékoztaté jellegliek: a
terek megtervezésekor be kell tartani a konyhai gyartd
utasitasait.

Felszerelés

A telepités megkezdése elétt:

*  Miutdn kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
rola, hogy nem sérillt-e meg a széllitds soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladéval vagy a Vevészolgdlattal, miel6tt
hozzakezdene a beszereléshez.

+  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott zona méretének megfeleld.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas
miatt) csomagoléanyag (mint példaul zacské csavarral,
jotallas sth.), ezeket vegye ki és Grizze meg.

+  Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési zonaban legyen
elektromos csatlakozd

A butor elékészitése a beépitéshez:

- A terméket ne telepitse  hitdberendezések,
mosogatégépek, siitok, mosdgépek és szaritdgépek folé.

- Ahbdtor kivagasat végezze el a f6z6lap behelyezése el6tt!
Téavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

- a szlir6vel ellatott verzié telepitésének optimalizalasa

érdekében javasoljuk, hogy alakitson ki egy rést a



labazatban, ahova a kereskedelmi forgalomban kaphatd
racsot tudja behelyezni

FONTOS: egykomponens( témitd ragasztét (S) hasznéljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés elétt a ragasztandd fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltdvolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevélaszté szerek,
tartdsitészerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai sth.); a ragasztét egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerlletén; a ragasztds utan
hagyja, hogy a ragasztd korilbelll 24 6ran at szaradjon.

Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek nem az Gtmutat6
szerinti felhelyezésének hianya elektromos veszélyt okozhat.
Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a

csoveket a  kovetkezé jellemzéjii  ragasztdszalaggal
szalagozni:

- rugalmas, puha PVC-bdl készilt félia, akrilbazisu
ragasztoval

- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel

- langmentesitd

- optimélis ellenallas éregedéssel szemben
- a hémérsékletingadozéasokkal szemben ellenallé
- alacsony hdmérséklettel szemben ellenallé

A késziiléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) val6 hasznélatra tervezték.

A Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO
Uzemmddbeli haszndlatkor) a légszivas  kikapesol,
akarhanyszor a szobaban lévé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

* A KIT-nek a készilékhez valdé elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

+ A KIT-hez kiillon tandsitvanyt kell biztositani az
Osszetételre és a késziilékkel valé hasznélatra vonatkozd
biztonsagi szabvéanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben 1évé haztartdsi készillékekre vonatkoz6
eléirasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

+ a KIT-nek a késziilékhez valé csatlakozast szolgél6
kébelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott aramkdrhoz kell tartoznia.

+ az elektromos héztartasi késziilék gyartdja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hib4jabdl és/vagy
lizemzavardhdl és/vagy hibas beszerelésébdl eredé
esetleges kellemetlenségekeért, karokeért, tizért.

A készllék a 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozo) iranyelv
szerinti megfeleléségi tanisitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérél, segit
megelézni a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencidlis kedvezétlen kovetkezményeket. A terméken, vagy
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az azt kisérd dokumentacion szereplé wmmm jel6lés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhetd haztartési hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositaséara
szakosodott megfeleld begyljté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodési szabélyoknak
megfelelden végezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van
szilksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozéan, kérjik,
lépjen kapcsolatba a helyi dnkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését végzé szolgalattal vagy azzal a holttal,
ahol a terméket vasarolta.

A készilléket a kovetkezé szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak étre:

* Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Teljesitmény: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

A helyes hasznélat a kornyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
késziléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztill bekapcsolva a fézés utén is. A sebességet csak
nagy mennyiségli flst és g6z esetén noévelje a booster
funkciéval csak kiilonleges esetekben. A szagelszivo rendszer
hatékonysaganak megérzése érdekében szikség esetén
cserélie ki a szénsz(r6(ke)t. A zsirsz(ré hatékonysaganak
megtartasa  érdekében szikség esetén cserélie ki. A
hatékonysag optimalizaciéja és a zajcsokkentés érdekében
hasznélja a kézikényvben megadott maximalis atmérdjl
csatornarendszert.

2. Hasznélat
Féz6edények

Kizérélag olyan fézéedényeket hasznéljon, amelyeken

szerepel a ‘L!“" jelolés.

Fontos:

A féz6lap maradandé karosodasanak elkeriilése érdekében

ne hasznéljon:

* nem teliesen egyenes aljl f6z6edényt;

+ zomancozott alji fém foz6edényt;

¢ durva alj féz6edényeket, mert megkarcolja a fézélap
feluletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezérlépanelére.
Nem minden indukciés edény mikddik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyaghbdl készilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyaghdl késziljon.
Ellenkezd esetben csokken a héatadas hatékonysaga és
egyenletessége, gy a serpeny6/fazék feliiletének
hémérséklete nem lesz alkalmas fézésre.



NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

NEM!

+  Nem sik vagy durva feliilet( alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési feliilete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

e = 4

7 GEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a fdz6lap
vezérlGpanelére.

b,
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Meglévé féz6edények
Foz6edényének vastartalmat mégnessel ellendrizheti. Ha a
foz6edény nem mégnesezhetd, akkor nem alkalmas az (j
féz6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitdsok ebben
az esetben is érvényesek.

Javasolt edényatmérd

FONTOS: ha a fézéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zbndkban haszndlandé edény minimalis
atméréjének megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt
részét.

Energiatakarékossag

A jobb eredmények érdekében javasolt:

- a f6z6z6na atmérdjével azonos atmérdjli serpenydket és
labasokat haszndini.

- csak lapos aljti serpenyéket és labasokat hasznalni.

- Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a f6zés
teljes ideje alatt

- a z0ldségeket, burgonyat stb., kevés vizbhen fézze, ezzel
csékkentheti a fozési idot.

- hasznéljon nyomas alatt mikodd edényt (kuktét). Ez tovabb
csokkenti a fézéshez sziikséges energiafogyasztast és a
f6zési idot

- a f6z6lapon kijeldlt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

A fézdlap hasznélata

Az indukciés féz6lap rendszer a fizikai magneses indukci6
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az
energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényok:
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Az elektromos fézélapokkal dsszehasonlitva, az On indukcios
fézblapja:

- Biztonsagosabb: az iivegfelilet hémérséklete alacsonyabb.
- Gyorsabb: hamarabb megmelegithet6 az étel.

- Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagél a vezérldparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-at hévé alakitja.
Tovabba, amint leveszi a serpenyét a fézdlaprdl, a héatadas
azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

Az elszivo alkalmazasa

Az elszivérendszert beszivo vagy kulsé Urit6 illetve sz(irds
belsé keringtetd verziéban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a www.shop.elica.com
webhelyeket a rendelkezésre all6 készletek teljes skalajanak
ellenérzéséhez, hogy elvégezhesse a kiillonféle telepitéseket,
sz(ir§ és szivo véltozatok esetén is.

@ Beszivo

A gbézoket egy sor cs6 vezeti el kivilre (kilon kell
megvasarolni), amelyeket a csomaghan taldlhaté karimara
rogzitettek.

A kieresztd cs6 atméréje
atmércjével azonos:

- négyszogletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

legyen a csatlakozogylirii

Tovabbi informacitkhoz lasd a beszivé verzi6 kiegészitdire
vonatkoz6 oldalt a kézikdnyv abrékat tartalmazé részén.
Csatlakoztassa a téml6s terméket a falra megfeleld atmérdji
levegékimenettel (csatlakozd karima).
Kisebb atmérdji tomlck és fali kiereszté lyukak csékkentik az
elszivoteljesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.
Erre vonatkoz6 minden felel6sség kizart.

A lehet6 legrovidebb csdvet hasznélja.

A lehetd legkevesebb mennyiségli kanyart haszndlja (a

kanyarok maximadlis szdge: 90°).

Keriilje a csatornaszakaszban a drasztikus cseréket.

Sziiréverzié

A beszivott levegét megfelel zsirszlrékkel és szagsz(rékkel
sz(iri, miel6tt ismét a szobaba engedi. Tovabbi informaciokért
lasd a sz(ird verzio telepitési kézikényvének tartozékok
oldalat.

Téajékoztatds: A szekrény belsejében torténd kilirités
esetén a levegd athaladaséhoz biztositson egy korilbeldl
minimum  120cm?nyi szakaszt a labazati panelen
keresztil.



3. Miikddése

Vezérlépanel

RR

Erintégombok (TOUCH) / Kijelzé
1

Fozélap/elszivé rendszer BE/KI

F6z6z6na kivalasztasa | F6z6zona kijelz6je

A f6zési teliesitményszint és a szivasi sebesség
(teljesitmény) novekedése/csokkenése

A fézési teliesitményszint és a szivasi sebesség
(teljesitmény) megjelenitése

,STAND ALONE" idézit bekapcsolasa
Display (Kijelz8): ,STAND ALONE"
Foz6z6nak idézito.

STAND ALONE" id6zit6 / F6z6z6nak
idejének novelése/csokkentése

F6z6z6na Timer (Id6zit6) Aktivalasa
F6z6z6na Timer (1d6zit6) Jelz6 aktiv
Automatic Heat Up (Automata Melegitd) aktivalasa.

id6zits /

idézité
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Homérséklet ~Manager  Aktivdlasa  (Warming
Function - Melegité Funkcid)
Szlinet

Key Lock (Biztonsagi zérolas)

. Elszivé aktiv jelz6

Sz(ir6 telitettség jelzé aktivalasa

Elszivo Kivélasztasa/Aktivalasa

Elszivé Display (Kijelz6)

Szén/keramia sz(iré telitettség Display (Kijelzd) -
Zsirsz(iré

Sz(irék Telitettsége Reset (Visszadllitasa)

Elszivo automata funkci6 aktivalasa



A FOZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés elétt:

A foz6lap dsszes funkciéjat a legszigoribb biztonségi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték.

Emiatt:

* Bizonyos funkci6k nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a {6z6z6nan nincs edény,
illetve ha az rosszul van feltéve.

* Egyes esetekben az aktiv funkcidk automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a sziikséges tovabbi bedllitas megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a f6zélapot" a "F6z6zdna kivalasztasa" és a
"Miikddési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi
zérolas) funkcid" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkl).

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén keresztil
haszndlja, akkor eléfordulhat, hogy a f6z6zéna kikapcsolasa
nem azonnali a hiitési fazis miatt; a f6z6z6naban a kijelzén
megjelenik a " szimbolum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van.

Vérja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, mielétt a
f6z6z6néhoz kozeledne.

F6z6z6na display (kijelzo)
a f6z6z6naknak megfelel6 kijelz6n az alabbiak jelennek meg:

F6z6z6na bekapcsolva Il
Teljesitményszint )} 9.p
Residual  Heat Indicator | Jf
(Fennmaradé Hé Kijelz6)

Pot Detector (Edény felismers) | =#
Aktiv Bridge funkcio n
Temperature Manager G
(Hémérséklet-kezeld)  funkcié
aktiv

Sziinet funkcio I
Automatic Heat UP (Automata | /5
Melegit6) funkcié

A fézélap jellemzéi

@ Safe Activation (Biztonsagos Aktivalas)

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6z6naban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg
az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

@ Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6z6naban.
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@ Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes f6z6z6nanak van maximalis
mikodési ideje, amely a bedllitott teljesitményszinttd| fiigg.

@ Residual Heat Indicator (Fennmaradé Hé Kijelz)
Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmaradé hé
jelenlétét megfeleld lathatd jelzés jelzi a hozzatartozd zéna
kijelzén, a S szimbolummal.

Miikddées
Megjegyzés: Barmilyen funkci aktivalasahoz elészér
aktivélja a kivant zonat

@ Bekapcsolas
Roviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbélum felgyullad;

ha tovéabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra Iathatéva valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tébbit lehet
hasznélni, és késébb aktivalodnak, a berendezés
hasznélata kdzben.

FONTOS:

az dsszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor véalnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg ® a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcid elsébbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

@ F6z6z06na kivalasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f6z6z6nahoz tartozd
Vélasztas/Kijelz6 (2) teriletet.

@ Power Level (Teljesitményszint)

A f6z6lapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztosav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint noveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A beéllitott teljesitményszint megjelenik a
Vélasztas/Kijelz6 (2) teriileten

@ Power Booster (Teljesitményfokoz6)

A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a 9 szinten
tal), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az eléz6 szintre.

Erintse me%és futtassa végig ujjait a Kivéalasztosav (3)
mentén (a I szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozét)



A Power Booster (Teljesitményfokoz6) szint a Véalasztd/Kijelzé
(2) teriileten van feltintetve a " #* szimbélummal

@ Key Lock (Biztonségi zarolas)

A Key Lock lehetévé teszi a fézdlap bedllitasainak
blokkolasat, a véletlenszer(i beavatkozasok megakadalyozasa
érdekében, aktivan hagyva a mar beéllitott funkcitkat.

Bekapcsolas:
* nyomja meg aa (10) gombot

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés: ha barmelyik mésik funkciét megnyomjak,

mikdzben a Key Lock aktiv, a szimbdlum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciét hasznaljak és a kikapcsolasra akkor
kertilhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

@ Automatic Heat UP (Automata Melegit6)

Az Automatic Heat UP (Automata Melegitd) funkci6 lehetévé
teszi a bedllitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a
funkcidnak az az elénye, hogy a f6zés gyorsabb lesz, az
ételek odaégetésének kockazata nélkiil, mivel a hémérséklet
nem Iépi tul a bedllitott szint értékét.

Ez a funkci6 az 1-8 teljesitmény szinteken &ll rendelkezésre.

Bekapcsolas:

2
+ a bekapcsolt f6z6z6nabdl nyomja meg I (7) gombot
+ aKijelzén (2) villogva megjelenik egy "r " , mely a
f6z6z6naban a bedllitott teljesitménnyel valtakozik

A f6z6z6na teljesitményszintjét ndvelve: az Automatic
Heat Up (Automata Melegit6) funkcié aktiv marad, az (j
hémérséklet bedllitassal;

A f6z6z6na teljesitményszintjét csokkentve: az Automatic
Heat (Automata Melegitd) funckié kikapcsol.

Megjegyzés: egy masik f6z6z0na egyidejd kivalasztasaval

o

a szimbolum T (7) ismét kis intenzitast fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciét;
a funkcid tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar beéllitasra kerdlt, amint az a Kijelzon (2) lathat6

@ Hémérséklet Manager (Warming Function - Melegité

Funkci6)

A Temperature Manager (Hdmérséklet Manager) egy olyan
ellenérzd funkcié, amely lehet6vé teszi a h allandd
hémérsékleten torténé megtartasat, optimalizalt
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teljesitményszinten; idealis mar kész ételek melegen
tartasara. A Temperature Manager (H&mérseklet Manager)
funkcié a @ = gomb elsé megnyoméasakor aktivalodik
Annak a zénanak a kijelz6jén (2) , amelyiken a Temperature

Manager (Hémérséklet Manager) mikadik, megjelenik a fulf
szimbdlum

Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyideji kivalasztasaval a

szimbélum @ = (8) ismét kis intenzitasu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciét; a
funkci6 tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mér
bedllitasra keriilt, amint az a Kijelz6n (2) lathaté

* Ismét nyomja meg aE (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amig a Kijelzén (2) kijelzett szint vissza

f
nem all "I,

Megjegyzés: ha tobb zéna mikodik Temperature Manager
(Hémérséklet Manager) funkcidban (Warming Function -
Melegité Funkcio), elészor ki kell valasztani a kivant zénat a
Vélasztd (2) zéna révén;

a funkciét a Valasztoséavval (3) is lehet inaktivalni, a Power

Level-t (Teljesitményszintet) E allitva.

@ Szinet

A Sziinet funkcid lehet6vé teszi barmelyik, a féz6lapon aktiv
funkci6 felfliggesztését, nullara éllitva a fézételjesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg I I 9)
+ akijelzén megjelenik a villogd I I 2
A funkci6 kiiktatéasahoz:
* nyomja megl I (9) a Vélasztosav (3) felgyullad

+ nyomja/érintse meg a Valasztésavot (3) a funkcié
inaktivalasahoz

Megjegyzés: az inaktivalas kdvetkeztében helyredlinak a
féz6lap sziinet elétti korilményei, és a f6zdlap a korabban
bedllitott bedllitasokkal Uizemel tovabb.

Megjegyzés:ha 10 perc utan a Sziinet funkciét nem allitja le,
a féz6lap automatikusan kikapcsol.

Megj.: a Sziinet Funkci6 nincs hatéssal az elszivasra



@ Timer "STAND ALONE" ("STAND ALONE" id6zit6)
A Timer funkci6 egy a fozélaptdl (és az elszivé zonatol)
fuggetlen visszaszamlalas.

A Timer (Id6zit6) a Zona/Display (Kijelz6) (4)
megnyomasaval aktivalodik

Hasznélja a szimbdlumokat == + (5) a Timer (Id6zit6)
idejének beallitasahoz, mely a Zénaban/Kijelzén (4) jelenik
meg

Megj.: vérjon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkiil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer (Id6zit6) formatuma oog

- az 6rakhoz

00 a percekhez
Megj.: az id6zit6t max. 1 6ra 59 percig lehet beprogramozni

A Zénaban/Kijelz6n (4) megjelenik a fennmaradé id6;
a visszaszadmlalas végén hangjelzés hallatszik

Megj.: a visszaszamlalas megjelenitésében, amikor mar csak
10 percnél kevesebb van vissza, az alabbi formétum jeleni
meg

-0, perc
00 mésodperc
folyamatosan vilagité ponttal

A Timer kikapcsolasahoz:

« valassza ki a Zénat/Kijelzét (4)

« alltsa be a Timer (1d6zit6) idejet F0T a= 4 (5)
segitségével

@ F626z6nék Timer (1d6zit6)

A F6z6z6nak Timer (1d6zit6) funkcidja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejlileg minden f6z6z6nan be
lehet &llitani

A bedllitott id6szak végén a f6z6z6nak automatikusan
kikapcsolnak és a felhaszndlét e célt szolgalé hangjelzés
figyelmezteti.

F6z6z6nék Timer (Id6zit6) funkciéjanak aktivéalasa

« Erintse (nyomja) meg a Valasztd/Kijelzé (2) teriiletet
(power level = 0)

+ Nyomja meg a f6z6z6nahoz tartozé@ (6) gombot

* Hasznélja a szimbélumokat == + (5) a Timer (1d6zit6)
idejének beallitasahoz , mely a Zénaban/Kijelzén (4) jelenik
meg;

a szimb6lum G (6) a bedllitas kozben villog

Megj.: vérjon 10 masodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkiil, amig a F6z6z6nak Timer (Id6zit6)
Gjraindul.

Megj.: ismét nyomja meg hosszasan G (6), a Foz6z6na
Timer (1d6zit6) torlddik

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni.

Megjegyzés: minden egyes f6z6z6nahoz eltéré Timer-t
(1d6zitét) lehet bedllitani; a display-n (kijelzén) (4)
megjelenik az akkor kivalasztott f6z6z6na
visszaszamlalasa; ha semmilyen zénat nem vélaszt ki,
nyomja meg a Kijelzét (4) megjelenik a "STAND-ALONE"
Timer (Id6zit6) visszaszamlalasa.

A visszaszadmlalas modja megegyezik a "STAND-
ALONE" Timer (Id6zit6) mddjaval (lasd az el6zé
szakaszt Timer "STAND ALONE" (Idézit6))

Amikor a timer (id6zit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6z6na kikapcsol.

A Timer kikapcsolasahoz:

« valassza ki a f6z6z6néat (2)

« allitsa be a Timer (1d6zito) idejét FIT a == (5)
segitségével

@ Power Limitation

A Power Limitation funkcié lehet6vé teszi a termék
hasznélatanak bedlltasat a maximalis aramfelvétel
korlatozasaval, és az dsszes aktiv f6z6z6na aramfelvételének
bedllitdsaval gy, hogy a fozdlap teljes aramfelvétele ne
menjen a bedllitott &ramfelvételi érték folé.

Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt lappal kell elvégezni, az

ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkiil, a fézélap az
elektromos aramhoz val6 csatlakozasakor, vagy maga az
aram visszakapcsolasakor, a kovetkez6 2 percen beliil.

Power Limitation bedllitdsahoz:

- nyomja meg at A ] gombot
(amely villogni fog, a termék betaplalasa elsé 2 percében)

- nyomva tartva at A ] gombot, nyomja meg egyesével a
f6z6z6na Valaszto/Kijelz6je (2) dsszes terliletét az 6ra
jaraséaval megegyezd iranyban, a frontlis jobb oldali zénétél
indulva (FR)



RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- minden megnyomaskor egy révid hangjelzés hallatszik

- miutdn az dsszes kijelz6t (2) megnyomta, elengedheti a

t A ] gombot

ezutan:

- a bal hatso (RL) z6na kijelzéje (2) felvaltva fogja mutatni a
,C" és 0" jeleket, amely azt jelzi, hogy el lehet végezni a
bedllitast:

vélassza ki a (2-RL) kijelz6t ezutan gorgesse le a
Vélasztdsavot (3), amig a Kijelz6n nem lesz lathaté a ,C" és
,8" jel, A Kijelzdn (2-FL) megjelenik az aktudlis bedllitas™

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** alapértelmezéshen a bedllitas 7,4 kW

A Power Limitation beallitasanak valtoztatasahoz
- nyomja meg a bal frontalis (FL) zéna kijelz6jét (2)

- gorditse majd le a Valasztdsavot (3) az Uj beallitashoz

- a kivlasztas mentéséhez nyomja meg az ® ON/OFF
(BE/KI) (1) gombot 2 mésodpercig; egy hosszabb hangjelzés
megerositi az elvégzett bedllitast

@ Bridge Zones
A f6z6z6na a Bridge funkciénak kdszénhetden képes

kombinalt médban dolgozni, egyetlen zénat képezve azonos
teljesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes fézést
érhet el nagy méret( talak és edények hasznélatakor.

A frontalis f6z6z6na ,,Master” zonaval és a hatsé
,Méasodlagos” zénaval egyiitt hasznalhaté

(annak ellenérzésére, hogy melyik zna mikodik ezzel a
funkcidval, tekintse meg a kézikdnyv abrakat tartalmazé
részét).

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:

- egyidejlileg vélassza ki a két hasznalni kivant f6z6z6nat
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- a,,Mésodlagos” f6z6z6na kijelzéjén (2) feltdinik a .+ "jel
- a Valasztésavon (3) keresztiil lehetévé valik bedllitani a
Miikodési szintet (Teljesitmény), amely lathat6 lesz a
,Master” f6z6z6na Kijelzéjén (2)

- a Bridge Funkcid kiiktatdsahoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

Megjegyzés: a Bridge funkcio alatt aktivalt F6z6z6nak Timer
(1d6zit6) mindkét f6z6z6na automatikus lekapcsolasét
eredményezi, mivel ebben az esetbhen egyetlen kombinalt
résznek szamitanak.

AZ ELSZIVO HASZNALATA
@ Bekapcsolas

Roviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivo ® ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbélum felgyullad;

ha tovéabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra Iathatéva valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
haszndlni, és késébb aktivalodnak, a berendezés
hasznélata kdzben.

FONTOS:

az dsszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor véalnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg ® a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcid elsébbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

@ Az elszivo rendszer bekapcsolasa: Nyissa ki a Flap-et,
érintse meg a Kivalasztasi zénat (12) az elszivd rendszer
aktivalasahoz.

Megjegyzés: A szivéterilet mechanikusan forgé FLAP-el van
felszerelve. A paraelszivd bekapcsolasa el6tt ki kell nyitni a
FLAP-et az elszivd rendszer aktivalasédhoz. A paraelszivo
érzékelével van felszerelve, amely bekapcsolt elszivas
esetén, ha a FLAP teliesen le van zéarva, automatikusan
ledllitia a motort. Az elszivas csak akkor indul Ujra, amikor a
FLAP ismét kinyilik.

@ Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebességi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztosév (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint noveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik a
Vélasztas/Kijelz6 (12) teriileten

@Power Booster
A termék 2 kiegészité teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.
szinten tal)



Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1: 15 percre van
bedllitva

Power Booster (Teljesitményfokozé) 2: 5 percre van
bedllitva,

ezt kovetéen visszadll a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivélja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelzd) (12) terilleten a villogd "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivélja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokoz6) 2 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) a villogé* " szimbélummal

@ Automatikus tizemmad

A szagelszivo megfelelé sebességen kapcsol be, a maximélis
fozési teljesitményhez az elszivési teljesitményt beéllitva, a
f6z6z6nék hasznélataval.

Amikor a fz6z6nakat kikapcsoljak, az elszivé elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csékken gy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkcid aktivalasahoz:
Nyomja meg t A ] (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus tizemmadd sorén a
Vélasztdséavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara keril sor,
az automatikus izemmad félbeszakad;

ha ellenkezéleg, a Power Booster (Teljesitményfokozd)
kivalasztasara kerill sor, az automatikus izemmad az idézités

végéig megmarad, idokdzben a t A ] szimb6lum tovabbra
is villog.

Megjegyzés: a f6z6lap Automatikus tizemmaéd
aktivalasakor bekdvetkez6 kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

@ Sziir6k telitettség jelz6je
A szagelszivo jelzi, amikor a sz(réket karban kell tartani:

Szénl/keramia szagszlirék
"FILTER"(13) felgyullad

Zsirsziiré
"FILTER"(13) villog

Megj.: ez a funkcié alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Sziirdk telitettség jelz6jének aktivalasa" c.
szakaszban olvashatd)
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@ Sziir6k telitettségének visszaallitasa

Miutan elvégezte a sz(irdk karbantartdsat (zsir és/vagy
szén/kerdmia), hosszasan nyomja meg a "FILTER" (13);
"FILTER (13) kikapcsol, Gjrainditva a jelz6 szamlalasét.

@Sziirék telitettség jelz6jének aktivalasa

Ez a jelz6 altalaban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kovetkezképp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivo feliiletet a ® segitségével;
- kikapcsolt elszivd motorral és f6z6zénaval nyomja meg a
Vélasztd z6nat (12)
- hosszasan nyomja a "HOBD" (11) amig a Kijelzén (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogé "F" - "G" betik

F = szén/keramia szagsz(irék

G = zsirsziirok

Szén/keramia szagszlirék

nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor megjelenik az
"F" betli

nyomja meg "FILTER" (13) — villog fény

ismét hosszan nyomja meg 'HOOD" (11) , hogy

jovdhagyja a szénlkerdmia szagsziiré jelz6
aktivalasat

Zsirsziiré

— nyomja meg a Kijelzdt (12) akkor, amikor megjelenik a
"G" betli

nyomja meg "FILTER" (13) — fix fény
ismét hosszan nyomja meg 'HOOD" (11) , hogy
jovahagyija a zsirsziiré jelz6 aktivalasat



Teljesitménytablazat

Teljesitmény szint

Fé6zés tipusa

Szinthasznalat

(ielzés a fézési tapasztalat és szokasok alapjan)

Ideélis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy fézéfolyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény o o s
89 Siités - forralés Ideall/s p|r|tz}s/ho/z, fézés megke;desehez, fagyasztott
termékek sitésére, gyorsforralasra
Piritas - siités - forralas - Idedlis siitéshez, hossz( ideig tarté forralashoz,
grillezés fézéshez és grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy . o .
teljesitmény Pirits - f6zés - parols - siités - Idealis sutéshez, hossz(i ideig tart6 forralashoz,
6-7 s fézéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
grillezés . o 1n Ny
20 percig), eszkdzok elémelegitésére
45 Fé26s - DATOlAs - siités - arillezés Idedlis siitéshez, hossz( ideig tarté forralashoz,
p g fozéshez (hosszU idén &t). Tészta keveréshez
o o ea Idedlis hosszU ideig tartd f6zéshez (rizs, szészok,
Fézés - lassu tiizon fozés - . . ez e .
. 3-4 , . silitek, halételek), ahol az ételt Iében fézik (pl. viz, bor,
Kdzepes habarés - keverés N s .
S leves, tej), tésztakeveréshez
teljesitmény
Idedlis hosszu ideig tart6 f6zéshez (rizs, szészok,
F6zés - lassu tlizon fozés - stiltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
2-3 . . . . . . A
habarés - keverés ahol az ételt Iében f6zik (pl. viz, bor, leves, tej),
tésztakeveréshez
1-2 Olvasztas - felengedés - Ideélis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méretii
Alacsony melegen tartés - keverés élelmiszerek kiolvasztaséara
teljesitmeny 1 Olvasztas - felengedés - Idedlis frissen f6zott, kis mennyiségli ételek melegen
melegen tartés - keverés tartasara, tdnyérmelegitésre és rizott6 keverésére
Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés
Kl Nullteljesitmény Rakodoéfelilet végén a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O

betiikkel jeldlve)
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4. Karbantartas

Figyelem! Bérmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet
elétt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6z6nak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelz6fény elaludt.

A f6z6lap karbantartasa

Tisztités

A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitani kell.

Fontos: Ne hasznaljon strolészivacsot vagy acélgyapot strolét,
mert ezek tonkretehetik az tiveget. Ne hasznéljon olyan irrital6
vegyszereket, mint a siitétisztitd spray vagy folttisztitok. Minden
hasznélat utn hagyja lehdini a féz6lapot, és tisztitsa meg a
raszéradt rétegek és a foltok eltavolitdsa érdekében. A f6zdlap
tisztitisahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy hasonlé
termékeket hasznaljon (tartsa be a gyarté utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos: Ha az edényekbdl véletlentil béséges folyadék omlik ki,
a termék alsé részén talalhato leeresztd szelepen keresztil be
tud avatkozni, hogy eltévolitson minden maradékat, igy
biztositva a maximdlis higiéniét. 4bra 16

Az elszivo karbantartasa

Tisztités

A tisztitishoz  KIZAROLAG  semleges  folyadékkal
megnedvesitett  ruhét  haszndlion. NE  HASZNALJON
SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!
Keriilje a stiroléanyagokat tartalmaz6 termékeket.

NE HASZNALJON ALKOHOLT!

A fém récs tisztitésa:
A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szérazra kell térélni az oxidalodas
elkerllése érdekében.

Zsirtalanito sziiré

A f6zésbdl megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget jelz6
rendszer jelzi), nem agressziv tisztitdszerekkel, kézzel, vagy
mosogatégépben alacsony hoémérsékleten, révid ciklus
programon.

Mosogatégépben mosashoz a fém zsirtalanitd szlré szinét
vesztheti, de a sz(ir6 tulajdonségai egyaltalan nem valtoznak.
abra15.1.2-15.2.3

Aktivszénsziiré - Keramia

(csak szliré verzibban)

Megtartja a f6zéshél eredd kellemetlen szagokat.

A termék szagszlrékkel van felszerelve. A szagszlrck
telitettsége a fozés modjatol és a zsirsz(ird ftisztithsanak
gyakorisagatal fliggéen, hosszabb hasznélat utan kdvetkezik be.
A szagsz(irék horegeneralhaték 2/3 havonta, elémelegitett
stitében 200 °C-on 45 percig. A megfelel regenerécit biztositja
az allandd sz(irési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sz(iréket a sité aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze koztes magasséagba.

dbra15.2.1
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Hibakeresés

interfész és az indukcids modul kozott

a tapkabel nincs helyesen
csatlakoztatva vagy
meghibasodott

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS

s . . ' Az elektromos részek Tovébbi hasznalat el6tt

A f6z6z6na a tdl magas héfok miatt A . - P

E2 } belsé hémérseklete tul varja meg, mig a fézélap
kikapcsol . -
magas teljesen kihdl

E3 Nem megfeleld f6z6edény Az e(jeny eregt/e tte Vegye le a f6z6edényt

mégnesességét
Nem érkezik elektromos
s Kommunikéciés hiba a felhasznal6i energia a modulhoz; Hlzza ki a fézélapot az

elektromos halézathol és
ellendrizze a csatlakozast

Az dsszes tobbi
hibajelzéshez

(E...U...C...

)

Hivja a miiszaki szervizszolgalatot és mondja be a hibakédot

Szervizszolgalat

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6zédjon meg réla, hogy a ,,Hibakeresés“ fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapesolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziléket és ellenérizze, hogy nem sz(int-e meg a hiba.
Ha a fenti ellenérzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szervizzel.
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MpuagbpxaiiTe ce CTPUKTHO KbM MHCTPYKUMUTE, afeHN B
HacTosAWOTO PbLKOBOACTBO. PupMaTta He HOCU HWKakea
OTFOBOPHOCT 33 €BEHTyanHW HEeW3NpaBHOCTW, LeTW Wnu
noxapw, Npeau3BukaHm oT ypeaa, Bb3HUKHaNM B pesynTaT Ha
HecnasBaHe Ha WHCTPYKUMUTe, [OafeHM B HACTOALLOTO
PBKOBOACTBO. YpeabT € MnpegHasHayeH eauHCTBEHO 3a
AomaluHa ynoTpeba 3a rotBeHe Ha XpaHUTENHW MPOLYyKTU 1
acnupauus Ha AuMM M u3napexust oT camoTo roTBeHe. He ce
ponyckat  Apyr  MpUnoxeHus  (Hanp. OTONnsBaHe Ha
nomeLLenus). Npon3BoAMTENST HE HOCK HUKAKBA OTFOBOPHOCT
3a HenpasunHa ynotpeba WM HenpaBWMHM HACTPOAKM Ha
KomaHguTe.

YpeanbT Moxe fa ce pa3nnyaBa BbHILUHO OT NOKa3aHOTO
Ha courypute, NOMECTEHU B HaCTOALOTO PLKOBOACTBO,
HO HE3aBMCMMO OT TOBA, MHCTPYKLMUMTE 3a ynoTpeba,
noAApPbLKKA M MHCTanNMpaHe ca HAMbITHO eAHAKBY.
[MpoyeTeTe BHUMATENHO WHCTPYKUMUTE: TE CbAbpXKaT
BaXHa MHGOpMaLMs OTHOCHO MOHTUpaHeTo, ynoTpebata
1 MepkuTe 3a BesonacHocT.

He n3BbpLLBaiiTE enekTprUieckn NPOMEHM Ha ypeaa.
Mpegn pa npucTbNUTE KbM MOHTUpaHe Ha ypeAa,
npoBepeTe BCUYKM KOMMOHEHTW 33 €BEHTYamH|1 NoBPpeau.
Ako Mma noBpeam, CBbpXeTe ce ¢ AUcTpubyTopa W He
NPUCTBLNBANTE KbM MOHTUPAHE.

[MpoBepeTe LenocTTa Ha ypeaa npeau ga npucTbnnTe
KbM MHCTanMpaHeTo. AKO Ma NoBpeau, CBbpxeTe ce C
AmcTpnubyTopa M He NPUCTBNBAITE KbM MOHTUPaHE.
3abenexka: Yactute, otbenssaHu cvc cumeona “(*)", ca
OMLMOHAMHM aKcecoapu M ce AOCTaBAT Camo C HAKOW MOoZenu
UnmM ca fetannu, kouto Tpsibea Aa ObAAT 3aKyneHn OTAENHO.

© 1. NMpenynpexaexus

BHumanue! [pugbpxante ce CTPUKTHO KbM  CRegHuTe
WHCTpYKUuKM: o [peau ga MpUCTbNUTE KbM KakBato M fa
onepauus MO MOHTMpaHe,  M3knio4yeTe ypega OT
enekTpuyeckata Mpexa. e MoHTMpaHeTo M noaapbxkata
TpabBa fga Ce M3BbLPLIBAT OT CMEUManu3MpaH TexHWK B
CbOTBETCTBUE C MHCTPYKUMWUTE Ha MPOM3BOAUTENs U npu
cnaseaHe Ha fJelcTBaliata MeCTHa HopMaTuBHa ypegba B
obnactTa Ha 6e3onacHocTTa. He nonpassiiTe 1 He 3amMeHsiiTe
KOATO M fa € YacT Ha ypeda, ako ToBa He e CneuuanHo
yKkasaHo B PBKOBOACTBOTO 33  eKCrnoatauus. °
3a3emsBaHETO Ha ypeda € 3agbIIKMTENHO MO 3aKOH. ®
3axpaHBaluaT kaben Tpsbea Aa 6bae AOCTATbYHO AbMbT, 3@
[a no3BOMM CBbP3BAHETO KbM erlekTpuyeckata Mpexa Ha
ypega, KoWTo e BrpageH B Wwkada. e 3a ga MmMoxe
MOHTUpPaHeTO fa Ce W3BbpWM B CbOTBETCTBME C
JeiicTBaljata HopmatueHa ypeaba 3a OesonacHocT, e
HeobXoaMM MHOrOMOMCEH NpeKbeBaYy, KOWTO OTroBapst Ha
HODMAaTMBHATE  M3UCKBAHMS W OCUrYpsBa  LANOCTHO
U3KMKOYBaAHE OT MpexaTa npu YCroBMs Ha CBPbXHAMPEXeHUe
kateropus I, B CbOTBETCTBUE C NpaBunaTta 3a MOHTMpaHe. ®
He n3nonasgaiite pasknoHuTenu u yobmkutenn. e Cnepg kato
NPUKIIOYNTE C MOHTUPAHETO, ENEKTPUYECKATE KOMMOHEHTU He
TpsibBa Aa 6bgaT noBeye [OCTBMHW 3a NOTpebuTens. e
YpeabT W OOCTBMNHUTE 4YacTX Ce HarpssaT Mo Bpeme Ha

O]
O]

O]
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pabota. BHWMaBaiTe Aa He [oKOcBaTe HaropelysiBawmte
enemMeHT. @ He nossonsBaiiTe Ha Aeuata fga cu urpast ¢
ypeaa; ApbXTe MM Ha pascTosiHue M nog HabmiogeHuve, Tbit
KaTo AOCTBMHWTE YaCTX MOXE Aa CE& HarpesitT 3HaYnUTemnHo no
Bpeme Ha ynotpe6a. e [Npean fa M3nonaeaT MHOYKLUMOHHMS
MoT, Xopata CbC CbPAEYHM NEACMENAKbPU U aKTMBHM
MEOWLVMHCKM  WUMNNaHTW TpsibBa f[a  MpoBepsT — Aanmm
CTUMYNaTopbT UM € CbBMECTUM C BbMpocHUsi yped. e [lo
Bpeme Ha W crneg ynotpeba He JOKOCBaliTe HaropelyeHuTe
4acTu Ha ypega. e V3bsreaiite KoHTaKTa C TbKaHW Unn Apyri
Bb3NNaMeHUMU MaTepuani AoKato BCUYKW KOMMOHEHTU Ha
ypeqa He ca ce oxnagunu A0CTaTbyHO, pUCK OT noxap. @ He
nocTaBsiiTe Bb3NNamMeHUMU MaTepuany Bbpxy ypega v
6nm30 o Hero. e MasHWHMTE M HaropelieHOTo OnMo ca
NecHO BbannameHumu. BuHaru HabniogaBanTte roTBEHETO Ha
XpaHu, 6orath Ha MasHWHM 1 0NnNO. ® AKO MOBBLPXHOCTTA €
HanykaHa, M3kntoueTe ypeda, 3a Aa U3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap. e He e npeasugeHo ypegbT fa ce akTvsupa
ypes BBHIIEH TaWMep WNM 4pe3 OTAENHa cuctemMa 3a
AUCTAHUMOHHO ynpaBrieHue. @ [OTBEHETO BbpXY roTBapCkys
MAOT C ONMO U MasHWHYK, 6e3 aa ro HabnopasaTte, MOXe Aa e
0nacHo W Aa npeauseuka noxap. @ [0TBEHETO TpsibBa Aa ce
13BbpLLUBA Noa HabnogeHne. bbp3oTo NpUroTBsHE Ha XpaHu
TpsibBa ce M3BbpLUBA NOA NOCTOSIHHO Habntogexue. e He ce
onuteaitte HUKOTA ga racute nnambuute ¢ Boga. ObpaTHo,
WU3KINIYETE ypesa 1 NoTyLIeTe NnaMbLUTE, HanpuMep C kanak
WM MPOTMBOMOXapHO ofesno. OmacHocT OT noxap: He
nocTaBsiTe NPeaMETH BbPXy MOBLPXHOCTUTE 3a rOTBEHE. ®
He n3nonsgaiite napouncTayk, CbLUECTBYBA PUCK OT TOKOB
yaap. e He nocraesiiTe mMeTanHu npegmeTi kaTo HOXOBe,
BANMUW, ITHXMUW WNM Kanauu BbpXy MOBbPXHOCTTa Ha
rOTBApCKMS MMOT, Tbil KaTo Ouxa MOrMK [Ja Ce Haxexar. e
Mpean ga cBbpxeTe ypeda KbM en. Mpexara pasrnegaite
naeHTuduKaLoHHaTa Tabenka (kosTo ce Hamupa B JonHaTa
yacT Ha ypeda), 3a fa Ce yBEpUTE, Ye HarpexeHWeTo u
MOLUHOCTTa OTFOBapsiT Ha HampeXeHUeTo, KOeTo MpoTu4a B
€M1. MpexaTa W Ye ef. KOHTaKT e noaxogs. Mpu Hanuuve Ha
€BEHTyanHW  CbMHEHWs,  MOTbpceTe  MomowWTa  Ha
KBanuuunupaH ENexkTPOTEXHMK.

BaxHo: e Crieg ynoTpeba u3knioueTe rotBapckus nnoT Ypes
KOMaHOHOTO YCTPOMCTBO M He Cce npedoBepsBaiTe Ha
[leTeKTOpa 3a roTBapcki cbaose. o V3bsreaite U3tnyaHe Ha
TEYHOCTW MO NFOTa, 3aToBa NPU BapeHe WNM 3arpsiBaHe Ha
TEYHOCTW HamarneTe cunata Ha 3arpsisaHe. @ He octassinTe
NMOTOBETE BKIIOYEHN C NPA3HN TEHIKEPU U TUraHW BbPXY TAX
unn 6e3 cohoee. @ Crie Kato MPUKMKOYMTE C TOTBEHETO,
WU3KINIYeTe CbOTBETHATA 30Ha 3a roTeeHe. @ [pu roTBEHETO
HUKOra He M3nonasanTe anymuHWeBo (PONMO, M HUKOra He
MoCTaBSAATE AMPEKTHO MPOAYKTW, OMaKoBaHW B amyMuHWNA.
ANyMUHUAT LWe pasTonu M NoBpeau Henonpasumo Baiums
yped. e Hukora He 3aTonnsanTe KOHCEPBHW WNM TEHEKUEeHU
KyTum ¢ xpaHu, 6€3 4a cTe rv 0TBOpWUNM Npeay ToBa, Thit KaTo
€ Bb3MOXHO Ja excnnogupat! ToBa npegynpexaeHue Baxu
32 BCWYKM OCTAHanW BMZOBe TOTBApCKW NNOTOBE. @
/A3non3BaHeTo Ha MHOMO BMCOKA MOLLHOCT, KaTo Hamnpumep



byHKUMsTa Booster, He e NOAXOASLLO 32 3arpsiBaHE Ha HsKou
TEYHOCTW KaToO Hampumep Onvo 3a mbpxkeHe. [lpekaneHo
cunHata TonnuHa 6u morna ga 6bae onacHa. B Tesan cnyvan
Bu npenopvysame Aa W3nonsBaTe MO-HUCKA MOLWHOCT. e
[oTBapckuTe CbaoBe TpsibBa Aa Ce NOCTABAT AMPEKTHO B
LieHTbpa Ha KOTINOHa Ha roTBapckust MnoT. B Hukakbs cryyaii
He MocTaBsiiTe Apyr NpeAMeT MEXAy roTBapckuUTe ChbAoBe
1 KoTnoHa. e [Npu focTuraHe Ha BUCOKa TeMMepatypa ypeabT
HamansiBa aBTOMATUYHO HWBOTO Ha MOLUHOCT B 30HaTa Ha
rotBeHe. o [lpeau BCska omepauusi 3a MOYMCTBAHE WM
nopapbXKka, W3KMioYeTe ypeda OT enekTpudyeckata Mpexa
KaTo M3KMouMTe LUencena WnW  M3KMoYBalku  [naBHUS
NpeKbcBay Ha XUNUWETo. e 3a BCUYKM oOnepauun Ha
WHCTanupaHe 1 NoAApPbXKa WU3Mon3BaiiTe paboTHN pbkaBULM.
e YpeobT MOXe [a Ce M3non3ea OT [ela Ha Bb3pacT Ha He
no-Manko OT 8 roAuHM W OT NUUA C HamaneHy uandyeckm
CNOCOBHOCTY UK BL3NPUATUS UK B3 ONUT UK HeobXxoaUMMU
MO3HaHWs, NPU YCroBue, Ye Te ca nog HabriofeHne unn cneg
KaTo CblUMTE Ca MOMyYMnu WHCTpYKUWM 3a GesonacHa
ynotpeba Ha ypefa 1 ca 0Cb3Hanu onacHOCTUTe, CBbP3aHM C
Hero. e [leyata Tpsbea fa 6baaT KOHTPONMpaHuW, 3a fa ce
rapaHTupa, Ye Te He urpasTt c ypega. e [louncteaHeTo W
noaapbxkata He Tpsbea Aa ce w3BbpWBAT OT feua 6es
HabnogeHne. o llomeleHneTo TpsbBa Aa pasnonara ¢
[ocTaTbyHa BEHTWNAUMs, Korato ypeabT Ce M3nonsea
€[JHOBPEMEHHO C APYrY Ypeau C ropuBHa (yHKUWS, Ha ras
Wnu Opyr BUL ropvBeH maTepuan. YpeawT TpsbBa Aa 6bae
MoYMCTBaH YECTO, KakTo BbTpe, Taka u ot8bH (MOHE EAVH
MbT HA MECEL), cnasBaiiTe CTPUKTHO YykasaHusTa B
WHCTPYKUMMTE 32 MOAOpbXKa. e HecnaseaHeto Ha
CTaHgapTUTe 3a MOYMCTBAHE Ha ypeda M Ha 3amsiHata M
MOYUCTBAHETO Ha (DUNTpUTE, BOAM AO PUCK OT MoXap. e
Crporo ce 3abpaHsiBa roTBeHoTO (hnambe. o /I3non3saHeTo
Ha cBoOofeH nnambk € BpegHo 3a unTpuTe U MoxXe fa
npeausBuka NoxapW, CNefoBaTenHO MpWU BCWYKKM CRydau
TpsbBa fa ce w3bsrea. e [TbpkeHeto Tpsibea fga ce
M3BbLPLUBA NOA KOHTPON 3a Aa ce M3berHe 3ananBaHeTo Ha
HarpsToTo onno. @ BHuMaHue! : Korato nnoTbT 3a roTeeHe
paboT, AOCTLMHUTE YacTh Ha ypesa MoraT fja ce HarpesiT. e
BHumanue! He cBbp3BaiiTe ypega KbM  enekTpudeckata
Mpexa, [OKAaTO MOHTUPAHETO He € 3aBbPLUMIO HaMbIHO. e
[loKOrKOTO Ce OTHacs A0 TEXHUYECKUTE MEPKM U MepkuTe 3a
©e3omacHoCT, KOWTO [a ce Mpefnpuemart 3a W3BexgaHe Ha
0TpaboTEHNTE ra3oBe, NPUOLPKANTE CE CTPUKTHO KbM
NpeaBUaeHOTO B pernameHTa Ha MECTHUTE KOMMETEHTHM
opraHn. e AcnupupaHuaT Bb3gyx He TpsbBa ga Gbge
HacoYeH B KaHan, U3nonaBaH 3a OTBeXaaHe Ha 0TpaboTeHUTe
rasoBe, MpOU3BEAEHU OT ypeou C FOPEHe Ha ra3 unu Apyru
TOpUBHU MaTepuanu. e Hukora He uanonssaite ypeda Ges
NPaBUIHO MOHTMpaHa Ckapa! e ManonseaiTe eaWHCTBEHO
(hukcupalyMTe BUHTOBE, MPUMNOXEHU B KOMMMEKT C ypeaa 3a
WHCTaNMpaHeTo WnM, aKko He ca MPUNOXEHW, 3akynerte
NoAXo4slWmMs TN BWHTOBE. W3nonssaiiTe npaBunHaTa
ObMxuHa OONTOBE, KOMTO ca MoCoYeHM B PbKOBOACTBO 3a
MoHTax. ® KoraTo T03u ypes v Apyrute ypeau, 3axpaHeHu ¢
e[lHa EHEprusl, KOSTO He € enekTpudecka, Te (yHKLMOHMpaT
€[JHOBPEMEHHO, HEraTMBHOTO HamnsiraHe B MOMELEHUETO, He
TpsbBa Aa Hagsuwasa 4 Pa (4 x 10-5 bar). e BaxHo e fga
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CbXpaHsiBaTe HacTOALLOTO PbKOBOACTBO, 33 Aa MOXe fa ro
KOHCYNnTMpaTe BbB BCekM edauH MomeHT. [Mpu npopaxba,
npexBbpnisiHe Ha COBCTBEHOCTTa  MNM  NpeMecTBaHe,
npoBepeTe AanM PbKOBOACTBOTO CE Hamupa BWMHarM npu
ypena. e Digestory a dalSie kuchynské odsavace dymu mozu
nepriaznivo  ovplyvnit bezpecnl  prevadzku  zariadeni
spalujlcich plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych
miestnostiach) z dovodu spatného toku spalovacich plynov.
Potencialnym dosledkom tychto plynov modze byt otrava
oxidom uhofnatym. Po montdZi digestora alebo iného
kuchynského odsavaca dymu by prevadzku zariadeni na
spaliny mala otestovat kompetentna osoba, aby sa zaistilo, Ze
nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& En. Bpb3ka

dur. 7-71-72-73

e l3knideTe ypega OT  enekTpudyeckata Mpexa. o
MoHTupaHeTo TpsibBa fJa ce W3BLPWM OT KBanUuuMpaH
nepcoHan, KoiTo Aa e 3ano3Har ¢ JencTealata HopMaTuBHa
ypeaba 3a MoHTVpaHe v BesonacHocT. e [pon3BoaUTensT He
HOCM HWKaKBa OTFOBOPHOCT 3@ €BEHTYamnHu LETH BbPXY X0pa,
KMBOTHM MMM MMYLLECTBO, Bb3HWKHAMW B pes3yntaT Ha
HecnaseaHe Ha HaCoKkWTe, NpedocTaBeHM B HacTosaTa
rnasa. @ 3axpaHBaluaT kaben Tpsbea fa Obae AocTaTbuHO
ObIbr, 32 Aa N03BOMM OTCTPAHSBAHETO Ha roTeapckus OT
paboTHWS NNOT. @ YBepeTe ce, Ye HanpeXeHUeTo, NOCOYEHO
BbPXY MAOeHTU(MKaLMOHHaTa Tabenka, pasnonoxeHa BbpXy
OBHOTO Ha ypeda, OTroBaps Ha 3axpaHBaLloTO HanpexeHue B
KANULWETO, KbAeTo e 6bae MOHTUpaH. @ He wnanonssainte
yabmxutenu. o 3asemutenHuaT en. kaben Tpsbea Aa e ¢ 2
CMm  no-gbmbl  OT oOcTaHanuTe  kabenn. e  Ako
€NneKTPONOMAaKMHCKUSIT yped He pasnofiara CbC 3axpaHBall
kaben, w3non3saiTe kabenm C MWHMManNHO CeveHne Ha
NPOBOAHULMTE OT 2,5 KB.MM npu mMoLuHocT go 7200 W; gokato
npu NoerofiemMun MOLWHOCTU CeYeHNeTo TpsibBa 4a € 4 KB.MM).
® B HUTO egHa Touka Ha kabena Temnepatypara He TpsibBa
[a HajBWlWaBa CTaitHaTa Temnepatypa ¢ noseye ot 50°C. e
YpeobT e npegHasHayeH 3a MOCTOSHHO CBbp3BaHe KbM
enekTpuyeckata Mpexa.

e BHumanue! lpean f[a CBbpXeTE OTHOBO Kpbra KbM
MPEXOBOTO 3axpaHBaHe M [ja NpoBepuTe fanu (yHKLUMOHMpa
npaBurHo, BUHarX NpoBepsiBaiTe Aanu MpEXoBUsT kaben e
MOHTMPaH npaBunHo. e BHumanue! [logmsHata Ha
cBbp3Balms kaben TpsabBa ga ce M3BbPLIM OT cepeu3a 3a
TEXHUYECKa MOMOLL MIK OT fULE CbC CXOLHA KBanMdUKaLms.
3abenexka: npogykTbT npuTexaBa  pyHkuns  Power
Limitation, kosiTo no3gonsiBa Aa ce 3afafe MakcumaneH npar
Ha KOHCymaums kw

Hactpoiikata TpsibBa fa ce W3BbPWM B MOMEHTa Ha
CBbP3BAHETO Ha MpOAYKTa KbM ENeKkTpuyeckata Mpexa unu
npy NOBTOPHOTO CBbP3BAHE Ha CamaTa enekTpuyecka Mpexa
(npes crneppawmte 2 MuHyTM). Opa3svepeTe 3aluTata Ha
enekTpuYeckaTa MHCTanauusi Bb3 0CHOBa Ha M3BpaHOTO HUBO
Ha OrpaHuyeHne Ha MolHocT. OTHocHO
nocriefoBaTeNHOCTTa Ha W3BbPLUBAHE Ha HacTpolikn Power
Limitation HanpaBeTe cnpaska B pa3gen ®yHKUMOHMpaHe Ha
TOBa PbKOBOACTBO.



MoHTupaHe

e EneKkTpuMyeckoTo M MExXaHW4YHOTO MOHTUpaHe
TpsibBa Ja ce wu3BbpWBaA OT cneuvanuampaH
nepcoHarn.

EnektpogoMakuHcKuaT ypen e cb3gageH 3a
BrpaxxgaHe B paboTeH nnot ¢ gebenuHa 2-6 cm, B
cnyyad Ha moHTax TOP; 2,5-6 cm B cnyyan Ha
MOHTax FLUSH.

MwHumanHaTa gucTaHumus mexagy rotBapckus nnoT
N cTeHaTa TpsbBa ga e noHe 5 cm dpoHTanHo,
noHe 4 cm cTpaHW4yHO M noHe 50 cm cnpsimo
rOpHUTE OKa4yeHn mebenu.

3abenexka = T[lpenopbYaHuTe aAucTaHUuMM ca
npubnuanTenHu: npu npoeKTMpaHeTo Ha
oTCcTOsIHMATa TpsibBa da ce cnasBaT ykasaHusiTa
Ha NPOM3BOANUTENS HA KyXHATA.

MoHTax

Mpeau Aa npucTbLNMTE KbM MOHTUPaHE:

+ Cnep kaTo paszonakoBaTe NpoaykTa, yBepeTe ce, 4e
He e NoBpefeH No BpeMe Ha TPaHCMOPTUPaHeTo U B
cnyyan Ha npobnemu ce cBbpKeTe ¢ AMCTpubyTOpa
1N CbC cepBU3a 3a 0bCnyXBaHe Ha KNWEHTH, Npean
[a NPUCTBLNUTE KbM MOHTUPAHETO.

*  YBepeTe ce, Ye 3aKyNeHWST NPOOYKT e C MOAXOAsiuy
pa3mepu 3a n3bpaHaTa 30Ha 3a MOHTUPaHE.

+ T[lpoBepeTe Aanu No BpeMe Ha TpaHCMOpTUpaHe BbB
BbTPELHOCTTA Ha OMaKoBkaTa He ca M3nagHamu 4actu
OT OKOMMMeKToBkaTa (Hanpumep nnvkyeta ¢ GonTose,
rapaHLWOHHa kapTa U T.H.) U eBEHTYanHo i u3BageTe u
CbXpaHeTe.

*  YBepeTe ce CbWo Taka, Ye B OnM30CT [0 30HaTa 3a
MOHTMPAHE MMa €erl. KOHTaKT.

MoarotoBka Ha mebenuTte, B KOWUTO We Obae BrpageH

ypeanbT:

- TpogykTbT He Moxe Aa 6bAe MOHTUPaH Hag YCTpoNCTBa
32 OXNaXaaHe, MUSIMHIA MaLLVHK, NeYKU, ypHH, NepanHm
MaLLMHN W CYLUNIHM.

- M3BbplueTe BCMYKM AEMHOCTM MO psidaHe Ha Lwkadha,
npeau fa nocTaBuTe roTBapCKMs MMoT, W OTCTpaHeTe
BHWUMATENHO CTBPrOTUHUTE 1 OCTATBbLMTE OT psidaHe.

- 33 Aa ce ONTUMU3MPA UHCTaNUPaHETO BB Bepcus

¢untpupane, ce npenopbYBa Aa Ce U3BBPLLN eanH

pa3pes B LOKbNa KbAETO Aa MOXe Aa Ce NOCTaByN eaHa
peleTka, KOSITO MOXe Aa Ce 3aKynu OT TbProBckaTa

Mpexa

BAXHO: n3nonseainTe  eAHOKOMMOHEHTHO  3arnevaTBallo
nenumno (S) ¢ ycToA4MBOCT Ha Temnepatypa Ao 250°;
npean MOHTMpaHeTo TpsbBa Aa MOuMCTUTE  LaTenHo
NOBbPXHOCTUTE 3a 3anenBaHe, kaTo OTCTPaHMTE BCUYKM
BelecTsa, kouTo Ouxa MOrmM Aa Browar agxesusTa
(Hanp.: npenapaTy 3a  OTNEnBaHe, KOHCEPBaHTH,
Mas3HWHW, Macna, npaxose, OCTaTbLUK OT CTapu Nenuna u
ap.); nenunoto TpsbBa Aa ce pasHece paBHOMEPHO MO
Lenus nepuMeTbp Ha pamkaTa; crej 3anenBaHeTo
ocTaBeTe NEnunoTo a CbXHe B MPOABIKEHME HA OKOMO
24 vaca.
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BHumaHue! HenocTtaBsHETO Ha BONTOBETE U CKPENUTENHUTE
€NeMEeHTI B CbOTBETCTBUE C HACTOALLMTE UHCTPYKLWM MOXE
[a foBefe [0 PUCKOBE OT ENEKTPUYECcKo
ecTecTeo3abenexka: 3a NpaBUMHO MOHTUPaHe Ha NPoAyKTa
ce npenopbyBa TpbOUTE Ja ce 06nensT ¢ nexHTa ¢ nenuno
CbC CegHUTE XapaKTepucTuky:

- enactuyHo ¢onmo ot mek PVC, ¢ nenuno Ha akpunHa
0OCHoBa

- koeTo oTroBaps Ha ctanaapt DIN EN 60454

- C feiicTBMe 3a 3a0aBsIHE Ha OMbHSt

- OTNINYHA YCTOMYMBOCT Ha CbCTapsiBaHe

- YCTOMYMBO Ha roniemu TemnepaTypHu NPOMEHM

- M3MON3BaeMO NPY HUCKW TemMnepaTypu

YpeAabT e npeABUAEH 3a U3non3BaHe B KOMOMHauus ¢
KOMMNEKT patuuk Window (He e pocTaBeH oT
npov3soauTens).

WHcTanupaiikn  KOMMJEKTA  patumk  Windows (camo B
cnyyain Ha ynoTpeba B pexum Ha ACIUPALIUA),
acnupauusTa Ha Bb3gyxa LWe Cnupa BCeKM MbT, KOrato
nposopeubT B CTasta, BbpXy KOWTO Ce MocTass
KOMMNEKTBT, e 3aTBOpEH.

+ Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMIMIEKTA kbm ypena
TpAbBa Aa ObAe M3BLPWEHO OT KBanUduuupaH u
cneuuanu3npaH TeXHUYECKM NepcoHarn.

+ KOMMNEKTBT 71psbBa pa 6bae cepTudmumpar
OTAENHO, B CHLOTBETCTBME CbC CTaHAapTUTe 3a
6e30nacHOCT, OTHACAUM ce [0 KOMMOHEHTa W HeroBaTa
ynotpe6a ¢ ypepa. WUHctanmpaHeto TpsbBa ga Gbpe
M3BBbPILUEHO B CLOTBETCTBME C AeiCTBallaTa HOPMaTUBHA
ypepba 3a GMTOBM MHCTanauum.

BHUMAHME:

+ kabenute Ha KOMMIEKTA, kouto TpsiGBa pa ce
CBbpXKaT KbM ypeja, Tpabsa pa 6bpar 4act oT
cepTUdMuMpaH KOHTYp € MHOFO HUCKO ©Ge3onacHo
HanpexeHue (SELV).

* MPOM3BOAUTENAT Ha TO3N yped He HOCK HUKaKBa
OTrOBOPHOCT 33 eBEHTyarnHu Npobnemu, WeTu 1 noxapu,
npousTUyawm ot aedektu u/mnu npobnemmn, CBbp3aHM ¢
HEM3NPaBHOCT  W/UAM  TPeWHO  MHCTanupaHe Ha
KOMMNEKTA.

Toan ypen vma Mapkuposka B CbOTBETCTBME C EBponelicka
anpektuea 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113, Otnagbyu ot
enekTpuyecko W enekTpoHHo  obopyasaHe  (OEEO).
YBepsiBaiiku ce, 4e TO3n yped e Obae M3XBbpreH no
npaBureH  HauwH,  noTpebuTensT  gonpuHacs  3a
npefoTBpaTsBaHe  Ha  MOTEHUMANHWUTE  OTpULATemHM
nocreguuM 3a okorHata cpega W 3a Baweto 3gpase.

CvMBOITbT wmmm BbDXY Ypeda UNW B Mpuppyxasallata ro
[OKYMEHTaLMs MOCOYBA, Ye TO3W MpopyKT He Tpsibea fa ce
TpeTupa kaTo 6MTOB OTNaabK, a Tpsbea Aa Obae npenaneH B
cneuvanHo npefHasHayeHuTe 3a TOBAa MyHKTOBE 3a
PELUKNMpaHe Ha EneKTPUYECKO U enekTPOHHO 06opyaBaHe.
Mpugbpxaite Cce KbM  MECTHWTE  pernameHTM  3a
obesBpexaaHe Ha otnagbum. 3a no-nogpobHa uHdopmaums
BbB Bpb3ka C TPETMPaHETO, OMOM30TBOPSBAHETO W



PeLMKNMpaHeTo Ha TO3W MpopykT, Bu cbeeTBame pa ce
00BbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHM CryxOu, cnyxbute 3a
cbbupaHe Ha 6UTOBM OTNaABLM UM KbM MarasuHa, OT KOMTO
CTe 3aKynunu NpogyKTa.

ObopyaBaHe, NpOEKTUPaHO, TECTBAHO W NPOM3BEOEHO B
CbOTBETCTBME CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ ExcnnoataunoHHu xapaktepuctukn: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; 1SO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Mpenopbki 3a npaBunHa ynotpeba ¢ Len HamansiBaHe Ha
BMWSIHUETO BbPXYy OKOnMHata cpepa: Korato ce 3amouHe
TOTBEHETO, BKIKOYETE ypeaa Ha MUHWMAanHa CTeneH, Kato ro
OCTaBUTe BKIKOYEH 3@ HSKOMKO MUHYTW W Cried 3aBbpluBaHe
Ha roTBEHETO. YBENu4eTe CKOPOCTTa CaMo MpW Hamnume Ha
rofneMu KorudectBa AWM WNM napa, Kato W3non3sate
cyHkums booster camo B kpaiiHu cryyau. 3a ga ce noggbpxa
B fobpa edqeKTMBHOCT cuctemaTa 3a HamansBaHe Ha
MUpU3MUTE, KOraTo € HeobXxoaumo MoaMeHsTe KapboHHWS
cuntbp/kapborHuTe  cpunTpu. [louncTsaite npu  Hyxaa
unTbpa 3a MasHMHM, 3a Aa ro nogobpkate B Aobpo
paboTHO CbCTOsHME. 3a Aa ce onTUMM3Mpa eEKTUBHOCTTA W
32 fJa Ce cCBede [0 MWHAMYM LUYMbT, M3non3saite
Bb3OYXOBOAM C MaKcUMarneH AMameTbp, MOCOYEH B ToBa
PBHKOBOACTB

2. Ynotpeba

CbaoBe 3a rotBeHe

W3non3Baite camo CbAOBE 3a FOTBEHe, KOMTO ca

oTbens3aHn cbCc cUMBONA

BaxHo:

3a fa n3berHeTe NEPMaHEHTHM LLETH BbPXY MOBbPXHOCTTA Ha

nmnota, He 13nonagalTe HUKora:

* Cb[IOBE, YMETO ABHO HE € UAearnHo MapKo;

* MeTanHu CbAO0BE C NakupaHo AbHO;

* Cb[OBE C rpanaBa OCHOBa, 3a Aa M3berHeTe APackoTUHU
Mo NOBBLPXHOCTTA Ha NMoTa;

* HUKOra He MOCTaBsTe TEHAXEPUTE U TUraHUTE [OKATO ca
OLLe TONMK BbPXY NOBLPXHOCTTA HA KOHTPOIHWS NaHeN Ha
nnota.

He Bcuuku cbaose, NoAxogswwy 3a WHAYKUMs paboTsT
edmkacHo, mopagu TOBa, Ye AbHAaTa UM Ca YaCTUYHO
13paboTeHM OT KenssHo-MarHUTeH matepuan!! Bve dasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHXEPW UMK TUraHu, NPOBEPETE Aanu:

o [IbHOTO e M3UAN0 OT KensisHo-MarHuTeH Mmatepuan. B
NPOTMBEH CryYal ce HamansBaT kakTo edeKTUBHOCTTa Ha
TOMNMWHHO NpefaBaHe, Taka W HENHOTO PaBHOMEPHO
pasnpefensHe, C TeMnepatypu Ha MNOBbPXHOCTTA Ha
TEH[XepaTalTuraHa, HenoAXoasLUN 3a FOTBEHETO.

220

HE!

+ [IbHOTO Aa He CbAbPka anyMUHUIA: CbABT He Ce HarpsiBa 1
CbLLO Taka MOXe fia He Gbfie pa3nosHaT OT UHOYKTOpUTE.

DA

A,

HE!

*  He nnocku gbHa unw ¢ rpanasa NoBbPXHOCT.
/A3BaxaaT KOHTaKTHa MOBBbPXHOCT MEXZy WHAYKTOp U
CbOBE 3a XpaHeHe, HamansBaiikn eeKTMBHOCTTa M
BrOLLABAWKN pe3ynTaTa Ha roTBEHe.

AA!

BaXHO: HWKOTa He MOCTaBANTE TEHMKEPUTE U TUraHuTe
[0KaTo ca Ole TOMNW BbpXYy MOBLPXHOCTTA HA KOHTPOINHUS
naHen Ha nrota.

CbaoBe 3a roTBeHe ¢ KOUTO Beye pasnonarare
MoxeTe [fa npoBepuTe Aanu MaTepuanbT OT KOWTO ca
13paboTEHN CbAOBETE ChAbPXKA KENA30 C NOMOLYTA Ha Hait-
00ukHoBeH MmarHuT. CboBeTe 3a roTBeHe, KOWTO He ca
MoaXOAsiLLM, He MpUBNUYAT MarkuTa. U B To3n cnyyait Baxat
VHCTPYKLWUTE OT NpeaxofHus naparpad.

MpenopbunTeneH aguameTbp Ha AbHaTa Ha
cbloBeTe 3a roTBeHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C MOAXOAALMN
pa3mepu, 30HMTe Ha rOTBEHe HAMa fia ce BKIIHYaT.

3a Ja oTkpMeTe MMHUManNHWUA AuameTbpa Ha CbAaa, KOMTO
fa ce M3nOn3Ba BbB BCAKa OTAENHA 30Ha, pasrnegaiite
UloCTpaLNuUTe, NOMECTEHW B HACTOSILLOTO PHKOBOLCTEO.

EHeprocnectsiBaHe

3a [a nocturHeTe BB3MOXHO Hal-gobbp pesyntat, Bu
CbBeTBaMe:

- [la u3nonsgarte TUraHu W TEHAXEPU C AUaMETHP Ha bHOTO,
paBeH Ha TO3W Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

- la v3non3Bsare camo TEHEKEPU U TUraHW C NOCKO ABHO.

- AKo e Bb3MOXHO, N0 BPEME Ha FOTBEHE [ja OCTaBATE Karnaka
BbpXY TEHAXepaTa.

- [la npuroteaTe 3eneHyyuu, kapTodu M Op. C Manko
Konn4ecTBO BOAA, 3a Aa CbKpaTUTe HeobXOAUMOTO BpeMe 3a
rOTBEHE.

- [Jla wsnon3sate TeHmKepU MO HansraHe, Koeto
JOMbHUTENHO HamansBa pasxoga Ha EneKTPOeHeprus W
BPEMETO, He0BX0AMMO 3a NPUrOTBSIHE Ha SCTUETO



- [a nocraesate TeHmKepata B LEHTbpa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe, OTBENsA3aHa BbPXY nroTa.

Ynotpe6a Ha nnioTa 3a roTBeHe
Cuctemara 3a roTBEHE C WHAOyKUMSi Ce OCHOBaBa BbpXY
huandecknst PpeHOMEH Ha MarHuTHaTa uHaykums. OcHoBHaTa

XapaKkTepucTMka Ha TasM cucTeMa e  [OUPeKTHOTO
NpexBbPsHE Ha EHEprUsiTa OT reHepaTopa Ha TeHAXepaTa.
MpeaumcTBa:

AKO Ce CpaBHM C enekTpPUYECKUTE KOTMOHK, Bawwst
WHOYKUMOHEH NNoT e:

- MNo-curypeH: no-Hucka TemnepaTypa BbpXy CTbKreHaTa
MOBbPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko Bpeme 3a 3aTONMSHE Ha XpaHaTa.

- MMo-ToyeH: nnoTbT pearvpa BefHara Ha 3ajafeHuTe
KOMaHau.

- Mo-edpmkaceH: 90% ot norbnHata eHeprus ce npeobpasysa
B TonnuHa. OCBEH TOBA, CNef KaTo e4uH MbT CTe OTCTPaHWNM
roTBapckMsi CbJ OT MNOTa, MPEHOCHT Ha TOMMWHA Chvpa
He3abaBHO, 130ArBaNku eBeHTyanHa 3aryba Ha TonnmHa.
Ynotpe6a Ha acnupartopa

Cuctemata 3a acnupaums Moxe fa 6bae u3nonasaHa BbB
BEPCUS C acnupalysi C BbHLUHA eBaKyaLust Unn puntpupaHe
C BbTpELLHa LMpKyraLusl.

KoHcyntupaitte yeb ctpanuuymte www.shop.elica.com 1
www.shop.elica.com 3a fga npoeepuTe MbiHaTa rama Ha
HamWyHW KOMMMeKTW, 3a fJa MOoXeTe fa W3BbplMTe
pa3nuyHNTE BMOOBE MHCTanupaHe, KakTo Mpu BepcusTa C
hunTpupaHe, Taka 1 Npu Tasu ¢ acnupauus.

Bepcusa ¢ acnupaums
[MapuTe ce eBakympaT HaBbH NOCPEACTBOM efHa rpyna Tpbou
(ba ce 3aKynsT OTAENHO) (ukcupaHn KbM braHeua 3a
CBbp3BaHe, BEYE BKITIOYEH B KOMMNEKTa.
[nametbpbT Ha Tpbbata 3a pastoBapeaHe Tpsbea Aa
0TroBapsi Ha AnameTbpa Ha NpbCTeHa 3a CBbp3BaHe:
- NPY YeTUpUBIbIIeH u3xod 222 x 89 mm
- NP1 KpbIbA U3xoa @ 150 mm (*)

3a fonbnHUTENHa MHAOpPMaLWs BUX CTpaHULaTa, OTHacsLa
ce 10 aKCecoapuTe Ha BepcUsiTa C acnupauus B
UMICTPUpaHaTa YacT Ha ToBa pbkoBOACTBO. CBbpXKETE
npogykTa ¢ TpbOU 1 0TBOPU 3@ pa3ToOBapBaHe Ha CTeHaTa C
[VameTbp, paBHsIBaLL ce Ha TpbbaTa 3a U3xofa Ha Bb3ayX
(dnaHew 3a cBbp3BaHe).

/anon3saHeTo Ha TpbOW M OTBOPM 3a Pa3TOBAPBAHETO 3a
CTeHa C Mo-MarbK uaMeTbp BOAW A0 eAHO HamarsiBaHe Ha
NpOM3BOAMTENHOCTTA Ha acnupauusita W efHo ApacTUdHO
yBenu4aBaHe Ha Luyma.

CrienoBaTenHo ce OTXBbPIIS BCsKakBa OTTOBOPHOCT OTHOCHO
TOBA.

@ /13non3saiiTe kaHan, Bb3MOXHO Halt-KbCHS.

ManonsBaitte egHa Tpbba ¢ Bb3MOXHO Hail-Mambk Bpoi
3aBOY (MaKcuMareH brbi Ha 3asoit: 90°).
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@ M3bsreaiite OpacTWYHM NPOMEHM HA CEYEHMETO Ha
kaHarna.

Bepcus ¢ puntpupane

3acMykaHusT Bb3gyx lWe Obge dunTpupaH MNoCpencTBOM
cnewvanii uUiTpy 3a MasHUHW U UNTPX CPELLY MUPU3MK,
npeau pa Obhge npeHacoyeH B cTasta. 3a no-nogpobHa
WH(OpMauuMs 33, BWKTE CTpaHMLaTa, MOCBETEHa Ha
aKcecoapuTe Ha PbKOBOLCTBOTO C MHCTPyKLuK - Guntpupalua
BEpCUSI.

Mpeaynpexaenue: Mpu cucdoH BLB WKad, npeasuaete
MUHUMANEH y4YacTbK 33 MpeMMHaBaHe Ha Bb3fyxa upe3
naHena Ha Lokbna okono 120cm?.



3. HauuH Ha ynoTpeba

KoHTponeH naHen

CeH3opHu 6yToHn (TOUCH) / Aucnnen

1

2.

3.

ON/OFF ON/OFF nnot 3a roTBeHe/ cuctema 3a
acnupauus

M3bop Ha 3oHa Ha roteeHe / [jucnneit Ha 30Ha Ha
roTBeHe

YBenuyaBaHe/HamansBaHe Ha MOLWHOCTTa Ha
TOTBEHE M CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupauys
Busyanusaums Ha MOWHOCTTa Ha [OTBEHE U
CKOpOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupaums

AxTveupaHe Ha Timer “STAND ALONE"

Ducnneit : Timer “STAND ALONE” / Timer 3oHa Ha
roTBEHE.

YBenuyaBaHe/HamanseaHe Ha Bpemeto Timer
“STAND ALONE”/ Timer 30Hu Ha roTeeHe
AxTveupaHe Taitmep 3oHa 3a FoTBEHE

MHavkaTtop Taimep 30Ha 3a rOTBEHE aKTUBEH
AKTVBMpaHe ABTOMaTUYHO HarpsisaHe
(ABTOMaTMy4HO HarpsiBaHe).

13.
14.
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AxtuupaHe (TemnepaTypeH mMeHumxwbp) (Warming
Function) (®yHkums HarpsizaHe)

May3a

Key Lock

. VHoukaTop aktueeH Acnupatop

AKTMBMpaHe Ha WHAMKaTopu 3a 3anylwBsaHe Ha
duntpu

/136op/AkTMBMpaHe acnupatop

[Jucnneit Acnupatop

[ucnneit 3agpbcTBaHe PunTbp BbIMEH/KepaMmyeH
— OunTbp MasHUHKM

Pecet 3agpbcTBaHe duntpu

AKTMBMpaHe aBTOMaTh4YHa (hyHKLMS Ha acnupaTop



YNOTPEBA HA MNOTA 3A FOTBEHE

KakBo e Heo6xoauMo Aa 3HaeTe npeau Aa 3anoyHeTe:
Beuuky dyHKUMM Ha rOTBApCKWS NNOT ca NPOEKTUPaHU Mo
Ha4WH, NO KOWTO A OTrOBAPAT Ha Halt-CTPOr1Te HOPMU 3a
CHUIYPHOCT.

Mopagu Tasu npuimnHa:

* Hsikon dhyHKLMM He ce aKTUBMPAT UMK ce feakTUBMpaT
aBTOMaTM4HO NPM NIUNCa Ha CbAOBE 3a rOTBEHE BbPXY
roTBapCcKuUsA NNOT UMK KOraTo CbAOBETE He Ca NPaBUITHO
NoCTaBeHMu.

* B apyrv cnyyam akTuBupaHuTe yHKLUW Ce aeakTusmpar
aBTOMATUYHO Cef HSIKOMKO CEKyHAM, koraTo xenaHata
(hyHKUWS Ce Hyaae OT AOMbITHUTENHA HACTPOIKA, KOSITO He e
pafeHa (Hanp.: “BknioyeTe nnota 3a rotBeHe” 6e3 ga
“K3bupare 30Ha 3a rotBeHe” 1 “PaboTHa Temnepatypa”,
unn “@yHkums Lock” unu coyHkums “Taiimep”).

BHumanue! B cnyyai (Hanpumep) Ha NPOABIMKUTENHO
13non3BaHe e Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBeHe 4a He ce
W3KITKOYM BedHara, Tbii KaTo e B NPOLEC Ha OXNaxaaHe; BbpXy
AVCNes Ha 30HaTa 3a rOTBEHE CE MOsBABA CUMBONA o
konTo 0603Ha4YaBa U3BbPLUBAHMS B MOMEHTA NPOLieC.
/34akaiTe [OKaTO AMCNIENT CE U3KMI0YM Npean ba ce
pobnmkuTe B0 30HaTa 3a roTBEHE.

Oucnnen Ha 30HaTa 3a rOTBEHe
Ha gucnneuTe, KOUTO Ce OTHACAT 10 30HUTE 3a FOTBEHE, Ce
nocoyBa:

BkntoyeHa 30Ha 3a roTeeHe

9.9

HuBo Ha MouwHocT )

Indicator
OcTaTbyHa

Heat
3a

Residual
(MHawnkaTop
TonnuHa)

Pot Detector (OeTektop 3a
Kkankw)

'c

®yHkums Bridge aktuBupaHa

Cel=2

OyHKUM Temperature
Manager (TemnepatypeH
MeHumXbp) akTMBHa

®yHkums Maysa

-

0

O®ynkums Automatic Heat UP
(ABTOMaTMy4HO HarpsisaHe)

XapaKTepVICTVIKVI Ha nnoTta

@ Safe Activation (BesonacHo AkTuBUpaHe)
[MpomyKTbT Ce aKTUBMpa CaMo NpU Hannume Ha TEHLKepH
BbpXY 30HUTE 3a rOTBEHE: MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTvpa Wiv UnM NpeKbCea B CRyyalt Ha nunca unu
OTCTpaHsiBaHe Ha TEHOXepuTe.
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@ Pot Detector (JeTekTop 3a kanku)
[MpomyKTbT OT4KTA ABTOMATUYHO HAMUYMETO HA TEHOXEPU
BbpXY 30HUTE 3a rOTBEHE.

@ Safety Shut Down (Be3sonacHo U3knioyBaHe)

Mopaay npuumHK, CBbP3aHM ¢ 6e30MacHOCTTa, BCska 30Ha 3a
rOTBEHE MMa e[JHO MaKCUMaIHO Bpeme Ha (hyHKLMOHMpaHe,
KOETO 3aBWCH OT 3af1afleHOTO HUBO Ha MOLLIHOCT.

@ Residual Heat Indicator (WAHaukaTop Ha OcTaTb4YHO
Hansrane)

[Mpy U3KNIOYBAHETO Ha €[Ha WM NOBEYE 30HU 3a TOTBEHE,
HanM4yMeTo Ha OcTaTb4Ha TOMMMHA CE CUrHANM3Npa Cbe
creLyarneH Bu3yaneH curHan Ha aucnnes Ha CboTBeTHaTa
30Ha, NOCPeACTBOM cumBona “H" .

DyHKUMOHUpPaHe
3abenexka: 3a fa ce akTBMpa BCska egHa (PyHKLMS, MbPBO
e Heobxofyma fia ce akTBMPa XenaHaTa 30Ha

@ Bkniousate
HaTtucHete (aokocHeTe) 3a kpaTko ® ON/OFF (1) nnot 32

roTBeHe/ acnu1paTtop: CUMBONTLT ® CBETBA;
NpoAbIKaBaiiki HAaTUCKAHETO, BCUMKM HaNMWUYHM (hYHKLUK
e cTaHaT BUAUMM 32 MOMEHT, Cllef] KOETO LLe ocTaHaT
aKTUBHU CaMO OCHOBHUTE; ApyruTe We MoraTt Aa 6baar
M3NON3BaHM U Le ce akTUBUPAT B NOCNEACTBUE, MO
BpEMe Ha ynoTpebarta Ha yCTPOWCTBOTO.

BAXHO :

BCUYKM HAaNM4HU hYHKLMM LWe 6bAAT OCBETEHU ChC
cna6a cBeTnMUHa, KOATO Lie ce 3acuIu CaMo B MOMEHTa, B
KOWTO 6bAaT aKTUBUPaHM.

HatucHeTe 0THOBO ® 3a [ja U3KIoumuTe
3abenexka: Ta3u dhyHKLMA UMa NPUOPUTET CNPAMO
BCUYKW OCTaHanM dhyHKLUK.

@ /300p Ha 30HM 3a roTBeHe
[okocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a U3bop/ducnneii (2)
CbOTBETCTBALL Ha XemnaHaTa 30Ha 3a FOTBEHE.

@ Power Level (HuBo Ha MouwHocT)

MnoTbT e cHabaeH ¢ 9 HMBa Ha MOLHOCT

[okocHeTe v npexsbpreTe ¢ npbcTv JleHTa 3a u3bop (3):
Ha ASICHO 3a Aja Ce YBENNYM HUBOTO Ha MOLLIHOCT;

Ha NsIBO 3a [1a CE Hamamnu HUBOTO Ha MOLLIHOCT.
3apafeHoTo HUBO Ha MOLLHOCT, Le Ce BU3yanuaupa B
coHarta 3a U36op/ducnneii (2)



@ Power Booster (ycunsaren Ha MOLLHOCT)

MpoaykTbT € cHabaeH € e4HO HUBO Ha JOMbIHUTENHA
MOLLIHOCT (Hag HUBOTO 3) KOeToO OCTaBa aKTUBHO 3a 5
MWHYTW, CNed KOETO MOLLHOCTTA Ce BPbLUa Ha NMPeaX0aHOTO
HWBO.

[okocHeTe v npexsbpreTe ¢ npbcTv JleHTta 3a u3bop (3)
(Hag HWBOTO J) M akTuBMpainTe Power Booster (ycuneaten Ha
MOLLIHOCT)

HueoTto Power Booster (ycunsaten Ha MOLL[HO;::'I? € N0CoYeHO
B 30HaTa Ha /36op/ducnneii (2) cbe cumson”

@ Key Lock (3akntouBaHe Ha ByTonu)

Key Lock (3akniousaHe Ha byToHu) nossonsiea ga ce
6nokupaT HacTPOIKMTE Ha NnoTa, 3a a ce NPefoTepaTy
cnyyaiHa Hameca, OCTaBANKN aKTUBHW BEYE 3aJafeHnTe
chyHKLMM.

AKkmusupakHe:

* HaTUCHETE (20)

loemopeme onepayusima 3a da deakmusupame.
3abenexka : ako 6bae HaTUCHATa KOATO W a e gpyra
chyHkums no Bpeme Ha Key Lock (3akniouBaHe Ha ByTonu)

aKTVUBEH, CUMBOITBT ﬂ Lie Mura 3a fia nocouu, Ye
cbyHkumsATa ce ynotpebsBa u eBeHTyanHo Tpsbsa Aa 6bae
W3KMIOYEHa, 3a [ja Ce OKaXe Bb3AeNCTBUE BbpXY NroTa.

@ Automatic Heat UP (ABTomaTtnyHo HarpsBaHe)
®yHkumsta Automatic Heat UP (ABTomatuuHo Harpsiate)
no3sorsia fja ce J0CTUrHe no-6bp3o MOLLHOCTTa Ha
331aEHUS PEXMM; C TasW (YHKUMS ce pasnonara ¢
NPEAUMCTBOTO Aa Ce NOCTUrHe No-6bp30 roTeeHe, HO 6e3
puck xpaHata Aa 6bae uaropeHa, Tbid kaTo TemnepaTypaTa
He HaJXBbPAs TasW Ha 3a[a4eHOTO HUBO.

Ta3n chyHKUMS e Hanu4yHa 3a HUBaTa Ha MOLHOCT 1 -8 .

AkmueupaHe: .

5
+ 0T BKII0YeHa 30Ha 3a roTeewe, Hatvcrete TR (7
* Ha [lucnnes (2) ce Bu3yanuampa eguH "I 1" muraiy
MHAVMKATOP, KOWTO Ce pefyBa CbC 3afjafeHaTa MOLWHOCT Ha
roTBapckus NnoT

YBenuyaBaiku HUBOTO Ha MOLLIHOCT Ha 30HaTa 3a roTBEHe
: cbyHkumaTa Automatic Heat Up (ABTomaTuyHo
HarpsiBaHe) ocTaBa akTuBHa, C HOBaTa HacTpoiika Ha
TeMneparypara;

HamarnsBaiku HUBOTO Ha MOLLIHOCT Ha 30HaTa 3a rOTBEHE :
yHkumaTa Automatic Heat (AstomatuHo HarpsisaHe) ce
AeaKTUBMpa.
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3abenexka : M36V|pa17u<m. €[HOBPEMEHHO [pyra 30Ha 3a
=
roteete, cumeonsT T (7) we ce ocBeTM OTHOBO CbC
cnaba CBEeTNMHa, M NO TO3W HAYMH MOXE fia Ce MPUCTBNK,
1 33 Taau 30Ha, NPV aKTMBMPaHE Ha (YHKLMSTa;
(hyHKLMSITa HE3aBUCHMO OT TOBA OCTaBa aKTVUBHA B
30HaTa, B KOSTO Beye € Buna HacTpoeHa, KakTo e
nocoyeHo Ha ucnnes (2)

@ Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUAXBLP)
(Warming Function) (®PyHkumna HarpsBaHe)

Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUIXBP) e eaHa
(DYHKLMS 32 KOHTPON, KOSITO NO3BONSABA NOAABbPKAHETO HA
TONNMHATa Ha eAHa NOCTOSHHA TeMnepaTypa Ha eaHo
ONTMMM3NPAHO HUBO HA MOLLHOCT; UAEanHo 3a Aa ce
nopAbPXKaT TONAW BeYe NPUroTBEHNUTE XpaHu. GyHKunATa
Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUAX®BP) ce

aKTMBMpa Np1 MbPBOTO HaTUCKaHe Ha ByToHa
Ha aucnnes (2) Ha 3oHaTa, kosito pabotv B Temperature
Manager (TemnepaTypeH MEHIXbP) Ce NOsiBABa CUMBONA

()
3abenexka : n3bupanku eqHOBPEMEHHO Apyra 30Ha 3a

roTBeHe, CUMBOMbLT & == (8) Lue ce 0CBETU OTHOBO ChC
cnaba cBeTNMHa, M NO TO3W HAYMH MOXE fia Ce MPUCTBNK, 1
3a Ta3u 30Ha, NPy aKTUBMPaHe Ha (yHKUMATa; yHKLMATa
He3aBMCUMO OT TOBA OCTaBa aKTUBHA B 30HaTa, B KOSITO Beve
€ buna HacTpoeHa, KakTo e nocodeHo Ha ucnnes (2)

+ HatucHete noTopHO a: (8) 3a pa peakTuBMparte n
M3KNKOYMTE, JOKATO HMBOTO, BU3yanuanpaHo Ha Aucnnei (2)

f
pocTturHe ‘I,

3abenexka : ako ca Hann4HW noBeye paboTeLyym 30HM B
Temperature Manager (TemnepatypeH MeHnmxbp) (Warming
Function) (®yHkums 3arpsisaHe) n3bepeTe MbpBO xenaHata
30Ha nocpefcTBOM 30HaTa 3a U3bop (2) ;
(hyHKUMSITa MOXe fia Ce AeakTVBMPa CLLO NOCPEACTBOM
JleHTa 3a Vlaﬁopéi’)), posexpaiikn Power Level (HuBo Ha

[}

MouwHocT) go “LI".

@ Nay3a

®ynkumaTta Pausa (Maysa) no3gonsisa e ce npekbCHe BCAka
aKTVBHa (DYHKLMS Ha NNOTa, NPEMEeCTBanki Ha CTOMHOCT Hyna
MOLLHOCTTa Ha FOTBEHE.

AKkmusupakHe:
+ HatucHete “117 (9)

* BU3yanuaupa ce I I MuraLy MHaukaTop Ha guennes (2)



3a deakmueupaHe Ha (pyHKYusIMa:

. HaTVICHeTel |(9) Nexrara 3a U36op (3) ceeTBa
*+ HatucHete/npesbpTeTe NleHTaTa 3a U36op (3) 3a ga
[eaKTBMpaTe (yHKUUATa

3abenexka : AeakT1BMPaHETO Bb3CTAHOBSABA YCNOBNATA Ha
nrnoTa npeau naysata, NNoTbT Npogbkasa fa pabotv ¢
NpeaxoaHUTe 3aafeHn HaCTPOMKM.

3abenexxa : ako creg 10 muHyTn, ®yHkumaTa MNay3a He
Obe AeakTvBMpaHa, NOTLT Ce W3KMIoYBa aBTOMATUYHO.

3abenexka : ®yHkuusTa Maysa He oka3ssa BNUsHUE Ha
acnvpauusta

@ Taiimep “STAND ALONE” (CAMOCTOATENEH)
®ynkumsta Timer (Taiimep) e eaHO HE3aBUCUMO YCTPONCTBO
3a 06paTHO 0TOPOsIBaHE OT 30HMTeE 3a roTBEHE (1 OT 30HaTa
3a acnupauus).

TaiMepbT ce akTUBMpa HaTUCKalikm 0THOBO 3oHaTa/fucnnes

)

M3nonasgaiite cumBonute == + (5) 3a pa 3agapeTe
npogbmxuTenHocTTa Ha Taimepa,kosTo Ce B13yanuavpa Ha
3oHara/[lucnnes (4)

3abenexka : n3vakainte 10 cekyHan 6es ga HaTuckate
HUKaKBa Jpyra komaHga, [JokaTo ce cTapTupa ob6paTHOTO
npebposBaHe.

®opmaTtbT Ha Tailmepa € goo

-, sa vacosere

-0 3 MUHYTATE

3abenexka : TalMepbT MOXe [a Ce HaCTPOW [0 MAKCUMyM
14. 1 59 MUH.

B 3oHa/[lucnneii (4) e ce BU3yanuaupa oCTaBaLLOTO
BpEME;

cneq 3aBbpLUBaHe Ha 06paTHOTO 0TOposiBaHeE LWe bbae
W3afieH akyCTUYEH curHan

3abenexka : npu BU3yanu3auusta Ha 0bpaTHOTO
oTbposiBaHe, 3a octaHano Bpeme nog 10 MUHYTH, We uma
cnegHus copmar.

-0, vy

00 CeKyHau
C TOYKa € (UKCMpaHa CBETNHA

3a usknioyBaHe Ha Taiimepa:
* n3depete 3oHa/lucnneii (4)
* 3a7aliTe NPOABIKMTENHOCTTA Ha TaliMepa Ha UUU,

nocpeacTeom = + (5)
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@ Taiimep 3onu Ha [oTBEHE

®yHkumsta Taiimep 3oHn Ha MoTBeHe e egHo 0BpaTHO
0T6posiBaHeE, KOETO € Bb3MOXHO fja Ce HAaCTPOU, KaKTo 1
€0HOBPEMEHHO, 32 BCsiKa 30Ha 3a FOTBEHE

Crieq u3TM4aHe Ha 3afjafieHusi Nepuog, 30HUTe 3a FOTBEHe Ce
U3KNKYBAT aBTOMATUYHO M NOTPEBUTENST CE U3BECTSABA CHC
creLmarneH akycTUYeH curHan.

AkTuBMpaHe Ha dyHKuusTa Talimep 3oHa 3a [oTBEHe

+ [lokocHeTe (HaTucHeTe) 30HaTa 3a U36op/ducnneii (2)
(HmBO MoLHOCT # 0)

* Hatuctete G (6) B CbOTBETCTBME CbC 30HATa 3a rOTBEHE

* Manonagaite cumeonute == (5) 3a pa 3agapete
NPOgBIKUTENHOCTTA Ha TalimMepa,kosTo ce Bu3yanuanpa Ha
3oHa/ucnnen (4);

no Bpeme Ha HacTpolikata CUMBONTbT G (6) mura

3abenexka : n3vakaiite 10 cekyHan 6es aa HaTuckate
HWKaKBa Apyra KomaHga, gokato TailmepsbT 30Ha 3a [0TBEHE
ce cTapTupa.

3abenexka : HaTMCKaKn OTHOBO OTHOBO NPOLbIKUTENHO

(6) , TaitMmepbT Ha 30HaTa Ha roTBeHe Ce 3aHynsiea

Ako xenaeTe, NOBTOpeTe onepauunTa 3a NoBeyve 30HN
3aroTeeHe.

3abenexka : BCsika 30Ha 3a roteeHe Beska 30Ha 3a
rOTBEHE MOXe [1a MMa 3afjafeH pasnuyeH Tanmep; Ha
pucnnes (4) we ce nosiBu 06paTHO 0TOPOSIBaHE Ha 30HaTa
3a roTBeHe, 13bpaHa B TO3M MOMEHT; ako He € u3bpaHa
HWTO efHa 30Ha, HaTuCKaliku BbpXy Aucnnes (4) ce
BM3yanuaunpa obpatHoTo 0TOposiBaHe Ha Taiimepa
“STAND-ALONE".(CAMOCTOATENEH)

PexuMbT Ha BU3yanu3auus e euH 1 Cbly KaTo Ha
Taiimepa “STAND-ALONE” (CAMOCTOATENEH) (Bux
npegxogHus naparpad Tanmep “STAND ALONE)
(CAMOCTOATENEH)

KoraTo TaiimepbT € 3aBbpLunn 06paTHOTO NpebposiBaHe, ce
V3[aBa einH akyCTUYEH CUrHan v 30HaTa 3a roTBeHe ce
W3KMIOYBa.

3a usknoyBaHeTo Ha Timer:

* n3bepete 30HaTa 3a roteeHe (2)
* 3a7aliTe NPOABIKMTENHOCTTA Ha TaliMepa Ha UUU,
nocpeacTeom = + (5)



@ Power Limitation

®ynkumsta Power Limitation no3gonsisa ga ce 3agage
(hyHKLIMOHMPAHETO Ha MPOJYKTa, KaTo Ce orpaHiiK HeroBaTa
MakcumanHa abcopbauus u kato ce perynmpa MOLWHOCTTa Ha
abcopbauys Ha BCUYKW aKTUBHM 30HM 3a TOTBEHE, KaTo Ce
Hanpasu Taka, Ye oblara abcopbauys Ha nnoTa, He
HafBuLaBa MaKCUManHOTO 3a4afeHo HUBO Ha abcopbayus.

3abenexka : HacTponkaTta TpsibBa Aa ce U3BbpLUM NpK

13KrioyeH nrnot, 6e3 ga ce Hatucka byToHa ® ON/OFF (1)
, B MOMEHTa Ha CBbP3BaHETO Ha NNoTa 3a roTBeHe KbM
enekTpuyeckara Mpexa, Uk npy NoBTOPHOTO CBbP3BaHe Ha
camarta enekTpuyecka Mpexa, 0 CneaBalLmuTe 2 MUHyTH.

3a pa ce HacTpom Power Limitation :

- HaTuCHeTe t A ]

(kOO LLe MUra, Camo 3a MbPBUTE 2 MUHYTU OT 3aXpaHBaHETO
Ha npoaykTa)

- NPOoAbMKABANKY Ja 3afbpXaTe HaTUCHAT t A ] HaTuCHeTe
e[Ha no efHa, BCuuKu 30HK Ha U36op/Oucnneit (2) Ha
30HMTE 3a FOTBEHE, N0 NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATA CTPENKa,
3anoyBanky OT npegHaTa gsacHa 3oHa (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
v P
I I
[} [}
FL-2 “2-FR

- NPV BCAKO HaTUCKaHe Le Obae u3aafeH eamH KpaTbk
3BYKOB CUrHan

- CMef HaTuckaHe Ha Beuyku ucnnen (2), we Obae
Bb3MOXHO Aa Ce 0TnycHe byToHa
CNeaoBaTenHo:
- DucnnesnT (2) oT 3apHaTa nsBa 30Ha (RL) e nokaxe B
pepnysalua ce nocrnegosaTenHoct cumsonute “C”" v “0”, 3a aa
noKaxe, 4Ye € BbAMOXHO Aa Ce U3BBPLLN HACTpOMKaTa:
M3bepete Aucnneir (2-RL)
npexsbpneTe B nocneacteve JleHtata 3a nsdop
(3), mokato Ha [iucnnes He 6baat

Bu3yanuanpanm cumsonute “C" n “8",

Ha [lucnnes (2-FL) we ce Bu3yanuanpa TekyLara
HacTpoiika**
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0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** o nogpasbupaHe HacTponkaTa e 3apageHa Ha 7,4
KW

3a pa cmeHuTe HacTpoiikata Ha Power Limitation
- HaTucHeTe iucnnen (2) Ha npegHara nsaBa 3oHa (FL)

- npexsbpreTe B nocneacteue fleHtara 3a u3bop (3), 3a ga
3afjafeTe HoBaTa HacTpouka

- 32 [ja 3anasunTe HanpaBeHus N3bop, HaTucHeTe BYTOH ®
ON/OFF (1), 3a 2 cekyHaw; Lie Obae 13gageH yobmkeH
3BYKOB CUrHan 3a Aa ce NoTBbpAy U3BbpLLEHaTa HAacTpoika

@ Bridge Zones

3oHuTe 3a roTeeHe, bnarogapeHue Ha yHkuusTa Bridge ca B
CbCTOsIHME Aa paboTAaT KOMOMHMPAHO Cb3gaBaiiku egHa
€IMHCTBEHA 30Ha CbC ChLLOTO HUBO HA MOLLHOCT. Taau
(hyHKLWS NO3BONSIBA AHO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaBW 1
TEHIKEPY CbC 3HAUUTENHU PasMEPH.

Bb3MOXHO € Aa ce u3non3ea B kKOMBUHALMS NpeaHaTa 30Ha
3a roTBeHe “Master” (rmaBHa) CbC CbOTBETHATa 3af Hes
“Secondaria” (BTopocTeneHHa)

(3a pa npoBepuTe Ha ko e NpeaBuaeHa Tasu yHKLMS,
KOHCYNTUpaiiTe UMCTpMpaHaTa 4yacT Ha TOBa PbKOBOLCTBO).

3a pa aktusmpare ®yHkumaTa Bridge:

- n3bepete eAHOBPEMEHHO ABETE 30HN 3a FOTBEHE, KOUTO
XenaeTe Aa usnonssare

- Ha [lucnneit (2) Ha 30HaTa 3a roTeeHe “BropocTteneHHa”

ce nosssBa cumeona “1 1"’

- nocpeactsom JleHTaTta 3a u36op (3) we 6bAe BL3MOXHO
na ce 3agage Husoto (MowHocT) Ha paboTa, koeTo e
6bae Bu3yannsmpaHo Ha fiucnnes (2) Ha 3oHaTa 3a roTeeHe
“Master”

- 33 Aa 6bae AeakTueMpaHa PyHkuusATa Bridge e
[ocTaTbyHo Aa Gbe NOBTOpeHa ChlyaTa npoleaypa 3a
aKTMBMpaHe

3abenexka : Timer Zone 3a FoTBeHe, akTUBMUPaH NO Bpeme
Ha ®yHKunsTa Bridge, Wwe foBeAe A0 aBTOMATUYHOTO
W3KIMIOYBAHE Ha [IBETE 30HM 3a TOTBEHE ; Thil KATo cuuTaT, B
TO3W cryyai, kato obLa kKoMbuHMpaHa 30Ha.

YNOTPEBA HA ACMUPATOPA
@ BknioyBaHe




HatucHete (aokocHeTe) 3a kpaTko ® ON/OFF (1) nniot 32

roTBeHe/ acnupaTtop: CUMBONTLT CBETBA;
NpOAbIKaBaliki HATUCKAHETO, BCUMKM HaNMWUYHM (hYHKLUK
e cTaHaT BUAUMU 32 MOMEHT, Cief] KOETO LLe ocTaHaT
aKTUBHU CaMO OCHOBHUTE; ApyruTe We MoraTt Aa 6baar
U3NON3BaHM U e ce akTUBUPAT B NOCNEACTBUE, MO
BpEeMe Ha ynoTpebarta Ha yCTPOWCTBOTO.

BAXHO :

BCUYKM HaNM4HU (DYHKLMM e 6bAAT OCBETEHU ChC
cnaba cBeTnUHa, KOATO Lie ce 3acuu cCaMo B MOMEHTa, B
KOWTO 6bAaT aKTMBUPaHH.

HatucHeTe 0THOBO ® a [ia usKknioumTe
3abenexka: Tazu dhyHKLMA UMa NPUOPUTET CNPAMO
BCUYKW OCTaHanM hyHKLUK.

@ BkniouBaHe Ha cuctemarta 3a acnupauus: OTBOpeTte
Knanara fokocHeTte 3oHata 3a u36op (12) 3a ga aktueupaTte
cvcTemara 3a acnupauys.

3abenexka: 3oHaTa Ha acnupauws e obopydsaHa C eauH
BbPTALY ce mMexaHudyeH FLAP. Heobxogumo e fa ce 0TBOpM
FLAP npegu pa BkMouWTe acnupaTtopa 3a Aa akTueupaTte
cucTemara 3a acnupauus. AcnupatopbT e 060pyABaH C eauH
[aTyvK, KOWTO MpU aKTMBMpaHa acnupauusi, B Chyyaute,
korato npucTaskata FLAP 6bae 3aTBopeHa HambiHo, cnupa
aBTOMaTU4YHO MoTOpa. AcnmupaTopbT Ce CTapTUpa OTHOBO,
camo cnep kaTto 6bae oTBopeH 0THOBO FLAP.

@ CkopocT (MOLWHOCT) 3a acnMpaums:

AcnupatopbT € 060pyaBaH € 3 H1Ba Ha CKOPOCT (MOLLHOCT)
Ha acnupauus

[okocHeTe v npexsbpreTe ¢ npbcTv JleHTa 3a u3bop (3):
Ha ASICHO 3a fja Ce YBENNYM HUBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NsIBO 3a [1a CE Hamamnu HUBOTO Ha MOLLIHOCT.

3apafeHOTO HUBO Ha MOLLHOCT, Lue ce BU3yanu3upa B
coHata 3a U36op/ducnnei (12)

@& Power Booster

[MpoayKTbT MMa 2 AOMBHUTENHM HUBA HA MOLHOCT (Had
HWBOTO 3)

Power Booster (ycunsaren Ha mowHocT) 1: ¢
Temnopu3aTop 3a 15 MuH.

Power Booster (ycunsaren Ha MOWHOCT) 2 : C
Temnopu3artop 3a 5 min.,

cref KoeTo MOLHOCTTa Ce BpbLYa Ha NpeaBapuUTenHoTo
3a7a[1eHO HUBO.

[lokocHeTe v npexsbpreTe ¢ NpbeTi JleHtaTa 3a u36op (3)
(Hag HuBOTO 3) M akTMBMpanNTe Power Booster (ycuneaten Ha
moLHocT) 1

HweoTo Power Booster (ycunsaten Ha mowHocT) 1 e
noco4eHo B 3oHaTa Ha /3bop/Aucnneit (12) ¢ Homep “4”
muray
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[okocHeTe n npexsbpreTe ¢ npbeTv NleHtaTa 3a u36op (3)
(Hag HuBOTO 3) M akTMBMpaTe Power Booster (ycuneaten Ha
MOLLHOCT) 2

HueoTo Power Booster (ycunsaTen Ha MoLHoCT) 2 €
MOCO4EHO B 30HaTa Ha Vabop/dncnneit (12) cbe cumeon”
Muray

@ ABTOMaTMYHO (PYHKLIMOHUPaHE

AcCnupaTopbT LE Ce BKMIOYM HA Han-noaxogsiiata CKOpoCT,
cropes kanauuTeTa Ha acnupaums Ha MakcUMarnHoTO HUBO Ha
rOTBEHE, U3MON3BaAHO B 30HUTE 3a NOTBEHE.

Korato 30HUTE 3a rOTBEHE Ce M3KMiouaT, acnupaTopbT
perynupa cBosiTa CKOPOCT Ha acnupauus, HamansiBamky s
MOCTENEHHO, 3a ia CE OTCTPaHST NapuTe U OCTaTbYHUTE
MUpU3MU.

3a pa aktuBuparte Tasu QyHKLWS:

HatuchHete t A ] (14)
loemopeme onepayusima 3a 0a deakmusupame.

3abenexka: ako no Bpeme Ha aBTOMaTUYHOTO
chyHKUMOHMpPaHe ce u3bupart ot JleHtaTa 3a u3bop (3)
CKOpOCT OT 1 0T 3, aBTOMAaTU4YHOTO (HyHKLIMOHMPaHe ce
npeKbCBa;

ako obaye ce nsbepat Power Boster, aBTOMaTM4HOTO
(hyHKLMOHMPaHe Lue Ce Bb3CTaHOBM B kpasi Ha 3afafeHoTo

Bpeme, MexayBpEMEHHO CUMBOMBLT t A ] 0CTaBa Murata.

3abenexka: B Cryyaii Ha U3KITIOYBAHE Ha NIOTa C akTUBHO
ABTOMaTM4HO (hYHKLIMOHUPaHe, 13KIIOYBAHETO Ha
acnupartopa LU HaCTbNW aBTOMATUYHO, MOCTENEHHO.

@ WHaukaTop 3a 3anywBaHe Ha UNTpU
AcnupaTopbT Nokaaga, korato e Heobxoaumo, fa ce U3BbpLK
nopapbKkata Ha puntpute:

®uUnTpyU Ha MUPU3MKN BbINEH/KEPaMUYeH
“FILTER"(13) ce BniouBa

MacneH ¢puntbp

“FILTER"(13) mura

3abenexka : Ta3n hyHKUMA e AeaKTUBMPaHa No
noppasbupaxe (BUXTe Kak ce akTuBUpa B naparpad ”
AKTMBUpaHe Ha UHAMKATOP 3anylwBaHe GunTtpu”)

@ PeceT 3anywBaHe duntpu
Cnep v3BbpLIBaHE Ha NOAAPBXKATA Ha PUATPUTE (MASHUHU

uvnu - BbrMeH/kepaMuyHK)  HaTUCHETE  MPOLBIKUTENHO
“FILTER" (13),
“FILTER»(13) Ce W3KMiouBa, CTapTMpalikn  OTHOBO

npebposBaHETO Ha MHAMKaTOpa.

@ AKTMBMPaHe Ha MHAMKATOP 3a 3anylwBaHe Ha UNTPU
To3un nHankaTop 06MKHOBEHO € U3KMKOYEH.
3a fja ce akTMBMpa, HanpaBeTe CreAHoTo:

- BKIIIOYETE acrMpupaLLys NioT NocpencTBoM ;



- C W3KMIOYEHW MOTOP 33 acnupauyust U 30HW 3a TOTBEHE,
HaTucHeTe 3oHa no usbop (12

- Hatuckete npomgbmxutento “HOOD” (11) pokorato ce
nosieaT Ha Aucnnes (12) Gyksute “F” — “G” murawm upes
penyBaHe

F = duntpy Mpn3mm Bbriex/kepamuyHmn
G = OUNTbP Ma3HUHK

®uUnTpuU Ha MUPU3MKN BbINEH/KeEpaMUYeH

— HaTucHeTe Ha [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO ce
nosisu Byksarta “F"

—  HatucHete “FILTER” (13) _ murauja ceetnnna

—  HaTucHeTe oTHoeo npopbmxutento ‘HOOD” (11) 2a
Aa NOTBbLPAMTE aKTUBMPAHETO Ha MHAMKaTopa
¢unTpM Ha MUPU3MK BbINEH/KepaMUyeH

MacneH ¢untbp

—  HaTucHeTe Bbpxy Aucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO ce
nosisu Byksarta “G”

—  HatucHete “FILTER” (13) _ dukenpara caetnuHa

—  HaTucHeTe oTHoeo npopbmxutento “‘HOOD” (11) 2a

Aa NOTBBLPAMTE aKTUBMpPaHe Ha HAUKAToOp
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Tabnuua Ha MowHOCTUTE

HuBo Ha MowHocT

HaumH Ha roTBeHe

M3non3BaHo HUBO
(vH@MKauma 3a nognomaraHe Ha popmmpaHeTo Ha
OMUT U HAaBULW 32 rOTBEHE)

VineanHo 3a 6bp30 NoBULLABaHe Ha TemnepaTypaTta Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe xpaHaTa o 6bp30 kunBaHe ako cTaBa BbMpOC 3a BoAa
Makcumanna 1y Obp30 3aTONMSHE Ha FOTBEHUTE TEYHOCTU
MOLLHOCT
VlneanHo 3a 3anuyaHe, B HAYanoTO Ha rOTBEHETO,
8-9 [TbpXeHe — kunexe
MbpXXEHE Ha 3ampaseHy NpoaykTH, 6bp30 kunBaHe
VineanHo 3a 3anbpxBaHe, NOAABbPKAHE Ha KUMeHe,
3annyaHe — 3anbpxBaHe —
7-8 rOTBEHE U NeyeHe (C kpaTka npogbmkuTenHocT 5-10
KuneHe — neyeHe
MUHYTH)
Bucoka
MOLLHOCT 3ANMYEHE — FOTREHE VlneanHo 3a 3anbpxBaHe, NOAAbPXKAHE Ha Neko
KuneHe, roTBeHe 1 neyeHe (CbC cpegHa
6-7 3afyluaBaHe — 3anbpXBaHe —
nevene npogbmxutenHocT 10-20 MUHYTK), NpeaBapuUTenHo
3arpsiBaHe Ha akcecoapy
VineanHo 3a 3afywwasaHe, NOAAbPXaHe Ha KbKpeHe,
['oTBeHe — 3agyLiaBaHe — A Ay AABD p
4-5 roTBeHe (C ronsimMa npogbIKUTENHOCT) N 06bPKBaHEe Ha
3ambpKBaHe — neyeHe
nacra
VlneanHo 3a NpoaBbMKATENHO roTBeHE (Ha opua,
CpepHa 34 [0TBEHE — KMNBaHe — COCOBE, NeYeHn ACTUs, prba) C Hanmume Ha TEeYHOCTH
MOLYHOCT CrbCTsABaHe - pasdbpkBaHe (Hanpumep BoAa, BMHO, ByMbOH, MASKO) 1 33
00bpkBaHe Ha nacTa
VlneanHo 3a NpoabMKUTENHO roTeeHe (06emu [0 eauH
[0TBEHE — KMNBaHe — .
2-3 NUTBP: OPK3, COCOBE, NEYEHM ACTUS, puba) ¢ Hanmure
CrbCTsABaHeE - pasdbpkBaHe
Ha TEYHOCTY (HanpumMep Boaa, BUHO, ByrbOH, MASKO)
ToneHe — pa3vpa3ssiBaHe - VlneanHo 3a omeKoTsIBaHEe Ha Macno, Neko pasransHe
1-2 noaabpXaHe Ha TONMo — Ha LoKonag 1 pa3mpassaBaHe Ha NPOAYKTV C Marnku
Hucka pasbbpkBaHe pasmepu
MowHocT ToneHe — pa3mpassiBaHe - VneanHo 3a nofabpKaHe TONAO Ha MaKo KOMMYECTBO
1 noaabpxaHe Ha TONMo — NPSICHO CrOTBEHU SICTUS M NOAAbPXaHEe TemnepaTypaTta
pa3bbpkBaHe Ha icTVS 1 0BbpKBaHe Ha pU30To
['oTBapckMAT NNOT € B no3uuus stand-by unn nknioveH
HyneBa (C BB3MOXHO Hanuune Ha ocTaTbyHa TONMMHA crneg
OFF [OBLPXHOCT 3@ NOCTaBsHE
MOLLHOCT 3aBbpLUBAHE Ha rOTBEHETO, KOETO Ce CUrHanu3mpa Ypes
H-L-0)
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4. MopapbxKKa

BHumanue! Mpeau kakBaTo M ga e onepauus, CBbp3aHa ¢
NoyucTBaHe UNM NOAAPLXKKA, YBepeTe ce, Ye 30HUTe Ha
roTBeHe Ca M3KIMIOYEHU M Ye MHAMKATOPBT 3a OCTaTby4yHa
TONMNNHA € U3KITIOYEH.

Mopapbxkka Ha NNOTa 3a rOTBEHe

MounctBaHe

['0TBaPCKMAT MNOT Ce NOYUCTBA CNef BCSIKO NOM3BaHE.
BaxHo: He n3nonsgaitte abpasvsHu rsbu unu Ten, morat aa
noBpeasT CTbKI0TO. He ynoTpebsBaite arpecuBHN XUMUYHN
noyMcTBalLM Mpenapatu Kato cnpedoBe 3a dypHa wmw
npenapati 3a OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa. Cnep BCskO
u3nonaeaHe, W34akailTe nnoTa Aa ce OXMaau M ro noducTeTe,
3a [la OTCTPaHWTe HaCNoeHNTe 3aCbXHanW 0CTaTbLM U NeTHa.
lMouncTBaiiTe ¢ Meka Kbpna, KyXHEHCKa XapTusi U cneLyantu
MPOAYKTW 3a MOYMCTBAHE Ha roTBapCkusi MNoT (MpuabpxanTe
C€ KbM WHCTPYKLMMTE Ha NPOU3BOAMTENS).

HUKOTA HE U3NON3BAUTE NAPOCTPYMKMU!!!

BaxHo: B crnyyait Ha cnyyaiHo nstuyaxe u 0bunHo
KOMMYECTBO TEYHOCTH OT TEHAKEPUTE € Bb3MOXHO Ja ce
13BbPLUM HAMECA Ypes kranaHa 3a pasToBapBaHe,
pa3nonoXeH BbpXy JOMHaTa YacT Ha NpoAyKTa, 3a Aa MoXe
[ia Ce OTCTPaHW BCEKM OCTaTbK NOACUrypsiBaiik MakcumarnHa
xurueHHa BesonacHoct. dur. 16

Mopapbxkka Ha acnupaTopa

MoynctBaHe

3a nouuctaHeto wuanonssainte EOQWHCTBEHO epHa
HaBNaXHeHa C HeyTpanmHu TeuyHn npenapatn kbpna. HE
U3MON3BAUTE UHCTPYMEHTU 3A NOYUCTBAHETO!
/136srsaiiTe ynotpebaTa Ha abpasuBHi NPOSYKTY.

HE W3MON3BAMTE CMUPT!

MouncTBaHe Ha MeTanHaTa pelueTka:

PelweTkaTta TpsibBa fa Obae W3MMBaHa Ha pbka C Tonna BoAa
W HeyTpaneH npenapart v NOACYLIEHa BHUMATENHO 3a Aa ce
13berHat sIBNEHst Ha oKkcuaaLus.

®unTbp NPOTUB Ma3HUHU

3agbpka YacTULUTE MasHMHA, NPOU3XOXAAWM OT
roTBeHeTo.

Tpsbea ga 6bae NOYMCTEH eAnH MbT Ha Mecel (Mnu korato
cucTemMata 3a CuUrHammavpaHe Ha 3anyluBaHe Ha unTpuTte
CUrHanuanpa Tasn HeobXoguWMOCT), C He  arpecuBHU
MoYMCTBALLM MpenapaTtit, PbYHO MK B MUSMHA MallMHa Ha
HUCKW TEMNepaTypy W Ha KpaTbK LIMKbI.

Mpy M3MMBAHETO B MUsiHA MaluvHa METanHUAT UNTbP
MpOTMB MasHWHW MoXe fAa ce 00e3LBETW, HO HEroBuTe
unTpupally CBONCTBA B HWKAaKbB Crlyyal HamMa ga ce
MPOMEHST.

®ur. 15.1.2-15.2.3
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®untbp C AkTUBEH BbrneH - Kepamnuen

(Camo 3a ®unTpupawa Bepcus)

3agbpka HenpuUATHUTE MUPU3MKM, NpoU3XOXAaWwM ot
roTBEHETO.

MpodykTsT e cHabgeH C KOMMMeKT (uITpU 3a MUPU3MU.
3anyweaHeTo Ha (UATPUTE 33 MMPU3MKM HacTbMBa creg
e[Ha 3HAuYMTErNHO npogbmxuTenHa ynoTpeba, cnoped Tvna
KyXHSi M YecToTaTa Ha NouMcTBaHe Ha UNTbpa 3a MasHUHY.
Ountpute 3a MupuU3mu, MoraT Aa Obpar pereHepupanu
TEPMWUYHO Ha BCeku 2/3 mecela B NpenBapuTENHO HarpsTta
cbypHa Ha 200°C 3a 45 muHyTW. MpaBUNHOTO pereHepupaHe
rapaHTMpa  efHa  e(eKTMBHOCT Ha  HenpekbCHaToO
cunTpupaHe 3a 5 roguHu.

BHumaHue! He nocTaBsaiite uUATPUTE Ha [OBHOTO Ha
ypHaTa , a rv nocraesiTe B TaBa, kaTo f MOCTaBUTE Ha
MeXANHHA BUCOYMHA.

®ur. 15.2.1



YcTaHoBsAIBaHe Ha noBpeau

MHOYKUMOHHUA MOoayn

CBbP3aH NPaBuUIHO UK €
nedekTeH

OTCTPAHABAHE HA
KO[ HA MPELLKATA OMUCAHUE Bb3MOXHU MPUYUHU [PELIKATA
BbTpewwHaTta
30HaTa ¢ KoMaHaw ce U3KMoyBa Temnepartypa Ha Mayakaitte nnota aa ce
E2 nopagu npekaneHo BUCOKa €NEKTPOHHNTE OXnagu npeay aa ro
Temneparypa KOMMOHEHTH € NpekaneHo 13nonagare 0THOBO
BMCOKA
Jlunca Ha MarHnUTHU OtcTpaHeTe cbaa 3a
E3 CbabT 3a roTBEHE € HeNnoaxoasLy y
CBOVCTBA roTBEHE
He cTvira enektpuyecko
. [MpekbeHeTe
Mpobnemun B KOMyHUKaLmMsATa MEXaY 3axpaHBaHe 4o mMoayna;
, 3axpaHBaHeTo KbM
E5 notpebutenckus uHTepdeic n 3axpaHBawmaT kaben He e

nrota 1 nposepeTe
Bpb3KaTa

3a Bcuukm apyru
CUrHanm3auum 3a rpetuka

(E..U...C...)

CBbpXeETe Ce CbC CEepBI3a 3a TEXHUYECKO chny»(BaHe 1 noco4veTe koda Ha oT4eTeHaTa rpeLka

TexHnuyecko obcnyxBaHe

Mpeav oa ce CBbPXETE ChC CepBI3a 3a TEXHUYECKO obCryXBaHe:
1.YBepeTe ce, Ye He CTe B CbCTOSHME Aa paspewwute camu npobnema Ha Gasata Ha MHOpMauusTa, NOMECTEHA B pa3dena

”
,»YCTAHOBSIBAHE Ha NOBPeaAM .

2./3knioyeTe 1 BKNKOYETE OTHOBO Ypeaa, 3a fia Ce YBEpUTe, Ye HEU3NPABHOCTTA € OTCTpaHeHa.
AKo cnep BLNPOCHUTE NPOBEPKM HEN3NPABHOCTTA € BCE OLLe Hanuue, CBbPXeTe Ce C Han-GNIN3KNs CepBM3 3a TEXHNYECKO

obcnyxBaHe.
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Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui
manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere pentru
eventuale probleme, daune sau incendii cauzate aparatului, ca
urmare a nerespectarii instructiunilor din acest manual. Aparatul
este destinat exclusiv uzului casnic, in scopul gatirii alimentelor si
aspirarii gazelor arse degajate in timpul gatitului. Nu sunt permise
alte utilizari (de ex. incalzirea incaperilor). Producatorul va fi
exonerat de orice raspundere, n caz de utilizari
necorespunzatoare sau de setare eronata a comenzilor.
Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intrefinere si instalare raman
aceleasi.
Citifi cu atentie instructiunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Nu efectuati modificari electrice la nivelul aparatului.
Tnainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia sa nu fie avariats. in caz contrar,
contactafj distribuitorul si nu efectuafj instalarea.
® Verificati daca aparatul este intact, inainte de a-l instala. n
caz contrar, contactafj distribuitorul si nu efectuatj instalarea.
Nota: elementele marcate cu simbolul ,(*)” sunt accesorii optionale
livrate doar pentru anumite modele, sau care nu sunt livrate i
trebuie cumparate.

@ 1. Avertismente

Atentie! Respectati cu strictete instructiunile de mai jos:
Aparatul trebuie deconectat de la reteaua electrica, Tnainte de
efectuarea oricérei interventi de instalare. e Operatiunile de
instalare sau de intretinere trebuie executate de un tehnician
specializat, In conformitate cu instructiunile producatorului si cu
normele in vigoare la nivel local, in materie de siguranta. Nu
reparafi si nu inlocuitj nicio parte a aparatului decét in cazul in care
acest lucru este cerut in mod specific in manualul de utilizare. e
Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege. @ Cablul de
alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului, incorporat in mobilier, la reteaua electrica.
o Pentru ca instalarea sa se efectueze in conformitate cu normele
de sigurantd in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar
regulamentar, care sa asigure deconectarea completa de la retea,
in situatii de supratensiune de categoria I, conform normelor de
instalare. ® Nu folosifi prize multiple sau prelungitoare. ® Dupa
instalare, componentele electrice nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului. e Aparatul si elementele accesibile ale acestuia se
incalzesc in timpul utilizarii. Avetj grija sa nu atingeti elementele de
incalzire. e Fiti atenti la copii, acestia nu trebuie sa se joace cu
aparatul; tineti copiii la distantd si sub supraveghere, deoarece
elementele accesibile pot deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii. e
Pentru persoanele purtdtoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa verifice, Tnainte de utilizarea
plitei cu inductie, daca propriul stimulator este compatibil cu
aparatul.  In timpul si dupd utiizarea aparatului, nu atingeti
elementele de incalzire ale acestuia.  Evitati contactul cu carpe
sau cu alte materiale inflamabile, pana cand toate componentele
aparatului nu s-au racit suficient de mult; risc de incendiu. @ Nu
asezafi materiale inflamabile peste aparat sau in apropierea

O]
O]
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acestuia. @ Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor.
Supravegheati gatirea alimentelor bogate Tn grasimi si ulei. ® Daca
suprafata este fisurata, opriti aparatul, pentru a evita pericolul de
electrocutare. ® Aparatul nu este destinat punerii in functiune prin
intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem separat de
comanda de la distanta. e Gétitul nesupravegheat pe o plita de
gatit, cu ulei sau grasime, poate fi periculos si poate duce la
declansarea unor incendii. ® Operatiunile de gatit trebuie sa fie
supravegheate. Un proces de gatire de scurta durata trebuie
supravegheat in permanentd. e Nu fncercati NICIODATA s3
stingeti flacarile cu apa. Dimpotriva, opriti aparatul si inabusiti
flacarile, folosind de exemplu un capac sau o patura ignifuga.
Pericol de incendiu: nu agezatj obiecte pe suprafetele de gatit. e
Nu utilizati aparate de curdfare cu aburi; risc de electrocutare. ®
Nu asezafi obiecte metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri si
capace pe suprafata plitei de gétit, deoarece se pot supraincalzi. ®
Tnainte de a conecta aparatul la refeaua electricé: verificatj placuta
cu date tehnice (aplicata Tn partea inferioara a aparatului) pentru a
va asigura ca tensiunea si puterea corespund celor ale retelei, iar
priza este potrivitd. n caz de neclaritéti, adresati-va unui electrician
calificat.

Important: e Dupd utiizare, inchideti plita de gatit de la
dispozitivul sau de comanda si nu va bazatj pe detectorul de vase
de gatit. e Evitatj scurgerile de lichide si prin urmare, pentru a
fierbe sau pentru a ncalzi lichide, reduceti alimentarea cu caldura.
o Nu lasati elementele de incalzire pornite, cu oale i tigai goale
sau fara recipiente pe acestea. ® Dupa ce afi terminat de gatit,
inchideti respectiva zona de gatit. @ Pentru a gati, nu folositi
niciodata coli de aluminiu si nu asezati niciodata direct pe plitd
produse ambalate Tn aluminiu. Aluminiul se poate topi si poate
avaria iremediabil aparatul dumneavoastra. e Nu incalziti niciodata
0 conserva sau un borcan din aluminiu ce contine alimente, fara
sa-| fi deschis mai intai: ar putea exploda! Acest avertisment se
aplica tuturor celorlalte tipuri de plite de gatit. e Utilizarea unei
puteri ridicate cum este functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea unor anumite lichide cum ar fi, de exemplu, uleiul pentru
préjit. Caldura excesivd poate fi periculoasa. in astfel de situatii, se
recomanda utilizarea unei puteri mai scazute. e Recipientele
trebuie asezate direct pe plita de gatit i trebuie centrate. Sub nicio
forma nu introduceti alte obiecte intre vasul de gatit si plita de gatit.
o in cazul unor temperaturi ridicate, aparatul va reduce automat
nivelul de putere aferent zonelor de gatit. e Tnaintea oricarei
operatiuni de curatare sau de intretinere, decuplati aparatul de la
reteaua electrica, scotandu-| din priz& sau decupland intrerupétorul
general de curent din locuintad. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu manusi de protectie. ®
Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta mai mare de 8 ani si de
persoane cu capacitai fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienfa sau cunostintele necesare, numai sub
supraveghere sau numai dupa ce acestea au fost instruite cu
privire la utilizarea Tn siguranta a aparatului si dupa ce au luat la
cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea acestuia. ® Copiii
trebuie supravegheati, pentru a va asigura ca nu se joacd cu
aparatul. e Operatiunile de curatare si intrefinere nu trebuie
efectuate de copii nesupravegheati. e Incaperea trebuie sa fie



suficient de bine ventilata, atunci cand aparatul este utilizat
concomitent cu alte aparate cu ardere pe gaz sau alti combustibili.
o Aparatul trebuie curdtat frecvent, atdt pe interior, cat si pe
exterior (CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in orice caz, respectati
cu strictete instructiunile din manualul de intretinere. o
Nerespectarea normelor privind curatarea aparatului si inlocuirea
si curatarea filtrelor duce la aparitia riscului de incendiu. e Este
strict interzis gatitul flambé. e Utilizarea flacérilor deschise este
periculoasa pentru fitre si poate provoca incendii, prin urmare
trebuie neaparat evitatd. e Prajrea trebuie efectuatd sub
supraveghere, pentru a evita aprinderea uleiului supraincalzit. e
Atentie!: Atunci cand plita de gatit este in functiune, partile
accesibile ale aparatul se pot incélzi. e Atentie! Nu conectafj
aparatul la refeaua electricd decat dupa ce operafiunie de
instalare au fost complet finalizate. @ in ceea ce priveste mésurile
tehnice si de sigurantd ce trebuie adoptate pentru evacuarea
gazelor arse, respectati cu strictete prevederile regulamentelor
impuse de autoritéfile locale competente. ® Aerul aspirat nu
trebuie directionat catre o conductd utilizata pentru evacuarea
gazelor arse produse de aparate cu ardere pe gaz sau alfj
combustibili. @ Sub nicio forma nu utilizati niciodata aparatul daca
gratarul nu a fost montat corect! e Folositi numai suruburile de
fixare livrate impreuna cu aparatul, pentru instalarea acestuia sau,
in lipsa acestora, cumparati suruburi de tip corespunzétor. Utilizafj
suruburi avand o lungime corecta, conform datelor din Ghidul de
instalare. @ Atunci cand acest aparat si alte aparate alimentate cu
un alt tip de energie, n afara de cea electrica, sunt in functiune in
acelasi timp, presiunea negativd din incapere nu trebuie sa
depaseascé 4 Pa (4 x 10-5 bari). @ Este important s& pastrati
acest manual, pentru a- putea consulta in orice moment. In caz de
vanzare, cesiune sau mutare, asigurati-va ca manualul insoteste
produsul. e Digestory a dalSie kuchynské odsavace dymu mdzu
nepriaznivo ovplyvnit bezpecnd prevadzku zariadeni spalujlicich
plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych miestnostiach) z
dovodu spétného toku spalovacich plynov. Potenciélnym
dosledkom tychto plynov méze byt otrava oxidom uholnatym. Po
montaZi digestora alebo iného kuchynského odsavaca dymu by
prevadzku zariadeni na spaliny mala otestovat kompetentna
osoba, aby sa zaistilo, Ze neddjde k spatnému toku spalovacich
plynov.

& Conexarea Electrica

Fig.7-71-72-73

o Deconectati aparatul de la reteaua electrica. @ Operatiunile de
instalare trebuie efectuate de catre profesionisti calficati, ce
cunosc legislatia in vigoare, in materie de instalare si siguranta. @
Producatorul nu Tsi va asuma nicio raspundere fata de persoane,
animale sau bunuri n cazul nerespectarii instructiunilor prevazute
in acest capitol. ® Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de
lung, pentru a permite scoaterea plitei de gatit din blatul de
bucatarie. e Asiguratieva ca tensiunea indicata pe placuta de
date, aplicata in partea de jos a aparatului, corespunde cu cea a
locuintei Tn care se va instala aparatul. ® Nu folositi prelungitoare.
o Cablul electric de impamantare trebuie sa fie cu 2 cm mai lung
decét celelalte cabluri. @ In cazul in care aparatul electrocasnic nu
este prevazut cu cablu de alimentare, folositi unul cu o sectiune a
conductoarelor de cel putin 2,5 mm2, pentru o putere de pana la
7200 wati; pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie sa fie de 4
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mm2. e Cablul nu trebuie sa ajungad in niciun punct la o
temperaturd cu 50°C peste temperatura mediului ambiant. e
Aparatul este destinat racordarii de tip permanent la reteaua
electrica.

o Atentie! inainte de a reconecta circuitul la sursa de alimentare si
de a-i verifica functionarea corecta, verificatj intotdeauna montajul
corect al cablului de retea. ® Atentie! Operatiunile de Tnlocuire a
cablului de interconectare trebuie efectuate de catre un
departament de asistentd tehnicé autorizat, sau de o persoana cu
o calificare similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie Power Limitation
(Limitare putere), ce permite setarea unui prag maxim de absorbtie

Setarea trebuie s& se facad in momentul conectarii aparatului la
reteaua electrica, sau la reconectarea retelei electrice respective
(in cel mult 2 minute). Dimensionati protectia instalatiei electrice n
functie de nivelul de Power Limitation selectat. Pentru secventa de
setare a functiei Power Limitation, consultati prezentul manual,
sectiunea Functionare.

Instalarea

o Operatiunile de instalare, atét electricd, ct si mecanica, trebuie
efectuate de personal specializat.

Aparatul electrocasnic a fost proiectat pentru a fi incorporat pe un
blat de lucru cu grosimea de 2-6 cm, in cazul instalarii TOP si de
2,5-6 cm, In cazul instalari FLUSH.

Distanta minima dintre plita de gatit si perete trebuie sa fie de cel
putin 5 cm n partea din fata, de cel putin 4 cm pe lateral si de cel
putin 50 cm fata de corpurile suspendate.

RETINETI = Distantele recomandate sunt orientative: n
proiectarea spatiilor se vor respecta indicatile producdtorului
mobilei de bucatarie.

Montarea

Inainte de a incepe instalarea:

+ Dupa ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta nu a
suferit deteriorari in timpul transportului si, in caz de
probleme, adresati-va distribuitorului sau
Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a incepe
instalarea.

+ \Verfficai daca produsul achizifonat are dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in prealabil.

+ Verificati daca in interiorul ambalajului se afla (din motive ce tin
de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu suruburi,
garantii etc.), acestea trebuie scoase si pastrate.

+ De asemenea, verificati daca in apropiere zonei de instalare este
disponibild o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

- Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de spalat

sau de uscat rufe.

- Executaj toate lucrarile de tdiere a mobilierului Tnainte de a
introduce plita de gatit $i indepartati cu atentie rumegusul sau
aschiile rezultate din taiere.

- pentru a optimiza instalarea de tip filtrare va recomandam sa

perforati baza pentru a putea introduce un grilaj din comert

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent (S),



care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; Tnainte de
instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curdtate foarte
bine, indepartdnd orice urma de substantd ce ar putea
compromite lipirea (de ex.. produse de dezincrustare,
conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi de adezivi vechi
etc.); adezivul trebuie distribuit uniform pe ntreg perimetrul
ramei; dupa lipire, lasafi adezivul s se usuce, timp de
aproximativ 24 ore.

Atentie! In cazul in care suruburie si elementele de fixare nu se
instaleaza in conformitate cu aceste instructiuni, exista riscul de
pericole electrice.

Nota: pentru o corectd instalare a aparatului, se recomanda
sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat

- sa respecte standardul DIN EN 60454

- ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- 58 se poata utiliza la temperaturi scazute

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu un
ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat de cétre
producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar in
cazul utilizérii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului va fi
imediat intreruptd, ori de céte ori fereastra din incapere, pe care a
fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

* Operatiunile de racordare electricd a ECHIPAMENTULUI la
aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic calificat si
specializat.

+ ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de siguranta aferente componentei
si cu utilizarea sa impreund cu aparatul. Instalarea se va
efectua In conformitate cu prevederile legislative Tn vigoare,
pentru instalatii de uz casnic.

ATENTIE:

+ cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune de
siguranta foarte joasa (certificare SELV).

+ producdtorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune, incendii
provocate de defectiuni si/sau probleme de functionare si/sau
de o incorecta instalare a ECHIPAMENTULUI.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand
2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE). Asigurandu-se ca
acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul ajuta la
prevenirea posibilelor consecinte negative asupra mediului $i

sénatatii. Simbolul e aplicat pe aparat sau pe documentatia
de fnsotire a acestuia indicad faptul ca produsul nu trebuie
considerat ca fiind un deseu menajer normal, ci trebuie predat unui
punct de colectare autorizat pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Eliminati aparatul, respectand legislatia in
vigoare la nivel local, In materie de eliminare a degeurilor. Pentru
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mai multe informatji privind tratarea, recuperarea si reciclarea
acestui produs, va rugam sa contactati autoritaile locale, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost
achizitionat produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI 60335-
2-31, ENICEI 62233.

+ Performanta: EN/CEI 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO 5168,
EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; CEl 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12.

Sugestii pentru o utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra
mediului Tnconjurétor: Cand incepeti s& gatiti, porniti aparatul la
vitez& minima, lasandu-| pornit timp de céteva minute chiar si dupa
ce afj terminat de gatit. Crestefj viteza numai in cazul unor cantitati
mari de fum si aburi, folosind functia booster numai in situatii
extreme. Pentru a mentine functional sistemul de neutralizare a
mirosurilor, Tnlocuitj, atunci cand este necesar, fitrulffiltrele cu
carbune. Pentru a mentine functional filtrul de grésimi, curataf-
atunci cand este necesar. Pentru optimizarea eficientei si
minimizarea zgomotelor, utilizati diametrul maxim al sistemului de
canalizare indicat in acest manual.

2. Utilizarea

Recipiente pentru gatit
Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei, nu

utilizati:

* vase a caror baza nu este perfect plata;

* vase metalice cu baza emailatd;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei
de gétit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata panoului

de comanda al plitei.
Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie functioneaza in
mod eficient, din cauza bazelor alctuite partial din material
feromagnetic!! Tn momentul achizitionari oalelor sau tigilor,
verificati ca:

+ Baza sa fie realizata in intregime din material feromagnetic. In
caz contrar, se va diminua atét randamentul de transmisie a
caldurii, cét si uniformitatea acesteia, cu temperaturi ale
suprafetei tigaii/oalei, ce nu sunt adecvate pentru gatit.

NU!

+ Baza sa nu contind aluminiu: vasul nu se va incalzi si este posibil



sa nu fie nici recunoscut de cétre dispozitivele de inductie.

0\

NU!

+ Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
Tn caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la reducerea
randamentul acestuia si la o experientd de gatit
nesatisfacatoare.

DAl

Important: nu asezafi niciodatd tigdile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.

Recipiente preexistente

Puteti verifica daca materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate Tn
cazul in care nu pot fi detectate de catre magnet. Si in acest caz,
sunt valabile indicatiile din cuprinsul paragrafului anterior.

Diametre recomandate pentru baza vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile corecte,
zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie
utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din
prezentul manual.

Economie de energie electrica

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

- Sa utilizatj vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei de
gatit.

- Sa utilizai numai oale si tigai cu baza plata.

- Dacé este posibil, sa lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatirii

- Sa gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de apa, pentru
a reduce timpul de gatire.

- S& folositi oala sub presiune, permite o reducere suplimentara a
consumului de energie si a timpului de gatire

- Sa pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentjala a acestui sistem este
transferul direct de energie de la generator la vasul de gatit.
Avantaje:

Tn comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra cu
inductje este:

- Mai sigura: temperatura mai mica pe suprafaa sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactoneaza imediat la comenzile
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dumneavoastra;

- Mai eficientd: 90% din energia absorbita este transformata in
caldura. Tn plus, cand vasul este luat de pe piits, transmiterea
caldurii este intrerupta imediat, evitindu-se pierderile de caldura
inutile.

Utilizarea dispozitivului de aspirare

Sistemul de aspirare poate fi utilizat In versiunea aspirare cu
evacuare externa sau filtrare cu recirculare internd.

Consultati site-urile www.elica.com si www.shop.elica.com pentru
a afla gama completa de seturi disponibile, pentru a putea efectua
diferitele instalari, atét in versiunea cu filtrare, cét si in versiunea cu
aspirare.

@ Versiunea aspirare

Aburii vor fi evacuatj spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizitiona separat) fixate pe flansa de conectare
furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie s& fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

-1n caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

-in caz de iesire rotundd @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind accesoriile a
versiunii aspirare din partea cu ilustratii a acestui manual.
Conectatj produsul la tuburi si orificiile de evacuare prin perete cu
diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului (flansé de
conectare).
Utilizarea tuburilor si a orificilor de evacuare prin perete cu
diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de
aspirare si o crestere drastica a zgomotului.
Asadar, ne declinam orice raspundere in acest sens.
Folositi o conducta cat mai scurta cu putinta.
® Utilizatj o conducta cu c&t mai putine coturi posibil (unghiul
maxim al cotului: 90°).
® Evitai modificarile drastice ale sectjunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasime si filtre de retinere a
mirosurilor, Tnainte de a fi redirectionat Tn incapere. Pentru mai
multe informatii, consultati pagina aferentd accesorilor, din
manualul de instalare - Versiune cu filtrare.

Atentionare: Tn cazul in care sistemul de scurgere se afl in
interiorul mobilierului, asigurati o sectiune minima de trecere
aaerului de circa 120cm? prin profilul pentru soclu.



3. Functionarea

Panou de control

Taste tactile (TOUCH) / Afisaj

1

2.
3.

Tasta ON/OFF pentru plita de gatit/sistemul de
aspiratie

Selectare zone de gatit / Afisaj zona de gatit
Crestere/Reducere a nivelului de putere de gatire i
a vitezei (puterii) de aspiratie

Afisare nivel putere de gatire si viteza (putere) de
aspiratie

Activare temporizator “STAND ALONE"

Afisaj:  Temporizator ~ “STAND ~ ALONE" /
Temporizator zone de gatit.
Crestere/Reducere  timp temporizator “STAND

ALONE" / Temporizator zone de gatit
Activare Temporizator zone de gatit
Indicator Temporizator zone de gatit activat

Activare Automatic Heat Up (Incalzire Automata).

13.
14.

236

Activare  Temperature ~ Manager  (Gestionare
temperatura) (Warming Function) (Functie de
incalzire)
Pauza

Key Lock (Blocare taste)

. Indicator sistem de aspirare activat

Activare indicator de saturatie filtre
Selectare/Activare dispozitiv de aspirare

Afisaj sistem de aspirare

Afisaj saturatie filtru de carbune/ceramic - Filtru de
grasime

Resetare saturatie filtre

Activare functie automata sistem de aspirare



UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut Tnainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+ Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

« In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupa céteva secunde atunci cand functia selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.: ,Aprindere
plita de gatit fara ,,Selectare zona de gatit” si
»Temperatura de functionare”, sau ,,Functie Blocare” sau
,remporizator”).

Atentie! Tn caz (de exemplu) de utilizare prelungit3,
oprirea zonei de gétit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla Tn faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul S care indica faptul ca sunteti in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge Tnainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afigaj zona de gatit
pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gétit aprinsa Il
Nivelul de putere )} 9.p
Residual  Heat Indicator | /o
(Indicator caldura reziduala)

Pot Detector (Detector vas de | &#
gatit) -
Functie Bridge (Punte) activata n
Functie Temperature Manager G
(Gestionare temperatura)
activata

Functie Pauza Y
Functie Automatic Heat UP | A
(Incalzire Automata)

Caracteristicile plitei

@ Safe Activation (Activare Sigura)

Produsul se activeaza numai Tn prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe n cazul lipsei sau indepartarii vaselor de gatit.

@ Pot Detector (Detector Vase de gatit)
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.
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@ Safety Shut Down (Oprire de Sigurantd)
Din motive de siguranta, fiecare zona de gatit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

@ Residual Heat Indicator (Indicator Caldura Reziduala)
In momentul stingerii unei sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

@ Pornire
Apésati usor ® ON (PORNIT)/OF%PRIT)(D plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasati din nou ® pentru a stinge
Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Selectare zone de gatit
Apasati zona Selectare/Afisaj (2) corespunzatoare zonei de
gatit dorite.

@ Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afigat in zona Selectare/Afigaj

@

@ Power Booster (Amplificare putere)
Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar

(peste nivelul ), care ramane activ timp de 5 minute, iar apoi
puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 9) si activati Power Booster (Amplificare putere)

Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (2) cu simbolul” e



@ Key Lock (Dispozitiv de Blocare)

Key Lock (Dispozitiv de Blocare) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevrari accidentale, Idsand active
functiile deja setate.

Activare:
* apasati a (20)

Repetafi operafiunea pentru dezactivare.
Observatie: dacé este apasata orice alté functie cand Key

Lock (Dispozitiv de blocare) este activ, simbolul a va
lumina intermitent pentru a indica faptul ca functia este in uz si
va fi dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

@ Automatic Heat UP (Inclzire Automatd)

Functia Incélzire Automata permite aducerea cat mai rapida a
puterii setate la regim; cu aceasta functie exista avantajul de a
obtine o gatire mai rapida, dar fara riscul de a arde
mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe cea a
nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8

Activare:

)
+ din zona de gatit pornita apasati = (7
* pe afisaj (2) este afisatd o 4" care lumineaza
intermitent si alterneaza in functie de puterea setatd in
zona de gatit

Crescand nivelul de putere al zonei de gatit: functia
Automatic Heat Up (Incélzire Automata) rimane activa la
noua setare de temperatur;

Reducénd nivelul de putere din zona de gatit: functia

Automatic Heat Up (Incalzire Automatd) se dezactiveaza.

Observatie: selectand simultan o alté zona de gatit,

5

simbolul (7) se va aprinde cu o intensitate redusa si
astfel se va putea efectua, si pentru aceasta zong,
activarea functiei; functia rdmane activa in zona in care a
fost deja setata, cum este indicat pe afisaj (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control)

Temperature Manager (Gestionare temperatura) este o
functie de control care permite mentinerea unei calduri la o
temperatura constanta la un nivel de putere optimizat; ideala
pentru a mentine la cald alimentele gatite deja. Functia
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Temperature Manager (Gestionare temperatura) se activeaza

la prima apasare a tastei @ ==
Pe afisaj (2) din zona care lucreaza in Temperature Manager

(Gestionare temperatura) apare simbolul £

Observatie: selectand simultan o alté zona de gatit, simbolul

= (8) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va
putea efectua, si pentru aceasta zona, activarea functiei;
functia raméne activa in zona in care a fost deja setatd, cum
este indicat pe afisaj (2)

+ Apasati din nou aE (8) pentru deza_citivare si oprire,

f
pana nivelul vizualizat pe Afisaj (2) este “I".

Observatie: dacé sunt mai multe zone care functioneaza in
Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control) selectati mai int&i zona dorita
prin intermediul zonei de Selectare (2) ;

functia poate fi dezactivata si prin intermediul Barei de
S(iiecgie (3), trecand Power Level (Nivelul de putere) la
.

@ Pauza

Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active pe
plita, aducénd la zero puterea de gatire.

Activare:
o apasati ‘11" (

9‘
+ este afisata 0 “ I " care lumineaza intermitent pe afisaj (2)

Pentru a dezactiva functia:

. apésagil I (9) se ilumineaza Bara de selectie (3)
+ apasati/derulati pe Bara de selectie (3) pentru
dezactivarea functiei

Observatie: dezactivarea reseteaza conditiile plitei dinainte
de pauza, plita continua s& functioneze cu aceleasi setari
stabilite anterior.

Observatie: dacé dupa 10 minute, Functia Pauza nu este
dezactivata, plita se opreste automat.

Nota: Functia Pauza nu are efect asupra aspiratiei

@ Timer “STAND ALONE” (Temporizator AUTONOM)
Functia Timer (Temporizator) este o numaratoare
independenta a zonei de gatit (i a zonei de aspirare).
Temporizatorul se activeaza apasand Zona/Afisaj (4)

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
Temporizatorului care este afisata pe Zona/Afigaj (4)



Nota: asteptati 10 fara sa apasati alta comanda pana cand
porneste numaratoarea inversa.

Formatul temporizatorului este ooo

-0, pentru ore

00 pentru minute

Nota : temporizatorul se poate seta pana la un timp maxim de
1 h si 59 min

Tn Zona/Afisaj (4) se va afisa timpul ramas;
la finalizarea numaratorii inverse, se va emite un semnal
acustic

Nota: afisarea numaratorii inverse cand au mai ramas mai
putin de 10 minute va avea urmatorul format

-0, minute

-3 secunde

lumina fiind stabila

Pentru stingerea temporizatorului:
+ selectati Zona/Afisaj (4)
+ setati durata temporizatorului la 0002 cu ajutorul

+ )

@ Temporizator zone de gatit

Functia Temporizator zone de gatit este o numaratoare
inversa care poate fi setata, chiar si simultan, pentru fiecare
zona de gatit

La sfarsitul perioadei de timp setate, zonele de gatit se opresc
automat si utilizatorul este activat printr-un mesaj acustic.

Activarea functiei Temporizator zone de gatit

+ Derulati (apasati) Selectare/Afisaj (2) (power level = 0)
(nivel de putere)

* Apasati G (6) aferent zonei de gatit
Utilizati simbolurile == (5) pentru a seta durata
temporizatorului care este afisata pe Zona/Afisaj (4);

in timpul setarii simbolul G (6) lumineaza intermitent

Nota: asteptati 10 secunde fara sa apasati vreo altd comanda
pentru ca temporizatorul zonei de gatit sa porneasca.

Nota: apasand din nou Tndelungat G (6), temporizatorul din
zona de gatit este resetat

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone
de gatit.

Observatie: fiecare zona de gatit poate avea setat un
temporizator diferit; pe afisaj (4) va aparea numaratoarea
inversa a zonei de gatit selectate in acel moment; daca nu
este selectata nicio zona, apasand pe tasta Afisaj (4) este
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afisatd numaratoarea inversa a Timer ,STAND-ALONE"
(Temporizator AUTONOM).

Modul de afisare a numaratorii inverse este acelasi cu al
Timer ,,STAND-ALONE” (Temporizatorului AUTONOM)
(vezi paragraful precedent Timer ,STAND ALONE
(Temporizator AUTONOM)

Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gatit se opreste.

Pentru stingerea temporizatorului:
+ selectati zona de gatit (2)
+ setati durata temporizatorului la 0002 cu ajutorul

+ )

@ Power Limitation (Limitare Putere)

Functia Power Limitation (Limitarea Puterii) va permite sa
setati functionarea produsului, limitdnd absorbtia maxima si
regland puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gatit active,
astfel incat absorbtia totala a plitei s& nu depaseasca nivelul
maxim de absorbtie setat.

Observatie: setarea trebuie sa aiba loc cu plita opritd, fara a

apasa tasta ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) , la momentul
conectarii plitei de gatit la reteaua electrica sau la
reconectarea refelei electrice, in termen de 2 minute.

Pentru a seta Limitarea Puterii:

- apasati t A ]

(care va lumina intermitent, numai pentru primele 2 minute de
la alimentarea produsului)

- continuand sa tineti apasat, t A ] apasati pe rand toate
zonele de Selectare/Afigare (2) ale zonei de gatit, in sens
invers acelor de ceasornic, pornind de la zona din fata dreapta
(FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- de cate ori apasati, va fi emis un scurt semnal acustic

- dupa apasarea tuturor Afisajelor (2), puteti elibera tasta

(A)

n acest moment:



- Afisajul (2) al zonei posterioare din partea stanga (RL) va
afisa Tn ordine alternativa simbolurile ,C" si 0", pentru a indica
faptul ca puteti efectua setarea:

selectati Afisajul (2-RL) defilati apoi pana la Bara de selectie
(3), pana cand pe Afisaj nu vor mai aparea simbolurile ,C" i
8", pe Afisaj (2-FL) va fi aratatd configurarea actuala**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** setarea implicita este de 7,4 KW

Pentru a schimba setarea Power Limitation (Limitarea
Puterii)

- apasati Afisajul (2) zonei frontale din partea stanga (FL)

- defilati apoi pe Bara de selectie (3), pentru a seta noua
configurare

- pentru a salva alegerea facutd apasati tasta ® ON
(PORNIT)/OFF (/OPRIT) (1) , timp de 2 secunde; va fi emis
un semnal acustic prelungit pentru a confirma reusita setarii

@ Zone Punte

Zonele de gétit datorita functiei Bridge (Punte) sunt capabile
s& functioneze in mod combinat, creand o singuré zona cu
acelasi nivel de putere. Aceasta functie permite o gatire
omogena cu vase de gatit de dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
”Principald” cu zona posterioara corespunzatoare
”Secundara”

(pentru a verifica pentru care zona este prevazuta aceasta
functie, consultati partea cu ilustratii din acest manual).

Pentru a activa Functia Punte:

- selectati in acelagi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizafi

- pe Afisajul (2) al zonei de gatit ,,Secundare” apare
simbolul ,» 1"

- utilizand Bara de selectie (3), puteti sa setati Nivelul
(Puterea) de functionare, care va fi afisat pe Afisajul (2) al
zonei de gatit ,Master" (Principala)

- pentru a dezactiva Functia Punte este suficient s repetati
aceeasi procedura de activare

Observatie : Temporizatorul zonelor de gatit, activat in
timpul Functiei Bridge (Punte), va stinge automat ambele zone
de gatit; fiind considerat, Tn acest caz, ca singura zona
combinata.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE
@ Pornire

Apésati usor ® ON (PORNIT)/OF%PRIT)(l) plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasati din nou ® pentru a stinge
Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Pornirea sistemului de aspirare: Deschideti Clapa si
atingeti Zona de selectie (12) pentru a activa sistemul de
aspirare.

Notd: Zona de aspiratie este prevdzutd cu o CLAPETA
rotativd mecanica. Este necesara deschiderea CLAPETEI,
fnainte de a porni hota, pentru a activa sistemul de aspirare.
Hota este prevazuta cu un senzor care, atunci cand aspiratia
este activata, in cazul in care CLAPETA este Tnchisa complet,
determina oprirea automata a motorului. Aspiratia va reporni
numai in momentul redeschiderii CLAPETEL.

@ Viteza (puterea) de aspirare:

Dispozitivul de aspirare este dotat cu 3 niveluri de viteza
(putere) de aspirare

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):
spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afigat in zona Selectare/Afigaj
(12)

@ Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este dotat cu 2 niveluri de putere suplimentare (pe

langa nivelul 3)

—  Power Booster 1 (Amplificare putere 1): temporizato 15
min

—  Power Booster 2 (Amplificare putere 2): temporizato 5
min,

dupa care puterea revine la nivelul setat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 1 (Amplificare putere 1)
Nivelul Power Booster 1 (Amplificare putere 1) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu numarul “4” care lumineaza
intermitent

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 2 (Amplificare putere 2)



Nivelul Power Booster 2 (Amplificare putere 2) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu simbolul P care lumineaza
intermitent

@ Functionare automata

Hota se va porni la viteza cea mai adecvatd, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in
zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota Tsi adapteaza viteza de
aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor si a
mirosurilor reziduale.

Pentru a activa aceasta functie:

Apéasati t A ] (14)

Repetafi operafiunea pentru dezactivare.

Observatie :dac Tn timpul functionarii automate sunt
selectate din Bara de selectie (3) vitezelede la1la 3,
functionarea automata se intrerupe;

daca este selectat Power Booster (Amplificare putere),
functionarea automata va fi reluata la sfarsitul temporizarii;

intre timp simbolul * A ] ramane intermitent.

Observatie: in cazul in care plita se stinge cu Functionarea
automata activa, oprirea dispozitivului de aspirare se va face
automat, in mod treptat.

@ Indicator de saturare filtre
Hota indicd momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtre de carbon/ceramice pentru mirosuri
«FILTER"(13) se aprinde

Filtru de retinere grasimi

«FILTER"(13) lumineaza intermitent

Nota: aceasta functie este dezactivata implicit (pentru
detalii privind activarea, consultati paragraful Activare
indicator de saturatie filtre)

@ Resetare saturare filtre

Dupa operatiunile de intretinere a filtrelor (grasimi si sau
carbon/ceramice) apasati lung “FILTER” (13);

“FILTER"(13) se stinge, determinand reluarea numaratorii
indicatorului.

@ Activarea indicatorului de saturatie al filtrelor
Acest indicator este dezactivat in mod normal.
Pentru a-l activa, procedati dupa cum urmeaza:

- porniti plita de aspiratie cu ajutorul ®;

- cand motorul de aspiratie si zonele de gatit sunt oprite,
apasati Zona de selectare (12)

- apasati lung “‘HOBD" (11) pana cand apar pe Afisaj (12)
literele “F” - “G” care lumineaza intermitent alternativ
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F = filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
G =filtru de retinere grasimi

Filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
— apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “F”
—  apasati “FILTER” (13) — lumina intermitentd

— apasati lung din nou ‘HOGD" (11) pentru
confirmarea  activarii  indicatoarelor filtrelor
carbon/ceramice pentru mirosuri

Filtru de retinere grasimi

—  apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “G”

—  apasati “FILTER" (13) — Jumina stabila

— apasati lung din nou ‘HOBD" (11) pentru

confirmarea activarii indicatorului filtrului de retinere
grasimi



Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta gi obiceiurile de gatit )

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura

Boost Incélzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, n cazul
Putere max apei, sau pentru a Tncalzi rapid lichidele de gatit
89 Frigere — fierbere Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti
9 surgelati, bollire rapidamente
78 Rumenire - prajire - fierbere - Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
gritar coacere si gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
Putere
ridicata Rumenire - oatire — tocans — Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 ré'irg — aratar coacere si gratar (de durata medie, 10-20 minute),
praj g preincalzire accesorii
45 Gitire — tocana — priiire - arstar Ideala pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
prajre - g coacere (de lunga durata). Cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideala pentru gatit lent (orez, sosuri, fripturi, peste), in
Putere medie 3-4 inarosare — cremuire prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte),
903 cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideala pentru gatit lent (cantitafi sub un litru: orez,
2-3 inarosare — cremuire sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
903 apa, vin, supa, lapte)
12 Topire — decongelare — Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa Topire — deconaelare - Ideala pentru mentinerea calda a portiilor mici de
1 mentiﬁere incalzitg— cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
OFF Putere zero Suprafata de sprijin Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura

reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4. Intretinerea

Atentie! Tnainte de orice operatiune de curdfare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

Intretinerea plitei de gitit

Curatarea

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important: Nu folositi bureti abrazivi sau bureti din sarma,
deoarece pot deteriora sticla. Nu folositi detergenti chimici
iritanti, cum ar fi spray-uri pentru cuptor sau pentru
indepartarea petelor. Dupa fiecare utilizare, asteptati s& se
raceasca plita si apoi curatati-o, pentru a indeparta depunerile
si petele. Folositi 0 lavetd moale, héartie absorbantd de
bucatarie sau produse specifice pentru curdtarea plitei
(respectati indicatiile produc&torului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABURI!!

Important: in cazul unor scurgeri accidentale si abundente de
lichide din vasele de gatit, puteti interveni prin supapa de
evacuare, aflata Tn partea inferioara a aparatului, in asa fel
ncét s& eliminati orice reziduuri, garantand maxima siguranta
siigiena. Fig. 16

Intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o laveta Tmbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitaj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Curatarea gratarului metalic:

Gréatarul trebuie spalat la méana, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.

Filtru Tmpotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Aparatul este prevazut cu un set de filire de refinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupd o folosire mai mult sau mai putin indelungata,
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in functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grésimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, Tn cuptorul preincalzit la
o0 temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficientd de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o findltime
intermediara.

Fig.15.2.1



Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice

COD EROARE

DESCRIERE

CAUZE POSIBILE

ELIMINARE EROARE

E2

Zona de control se stinge din cauza

temperaturii prea ridicate

Temperatura internd a
pieselor electronice este
prea ridicata

Asteptati ca plita sa se
raceasca inainte de a o
reutiliza

E3

Recipient necorespunzator

Pierderea proprietatilor
magnetice

Indepartatj vasul de gatit

E5

Probleme de comunicare intre interfata
cu utilizatorul si modulul de inductie

Modulul nu este alimentat
cu curent electric;
Cablul de alimentare nu
este conectat corect sau
este defect

Deconectati plita de la
reteaua de energie
electrica si verificati

conexiunea

Pentru orice alte
semnalari de eroare

(E..U...C...)

Sunafj la serviciul de asistenta tehnica si comunicafi codul de eroare

Serviciul de asistenta tehnica

Tnainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”.
2. Opriti aparatul si porniti-l din nou pe pentru a vedea daca problema persista.

Dacad dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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RU

Heonop.mgo HEYKOCHUTENbHO npuAepXMBaTbCA
MHCTPYKUMA, NpUBeAEHHbIX B AAHHOM PYKOBOZACTBe.
[Mpou3BoauTens CHUMaET ¢ cebsi BCKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHble  HEMpWATHOCTM,  ywepd  wnm  noxapbl,
00ycnoBneHHbIe HECOBNIOAEHNEM UHCTPYKLWIA, MPUBEAEHHbIX
B [aHHOM pYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO MnpeaHa3HaveHo
UCKMIOYATENbHO AN [OMAlUHero  MCMoMnb30BaHWs  Ans
NPUTOTOBMEHNS MWLM W BbITSOKKM NapoB W AbIMOB,
obpasylowuxcd B mpouecce  [OTOBKM.  3amnpeLlyeHo
“cnonb3oBaHue Ans apyrux Lenen (Hanpumep, ans oborpesa
nomellenunin). [lMpoussogutenb CHUMaeT C cebs  BCAKyIO
OTBETCTBEHHOCTb 38 HEHAAMeXaliee npumMeHeHne  unu
HenpaBubHbIE HACTPOIIKK yNpaBneHus.

W3penue MoxeT MMeTb AM3aliH, He COBNaJaloLWui ¢
WINCTPAUUAMU B AaHHOI BpoLutope, 0AHaKO
yKa3aHus No JKCnnyaTauum, TeXHNYECKOMY
obcnyX1BaHUIO U YCTAHOBKE OCTaKOTCA
HEN3MEHHbIMK.

BHMMaTenbHO mpounTanTe MHCTPYKUMM, Tak Kak B HWX
COAEPXKUTCA  BaXHas MHGOpMaLMss MO  YCTaHOBKe,
NPUMEHEHO M TeXHUKe 6e3onacHoCTy.
He nbiTaitTecb  MoguduumpoBaTh
npubopa.

lMpexge Yem npucTynaTth K ycTaHoBKke npubopa cnegyet
ybeauTbCs, 4TO HU OOMH KOMMOHEHT He noBpexaeH. B
Cnyyae  noBpexgeHuA  crnegyeT  obpatutbes K
MOCTaBLUMKY 1 He NPOZOMKaTh YCTaHOBKY.
[MpokoHTpONMpyiTe LIeNoCTb W3genus nepen TeM kak
npogomkatb  yCTaHoBKy. B crnyyae noBpexaeHuit
cnegyet obpatUTbCs K MOCTABLUMKY W He MpoJomkaTh
YCTaHOBKY.

Mpumeyanune: [puHagNexHOCTM, 0B03HAYEHHbIE 3HAKOM
"(*)", ABNSIOTCS ONLMOHANbHBIMK, NOCTABNSAEMbIMI TONBKO Ha
HEeKoTOpble MOAENW, UMW NpeacTaBnstoT cobon getanu, He
BXOASLUME B KOMMMEKT NOCTaBKM, M KOTOpble 3aKynattcs
OTAENbHO.

© 1. BHumanue!

BHumanmue! CrieayeT CTporo npuaepkuBaThCsl Credyiowmx
WHCTpykuuin: e Tlepeq Hayanom nmioboil onepauun no
yCTaHoBKe ~ HeobxogWmo  OTKMOuMTL  npubop  OT
9NEKTPUYECKON CETU. ® YCTaHOBKa WNK TexobcnyxuBaHue
[OIKHbI  BbINOMHATLCA  KBaNMULMPOBAHHBIM TEXHUKOM B

91IeKTpocucTeMy

®

COOTBETCTBMM € WHCTPYKUMSIMA  MpOM3BOAUTENS U C
cobriogeHneM  OEACTBYIOLMX  MeCTHbIX  HopM.  He
PEMOHTUPOBATL M He 3aMeHATb  HUKaKUX  [eTaneit

YCTPOWCTBA, €CMK 3TO CMeLnanbHo He yka3aHo B PyKOBOACTBE
no oakcnnmyataumu. e 3a3emneHue npubopa sBnseTcs
00s13aTenbHbIM N0 3aKoHy. e Kabenb nuTaHns BomkeH ObiTb
[OCTAaTOMHO JfMHHBIM - AN obecneveHns MOAKMOYEHUS
npubopa, BCTPOEHHOTO B Mebernb, K AMEKTPUYEcKon cetn. o
[ns Toro 4tobbl yCTaHOBKA COOTBETCTBOBANA AEHACTBYIOLMM
HopMam  6e3onacHOCTM,  HeobXoguM  COOTBETCTBYHOLIMNA
CTaHgapTam BCEnonspHbIiA BbIkMkYaTenb, obecneumBatoLmii
MorHoOe OTKMIOYEHWe OT CeTU B Cryvae nepeHanpshkeHus
kateropu lll, cormacHo npaeunam MoHTaxa. e He
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CMONb30BaTh TPOMHUKW UNKU yanuHuTenu. e Mo okoHYaHuu
YCTaHOBKM Y Momb3oBaTens He [OMKHO ObiTb AOCTyna K
3NEKTPUYECKUM  KOMMOHEHTaM. @  YCTPOCTBO M €ro
[OCTYMHble YaCTU HarpeBaloTCs B NPOLIECCE MCMONb30BaHMS.
He npukacatbCsi K HarpeTbiM 4acTaMm. e He no3sonsiTe
JeTaMm urpatb ¢ ycTpoiicTeoM. Cnegyet gepxaTb AeTen Ha
pacCTOsHUM W Mof MPUCMOTPOM, Tak Kak AOCTYrHble Yactu
yCTpOiiCTBA  MOTYT ~ CWMbHO  HarpeBaTbCsl BO  BPeMst
1CMonb3oBaHus. @ [insi HocUTENE! KapaMoCTUMYNSTOPOB W
aKTVBHbIX VMMNNaHTaToB nepep 1CMONb30BaHNEM
WHOYKUMOHHOM ~ BapOYHOM  MaHemW BaXHO MPOBEpUT,
COBMECTUM I WX CTUMYMSTOP C WUCMOMb30BaHWeM npubopa.
e B npouecce ¥ nocne WCMONb30BaHUs He KacaTbCst
HarpeBaTenbHbIX  9NEeMEHTOB  npubopa. e  Usberaitte
COMPWKOCHOBEHWSI Mpubopa € TKaHSIMW UNK OpYrUMU NErko
BOCTNaMEHSIOLLMMI MaTepuanamu, noka BCE €ro Yactu He
OXNagsaTcsi, PUCK BO3ropaHus. e He pasmellatb nerko
BOCMaMeHsIIOWLMeCs MaTepuansl Ha npubope unu B6IK3N
Hero. e [lpu CMNMbHOM HarpeBaHUM XUpbl U Macna nerko
BOCNnameHsitoTcsi. Heobxoaumo creautb 3a NpUroTOBNEHNEM
npogykToB ¢ 6OMbLUNM copep)aHnem XupoB 1 macna. - Ecnu
Ha MOBEPXHOCTU WMEKTCS TPEWMHbI, CriefyeT BbIKMHOYUTL
npubop BO M3bexaHne NOpaxeHWs SNEKTPUHECKUM TOKOM. @
Mpubop He npefHasHayeH NS BKMKYEHUS Yepe3 BHELIHWA
TaiMep  WNM  OTHEnbHYyl0  CUCTEMY  OWCTAHLWOHHOTO
ynpaeneHus. e [oToBka Be3 npucmMoTpa Ha Bapo4HON naHenu
C MCMONb30BaHMEM PaCTUTENBHOTO Macna MNW Xupa onacHa
1 MOXET MPUBECTU K Noxapy. ® 3a MpUroTOBMEHWEM MUY
HyXHO cneguTb. [lpouecc 6bICTPOA TOTOBKM  [OSKEH
npoXoauTb NOL MOCTOSHHbIM Hap3opoM. e HVKOTIA He
nbiTalkTeCh racuTb OroHb Bogon. CneayeT BbIKNOYUTL Npubop
W moracuTb OFOHb, HampuMep, MpY MOMOLLM KPBILIKM W
npoTUBONOXapHOro ofesina. OnacHoCTb noxapa: He KnaguTe
npegMeTbl Ha BapouyHYlD MOBEPXHOCTb. ® He npumeHsiite
CUCTEMbI OYUCTKW MapoM, PUCK YAapa MeKTPUYECKUM TOKOM.
e He knagute meTannuyeckue npeameTbl, Takue Kak HOXM,
BUTIKM, NIOXKM M KPBILLKWA HA BapOUHYK0 MOBEPXHOCTb, TaK Kak
OHM MOryT CWUNbHO HarpeTbcsi. e [leped NOAKMtOYEHUEM
npubopa K anekTpoceTW: MpoBepbTe Tabnuuky C AaHHbIMU
(pacnonoxeHHyto B HWXHeit uacTu npubopa), u4TOObI
y6eauTbCs, YTO ero HanpsikeHUe 1 MOLLHOCTb COOTBETCTBYHOT
HanpsOkeHWI0 CETW W 4YTO pasbeM Ans  MOLKMIOYEHMS
nogxogswmit. Mpu  BO3HWKHOBEHMM COMHEHWA cregyeT
00paTnTLCA K KBANNULNPOBAHHOMY SNEKTPUKY.

BaxHo: e [locrne WCMOMb30BaHMS BbIKMIOYATE BAPOYHYIO
MaHenb Npu MOMOLM  COOTBETCTBYHLLETO  YCTPOACTBA
ynpaBneHns, He nonarasicb Ha AeTekTop nocydbl.  sberatb
NPOMVBaHWUS XMOKOCTENA, MPW KUMSYEHUW UMM HarpeBaHuu
KUOKOCTEN CrieayeT YMeHbllaTb WHTEHCUBHOCTb Harpesa.
He ocTaBnsitb HarpeBaTenbHble 3MEMEHTbI BKIIOYEHHBIMK C
nycTbIMK KacTpIonsMun 1 ckoBopogamu unu 6e3 nocyasl. e o
OKOHYaH1K NpUroTOBNEHMS Ly BbIKIKOUUTD
COOTBETCTBYIOLYIO 30HYy. e Hukoraa He MCMonb3oBaTh
anMUHYeBYlo Gonbry NS FOTOBKM, W HUKOTAA He KnacTb
npoayKThl, 06epHyTbIE B amoMuHUeBYt0 ombry, NpsiMo Ha



naHenb. AMIOMUHUIA  MOXET pacnnaBUTbCA M HaHECTU
HermonpasuMbIi yLiepb Balemy yCTpOACTBY. ® Hukorda He
HarpeaTb KOHCEpBHble 6aHku C MpoayKTamu nUTaHus,
npeaBapuTenbHO He OTKPbIB UX: GaHka MOXeT B3opeaTbCs!
OT0 npedynpexpeHne OTHOCUTCS Takke KO BCEM [pyrum
TMNaM BapOYHbIX MaHeneil. e Mcnonb3oBaHWe pPeXUMOB
MOBBILLEHHO MOLLHOCTH, Takoro kak (yHkuws Booster, He
MOOXOAUT AMNs Harpesa HEeKOTOPbIX XUAKOCTEW, Hanpumep,
mMacna Ans xapku. YpeamepHblii HarpeB MOXeT ObiTb
onacHbIM. B 3Tux cnyuasix pexkoMeHayeTcs UCronb3oBaTh
MeHbLUY  MOLWHOCTb. e EMKkocTM cnegyeT  cTaBUTb
HEMOCPEACTBEHHO Ha BAPOYHYK MOBEPXHOCTb TOYHO MO
LieHTpy. Hu B koem cryyae He BCTaBMSATb HUKAKWUX NPESMETOB
MeXay KYXOHHOW MOCYZoW 1 BapoyHON MOBEPXHOCTbIO. ® B
Criyyae [OCTWXEHWs BbICOKUX Temnepatyp YCTpOMCTBO
aBTOMATUYECKM YMEHBLLAET YPOBEHb MOLIHOCTU BaPOYHbIX
30H. e [lepen nwObIMM onepauuit N0 OYMCTKE UMK
TexobCnyxuBaHWio ~ OTkKNiouuTe  nmpubop  OT  cetu
SMEKTPONUTAHNS, BbITALLMB BUMKY U3 PO3ETKW UMK OTKIHOYNB
[MaBHbI  PyBUMbHUK CBOEro xunbsi. © [lpu BbINOMHEHUN
onepauuit No yCTaHOBKe M TexoBemnyxuBaHMIO UCMONb3yiTe
pabouse nepyatkn. e YCTPOACTBOM MOrYT MONMb30BATLCA
[ETU cTapLue 8 NeT U NuLa ¢ orpaHuYeHHbIMU (hU3NIECKUMU,
CEHCOPHBIMU M YMCTBEHHBIMI CMIOCOGHOCTAIMU, @ Takke nuua
6e3 onbiTa WM C HEAOCTaTOYHbIM YPOBHEM 3HAHWIA, Mpw
YCMOBWW, YTO OHU HAXOQSATCS MOL MPUCMOTPOM WAM moche
norny4eHns UMM MHCTPYKUMA no GesonacHoi akcnmyarauuu
npubopa 1 NOHMMaHWs NOTEHLMANbHBIX PUCKOB, CBSA3AHHBIX C
3TUM. @ He nossonsiite LeTaAM Urpatb C yCTPOCTBOM. ® He
pa3pelLaiiTe JeTsM BbINOMHATL OYMCTKY W TexobcmyxuBaHue
ycTpoiictea 6e3 npucmoTpa. e [lomelueHne AOMKHO ObITb
OCHALLEHO COOTBETCTBYIOLLEI CMCTEMOW BEHTUMALMK, ecru
npubop  WCMOMb3yeTcs  OJHOBPEMEHHO C  ApYrMU
ycTpoiicTBamy, paboTatolumMi Ha rasy unv Apyrom TOnmuBe.
o [pubop creayeT NepuogMyYecky oumLLaTh Kak BHYTPU, Tak 1
cHapyxu (MVHWAMYM OOWH PA3 B MECAL). B nio6om
cryyae, cnepyiTe ykadaHusM, NpUBEAEHHbIM B PYKOBOLCTBE
no TexobcnyxueaHno. e HecobmiogeHne npaBun OYMCTKM
npubopa, a TaKkke 3aMeHbl U OYUCTKW PUNLTPOB BREYET 3a
cob0i onacHOCTb Bo3ropaHusi. @ CTporo 3anpeLleHa rotoeka
C MpuMeHeHneM npouedypbl dnambe. e B niobom cnyvae
cnepyeT u3beratb UCMONb30BaHUS OTKPLITOrO OTHSI, Tak Kak
3T0 HaHoCWT Bpen (unbTpam W MOXET CTaTb MPUYMHON
BO3ropaHusi. @ [poLiecc xapkv [OMKEH OCyLeCTBNATLCS MO
Hag3opoM, Tak  Kak  Meperpetoe  Macno - MOXeT
BOCMMameHuTsCs. @ BHuManme!: Mpu pabote BapouHoi
MaHenn [OCTYMHblE YacTW MOryT CTaTb rOpsuMMA. e
BHumaHue! He nogkmnioyatb yCTPOMCTBO K 3MeKTPUYECKON
CETU [0 MOSHOTO 3aBEPLUEHUsI yCTaHOBKW. @ YTo KacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTU W TEXHUYECKUX Mep, MPedyCMOTPEHHbIX
Ons  BbiNycka  [ObIMOB W BbIZENEHWA -  CTPOro
NpUAEPKVBANTECH MPEANUCAHUA MECTHbIX KOMMETEHTHbIX
ydypexgeHun. e OTcacbiBaemblii  BO3AyX He  [OMKeH
HanpaBnsTLCS B KaHarn, UCMonb3yemblit Ans 0TBofA AbiMa U3
YCTPOWCTB, CXWraloWmMx ra3 winu gpyroe Tonnuso. e Hu B
koem cryyae He monbayitecb npubopom 6e3 mpaBuIbHO
YCTaHOBMEHHON pelueTkn! o Mcnonb3ayiiTe TONbKO KpenexHble
BMHTbI, MOCTABNSIEMbIE C M3OenveM Ans ycTaHoBkW, Nubo,
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npy X OTCYTCTBUW, NPMOBPETUTE KPEMnex COOTBETCTBYHOLLErO
TMna. Mcnonb3oBaTb BWHTHI Haanexalled AnuHbl,  Kak
yKazaHo B PYKOBOACTBE MO ycCTaHOBKe. ® Korga AaHHbIi
npubop U YCTPOACTBA, MUTAEMblE HE OT 3NEKTPOCETH,
paboTatloT 0fHOBPEMEHHO, BakyyM B MOMELLEHNN He AOMKHO
npesbiwate 4 MMa (4 x 10-5 6ap). e BaxHo npaBumbHO
XpaHUTb  AaHHOE pyKOBOACTBO, Y4TOObI MOXHO  6bIno
obpaTnTbcs K Hemy B Mtoboit MOMeHT. B crnyyae npogaxu,
OTYYXOAEHWS — wnu  nepemelleHns  npubopa  cnepyet
ybeanTses, 4Tobbl PyKOBOACTBO HAXOAWNOCH BMECTE C HUM.
e Digestory a dalsie kuchynské odsavaée dymu mozu
nepriaznivo  ovplyvnit bezpecnl  prevadzku  zariadeni
spalujlcich plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych
miestnostiach) z dovodu spatného toku spalovacich plynov.
Potencialnym dosledkom tychto plynov modze byt otrava
oxidom uhofnatym. Po montéZi digestora alebo iného
kuchynského odsavaca dymu by prevadzku zariadeni na
spaliny mala otestovat kompetentna osoba, aby sa zaistilo, Ze
nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& AnekTpuyeckoe coeguHeHme
Puc.7-71-72-73

e Ortkntountb npubop OT ceTh. e YCTaHOBKa [OMKHa
BbINOMHATLCS KBANMMULMPOBAHHBIM NEPCOHANOM, 3HAOLLMM
OeiCTBYIOWME  HOPMbl MO YCTaHOBKE U TexXHWKe
6esonacHocTi. e [lpon3soguTenb CHUMaeT ¢ cebs BCAKy
OTBETCTBEHHOCTb 33 ylepb NOAsAM, XKMBOTHbIM  WMn
MMYLLECTBY, HaHeCeHHbll B pe3ynbTaTe HecobmiogeHus
yKasaHwi, CoAepxalumxcs B AaHHOM pasgene. e Kabenb
NUTaHUS JOMKeH ObiTb AOCTATOMHO AMWHHBIM, YTOObI MOXHO
ObINO CHATb BapouHYKD NaHenb ¢ paboyent CTONEWHWLbl. @
YbeauTbCsi, 4TO HanpskeHue, YKa3aHHOE Ha 3aBOACKON
Tabnuyke,  pacnonoxeHHoA  Ha  gHuwe  npubopa,
COOTBETCTBYET HamMpsKEHMIO B JOMeE, B KOTOpOM OH byaeT
ycTaHoBneH. e He wcnomb3oBaTh  yAnNMHUTENW. @
OnekTpuyeckuit kabenb 3asemneHns QomkeH ObiTb Ha 2 ¢M
AnvHHee Jpyrux kabened. e Ecrm GbiToBOi npubop He
cHabxeH kabemem nuTaHWs, ucnonb3oBaTb Kabenb C
[WNamMeTpoM NPOBOJOB MUHUMYM 2,5 MM2 NpW MOLLHOCTU [0
7200 Br, a npu Oonblueit MOLHOCTM CEYeHMe [OMKHO
coctaensaTb 4 MM2. e Hu B ofHOI W3 Touek Temnepatypa
kabens He [omkHa npesbiwats 6Gonee yem Ha 50°C
TEMMepaTypy B MOMELLEHUN. @ YCTPONCTBO MpeAHasHaueHo
QNS NOCTOSHHOTO NOAKIIOYEHMS K SNEKTPOCETH.

e BHumanue! lNepen NOBTOPHLIM MOAKMIOYEHWEM Lenn K
CeTM  NUTaHWs  [nsi  MpOBEPKM € MpaBUMbHOIO
(DyHKUMOHMPOBaHMS  CrielyeT BCerfa nNpOBEPsiTb, YTOBbI
ceTeBO  kabenb Obln  CMOHTMPOBAH NpaBUMbHO. @
BHumanue! 3ameHa coedMHUTENbHLIN Kabens OomkHa
NPON3BOANTLCH  ABTOPU3OBAHHOM  CAYXOON  TeXHUYeckon
MOMOLLM MM NULLOM C aHaNorN4HOM KBanudukaumen.
Mpumevanue: npubop uMeeT YHKUMIO  OrpaHuyeHus
MolHocTM  Power  Limitation, nossonsiowylo  3agaTb
MakcuManbHblit nopor notpebnexus kBT.

HacTpoiika [ormKHa BbIMONMHATLCS B MOMEHT MOLKMIOHEHMS
W30enust K SMEKTPUYECKO CETU UMM B MOMEHT MOBTOPHOTO



BKIIOYEHNS  CaMOM  amekTpuyeckol ceTn (B TeueHue
nocneayowmx 2 MUHyT). Beibepute xapakTepucTukm 3awmThl
3NEKTPUYECKOA CUCTEMbI B 3aBMCMMOCTM OT BbIOpPaHHOrO
YPOBHSI  OrpaHMyeHnss MowHocTh.  opsgok  HaCTpOiKu
yHkumm  Power  Limitation  ykasaH B pasgene
«DYHKLMOHMPOBaHWE» AaHHOTO PYKOBOACTBA.

YcraHoBKa

® OneKTpUYECKUA U MEXaHWYECKUA MOHTaX  [OMKHbI
BbINOMHSATLCS CMELManuanpoBaHHbIM NEPCOHANOM.

Mpnbop npegHasHayeH ANA  YCTAHOBKM B CTOMELHMLY
TONWwHON 2-6 cM B cnyyae yctaHoskn CBEPXY 1 2,5-6 cm B
cnyyae ycraHosku 3ANOANTNLO.

MuHuManbHoe pacCTosHWE Mexdy BapoyHO MaHenbio W
CTEHON [OMKHO COCTaBNATb He MeHee 5 CM C nepegHen

CTOPOHbI, He MeHee 4 cm no 6okam u He MeHee 50 cm oT
BEPXHUX HaBECHbIX LUKadoB.

Mpumeyanne. PekomeHayemble — pacCTOsHUS  SBRAKOTCA
OPMEHTUPOBOYHBIMW:  MPU  MPOEKTUPOBAHUM  MPOCTPAHCTB
HeobxogMMO  CrMedoBaTb  ykasaHMAM  MPOM3BOAMTENS
kyXoHHON Meben.

YcraHoBKa

Mepen Hayanom ycTaHOBKM:

+ Tocne pacnakoBku n3penua Heo6xoAMMo

y6eanTbCs, YTO OHO He ObINo NOBPEXAEHO BO BPeMs
TPAHCMOPTMPOBKM, M B cnyyae OGHapyxeHus
npoGneM, npexge 4YeM NpuUcCTynaTb K YCTaHOBKe,
crepyeT CBA3aTbCA C NMPOAABLOM UMM C OTAENOM
TEXHUYECKOW NOAAEPKKN KNNEHTOB.

o Ybenutbcs, 4ToObl NpUOBPETEHHOE M3AEnMe MMENo
pasmepbl, noaxoasiwme Ans  BblOPaHHOA  30HbI
YCTaHOBKM.

*  Ybeautbcsi, 4TOObl BHYTPM YynakoBku He 6bino (no
COODpaXeHNssM  TPaHCMOPTMPOBKM)  BXOZAWMX B
KOMMMEKT — MaTepuanoB  (Hanpumep, NakeTUkoB ¢
BMHTaMU, rapaHTu W T.0.); NpU Hanmuuum ux cnegyet
W3BMeYb W COXpaHUTh.

+ [lpoBeputb TaKxe, 4YToObl PSAOM C MECTOM YCTaHOBKM
“Menach aneKkTpudeckasi po3eTka.

nop.romBKa MebenbHOro anemeHTa Ans BCTPauBaHUA:
M3penve Hemb3s ycTaHaBNMBaTb Ha  XONOAUNbHOE
obopynoBaHue,  MOCYAOMOEYHbIE  MalWHbI,  Meyu,
[YXOBKU, CTUPANbHbIE MALUWHbI U CYLUUIIKA.

- BobinonHuth BCe paboTbl o peske mebenu A0 yCTaHOBKM
BapOYHOI MaHenM W akkypaTHO yaanuTb CTPYXKY W
OMUIIKU.

- [ins onTMMKU3aLMmM yCTaHOBKN hUnbTpyLoLLei Bepcun

peKkoMeHAyeTCs M3rOTOBUTL OTBEPCTUE B LiOKONe, KyAa

criegyeT BCTaBUTb PeLIeTKy, MMEIOLLYHCSA B NpoAaxe.

MPUMEYAHME: vcnonb3oBaTb  OJHOKOMMOHEHTHbIA  KNeii-
repMeTuk (S), ycTomumsblin k TemmepaTypam 7o 250°;
nepen  YCTaHOBKOW  CKNeMBaeMble  MOBEPXHOCTY
HeobXoaWMO  TWATEeNbHO — OYUCTWTb,  yAanuMB — Bce
BELLECTBa, KOTOpblE MOryT MpensiTcTBOBaTb WX aareaum
(Hanpumep, — aHTMAAre3uBbl,  KOHCEPBAHTbI,  CMa3ky,
macna, fopoLukW, OCTaTKu CTapblX Knees M T.M.); Knew
HeobXoaNMO paBHOMEPHO —pacnpefenuTb Mo  BCEMY

247

nepuMeTpy pambl; MOCAEe CKMewBaHns Aatb  Krew
BbICOXHYTb B TEYEHWE NPUMEPHO 24 YaCcoB.

BHumaHue!  YcraHOBKa  BWHTOB M (DUKCUPYIOLLMX
npucnocobrnenmnit  6e3 CobnioaeHns  AaHHbIX WHCTPYKLMiA
MOXET MoBneYb 3a cOOOM Hamuume PUCKOB, CBS3AHHBIX C
3NEKTPUYECTBOM.

Mpumeyanue: o npaBUMbHOM  YCTAHOBKM  M3genvs
pekomeHayeTcs 06epHyTb Tpy6ONpoBOAbI KNENKOI NEHTOM CO
CNeayIoLLMMI XapaKTepUCTUKaMK:

- anacTuyHas nneHka w3 wmarkoro BX ¢ kneem Ha
aKkpunaTHoON 0CHoBE

- cootBeTcTBuMe cTaHaapTy DIN EN 60454

- @HTUNMPEH

- OTNINYHAS YCTONYNBOCTb K CTAPEHMIO

- YCTOMYMBOCTb K Mepenagam TemMneparypbl

- YCTOMYMBOCTb K HU3KUM TemnepaTtypam

[aHHbIN aneKTponpuGop NOAroToBNeH AN COBMECTHOM
pa6otbl ¢ IATYAKOM oTKpbITMA OKHa (He nocTaBnseTcs
npov3soauTenem).

IMpn yctaHoske JATUKA oTkpbiTUs OkHa (TOMbKO B Cnyyae
pabotbl B pexume BbITAXKA BO3[OYXA) acnupayus
Bo3gyxa OydeT npekpalatbCH Kaxablil pa3 npu 3aKpbITAM
OKHa MOMELLEHMS!, Ha KOTOPOM YCTAHOBMEH [aT4UK.

* Nopknioyenne OATYMKA OTKpbITUA OKHA AOMKHO
OCYLeCTBNATLCA KBanU(ULMPOBAHHLIM TEXHUYECKUMMU
cneuManucTamm.

OATYUK pomkeH cepTudpuMUMpOBaTLCA OTAENBLHO B
COOTBETCTBUM C HOPMaMM Ge3onmacHOCTH, KacarwWwumucs
3TOr0 KOMMOHEHTa W ero UCMONb30BaHUA C NMPUGOPOM.
MoHTax pfomkeH BbINONHATLCS B COOTBETCTBMM C
DOEeACTBYIOWMMM  NPeANUCaHUAMU  ANS  AOMALUHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHME:

« npoBogka [ATYMKA, nopcoepvHsowas ero K
yCTaHOBKe,  [OMKHa  ObITb  YacTbK  KOHTypa,
cepTuMLMpoBaHHOro Ana 6e30MacHOro CBepPXHU3KOro
HanpsxeHus (BCHH/SELV).

* Npou3BOAMTENb AAHHOTO 3MeKTponpubopa CHUMaeT ¢
cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble COOM,
yuep6 unu noxapbl, 00ycnoBneHHble aedektamn u/unu
HEeMCNPaBHOCTAMU WU/MNKU  HENPaBUNbHBIM  MOHTaXOM
OATHYUKA.

[aHHoe w3genve wMeeT MapkupoBKY B COOTBETCTBAM C
anpektueoi EBponeitckoro cowosa 2002/96/EC - UK Sl 2013
N03113, no yTunusauum 3NeKTPUYECKOro W 3NEKTPOHHOMO
obopyposanus (WEEE). Y6eauBmcb B TOM, YTO AaHHOe
U3genue yTUNM3MPYeTCs NpPaBWMbHO, MOMb3oBaTeNb BHOCUT
CBOW  BKMag B MpegoTBpaljeHne  MOTEHLManbHbIX
OTpULATENbHbIX MOCMEACTBUIA ANA OKpyXalowen cpedbl 1

300pOBbsi  YenoBeka. CuMBON mmmm  Ha  U3AENWAM WK
npunaraeMoil K HeMy AOKYMEHTaLUW ykasblBaeT Ha To, YTO
[aHHOE YCTPOWCTBO He [OMKHO YTUNM3NPOBATbCS  Kak
6biToBble OTXOAbI. Ero cnegyet caaTh B COOTBETCTBYIOLLMIA
CBOPOYHbIN NYHKT, 3aHUMaroLWMICs nepepaboTKoit



3MEKTPUYECKOTO " 3MEKTPOHHOTO obopyaoBaHus.
YTUnuaMpoeatb  COMMacHO  MECTHbIM  HopMaTuBam Mo
nepepaboTke 0TX04OB. [Nsi MONy4YeHUs LOMOMHUTENbHON
WHchopmaumm o nepepaboTke, pekynepauun W yTunM3aLmum
[aHHOTO W3penusi criedyet 0bpaTuTbCs B COOTBETCTBYHOLLMN
MeCTHbI opraH, B cnyx0Oy cbopa ObITOBbIX OTXOQOB MU B
marasuH, rae 6bin npuobpeTeH npubop.

O6opyaoBaH1e CrpOeKTUPOBAHO, MCMbITAHO W M3rOTOBMEHO
COrNacHo CriefyloLyM CTaHaapTam:

+ bBesonacHocts: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboune xapaktepucTvkn: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2,

+ OMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

PekomeHaaLm no npasunbHON akennyataluy 0bopyaoBaHus
C Lenblo YMEHbLUEHWSI BO3OEACTBUS Ha OKpyXaloLLyto cpeay:
B Havane roToBku BknovailTe npubOp Ha MWUHUManbHYIO
CKOPOCTb W OCTaBMsNTE BKMKOYEHHBIM HA HECKONbKO MUHYT
nocre  3aBeplueHust  nmpouecca  rotosku.  Crnegyet
yBENMYMBaTL CKOPOCTb TONMbKO MpWU  Hanmuymu 6GombLuoro
KonuyecTa AbIMOB U Mapa W 1Cnomnb3oBaTh (hyHKUMo Boost
TONMbKO B WCKMKOYMTENbHLIX cryyasix. [ns noppepxaHus
3(pheKTMBHOCTN cMCTEMbl yAaneHus 3anaxoB cregyet
3aMeHsITb N0 Mepe HeobX0AMMOCTY YronbHbIA(-€) punbTp(bl).
[Ona nopnepxaHns 3MEKTUBHOCTA KUPOBOrO  punbTpa
HeobxoauMmMo no Mepe HeobxoaMmMocTW ero ouuwats. [Ans
ONTUMU3aLMM SPDEKTUBHOCTI U YMEHBLLEHUS LyMa CreyeT
1CMONb30BaTb  BO3AYXOBOAbI MaKCUMAmnbHOrO  AvameTpa,
yKa3aHHOTO B JaHHOM PYKOBOLCTBE.

2. Monb3oBaHue

EmkocTtu ans Bapku
MpuMeHANTe TONbKO TaKy Nocyay, Ha KOTOPOW HaHeceH

cumeon

BaxHo:

BO Wu3bexaHue HeobpaTUMOrO MOBPEXAEHUS

MOBEPXHOCTU HE MCTONb3yiATe Mocyay:

*  C HEpOBHbIM [JHULLEM;

*  METannu4eckyto C 3Man1poBaHHbIM SHULLEM;

* C luepoxoBaTbiM [HULEM - BO M30exaHWe LapanvH Ha
BapOYHOW MaHenu;

* HUKOTZa He CTaBbTe ropsiuMe KacTPHONU W CKOBOPOLKM Ha

naHenb ynpaBnexusi BApO4YHON NOBEPXHOCTLH.
He Bce kacTptonu, npurogHble Ans  MHAYKUMOHHBIX
naHenei, AOCTaTO4HO XOpOLLO paboTakoT No npunHe Toro,
4T0 WX [HMWA HEe MOMHOCTbIO W3rOTOBMEHb U3
cbeppomarHnTHelX  MaTepuanos!!  [Tlokynas  mocyay,
MPOKOHTPONMPYHTE, YTOBbI:

o [Hnwe 6bino NONHOCTbHO 13roTOBNEHO n3
cbeppomarHuTHbIX MaTepuanoB. B npoTtuBHOM crydvae
nagaet 3 heKTUBHOCTb " PaBHOMEPHOCTb
Tennonepefays, a Temnepatypa MOBEPXHOCTU nNoCyabl

BapOYHO
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MOXET ObITb HEe NOAXOAsALLEH ANS FOTOBKM.

HET!

+ [lHvWwe He cogepxano anoMuHus: nocyga He 6ypet
pa3orpeBaThCs MHAYKTOpaMu, Wiu OHM ee Booblie He
obHapyxar.

HET!

o [lHMWa He oKas3anuCb HEPOBHbIMM W C LUEPOXOBATOM
MOBEPXHOCTbHO.
YMeHbLIAT MOBEPXHOCTb  KOHTaKTa  MHAyKTopa C
nocygon, noHwkas 3ddeKTMBHOCTb HarpeBa M yxyAaLas
pe3ynbTaTbl FOTOBKM.

e =
oA
Ba)KHO: HUKOrda He CTaBbTe I'OpFNVIe KaCTp}OJ'WI n
CKOBOPOAKA ~ Ha  NaHenb  ynpaBneHns  BapOuHON
MOBEPXHOCTBIO.
CylecTByloLME EMKOCTH

MoxHO npoBepwuTb, oObnagaeT M matepuan  KacTpru
MarHuTHbIMI CBOMCTBAMM MpW MOMOLLM MPOCTOrO MarHuTa.
Kactptonu HenpurogHbl Anst MCNOMb30BaHMS!, ECNIM MarHuT He
pearupyeT Ha HUX. /1 B 3TOM criyyae MMEIOT Cury ykasaHus
npegployLuero naparpaga.

PEKOMEHAyeMbIe AnameTpbl AHA KacTpronb
BAXHO: npu HecooTBeTCTBYHOWMUX AUameTpax NocyAbl
BapOYHble 30HbI He BKIIOYAIOTCA.

Yrobbl y3HaTb, KakOB MUHUManbHbIA AuameTp nocyAbl
ONfl TOTOBKM Yy  KaXOOA  OTAEMbHOM  30Hbl,  CM.
WNMIOCTPUPOBAHHYI0 YaCTb JaHHOTO PYKOBOACTBA.

AHeprocbepexeHune

,Elﬂﬂ OOCTWKEHNUA Haunyywunx pe3ynbTaToB PeKOMeHayeTCa:

- Mcnonb3oBaTtb CKOBOPOAbLI M KacTptony ¢ AMAMETpPOM [Ha,
paBHbIM AnaMETPY 30HbI BapKu.

- Wcnonb3oBatb TOMbKO KacTptonin 1 CKOBOPOAb! C MMOCKAM
[HOM.

- 10 BO3MOXHOCTM 3aKpblBaTb KAcCTPIONM KpblKamu B
npoLiecce roToBKy.

- ToToBUTL  0OBOLUM,
Konn4yectsom BOAbl,
NpUroToBnexHus.

kaptodens W T.N. C HeBonbluMm
4tobbl  YMEHbWWTb  BpeMms



- Wcnonb3oBaTb CKOpOBapKy, Tak kak oOHa euwe 6Gonblue
YMEHbLUAET 3HEPronoTpebrneHue 1 BpemMs NpUroToBREHMS!.

- CTaBUTb KaCTPHOMIO B LIEHTPE 30HbI Bapky, 0603HAYEHHOI Ha
MOBEPXHOCTU.

Wcnonb3oBaHne Bapo4HOW NOBEPXHOCTU

Cuctema MHOYKLUMOHHOMO HarpeBa OCHOBaHa Ha (p13nyeckom
SBMNEHUN MArHUTHON MHAYKUMM. OCHOBHOM XapakTepUCTUMKON
3TON CUCTEMbI SIBNSIETCS MpsiMasi nepegaya SHeprv OT
reHepaTtopa K kactptone.

Mpenmywectaa:

Ecnu  cpaBHMBaTb € 3neKTpUYECKUMM
MOBEPXHOCTSMM, Balla UHOYKLMOHHAS NaHenb:
- Oe3onacHee: MeHbluas TemnepaTypa Ha CTEKNSHHOM
MOBEPXHOCTHU.

- BbICTpee: BpeMsi pa3orpeBa efibl MEHbLLE.

- TOYHee: MOBEPXHOCTb pearvpyeT He3aMenuTenbHO Ha
BalLM KoMaHbl

- achpekTuBHee: 90% aHepronoTpebneHns npespallaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, koraa KacTpronsi CHsiTa C NMOBEPXHOCTH,
nepegaya Tenna nepepbiBaeTCs He3aMeAnuTENbHO, YTO
npefoTBpaLLaeT becnonesHoe paccensanue Tenna.
Mcnonb3oBaHWe BbITSXKN

CuctemMa BbITSKKA MOXET M3rOTABMMUBATLCS B BbITSXHOM
BEPCUM, C BbIBOAOM NApOB HapyxXy, U GunbTpyloLLei Bepcum,
C BHYTPEHHEl peLmpKynsLmuen.

BapOYHbIMKU

Cm. caitel www.elica.com u www.shop.elica.com 4To6bl
03HAKOMUTLCS C MOMHbIM ACCOPTUMEHTOM KOMMMEKTOB Afst
Pa3nU4HbIX UCMOMHEHWUA CUCTEMBI, KaK (OUNBTPYIOLLEro, Tak 1
BbITSKHOTO.

Wcnonb3oBaHue ¢ pexume oTBoAA Bo3ayxa
Mapbl BbIBOAATCS Hapyxy no kaHanam (npuobpetatotcs
OTAENbHO), MPUKPENNEeHHbIM K COEAMHWUTENbHOMY raHLy,
BXOASALLEMY B KOMMIEKT NOCTaBKM.
Pa3mep BbITSXHOTO KaHana [OMmKeH
pasmepy COeAMHUTENbHOTO KoMbLia:
- MpW KBagpaTHOM CEeYeHUM BbIXOQHOrO OTBepCTUs: 222x89
MM
- NPV KPYrIIOM CEYEHWUM BbIXO[HOTO oTBepCTAS: @ 150 MM (*)

COOTBETCTBOBATb

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENBHOM MHKOPMAaLMK
obpallanTech Kk CTpaHWLE UNMOCTPUPOBAHHOI YacTh AAaHHOMO
PYKOBOZCTBA, MOCBSLLEHHOM MPUHAZMNEKHOCTAM BbITSHKHOM
Bepcuu. [ogcoeanHuTe U3genve K BulTskHbIM Tpy6am v
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLLIMM AMAMETP, KOTOPbIA paBeH
[VaMETPY BbIXOLHOTO OTBEPCTUS (COEANHUTENBHOTO
chnaHua).

Vcnonb3oBaHne BbITSXHbIX TPyO W OTBEpPCTUA B CTEHe C
MEHbLIMM AMaMETPOM MNpUBEAET K YXYALeHWo pabounx

XapaKTepUCTUK ~ CUCTEMbI  BbITSXKA M CYLLECTBEHHOMY
YBENUYEHNIO YPOBHS LIYMa.
[Moatomy npowssoguTenb CHUMaeT C cebs  BCAkylo

OTBETCTBEHHOCTb, CBA3AHHYI0 C 3TUM (baKTOM.
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® Vicnonb3yiTe kak MOXHO 60nee KOpOTKuiA kaHan
® Mcnonb3yiite  kaHanm € MUHAMANbHO — BO3MOXHbIM
KOnM4ecTBOM W3rMbOB (MakcuManbHbIM yron uaruba:
90°).
He ponyckaiTe CyLeCTBEHHOTO M3MEHEHUSI CeveHus
kaHana.

MUcnonb3oBaHne B pexume peunpkynauum

Bo3ayxa

BcacbiBaembli  BO3gyX — (WMbTPYeTCs € MOMOLUBIO
creynanbHbIX XMpo- W 3anaxoynasBnvBaloyx GunbTpoB, a
3aTeM BO3BpaljaeTcs B nomelieHne. bonee nogpobHo cwm.
CTpaHWLy N0 akceccyapam pyKOBOACTBA MO MOHTaXy W
yCTaHoBKe - PunbTpytoLLEee UCTIONHEHNE.

Mpepynpexpenne: B cnyyae obopynoBaHusi Bbinmycka
BHYTPU anemeHTa Mebenu, Heo6XxoaMMO NpeaycMOTPeTb
npoxoa Bo3adyxa Yepe3 naHenb LOKONS ¢ MUHUManbHON
nnowaab cevyeHUsa NpubnN3nTeNbHO B 120cM2



3. DyHKLUMOHMpOBaHUE

MaHenb ynpaBneHus

RL
FL
' ]
CeHcopHble kHonkn (TOUCH) / Aucnnen
1. ONJ/OFF(BKII/BbIKN) BapOYHOIA
MOBEPXHOCTU/BBITSKKM
2. BbIbop BapoyHoit 30HbI / ucnneit BapoUHoit 30HbI
3. MoBbiwenune/TloHMKEHNE YPOBHS MOLLHOCTU Bapku
11 CKOPOCTH (MOLLHOCTM) BbITSHKKN
OToBpaxeHne YpoBHS MOLLHOCTM BapKu 1 CKOPOCTY
(MOLLHOCTM) BBITSKKM
4. BkntoveHve Talimepa “STAND
ALONE(OTOENbHbIN)
Iucnneit: Tanmep “STAND ALONE(OTLlEJ'IbeII?I)"
| TaiiMep BapOYHbIX 30H.
5. YBenuueHnelymeHblUeHWe  BpeMeHu  Tailmepa
“STAND ALONE" / TaiiMepa BapO4HbIX 30H
6. TlogkntoyeHue TaitMepa Bapo4HbIX 30H
/HAVKaTOp NOAKMIOYEHHOrO TalMepa BapOYHbIX 30H
7.  Bkniovenne hyHKLMM Automatic Heat

Up(aBTOMaT4YECKNN HArpeB).

10.
11.

12.

13.
14.
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BknioueHne yHkumm  Temperature Manager -
ynpaBeneHne Temnepatypon (Warming Function -
byHKUMS nogorpesa)

May3a

Key Lock (6rokipoBka kHOMOK)

MHavkaTop paboTarowien BbITSKKM

BkntoueHne MHaMKaLmm 3arpsisHeHns unbTpos
Bbibop/noakntoyueHne BbITSXKM

[ucnneit BbITSXKM

[ucnnei 3arpssHeHns  yrornbHOro/kepammyeckoro
bunbTpa - HUNLTP XMPOB

C6poc ypoBHS 3arpsisHeHNs punbTpoB
[NogkmioyeHne aBTOMaTUYECKON (OYHKLIMM BbITSKKM



UCMONb30BAHUE BAPOYHON MOBEPXHOCTU

HyxHo 3HaTb nepen Ha4yanom MCNONb30BaHUA:

Bce dyHKUMK 3TO BAPOYHON MOBEPXHOCTM CMIPOEKTUPOBAHbI
¢ cobntogeHnem cTporux Hopm 6e3onacHocTm.

[MoaTomy:

* HekoTopble dhyHKLMN He aKTMBUPYIOTCS UNU
OTKMIOYAIOTCA aBTOMATUYECKW NPU OTCYTCTBUM KACTPIONb
Ha NOBEPXHOCTHU UMK NPU UX HENPaBUNbHOM
pasmeLLeHnu.

* B HekoTOpbIX Cryyasix akTMBMPOBaAHHbIE (YHKLMN
aBTOMATUYECKM OTKIOHAKOTCS YEPE3 HECKOMBKO CEKYHA, ECNn
Ans BbIGpaHHOM hyHKLMM HeOBXOAMMa AONOMHUTENbHAS
HacTpoika (Hanp.: “BKNIOYUTL BapoOUHYH NOBEPXHOCTL”
6e3 yHKumiA “BbiGop BapouHOI 30HbI” 1 “Paboyas
Temnepartypa”, nubo “®yHkuus Lock (6nokupoBka)” unu
“Tanmep”).

BHumanue! B cnyyae (Hanpumep) 4nuTensHOro
1ICMONb30BaHMs! BbIKMIOYEHNE BAPOYHOM 30HbI MOXET He BbiTb
MFHOBEHHBIM, MOTOMY YTO OHa HaxoauTCs B hase
oxnaxgaeHus. Ha gucnnee BapoyHo 30HbI NOSIBUTCS CUMBOI
“H" oBosHauatowmi aTy hasy.

Mepen npubnmkeHeM K BapOYHOM 30HE NOAOXAMTE, NOKa
Avcnnen noracHer.

lucnnen Bapo4HOM 30HbI
Ha gucnnesx, COOTBETCTBYHOLMX BAPOYHBIM 30HaM,
oTobpaxatoTcs crnemylolme faHHble:

g

YpoBeHb MOLLHOCTH )

BapouHas 30Ha BKto4eHa

9.9

Residual  Heat Indicator | Jf
(MHawnkaTop 0CTaTOYHOro
Tenna)

Pot Detector (natumk Hannums | =4
nocyabl) -
OyHKums Bridge (nepekpertue) | /1
BKIlIOYEHa

OYHKLMA Temperature |
Manager (ynpaenexue
TemnepaTypon) BknoYeHa

OyHkums Maysa Y

0

®ynkums Automatic Heat UP
(aBTOMaTMyeECKM HarpeB)

XapaKTepuUCTUKN Bapo4YHOWN NOBEPXHOCTM

@ Safe Activation (6e3onacHoe Bkno4eHmne)
V3penve BKMoYaETCS TOMLKO MPW HAMMYMK KacTpionb B
BapOYHbIX 30HaX: MPOLIECC HarpeBa He 3anyckaeTcs unm
npekpaLyaeTCcsi Npy OTCYTCTBUM UMW CHATUN KAcTpIofb.
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@ Pot Detector (gaTyuk HanU4usA KyXOHHOW nocyabl)
YCTpOACTBO aBTOMATUHECKN ONpELEnseT Hanmume KacTpronb
B BAPOYHbIX 30HaX.

@ Safety Shut Down (MpegoxpaHnTenbHOE OTKNIOYEHMNE)

B uensix 6e30nacHOCTM Kaxgas BapoyHas 30Ha MMeeT
MaKcuManbHoe Bpemsi paboTbl, KOTOpOe 3aBUCHT OT
YCTaHOBMEHHOTO YPOBHSI MOLLHOCTH.

@ Residual Heat Indicator (WHAUKaTOP OCTaTOYHOrO
Tenna)

[Mocre BbIKMIOYEHst OAHOM I HECKOMBKIX BApPOYHbIX 30H Ha
Hann4Me 0CTaTOYHOrO TeMna ykasblBaeT CreLmanbHblil
CUrHan Ha A1Cniee MHAMKATOp COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI B
Buge cumsona “F.

Pa6ora
Mpumeyanue: ons aktveaumy nobon dyHKLUM HeobxoanMo
npeaBapuTenbHO akTUBUPOBaTL TPEGYeMYH 30HY.

@ Bknioyenve
KpaTko Haxatb (npoBecTy) ® ON/OFF(BKN/BbIKN) (1)

BapoyHas NOBEPXHOCTL/BbITSKKA, CUMBON ® 3aropucsi.
Ecnv npopomxkatb Haxatue, KpaTkoBPEMEHHO NOABATCA
BCe AOCTYMNHbIe (DYHKLMM, 3aTEM OCTAHYTCA aKTUBHbLIMU
TOMNbKO OCHOBHbIE. [lpyrue hyHKLMM noakntoyatcs n
MoryT 6bITb UCMONb30BaHbI Aanee BO BpeMms
Nonb30BaHUs YCTPOMNCTBOM.

BAXHO:
BCe JOCTynHble (hyHKuMM ByayT noacBeYnBaTLESA €
HeBOoNbLIOK APKOCTLI, NOACBETKA CTAHET APYe TONbKO

TOoraa, Korga gbym(gvm 6ygeT nogKnyeHa.

Ewwe pa3 Haxmute ® ANs OTKIHOYEHNS
Mpumeyanue: laHHas dhyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON
MO OTHOLIEHMIO KO BCEM OCTaNbHbIM.

@ Bbibop BapouHbIX 30H
KocHyTbcs (Haxatb) obnacTb BbiGop/aucnnen (2),
COOTBETCTBYIOLLYIO HYXHO BAapO4HON 30HE.

@ Power Level (YpoBeHb MOLWHOCTH)

BapouHas noBepxHOCTb MMeEeT 9 YPOBHEN MOLLHOCTY.
[MpukocHyTbCS 1 NpoBecT nanblamu Baons MaHenn
Bblbopa (3):

BMPaBO A5 YBENWYEHsH YPOBHS MOLLHOCTY;

BMEBO AMNS YMEHbLUEHUS YPOBHS MOLHOCTM.

3apaHHbIN YpOBEHb MOLHOCTHM NOSABUTCA B 06nacTu
Bri6op/aucnneit (2)

@ Power Booster (yeunurenb MOWHOCTH)

V13penve nmeeT 4ONONHUTENbHBIA YPOBEHb MOLLHOCTH (BblLLe
YPOBHS! 9) KOTOpbIN aKTUBMPYETCS Ha 5 MUHYT, Nocne Yero
MOLLHOCTb CHIXaETCS 40 NPELbIAYLLETO YPOBHSI.




KocHyTbcs 1 npoBecTu nanbuamu aons MaHenu Bbi6opa (3)

(cBbIWe ypoBHA 3) 1 nogkmtounTb Power Booster (ycunutens
MOLLIHOCTH)

YpoBeHb Power Booster (ycunutens MOLLHOCTY) ykasaH B
obnacti Beibopa/aucnnest (2) cumeoriom ”

@ Key Lock (6nokmpoBka KHONOk)

®ynkums Key Lock nossonsieT 6noknpoBaTh HaCTPOMKM
NOBEPXHOCTY, YTOObI N36EXaThb UX CYYaNHOMO N3MEHEHNS.
[Mpn 3TOM yxe ycTaHOBNEHHbIE (yHKLMKM OCTalTCs
aKTVUBHBIMU.

BkntoyeHue:

* HaXMUTE (20)
Ans omknioyeHus noemopume delicmeue.
Mpumeyanue: ecnu B akTHoM pexume Key Lock 6yaet

Haxara nobas gpyras yHKUus, CMMBON 6ypeT murarb,
4TO 03HaYaeT AeNCTBIE (YHKLMM U HEOHXOAMMOCTL ee
OTKNtoYeHus, YTobbl paboTaTtb ¢ BAPOUHOI NOBEPXHOCTHLHO.

@ Automatic Heat UP (aBTomaTuy4eckuit HarpeB)
®ynkums Automatic Heat UP no3sonsieT BbicTpee AocTndb
33/1aHHY0 MOLLHOCTb. Vcnonbays AaHHy0 (yHKLMKO, MOXHO
obecneuntb 6onee GbICTPOE NPUrOTOBMNEHNE, OAHAKO Be3
pucka NpuUropaxusi MNLLM, NOCKOMbKY TemnepaTtypa He Byaet
MpeBbIlLAaTh YCTAHOBNEHHOE 3HAYEHNE.

[aHHas dyHKLMS [OCTYNHA 411K YPOBHEH MOLLHOCTM 1-8.

BknroyeHue: .

5
* Ha BKITIOYEHHOW BapOYHO 30HE HaXMUTE = (7
* Ha gucnnee (2) nosiBUTCS Muratolas "I, kotopas
YepedyeTcs CO 3HaYeHNEeM 3aaHHON B BapOYHON 30He
MOLLHOCTY

Ecnn yBennunTb ypoBeHb MOLLHOCTY B BapOYHOI 30HE:
cyHkums Automatic Heat Up ocTaHeTcs akTUBHOM C HOBO
HaCTPOWKOM TemnepaTypbl;

ECnn ymeHbLUUTb YPOBEHb MOLLHOCTW B BapOYHOI 30HE:
cyHkums Automatic Heat oTkmioumtcs.

MpumeyaHue: Nput 0AHOBPEMEHHOM BblGOpE fpyroit
5

BapOYHOI 30HbI CUMBON = (7) BepHeTcs Kk nogcBeTKe

HW3KOW SIPKOCTU, TENEPb U B 3TOM 30HE MOXHO

aKTMBMpoBaThb yHKUMI0. PyHKLMA B NtoboM cnyyae

OCTaHETCS MOAKNIOYEHHON B 30He, rAe OHa yxe bbina

3agaHa, 06 3TOM curHanuaupyeTcs Ha gucnnee (2)

@& Temperature Manager (Warming Function)
(ynpaBneHue Temneparypoi, pyHKLUA nogorpesa)
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®yHkums Temperature Manager ynpaensieT TemnepaTypon,
obecneuvBas nogaepxaHue Tenna npy NOCTOSHHON
Temneparype Ha OnTUMIU3NPOBAHHOM YPOBHE MOLLIHOCTH.
OYHKLWS aeanbHo NOAXOANT ANs NoAAepKaHNs B
MOAOrPETOM COCTOSHUN Y€ MPUrOTOBNEHHbIX Brtod. PyHKUNs
Temperature Manager akTuBMpyeTCs Npu NepPBOM HaxaTuu
KHOMKW.

Ha aucnnee (2) 30HbI, pa60Tarou.\e|7£ pexume ynpasnexus

TemnepaTypoit, noseutcst cumon Al

Mpumeyanue: npu OfiHOBDEMEHHOM BblbOpe Apyroi
BapOYHOI 30HbI cuMBON '@ == (8) BepHeTCS K NoacBeTke
HW3KOW SIPKOCTH, TENEPb 1 B 3TOM 30HE MOXHO aKTMBMPOBATbL
chyHkumio. OyHKLMA B NtoBOM Cryyae ocTaHeTcs
NOAKIIOYEHHON B 30He, IAe OHa yxe bbina 3agaHa, 06 atom
CUrHanuaupyeTcs Ha gucnnee (2)

* Ewe pa3 Haxmute a: (8) ans oTKNOYEHUA U
BbIKITOYEHHUS, NOKa yPOBEHb, BbIBEAEHHbIN Ha gucnnee (2),

He cTaHet “LI”.

MpumeyaHue: ecnn cpasy HECKONbKO 30H paboTaioT B

pexume ynpaBneHns TemnepaTtypoil ((yHKLMS nogorpesa),

BblbepuTE CHayana HyxHy'o 30Hy B 0bnacti Beibop (2) ;

(DYHKLMIO MOXKHO OTKIIOUMTB Takke ¢ nomolLbio MaHenn

Bblbopa (3), Ans 3T0ro NPUBECTV YPOBEHb MOLWHOCTY Ha
i~

“€r

@ Nay3a

®yHkums [May3a no3BonseT NPUoCTaHOBUTL MiobYI0 aKTUBHYIO

(hYHKLMIO Ha MOBEPXHOCTU C YMEHbLIEHUEM MOLLHOCTY A0
Hons.

BknioyeHue:

o HaxmuTe I I "(9)

* MOSABUTCS MUraroLLas I I Ha gucnnee (2)

Ana omknroveHus

Tkauuu:

+ HaxmuTe | 1(9) Manensb BbIGOpa (3) 3aroputes

* Haxmute/nposeauTe no MaHenu BbIGopa (3) Ans
OTKIIOYEHNS (yHKLIN

Mpumeyanue: OTKNIOYEHNE BOCCTaHABNMBAET COCTOSIHUE
BapOYHOI NOBEPXHOCTY NEpPef nay3om, BapouHas
NOBEPXHOCTb NPOAOMKAET paboTy C TeMM e HacTporKamu,
470 OblNKN 3aaHbI paHee.

Mpumeyanue: ecnu no npoluecTaun 10 MUHYT yHKUMIO
Pausa He OTK/I04MTb, BAPOYHAs NOBEPXHOCTb
aBTOMATUYECKY BbIKIOUUTCS.



MpumeyaHue: yHKLMA Nay3bl He BIUSIET Ha BbITSKKY

@ Taiimep “STAND ALONE” (oTaenbHbIN)

®yHKLMS TaiMepa NpoN3BOAMT 0BPaTHbIA OTCHET BPEMEHN
HE3aBMCUMO OT BAPOUHBIX 30H (2 TAKKE OT 30HbI BBITSIKKM).
Talmep BKNIOYaETCA HaXaTUem Ha 3oHy/aucnnen (4)

Vicnonb3yiTe cumBonbl = + (5) Ans HacTpoiku
NPOAOCIKATENBHOCTY TalMepa, KoTopast BblBOANTCS B
3oHe/gucnnee (4)

Mpumevanue : nogoxaats 30 CEKyHA 1 He HaxUMaTb
HUKaKylo KOMaHAy, YTobbl 3anycTuncs obpaTtHbIi OTCHET.

®dopmar Taitmepa cregytowni goo

-, vace

-00 MUHYTbI

MpuM.: MOXHO ycTaHaBnMBaTh TaliMep Ha Bpems, He
npesbiwatowee 14. 59 MuH.

B 30He/gucnnee (4) BbIBOAUTCA OCTaBLUEECS BPEMS.
[Mocne 3aBepLueHns obpaTHOro oTcyeTa NOAAETCS 3BYKOBOI
curHan.

Mpumeyanue : npu BbIBOAE 06paTHOMO OTCYETA OCTABLUIErOCS
BpeMeHn MeHee 10 MUHYT, coopmaT ByAeT cregyiowmm
i MUHYTBI

- 00 cexynpel

C TOYKOW HEMOABMKHOIO CBETA

[ns BbIKNOYeHUA Tanmepa:

* BblbepuTe 30Hy/aucnnen (4)

* HAaCTPOIiTe NPOAOIMKUTENBHOCTL TakMepa Ha UUU, c
NoMOLLbl0 == + (5)

@ TaniMep BapoYHbIX 30H

®yHKLMA TaiMepa BapoyHbIX 30H ABNSIETCS 06paTHbIM
0TCYETOM, KOTOPbIA MOXHO 3afaTh B Ka)KOO/A BAapOYHOI 30He,
B TOM YMCMNE U OQHOBPEMEHHO.

B KoHLIe 3a1aHHOTO NEpUOa BapOUHbIE 30HbI aBTOMATUYECKM
BbIKIOYATCS!, @ MONb30BaTENs NPEAYNPEaUT creLyanbHbIi
3BYKOBOW CUrHan.

Mopakntouenne hyHKUMM TaliMepa BapoOUHbIX 30H

+ KocHutech (HaxmuTe) obnacTb BbIGop/ancnnen (2)
(ypoBeHb MoLHoCTH # 0)

* Haxmute

(6) BApOYHOI 30HbI Mcnonb3yiiTe CMBOSbI

(5) NS HaCTPOIIKN NPOAOMKUTENBHOCTI Tanmepa,
koTopas otobpaxaeTcs B 3oHe/gucnnee (4)

Bo Bpems HacTpolkv cuMBON (6) muraet

Mpumeuanue : nogoxaute 10 cekyHa, He HAXUMas HUKaKuX
KOMaHg, 4Tobbl 3anyCTUnCs TailMep Bapo4HbIX 30H.
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MpumeyaHue : ele 04HO ANNTENBHOE HaxaThe G (6)
cbpacbIBaeT TaiMep BapOUHON 30HbI

Mpu HeobGxoauMOCTU NOBTOPUTE AeiCTBUE ANA
HECKONbKNX BapOYHbIX 30H.

MpumeyaHue: B kaxaoi BapoOUHOI 30He MOXHO HACTPOUTb
CBOW OTNNYatoLyics Tainmep. Ha gucnnee (4) nosisutcs
00paTHbI 0TCHET BAPOYHOM 30HbI, BbIOPAHHOM Ha AaHHbI
MOMEHT. Ecnu He BbIOpaHO HU OAHOW 30HbI, nocne
HaxaTus Ha gucnnei (4) noseutcs obpaTHbIN oTcyeT
Taitmepa “STAND-ALONE” (0TgenbHbIN).

Pexum oTobpaxeHus o6paTHOro otcyeta ABNAETCA
TeM Xe, 4To 1 Ans Tanmepa “STAND-ALONE”
(oTAenbHLIN) (CM. Npedblaylumi naparpac Tanvep
“STAND ALONE (oToenbHbii))

Korpa Taitmep 3aBepLunn obpaTHbIA OTCHET, NoaeTcs
3BYKOBOW CUTHan 1 BapoyHas 30Ha OTKIH4aeTCs.

[ns BbIKNOYeHUA Tanmepa:
* BblbepuTe BapouHyto 30HY (2)
* HaCTPOIiTe NPOAOMKUTENBHOCTb TaliMepa Ha 000

NoMOLLbl0 == + (5)

@ Power Limitation (orpaHn4eHne MOLHOCTH)

®yHKUMS orpaHuyeHns MowHocTy (Power Limitation)
No3BOMSIET HAaCTpauBaTh paboTy U3nenus Ha orpaHu4eHue
MaKcuMyma noTpebreHIsi MOLLHOCTH, perynmupyst
noTpe6siemyto MOLLHOCTb BCEX BapOYHbIX 30H TaK, 4ToObl
obuiee notpebneHne Bapo4HON NOBEPXHOCTU HE NPEBbILLIANO
3a/1aHHOTO YPOBHSI.

MpuM.: 3Ta HacTpoiika JOMKHA NPOM3BOAUTLCS NpU
BbIKMOYEHHOW BAapOYHON NOBEPXHOCTH, 6e3

NpeABapUTENbHOTO HaXaTUsh KHOMKM

ON/OFF(BKN/BbIKI) (1) , B MOMEHT NOACOEANHEHNS
YCTPOWCTBA K CETU ANEKTPONUTAHMS UMW NOCHE MOBTOPHOTO
MOACOEANHEHNS, B TEYEHME 2 NOCNEAYIOLMX MUHYT.

[ns HacTponkm d)tyHKLWIVI Power Limitation:

- HaXXMUTE KHOMKY A]
(koTopasi GyAeT MuraTb TONbKO NEPBbIE 2 MUHYTHI NOCHE
MOACOSAVHEHWS U30ENNS K CETU SNEKTPONUTaHMS)

g

- NPOAOKas YAEPKMBATL KHOMKY t A ] Haxumarb, no
OfHOM, Ha BCe yyacTku Beibopa/lucnneu (2) BapouHbIX 30H
B HanpaBMneHM NPOTUB YaCOBOW CTPENKM, HauMHas ¢
nepegHen npason (FR)
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- NpY KaXaom Haxatum 6yaeT u3gaBaTbCs KOPOTKUN 3BYKOBOW
curHan;

- nocne HaxaTus Ha Bce gucnnen (2), MoxHo byget

OTMYCTUTb KHOMKY A
B 3TOT MOMEHT:

- Oucnnei (2) 3apHeit neBoi 30HbI (RL) oTobpasnt
yepenosaHue cumsoros “C” 1 “0", yka3sbieas Ha BOIMOXHOCTb
BbIMNOSHEHWS 3TOW HACTPOVKML:

Bbl6paTh Ancnne (2-RL) nocne yero nposecty no Maxenu
Bblbopa (3), noka Ha gucnnee He oTobpasaTcs cumeonbl “C”
1 “8", Ha aucnnee (2-FL) otobpasutcs TekyLas HacTponka**

0= 74kBt
1= 45kBt
2= 3,1kBt

** 10 yMOM4aHWI0 YCTaHOBMNEHO 3HaueHne 7,4 kBT

Y1001 NOMEHATL HacTpouKy yHkuumM Power Limitation
- HaXaTb Ha gucnnen (2) nepeaHen NeBon 30HbI (FL)

- nocne yero nposecTi no Maxenu Bbi6opa (3), 4T0OLI
33aTb HOBYHO yCTaBKY

- [L1s1 COXPaHEHMS CenaHHoro BbIGOpa HaxuMaTb KHOMKY

ON/OFF (1), B TeYeHue 2 CekyHA; NPO3BYYUT ANMHHBIA
3BYKOBOI CUrHaM, NOATBEPXAAIOLUMA BbINOMHEHNE HACTPOIIKM

@ Bridge Zones (nepekpbiTve 30H)

BapouHble 30Hbl, bnarogaps dyHkuwm Bridge, moryT
paboTtaTb COBMECTHO, CO3AaBast €4NHYI0 30Hy C OAMHAKOBbIM
YPOBHEM MOLLHOCTY. [laHHas hyHKUmMs obecneymsaeT
paBHOMEpHOe NPUrOTOBMNEHME C UCMOMb30BaHNEM
CKOBOPOLOK W KacTpionb 6oMbLUMX pa3MepoB.

COBMECTHO MOXHO 1CMOMb30BaTb (hPOHTANbHYI BAPOYHYIO
30Hy «Bepywwias» 1 COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY «BTOpnyHas»,
HaxoAsLLYIoCs B 3a4HEN YacTy

(4TobbI Y3HaTb, ANS KaKWX 30H NPELYyCMOTPEHa AaHHas
hyHKLMs, obpalLaiTech K UNMKCTPMPOBAHHON YaCTH JAHHOIO
PYKOBOACTBA).

[nsa aktuBaumm yHkuum Bridge:
- BblGepuTe 0AHOBPEMEHHO [iBE BapOUHbIE 30Hbl,
KOTOpble NNaHNpyeTcs UCMOMNbL30BaTh
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- Ha aucnnee (2) BapoyHoit 30HbI “BTopuUyHan” nosBuTcs

cumBon ﬁ

- npu nomolum MaHenu BbIGopa (3) MOXHO byaeT 3apathb
ypoBeHb (MowHocTb) paboTbl, koTopbii bygeT
oTobpaxaTtbcs Ha aucnnee (2) 3o0Hbl “‘Bepywasn»

- ANs OTKMtoYeHns dyHKumm Bridge AocTaTouHO NOBTOpUTL
npoLesypy BKIHOUYEHUS!

Mpum.: Taiimep BapoUHbIX 30H, BKMOYEHHbIN B X04€e
paboTbl hyHKLMM NepekpbiTus Bridge, npusegeT k
aBTOMATU4ECKOMY BbIKIOYEHMKO 060NX 30H, NOCKOMbKY OHM
BymyT perynupoBaThCst kak ofHa 06benHEHHas 30Ha.

MUCNONb30BAHUE BbITAXKN

@ Bknroyenve
KpaTko Haxatb (KOCHYTbCS1) ® ON/OFF(BKIV/BbIKN) (1)

BapOYHOI NOBEPXHOCTU/BBITSKKM, CUMBON 3aropuTcs.
Ecnu npogomxatb HaxaTue, KpaTKOBPeMEHHO NOSBATCA
BCe AOCTYMNHbIe PYHKLMM, 33TEM OCTaHYTCA aKTUBHbIMU
TONbKO OCHOBHbIE. [ipyrue (hyHKLUU NOAKNIOHATCA U
MOTYT ObITb UCMONb30BaHbI fanee BO BpeMs
Nonb30BaHUs YCTPOMNCTBOM.

BAXHO:
BCe JOCTynHble (hyHKLMM ByayT noacBeYnBaThLESA €
HeBOoNbLIOK APKOCTLI, NOACBETKA CTAHET APYe TONbKO

TOoraa, Korga gbym(gvm 6ygeT noaKnyeHa.

Euwe pa3 Haxmute ® QNS OTKIHOYEHNS
Mpumeyanue: laHHas hyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON
MO OTHOLIEHMIO KO BCEM OCTanbHbIM.

@  BknioueHne  cucteMbl  BbITaxku:  OTkpomTe
Flap(3acnoHky) npukocHutech k 3oHe Bblbopa (12), utobbl
BKITIOYMTb BbITSKHYIO CUCTEMY.

Mpumeyanue: Cuctema BoITSKKM 0B0pYAOBaHa yCTPOACTBOM
FLAP - noBOpOTHOM MeXxaHW4eckoit 3acnoHku. [lepepn
BKIIOYEHNEM 30HTa BbITSKKW HYXHO CHayana oTkpbITs FLAP
4ToBbl NpUBECTM B [EWCTBUE CUCTEMY BbITIXKM. 3OHT
BbITSKKM 0DOpYAOBaH 4ATYMKOM, KOTOPBIA MPW BKMIOYEHHON
cucTeMe  BbITSXKKM,  obecrneunBaeT  aBTOMATMYECKYI0
OCTaHOBKYy MoTOpa, €cnu 3acnoHka FLAP nomnHocTbio
3aKpbiBaeTcs. BbiTAXKka nepesanyckaeTcsi TOMbKO  Koraa
CHOBa OTKpbIBaeTCs 3acnoHka FLAP.

@ CKOpOCTb (MOWHOCTb) BbITSXKM:

BbITshKHO BEHTUNATOP MMeEeT 3 YPOBHS CKOPOCTY
(MOLLHOCTI) BBITSKKM.

[MpukocHyTbCS 1 NpoBecT nanblamu Baonb MaHenn
Bblbopa (3):

BMPaBO A5 YBENWYEHNS YPOBHS MOLLHOCTY;

BMNEBO ANS YMEHbLUIEHUS YPOBHS MOLLHOCTH.



3apaHHbIN YpOBEHb MOLIHOCTHM NOSAIBUTCSA B 06nacTu
Bri6op/aucnneit (12)

@ Ycunutenb HarpeBa Power Booster
Ha n3genum npenycmMoTpeHo 2 AONONHUTENbHBIX YPOBHS
MOLLHOCTM (MOMMMO YPOBHSI 3)
—  Power Booster (yeunutenb mowHocth) 1
! C yCTaBKo# Taimepa Ha 15 MuH
—  Power Booster (yeunutenb MowHocTH) 2
! C yCTaBKOW TaliMepa Ha 5 MuH
3aTeM MOLLHOCTb BEPHETCH K paHee 3afaHHOMY YPOBHIO.

IMpukocHMTECH U NpoBEAUTE Nanblamu Baons MaHenu
Bbl6opa (3) (3a npedenbl ypoBHa 3) 4ns BknoyYeHus Power
Booster (ycunutens molHocTm) 1

YposeHb Power Booster (ycunutens MowwHocTh) 1 obosHayeH
B obnacTv Bolbopalgucnnes (12) muratowwei Ludpoi “4”

IMpukocHMTECH U NpoBEAUTE Nanblamu eaons MaHenu
Bblbopa (3) (3a npeaensl ypoBHs 3) 4N BkNoYeHus Power
Booster (ycunutens MowiHocTH) 2

YpoBeHb Power Booster (ycunutens MOLWHOCTH) 2 0603HaYeH
B 06nacTv BeiGopa/ancnnen (12) Muraiolm cumeoriom”

@ PaboTa B aBTOMaTU4ECKOM pexume

BbITsKKa BKNHOUMTCA C Hanbonee noaxoasieit CKOpOCTbio,
npucnocobuB CKOpPOCTb OTCOCA K MaKCUManbHOMY YPOBHIO
MOLLHOCTH, UCMONb3yeMOMY B BapOYHbIX 30HaX.

Koraa BapouHble 30HbI OTKMHYAKTCS, BbITSKKA aaanTupyet
CBOIO CKOPOCTb U MOCTENEHHO CHIWKAET €€, YToObl yaanuTb
0CTaTOUHbIA Nap 1 3anaxu.

[ns aKkTBaLMK AaHHON (yHKLMK:

Haxmute A (14)
Ans omknioyeHus noemopume delicmeue.

Mpum.: ecnu, B aBTOMaTYECKOM pexume Ha MaHenn
Bblbopa (3) OyayT BbIGpaHbI ckopocTb oT 1 Ao 3,
aBTOMATMYECKUI PEXMM OTKIIOYaETCS;

Ecnn BoibupaeTcs Power Boster (yeunutenb MOLWHOCTH),
aBTOMATUYECKUI PEXIM BHOBb BKMIOUUTCS nocne
3aBepLUEHNs oTCYeTa TaliMepa, a TeM BpemMeHeM CUMBON

t A ] 6ypeT murarb.

Mpum.: B criyyae OTKMI0YEHNs BapOYHON MOBEPXHOCTH,
HaxopsiLLelics B aBTOMAaTUYeCKOM PeXMMe, BbIKMIoYEHNE
BbITSKKM NPOVN30MAET aBTOMATUYECKM W MOCTENEHHO.

@ WHamnkaTop ypoBHA 3arpsi3HeHusi punsTpos
BbITSKHOI 30HT yKa3biBaeT Ha HEOHXOAMMOCTb BbIMONHEHNS
TexobcnyxvBaHue GunbTpoB:

YronbHble/kepamnyeckme
dunbTpbI

3anaxoynasnuBarouine

“FILTER"(13) 3aropaeTcs

Xupoynasnusawowuin unbTp
“FILTER"(13) muraet

Mpumeyanue: paHHas yHKUMA OTKNIOYEHa NO
YMONuaHuIo (0 ee BKNHOYEHWUU CM. B naparpade
"BKnoYeHne UHAMKaTopa 3arps3HeHHOCTH hMnbTPOB™)

@ COpoc ypoBHA 3arpA3HEHHOCTU hUNLTPOB
Mocne 3aBepLUEHMNS obcnyxueaHus unbTpoB
(kvpoynaBnuBalowero ¥ (Wnm)  yronbHbIX/Kepamnieckux)

anutensHo Haxmute “FILTER™ (13) -
“FILTER"(13) noracHeT 1t HauHeTCs OTCHET MHAMKaTopa.

@ BknioyeHWe MHAMKAaTOpa YPOBHA  3arps3HeHuUs
¢unbTpOB

[laHHbIA MHAMKATOP 0ObLIYHO OTKIIOYEH.
[insi ero BKNKOYEHWS BbIMONMHUTE CReaytoLme feicTBIS:

- BKITKOYMTE BbITSHKKY C MOMOLLbIO ® ;
- KOTfja ABUraTenb BbITSXKA U BapOYHble 30HbI BbIKMHOYEHI,
HaxmuTe 30HY BblGopa (12)
- pnuTenbHo Haxumaiite ‘HOBD” (11), noka He nosesTes
Ha gucnnee (12) 6yksbl “F” - “G”, MuraioLupe nooyepeaHo

F = yronbHble/kepamuieckue

3anaxoynasnueatoLLye unbTPbI
G = xu1poynaenuaaioLLmin hunbTp

YronbHble/kepamuyeckue 3anaxoynasnuBatowue
unbTpbI
—  Haxmute Ha pgucnned (12), korga nossuTCs
6yksa “F"

—  Haxmure “FILTER” (13) _ nopnceetka muraet

—  euwe pa3 anutenbHo Haxmute ‘HOOD” (11)
ANS NOATBEPXKAEHNA BKIIOYEHUS UHOMKATOpa
YronbHbIX/KepaMUyecknx
3anaxoynaBnMBaloWNX (hUNLTPOB

Xupoynasnusawowuin hunbTp
—  Haxmute Ha pucnnen (12), korga nosBuTCS
byksa “G”
—  Haxmure “FILTER" (13) _ nopceetka roput
POBHO
— ewe pa3 anurenbHo Haxwure ‘HOBD” (11) ans
noaTBepXAEHUA BKNHOYEHNS MHAMKaTopa
XMpoynaBnusatowero ¢punbTpa



Tabnuua MowHOCTH

YpoBeHb MOLWHOCTH

Tunonorus Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTaloT B cebe OnbIT U NPUBLIYKK
NPUroTOBNEHMA)

VneanbHo Anst NoAHUMaHWsi B KOPOTKOE Bpems
Boost Brictpo pasorpesatb TEMnepatypy eabl o GbICTPOro KuMeHus, B cryyan
Make BOAb! UNK BbICTPOrO Pa3orpeBa XUOKOCTEN Bapku
MOLWHOCTE VneansHo Anst NOfXapUBaHUS K 30MOTUCTOMY LIBETY,
8-9 YKaputb - kunsiTUTH HauMHaTb Bapky, XapuTb 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI,
ObICTPO KMNATUTD
lMomxapuBarh k 30M10TUCTOMY VneanbHo ans nofxapuBanus, YToBbl NoAKepXUBaTh
7-8 LiBETY — NOKapUBaTh - KUNETb - | KUMEHWe, BapuTb, rpunb (Ha kopoTkoe Bpems, 5-10
Buicokas rpunb MUHYT)
MOLHOCTE MompkapuBaTh K 30M0TUCTOMY MneanbHo Anst NOmKapuBaHis, YToBbl NOAAEPKMBATL
6-7 LiBeTy - BapuTb — TyLUIUTb — Nerkoe Kunexue, BapuThb U Ipurb (Ha cpeaHee Bpems,
nogxapuearb - rpuiib 10-20 muHyT), nogorpeBaThb akceccyaphbl
Baputb — kunstuTh Ha VneanbHo Ans TyleHus, NOAAEpKMBaTh Nerkoe
4-5 MELIEHHOM OrHe — CryLuarb - KuneHue, BapuThb (Ha ANUTENLHOE BPEMS).
nepeMeLLnBaTh lMepemelurBaTh MakapoHbI
VineanbHo 4ns 4AnTENbHbIX FOTOBOK (PUC, COYChI,
Baputb — kunaTUTL Ha ;
CpepHsas Xapkoe, pbiba) ¢ MPUCYTCTBMEM B COCTABE XKUAKOCTEN
34 MeZJIeHHOM OTHe — Crywars -
MOLLHOCTb (Boga, B1HO, 6YNbOH, MOMOKO), NepeMeLunBaTh
nepeMeLLnBaTh
MaKapoHbl
BapuTb — KUNSATUTL Ha VlneanbHo 4ns ANUTENbHbIX FOTOBOK (06beM MeHbLue
2-3 MELIEHHOM OrHe — CryLuarb - nUTpa: puc, COyChbl, Xapkoe, pbiba) ¢ NpUCYTCTBUEM B
nepemeLLMBaTh COCTaBe XuakocTen (Boaa, BMHO, OyrbOH, MOMOKO)
Pacnnaensts — pasmopaxusartb /neanbHo Ans cMsirvyeHust Macna, pacTonuTb
1-2 - NOAAEPXMBATH Ha Tenne - [ENVKaTHO LLIOKONag, pasMopo3nTb NPOAYKThI
Huskas nepeMeLLnBaTh MareHbkuUx pasmepos
MOLLHOCTL PacnnasnsTte — pasmopaxusaTb | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - nogaepxuBath Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLLMBaTh portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
MowHocTb iy . . !
BbIKN HOMb OnopHas NoBEPXHOCTb (possihile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4. Yxon

BHumanue! Mepen Hayanom no6oi onepauumn no YUcTke
N obcnyxuBaHWI0 ybeauTeCb, YTO BAPOYHbIE 30HbI
BbIKMOY€EHbI U YTO MHAUKATOP Tenna norac.

TexobcnyxuBaHue BaJ)O‘-IHOVI NOoBEepPXHOCTHU

Ouuctka
BapouHyto
NpUMEHEHUSI.
BaxHo: He ucnonb3yiite abpasueHble ry6ki unm ceTki, OHM
MOryT MOBPEeAUTb CTEKNO MOBEPXHOCTW. He npumeHsiiTe
pasgpaxatolime XUMUYECKUe LeTepreHThl, Takue Kak crpew
NS neyeit unn naTHoOBbIBOAMTENW. Tlocne Kaxmon roTOBKM
AaBaiiTe MHOYKUMOHHON Meuu OCTbITb, 3aTeM ouuwianTe ee,
4tobbl He 00pa3oBbIBANNUCL KOPKM U nsTHA. [pumeHsiiTe
MSITKylo TkaHb, OyMaXHble NOMOTeHUa [ANs KyXHU Wnu
cneuvarnbHble MPOAYKTbl NSl BapOuHbIX MOBEPXHOCTEN
(cobniogas MHCTPYKLMW NPOM3BOZUTENS).

HE MPUMEHAWTE YCTPOWCTBA YMCTKA CTPYEM
NAPA!!

BaxHo: IMpy cryyaiiHol 1 CUMbHOMN yTeuKe XUBKOCTY 13
KacTpron1 MOXHO BOCMOMb30BaTbCS CIIMBHBLIM KranaHoM,
PaCnonOXEHHbLIM B HKHEI YacTH YCTPOCTBA, YTO NO3BONSIET
n3bexatb OTNOXEHUS MioBbIX OCTATKOB W OCYLLECTBASATH
04NCTKY C COBMIOAEHUEM MAKCUMAIbHOTO YPOBHS TUTUEHbI.
Puc. 16

naHenb cCnegyet 4YuCTUTb NOCMe  Kaxaoro

TexobcnyxuBaHue BbITSKKM

Ouuncrka:
Ons  ounctkn  ucnonb3yite TOJNbKO  mArkyio  TkaHb,
CMOYEHHYI0  HelTpanbHbIM — Motowmm  cpeactsoM.  HE

UCMNONb3YUTE WHCTPYMEHTbI UNW NPUBOPLI ANA
OYUCTKHN!

He ponyckaiite ucnons3oBaHne abpasvBHbIX CPEACTB.

HE UCNONb3YWTE CMUPT!

OumncTKa MeTanM4YecKoW peLeTku:

PelueTky cnegyeT MbiTb Bpy4Hyt0 ropsiyeii Bogoin ¢
HeTpanbHbIM MOIOLLMM CPELCTBOM U aKkypaTHO BbICYLUIMBATL
BO M3bexaHue ok1cneHus.

XupoynaenuBatowuii punsTp

CnyxuT AnA yaepxaH1sa YacTuLl xupa, obpasyrowmxcs
NpU NPUrOTOBNIEHNM MUK,

OuncTky cnegyeT BbINONMHATL OAMH pa3 B MecsL (Unu korga
cpabatbiBaeT cucTeMa 3acopeHns (PUnbTPOB) C MOMOLLBIO
HearpeccuBHbIX ~MOMLUMX  CPEACTB, BPYUYHYl WrM B
nocyJOMOEYHOW MallMHe Mpu  HW3KOW Temnepatype B
KpaTkoBPEMEHHOM LIUKIE.

Mpn Mmoike B MOCYSOMOEYHON MallMHe MeTananuyeckui
KIPOynaBnuBaloLLMit punbTp MoxeT 0BeCLBETUTLCS, O4HAKO
€ro  (unbTpyloLUME  XapaKTEPUCTUKM  COBEPLUEHHO  He
U3MEHSITCS.

Puc. 15.1.2-15.2.3

257

YronbHbin ®unbTp — Kepamuueckun

(Tonbko ans GpuUnbTPyIOWNX BEPCHiA)

Cnyxut OnA  yaepKaHus  HenpuATHbIX
obpasytowuxcs Npyu NPUroTOBIEHUN NULLYU.
[aHHoe n3genve obopynoBaHO HabopoM [e3040pUPYHOLLNX
unbTpoB.  HacbiweHne — Ae3opopupylowmx — unbTpoB
NpouUCXOaMT  MOCAe  ONAWTENbHOrO  WUCMOMb30BaHWA B
3aBMCUMOCTM OT TUMA KyXHW W PErynsipHOCTU  OYUCTKU
Xupoynasnueatowlero dunbTpa. flesogopupytowme hunsTpbl
MOXHO pereHepupoBaTh TEPMUYECKUM Cnocobom kaxable 2/3
Mecsiya B npeaBapuTenbHO Harpetoir neun npu 200°C B
TeyeHne 45 muHyT. [paBunbHas pereHepauus rapaHTupyet
MOCTOSIHHYI0 3G(EKTUBHOCTb (DUNBTPOBAHUS B TeuyeHune 5
ner.

BHumanue! He knagute dunbTpbl Ha AHO AYXOBKY, @
MOMNOXMUTE UX Ha NPOTUBEHb, KOTOPbIN HEOHXOAMMO BCTaBUTL
B CPEAHEM MONOXEHUN.

3anaxos,

Puc. 15.2.1



Mouck HeucnpaBHOCTEN

BO3MOXHbIE YCTPAHEHUE
KOO OLUUBKU ONMUCAHUE
MPUYUHbI OLLMBKHK
OXOMTECH OXNaXaeHNs
BHyTpeHHss TemnepaTypa floxa i
30Ha ynpasneHus oTKovaeTcs 13-3a NOBEPXHOCTM Nepes
E2 . 3NEKTPOHHBIX Y3M0B
CTMLLKOM BbICOKOV TeMnepaTtypbl MOBTOPHbIM
CTMLLKOM BbICOKast
1Cnonb3oBaHem
YTepst MarduTHbIX
E3 EmkocTb HenpurogHa . CHuMUTE KacTpronio
CBOWCTB
He noctynaet nutaHue Ha
. OTcoeanH1TE BapoOyHYHO
Mpobnemb cBA3M Mexay Moaynb;
. NOBEPXHOCTb OT CETH
E5 MHTEPEACOM NONb30BaTENS U kabenb nuTaHus
NUTaHUS 1 NpoBepbTe
WHOYKUMOHHBIM MOAYNEM HenpaBuMbHO NOAKITIOYEH
coefnHeHne
UNK NoBpexaeH

Mpu nosiBnexHun
oCTanbHbIX COO6LEHNI
06 ownbkax
(E..U..C..)

ObpatuTech B Cyx0y TeXHUYECKON NOAAEPKKM M COOBLMTE KOA OLLMOKM

TexHuyeckas cnyx6a nomoLuu
lMepepn Tem kak 0BpaTUTLCA B CRYXBY TEXHUYECKOA NOAAEPKKM
1. Ybeautecb, YTO HEBO3MOXHO CaMOCTOATENbHO YCTPaHWUTL Npobremy ¢ yyeToMm uHopmaLmm, npuBegeHHon B pasgene “lMouck
HeucnpaBHoCTEN".
2. BblknioumnTe 1 BKMOUMTE YCTPOINCTBO, YTOOLI yOeauTses, YTo npobnema ycTpaHeHa.

Ecnu nocne BbiweynoMsHyThIX NPOBEPOK Npobnema He ycTpaHeHa, obpaTutech B Gnmxaiilyro cnykoy TeXHM4YecKon
noanepkKM.
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HeyxunbHo poTpuMyBaTMCs iHCTPYKUiW, HaBedeHWX B
LbOMy NociGHUKY. BigxunseTtbes Oyab ska BignoiganbHiCTb
33 MOXNWBI HECMPABHOCTI, MOLIKOAKEHHS abo nox(e»(i,l AKi
BMHUKNM  MPU  BUKOPUCTaHHi ~ MPUCTPOK  BHACMIgoK
HE[OTPUMAHHS IHCTPYKLiA, HaBedeHUX B JaHOMY MOCIGHWKY.
Mpunag npusHaueHuit Ans noGYTOBOTO BUKOPUCTAHHS 3
MeTO MPUrOTYBaHHS i Ta BCMOKTYBaHHs napis, LWO
YTBOPIOWOTbCS Mig 4ac NpuroTyeaHHs. He [03BONSETHCH
BMKOPUCTOBYBAaTM 3 iHWOK MeTow (Hanp. Ans OnaneHHs
npuMilLeHHst). BupoBHuk He Hece xXogHOT BIANOBIAaNbHOCTI 3a
HeHanexHe BWKOPWUCTaHHS abo MOMMNKOBE HaralTyBaHHs
KoMaHg,.

MpucTpil MaTH iHWWIA 30BHILIHIA BUMNAA, HiX TON, WO
300paxeHnit Ha MantoHKax B Uil iHCTPYKLi, oaHaK
BKa3iBKM MO BUKOPMCTaHHIO, 06CNYroBYBaHHIO i
BCTaHOBNEHHIO 3aNUILAKTLCA TaKUMU X CaMUMMU.
YBaXHO NpouuTanTe iHCTPYKLUii: BOHU MICTATb BaXnusy
iH(bopmaLjto MPo  BCTAHOBMEHHS, BUKOPWUCTaHHS Ta
Geanexy.

He npoBoguTh enekTpuyHi MogmdikaLii npucTpoto
lMepen BCTaHOBMEHHAM npunagy nepesipTe LinicHICTb
YCiX KOMMOHEHTB. B iHWOMY Bunaagky, 3BepHiTbCS A0
npogaBLs i He NPOAOBXKYATE YCTAHOBKY.

Mepe.ipTe KOMMMEKTHICTb NpUCTPOLO nepea
BCTAHOBMEHHAM. B iHWOMY BuNagKy, 3BEPHITbCH OO
npogaBLs i He NMPOAOBXKYIATE YCTAHOBKY.

Mpumitka: [Oetani, nosHayeHi 3Hakom "“(*)" € LopaTKoBMMM
akcecyapamy Ta nocTaqatoThCs NnLe 3 AESKUMU MOLENsIMM,
abo € petanamu, SKi HE MOCTAYaTbCH B KOMMNEKTI i iX
noTpibHO KynyBaTy.

© 1. MonepemxeHHs

YBara! YBaxHO JOTPUMYITECS HACTYMHMX IHCTPYKUii: - MNepen
noyaTkom npoBegeHHs Oyab-Akoi onepauii No yCTaHOBL
npunagy, 1oro HeobXigHO BIOKMIOYATM Bi ENEKTPOMepexi. -
YcTaHoBka abo 06CNyroByBaHHS MOBWHHI  BUKOHYBATUCS
kBanicpikoBaHUM TexHIkOM, Yy BigMOBIAHOCTI [0 IHCTPYKLiA
BUMPOOHMKA Ta 3 AOTPUMaHHSM Aitoymx Hopm 6Gesnekn. He
PEMOHTYBATI Ta He 3aMiHIOBATM YaCTUHM NPUCTPOIO, SKLLO Lie
He 06yMOBNEHO B MOCIOHWKY 3 BUKOPUCTaHHS. - 3a3eMmeHHs
npunagy € ODOB'A3KOBMM 3rigHO 3akoHoaaBCTBa. - LLHyp
XVBNEHHS NOBWHEH ByTW AOCWTL AOBMAM, WOG [03BONUTM
MIOKMIOYEHHS [0  €NeKTPUYHOI  Mepexi MpuUcTpoto,  LWo
BOyaoBytoTecst Yy Mebni. - o6 ycTaHoeka Bignosigana
nitounm Hopmam 6e3neku, NoTpibHO BCTAHOBUTW HaneXHWI
BCEMOMIOCHUIA ~ BUMMKAY,  fkuiA  3abe3neunTb  noBHe
BiKIIOYEHHS Big Mepexi y Bunaaky nepeHanpyru kateropii lll,
y BignoBigHOCTi 3 npaBunamu  ycTaHoBku. - He
BMKOPWUCTOBYBaTM  TpilHWKM Ta nogoBxyBadi. - [licns
3aKiHYEHHS YCTAHOBKM, KOPUCTYBAY HE MOBMHEH MaTu AOCTYn
[0 €eneKTPUYHUX KOMMOHEHTIB npunagy. - MpucTpinn Ta iioro
[OCTYMHi YaCTVHW CTaloTb rapsiuMMi B NPOLLECT BUKOPUCTaHHSI.
- byabte obepexHi, W6 He TOPKHYTUCS HarpiBanbHUX
enemeHTiB. - CTexTe, WOD AiTM He rpanucs 3 NpUCTPOEM;
TpUMaiiTe npucTpin nopani Big AiTeR, TOMy WO LOCTYMHi
YaCTVHM MOXYTb HarpiBaTUCA Mig Yac BUKOPUCTaHHSA. - [Ons

O]
O]
O]

O]
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HOCIiB KapgioCTUMyNATOPIB | aKTUBHUX iMNNaHTaTiB nepeg
BMKOPUCTAHHAM  iHAYKLiAHOT poBoyYoi MOBEpXHi  BaxIMBO
YNEBHUTUCS B TOMY, IO BOHA He NepeLuKofxaTume
HopManbHiii poboTi Takux npucTpoiB. - B npoueci i nicns
BMKOPWUCTaHHSA He TopkaiTecs po3irpiTux Aetanen npunagy. -
YHUKaTM KOHTaKTY 3 TKaHUHaMK Ta iHLWUMK Nerko 3anMucTuMm
matepianamu A0 AOCTaTHbOrO OXOMOMKEHHS YCiX YacTH
MPUCTPOIO, PU3VK BUHWUKHEHHS moxexi - He cTaBuTi nerko
3aMUCTI  MaTepiann Ha npucTpin abo nopsg 3 HUM. -
[Meperpituit xup Ta onis nerko cnanaxytotb. KoHTpontoaty
NpUroTyBaHHs i, BaraToi Xupom i onieto. -AKWO NOBEpXHs
TpiCHyna, BWMKHITb npunag, Wob YHUKHYTM MOXMMBOCT
YPaXeHHs  enekTpuyHum  cTpymom. - [puctpii  He
npusHa4YeHnn ans pobotn Yepea 30BHiLHIA Taiimep abo
OKpPEMy CUCTEMY AUCTaHLiAHOrO KepyBaHHs. - [puroTyBaHHs
ixi 3 xupom abo onieto Ha nnuTi 6€3 Harnsgy moxe Oyt
Hebe3neyHnm i npuaBecTn [0 noxexi. - Cnig KOHTpontoBaTy
npouec  npurotyeaHHs.  [lpouec  KOpOTKOCTPOKOBOTO
NpUroTyBaHHs NOTPIOHO MOCTiNHO koHTpontoBaTh. - HIKOMNN
He HamaraiiTecsi 3aracuT BOFOHb 3a [OMNOMOrO BOAM.
HaBnaku, BUMKHYTU npunag i 3aracuTv nonym's, Hanpuknag,
kpuwkoto  abo  mpoTMnoxexHow  koeapot. Hebeaneka
BUHUKHEHHSI MOXEXi: He CTaBTe MpeAMeTW Ha BapUIbHi
noBepxHi. - He BUKOPUCTOBYBATM MapoBi OYMLLyBaYi, PU3NK
YPaXeHHs eneKkTPUYHUM CTPyMOM. - He cTaBTe MeTanesi
npeameTt, Taki Sk HOXI, BUNKM, NOXKM Ta KDULLKW Ha
MOBEPXHIO, OCKIMbKA BOHW MOXyTb HarpiBatucs. - [eped
NigKMIoYeHHsM Npunagy [0 enekTpUYHOI Mepexi: nepesipTe
Tabnuuky 3 NAcMOPTHUMM JaHUMW (HA HWKHIA  YacTuHi
npucTpoio), LWOB YNeBHUTUCA, WO Hanpyra i MOTYXHICTb
BiANOBIAAKTb 3HAYEHHAM Mepexi Ta eNnekTPUYHOI po3eTkn. Y

BUMadKy CyMHIBIB  3BepHyTMCS O  kBanichikoBaHOro
enekTpuka.
Baxnuso: - [licna BWKOPUCTAHHS, BUMKHITb pobody

MOBEPXHI0 YEPEe3 NaHemb YNpaBmiHHs, He MoKnagaw4uch Ha
[ETEKTOP KyXOHHOTO Nocyay. - YHUKATX po3nuBy piauHu, Tomy
nig Yac kuM'aTiHHA abo posirpiBy piaWH 3MeHLyiTe nopady
Tenna. - He 3anuwat enemeHT! HarpiBaHHs YBIMKHEHUMM 3
NopoXHiMM KacTpynsmu abo ckoopigkamu abo 6es Hux. - Mo
3aBepLUEHHIO NPUrOTYBaHHS, BUMKHITb BiAMOBIAHY KOHAOPKY. -
Mg yac npuroTyBaHHs B XOOHOMY pasi He BMKOPUCTOBYTE
chonbry, Ta B XOLHOMY pasi He CTaBTe MPOAYKTH, yNakoBaHi B
chonbry. donbra MOXe PO3NNABUTMCA Ta 3aBHaTW BaLOMY
NPUCTPOI0  HernonpasHOi Wwkoau. - Hikonn He posirpiBaty
koHcepBn abo Onswadi GaHKM 3 Xap4yoBUMM NPOAYKTaMM,
nonepeaHbO He BiAKPUBLUM TX: BOHM MOXyTb BUOYXHYTH! Lle
nonepekeHHs  CTOCYETbCA  TakOX BCIX  iHWMX  TUNIB
BapuIbHUX MOBEPXOHb. - BUKOPUCTaHHS BUCOKOI MOTYXHOCTI,
Hanpuknag dyHkuis Booster, He migxoauTb Ans posirpiBaHHs
[esKuX piguH, a came onii Ans cMaxeHHs. HagmipHe tenno
moxe Byt HebeaneyHum. B Takux BUNagKkax pekoMeHgyeTbes
BMKOPWUCTOBYBATU MEHLLY MOTYXHICTb. - EMHOCTI MOTPiGHO
cTaBuTK BeanocepeaHbO Ha BapwibHY NOBEPXHIO MO LIEHTPY.
B »xoaHOMY pasi He CTaBUTY iHLI NPeAMETH MiX kacTpynelo Ta
poboyolo noBepxHel. - Y BuMadky BUCOKMX Temnepatyp



NPUCTpii  aBTOMATUYHO
KOHCpOPKM. Mepen

3MeHWye  piBeHb
Oyab-kuM  oumweHHam  abo
00crnyroByBaHHsIM,  BIgKMIOYiTb  MPUCTPIA  BiA  Mepexi
ENEKTPOXKVBNEHHS, BUTATHYBLWIM BUNKY abo  BUMKHYBLUM
3aranbHuit BUMMkady y GyauHky. Tlig vac Bcix onmepauiii no
BCTAHOBMEHHIO  Ta  OOCMYroByBaHHIO ~ BMKOPUCTOBYITE
pykaBuuki. [pUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCS AiTY BIKOM He
MeHLWe, HiX 8 pokiB, a Takox o0cobu 3 obMexeHuMM
i3NYHUMKU  MOXKIUBOCTAMU, CEHCOPHUMM abo PO3yMOBUMM,
abo Taki, WO He MaioTb Aocsigy abo 3HaHb, ane nuwe nig
Harnsgom, abo micns TOro, Sk BOHM OTpUManu BignoBiaHi
iHCTPYKUii Wwoao ©Ge3neyHoro BUKOPUCTAHHS MPUCTPOID Ta
3p03yminu ycio Hebeaneky, NOB'I3aHy 3 MOr0 BUKOPUCTAHHSM.
HeobxigHo Harnsgatv 3a AitbMuW, Wo6 BOHM He rpamucs 3
npunagoM. OunlieHHst Ta 06CnyroByBaHHS NpUnagy He Moxe
BMKOHyBaTUCS AiTbMW Oe3 Harnsagy. MpuMIlleHHs NOBWHHO
MaTW [OCTAaTHIO BEHTWMALD, SKWO KYXOHHA BUTSXKA
BMKOPUCTOBYETHCS CMIMbHO 3 iHWIMMU  MPUCTPOSIMM,  LLO
npauiooTb Ha rasy abo iHWWX Bugax nanuea. Butsxky
HeobXigHO perynspHoO ouMLaTh K BCepeauHi, Tak i 30BHI (HE
PIOWE OOHOrO PA3Y HA MICAUb), 3aBxau
OOTPUMYIOYMC  BKA3iBOK, 3a3Ha4YeHWX B iHCTpyKuii 3
TexHiyHoro oBcnyroByBaHHs. HepbanicTb LWOAO OYNLLEHHS
abo 3aMiHM Ta OuMWEHHS CINbTPIB MOXE NpUBECTM [0
noxexi. CyBopo 3abOpOHEHO roTyBaTh Ky Ha BigKpUTOMY
nonymi.  BuKopuCTaHHSI BIOKPUTOrO NOMYM'S  LIKOAWUTb
inbTpam i MOXe MpWU3BECTM O MOXEXi, TOMY LbOro cnig
YHUKaTW B Oyab-Akomy Bunagky. Cmaxuti ixy noTpibHo 3
obepexHicTio, Wo6 HarpiTe macno He cnanaxHyno. Ysaral:
Konu poboya noBepxHs yBIMKHEHA, [LOCTYMHI  YaCTUHW
BUTSDKKW  MOXYTb HarpiBatucs. YBara! He nig'egHyiTe
NPUCTPIA 4O ENEKTPUYHOI MEepexi [0 MOBHOTO 3aBEPLUEHHS
ycraHoBku.  Llogo TexHiuHMx Ta 3axopiB 6esneku, sKi
HeoDXiQHO BXUTW ONS BigBe4EHHs AMMOBWX rasis, CyBOPO
[OTPUMYBATUCS  MOMOXEHb  BIAMOBIAHWX HOPM  MiCLIeBMX
OpraHiB Bnagu. YCMOKTyBaHe MOBITPS He MOXHa BMBOAMTU B
kaHarn, sIKUA BWKOPUCTOBYETbCS [N BiBEAEHHS OMMOBUX
rasi, WO reHepyloTbCs MPUCTPOSIMU ANl ChantoBaHHs rasy
abo iHWwx BuAiB nanvea. B xogHOMY pasi He BUKOPUCTOBYIITE
BUTSDKKY 6€3 peLuiTku, BCTaHOBNEHOI HanexHum ynHom! lig
Yac YCTaHOBKM BWKOPUCTOBYMTE TiMbKW Ti TBUHTHM, LIO
nocTa4alTbCs B KOMMIEKTi 3 NPUCTPOEM, abo, AKLIO BOHU He
BXOAATb B KOMMAEKT, npuabaiite nNpaBunbHWA TWM TBUHTIB.
BuKOpUCTOBYIITE MBUHTM HANEXHOT JOBXWHMW, SK 3a3Ha4eHO B
KepiBHLTBI N0 ycTaHoBLj. FAKLIO KyXOHHa BUTSIXKA | npunag,
WO MpauioloTb He Ha  enexkTpoeHeprii, (PYHKLIOHYI0Tb
OfIHOYACHO, HEeraTUBHUI TUCK B MPUMILLEHHI HE MOBWUHEH
nepesuilyBaTv 4 Ma (4 x 10-5 6ap). Baxnneo 36epiraty Lei
nocibHuK, Wob MoxHa Oyno 3BepHyTUCS A0 HbOTO B OyAb-
AKWiA Yac. Y Bunagky npopaxy, nepegadi abo nepemilleHHs
nepexkoHaTUCs, WO NOCIOHMK 3anMLWNTLCSA Pa3oM 3 MPUCTPOEM.
e Digestory a dalsie kuchynské odsavace dymu mozu
nepriaznivo  ovplyvnit bezpecnl  prevadzku  zariadeni
spalujlcich plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych
miestnostiach) z dovodu spatného toku spalovacich plynov.
Potencialnym dosledkom tychto plynov mdze byt otrava
oxidom uhofnatym. Po montdZi digestora alebo iného
kuchynského odsavaca dymu by prevadzku zariadeni na

NOTYXHOCTI
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spaliny mala otestovat kompetentna osoba, aby sa zaistilo, Ze
nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Min’enHaHHA 0o enekTpomepexi
Man.7-71-72-73

® Big'eqHatv npucTpilt Big enekTpuyHOi Mepexi. ® YcTaHoBka
MOBMHHA  BWKOHYBaTUCb  kBamidikoBaHAM  MEPCOHaNoM,
00i3HaHMM Npo npaBuna 3 NUTaHb YCTaHOBKM i Oesnekn. e
BupobHuk Bigxunsie Oyab-AKy BignosiganmbHICTb 3a LuKOAY,
3aBOaHy niogsM, TeapuHam abo peyam, WO BWHWKNA B
pe3ynbTaTi HeLOTPUMAHHs BKa3iBOK, HABELEHWX B AaHOMY
po3gini. @ Cunosuit kabenb NOBUHEH ByTW JOCUTL AOBrUM,
Wwob 3abe3neunTn BiNbHE 3HATTA BapUMbHOI MaHeni i3
CTinbHWLi. e [lepekoHanTecs, WO Hanpyra, BkasaHa Ha
Tabnuuui, po3TalloBaHil Ha 3BOPOTHIM CTOPOHI npunagy,
Bianosigae Hanpy3i B OyauHKy, Ae BiH 6yae BCTAHOBMEHMIA. @
He BMKOpWUCTOBYiATe MOAOBXYBaYi. e EnexkTpuunuin kabenb
3a3eMIeHHs1 NOBMHEH 6yTW Ha 2 CM [OBUMM Bif iHLIMX
kabenis. ® Y pasi, KOnW NpUCTpii He NOCTaBNAETLCH 3
kabenem JKMBMEHHsl, BWKOPUCTOBYMTE iHWMIA kabenb 3
MiHIManbHUM Nepepi3om NpoBigHWKA 2,5 MM2 ANSi NOTY)XHOCTI
o 7200 Bt; a ans Ginblumx MOTYXHOCTEN nepepia MoBeH
cTaHoBuTM 4 MM2). e Hi B ogHomy 3 Micub kabenb He
NoBWHEH fJocsratn Temnepatypu Ha 50°C Bulle TemnepaTtypu
HaBKONMWLLHBOTO cepefoBula. e Mpunag npusHayeHuin ans
MOCTINHOTO MIAKMIOYEHHS [0 ENEKTPUYHOT MEPEXi.

e Ygara! lepeq M, AK nig'egHyBaTM KOHTYp A0 Mepexi i
nepesipsTV NpaBuUIbHICTL poboTK, 3aBXan nepesipsnTe, Wob
MepexeBuit kabenb OyB NpaBurnbHO 3MOHTOBaHMI. @ YBara!
3amiHa 3'egHyBanbHOrO kabemni MOBMHHA MPOBOAMTUCH
aBTOPM30BAHWM CEPBICHUM LieHTPOM abo 0coboto 3 nogibHo
cnevianisavjeto.

MpumiTtka: npucTpii ocHalleHnin dyHKLUielo Power Limitator,
L0 [O3BONSIE BCTAHOBUTW MaKCUManbHUA NOpir NOrMMHaHHS
kBT

HanawTyBaHHs NOTPIOHO NPOBECTM B MOMEHT MigKMIOYEHHS
NPUCTPOI0 A0 enekTpomepexi abo NOBTOPHOTO MIAKMKYEHHS
Camoi  eneKkTpU4HOi Mepexi  (MPOTArOM  HacTymHUX — 2-X
XBUNKMH). BubepiTb XapakTepucTUKW 3axMCTy eneKkTPUYHOro
obnagHaHHs B 3aneXHOCTi Bif BUOPaAHOro piBHS 0OMEXeHHs
noTyxHocTi. Llogo nocnigoBHOCTi HanmawTyBaHHS Power
Limitation npouutaiite posgin Ekcnnyatauisa y ubomy
NOCIGHUKY.

IHcTansAuis

e fK enekTpuyHa, TaK i MexaHiyHa YCTaHOBKa MOBMHHA
BMKOHYBaTICS KBanihikoBaHUM NEPCOHANOM.

Mpunag npusHayeHnin ans BByA0BYBaHHS B CTiMbHMLIO 2-6 CM
TOBLUMHOIO, Y Bunagky moHTaxy HA MOBEPXHI; 2,5-6 cm y
Bunagky BBY[OBAHOI O moHTaxy.

MiHiManbHa BifCTaHb MiX BapunbHOK MOBEPXHEK Ta CTIHKOK
noBMHHA OyTW LWOHaMeHLe 5 cMm nonepeay, LoHanMeHLe 4
CM N0 CTOPOHAX Ta LoHaMeHLe 50 CM 40 BEPXHIX NOMMYOK.
NB = PekomenoBaHi BiaCTaHi € OpPIEHTOBHUMM: nif dac
NPOeKTyBaHHA MPUMiLLEHb Cig  [OTPUMYBATUCh BKa3iBOK
BMPOOHMKA KyXHi.



IHcTansAuis

Mepen noyaTkOM yCTaHOBKM:

* icna posnakyBaHHA BMpOOY nepeBipTe #Oro Ha
HasiBHICTb MOWKOMXEHb MPU TPaHCNOPTYBaHHi i B
pasi BUHUKHEHHS npobnem, 3BepHiTbCA A0 Baworo
aunepa abo LieHTpY 06cnyroByBaHHA KNi€HTIB, nepuw
HiX NPUCTYNUTM [0 YCTaHOBKM.

«  T[lepekoHanTecs, WO npuabaHuin BupiO  Bignosigae
po3mipam 06paHOro MiCLis YCTaHOBKM.

+ [lepeBipTe, WO BCepeauHi ynakoBkn (3 MeToOlO
TPAHCMOPTYBAHHA)  HE  3amMWWWANCH  KOMMMEKTyHoui

matepiany, (Hanpuknag, KOHBEPTW 3 BUHTAMW, rapaHTii i
T.0.), AKLIO TaKi €, ix NoTpibHO AicTath Ta 36eperTy.
+  Kpim Toro nepesipTe, o6 noban3y micLis BCTAHOBAEHHS
Byna enekTpuyHa poseTka
PoamiweHHs Me6niB Ans BMOHTYBaHHS:

Mpunag He MOXHa BCTAHOBIIOBATH Hag
OXONOfKYBaYamm, nocyOMUAHAMM MalLnHamy,
KYXOHHAMW  NNuTamk,  OyxoBkamu, — npanbHUMKM i

CYLUMNBHYMM MalLMHaMM.
- TpoBectn BCi poboTv 3 nigpisaHHa Mebnie nepeq
YCTaHOBKOI0 BapWUIbHOI NOBEPXHI Ta 06EPEXHO BUAANNTM
CTPYKy abo 3anuLLKi AepeBHOi TUPCH.
- Wo6 onTMMi3yBaTK YCTaHOBKY B Bepcii
¢inbLTpyOYOi peumnpKynaudii, MM peKoMeHAYyEMO
3po6MTH NPOPI3 y LOKOMNbHIN NnaHui, Kyan
MOXHa 6yae BCTaBMTHU peLLiTKY ANA npoxoay
noBiTpA.

BAXIINBO: B1kopucTOBYITE OJHOKOMMOHEHTHUI TePMETUK
(S), sKmir cTilikuit 4O BMUCOKMX TemnepaTtyp, a came Ao
250° ; neped MOHTaXeM, MOBEPXHi, WO MignsrawTb
CKIEBaHHI0, Crif PeTemnbHO 04MCTUTH, BUAANsioum Gy ab-

AKi  PEYOBMHM,  AKi  MOXyTb  3HM3NTU  apresiio
(Hanp.:aHTMagre3vByM,  KOHCEPBaHTW, XWpW, Macna,
MOpOLLKY, ~ 3aMWLWKA  CTaporo  knew i T.4.); knen

PO3NOAINNTM PIBHOMIPHO MO BCbOMY MEPUMETPY pamul;
nicnsi CKNeKBaHHs 3anuWUTK Kneit Bucuxat npubnnsHo
Ha 24 roguHu.

YBara! HenpaBunbHa yCTaHOBKA [BMHTIB |  KpiNMMbHWX
BMpoGiB, He Yy BIANOBIGHOCTI A0 LMX IHCTPYKUil, MOXe
npu3BecTV [0 HeBE3NekN ypaeHHs! ENEKTPUYHUM CTPYMOM.
MpumiTka: ANs NpaBUMBbHOrO  BCTAHOBMEHHS  BUPODY
pekomeHayeTbes 00B'A3aTM TpyOu Kreikow CTpidkoio, ska
Mae TaKi XapaKTepUCTUKN:

- M'sika enactiyHa nniska MBX 3 KNenkuM LIapoM Ha OCHOBI
akpunaty

- Bignoeigae ctaHaapTam DIN EN 60454

- BOTHE3aTPUMYHOUMiA

- BiIMiHHa CTIMKICTb A0 3HOLIYBaHHA

- CTIMKICTb A0 Nepenagis TemMneparypu

- MOXe BMKOPUCTOBYBATUCS MpW HU3bKUX TEMMEepaTypax

Mpunag po3paxoBaHUW Ha BUKOPUCTAHHA pa3oMm 3
KomnnekTom patuuka Window (He nocTaBnsieTbeA
BUPOOHMKOM).

BcraHoBuBlM KomnnekT gatunka Window (nvwe y Bunagky
BUKOPUCTaHHSA noBepxHi B pexumi  BCMOKTYBAHHA),
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BCMOKTYBaHHS MOBITPS He BiAOYBaTUMETbCSH KOXHOMO pasy,
Konu BIKHO B KiMHaTi, [Je BCTaHOBNEHO komnnekT, Oyae
3a4MHEHO.

+ EnektpuuHe nigkniouenHs KOMMNEKTA po npunapy
NOBUHHO 3pilcHIoBaTMCA KBanicgikoBaHUM Ta
cnewianizoBaHUM TEXHIYHUM NEPCOHANOM.

+ KOMMNEKT noBuHeH 6yt okpemo cepTudiikoBaHWi
BiAANOBIAHO [0 CTaHAapTiB 0Ge3neku, WO CTOCYHOTbCA
KOMMNOHEHTa, Ta WOr0 BUKOPUCTaHHA 3 NPUCTPOEM.
YcTaHoBKa NOBWHHA BWKOHYBaTUCA BIAMOBIAHO A0
npaBun, WO AilTb AN No6yTOBOro BCTaHOBMEHHS.
YBATA:

+ kabeni KOMMNJIEKTA, wo nig'egHytoTbea Ao npunagy,
MalTb OyTU YacTMHOK CXemu, WO cepTudikoBaHa fK
6e3neyHa HapgHU3bka Hanpyra (SELV).

* BWPOOHMK LbLOrO npunagy He Hece KOAHOI
BiANoBiAanLHOCTI 3a 6yab-AKi NPOGneMM, NOLIKOAKEHHS,
noXexi, BUKNUKaHi HecnpaBHOCTAMM Ta/abo 360simu B
poGoTi  Ta/abo  HenpaBUNbHUM BCTaHOBNEHHAM
KOMNEKTY.

Lleit B1pib npomapkoBaHuil y BiANOBIAHOCTI 40 €BPONECHKOT
aupekten 2012/19/€C - UK SI 2013 No3113, no ytunisauii
€NeKTPUYHOTO | enekTpoHHoro — obrnagHaHHs  (WEEE).
3abesneunBlun  NpaBUnbHY  yTWNI3aLito AaHoro  Bupoby,
KOpuCTyBay AOMOMarae YHWKHYTU MOTEHLAHUX HEraTUBHUX
Hacnigkie Ans  HaBKOMWLUHBOTO CepefoBuWa i 3A0pOB's
NIOANHN.

Cuveon wmmm Ha camomy Bupobi abo CympoBOmKytouit
[0KyMeHTaLjii Bkadye, Lo npu yTunisaLlii 4aHoro BMpoby 3 HUM
He MOXHa MoBOAUTUCA SK 3 Dydb SKUM iHWWM NOBYTOBMMM
Bigxogamu. Hatomictb 1oro cnig BigaasaTi y BignosigHWiA
MYHKT NPUAOMY EMEKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOrO obnafHaHHs
Ans nogansluoi yTunisadii. Mepepobka noBMHHA NPOBOANTUCS
y BiANoBigHOCTI 3 MicLeBAMM npaBumamu Mo yTunisauii
Bigxogi. 3a 6inblu AOKNaaHiLO iHdopMaLlieto Npo npaeuna
MOBOIKEHHS 3 TakUMm Bupobamu, iX yTunisalii Ta nepepobku
3BepTaTCs B MiCLEBi opraHu Bnagu, B cnyxOy no ytunisauii
Bigxomis abo B MaraswH, B sikomy 6yB npuabaHui gaHwi
npuUCTpIiA.

MpucTpit - po3pobnexui,
BiANOBIAHO A0 HOPM:

+ Besneku: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Mpogyktuericts: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

BMNPOBYBaHWA i BUIOTOBMEHWN

Mopagn ANS HaneXHOro BUKOPUCTAHHS B LiNsX 3HUXEHHS
BNMBY Ha HaBKOMWWHE cepefoBuwe: Ha  nodatky
NPUrOTYBaHHS YBIMKHITb BUTSDKKY Ha MiHiMamnbHY LUBWAKICTb,
3anuwatoun i YBIMKHEHOK TakoX Ha SKWACh 4ac micns
3aKiH4eHHs BapiHHS. 36inbluyiTe LWBMAKICTL TiNbkW B pasi
BENMWKOI KINbKOCTI AWUMY i napyW, BUKOPUCTOBYHOUM (DYHKLilO



booster nuwe B okpemux Bunagkax. Ans  NigTPUMKK
e(DeKTUBHOCTI CUCTEMU AMNS 3MEHLUEHHS 3anaxi, 3aMiHUTK
npu HeobxigHocTi  ByrinbHWAli  GinbTp/m.  [Ansa  nigTpumku
edeKTUBHOI poBoTM XMPOBOrO hinNbTpa, OYWLLYMTE WOro B
pasi notpedbu. [ns ontumisauii epeKTUBHOCTI Ta 3HUXEHHS
PiBHA  LIyMy, BMKOPWUCTOBYWTE MaKCUManbHWii giameTp
CUCTEMM MOBITPONPOBOAIB, AK OMMCAHO B LibOMY MOCIDHMKY.

2. BukopuctaHHs

EMKocTi ans BapiHHA
3acTocoByiTe NUWE TakUiA NOCYA, Ha AAKOMY HaHeCeHWi

cumBon .

Baxnuso:

Wo6 YHUKHYTM HE3BOPOTHOrO MOLUKOKEHHS BapurbHOI

NOBEPXHi He BUKOPWUCTOBYIATE NOCYA;

¢ 3 HEPIBHUM JHMLIEM;

* MeTaneBy 3 EManboBaHUM AHULLEM;

¢ 3 LIOPCTKUM [HUMLIEM, W06 YHWUKHYTM NOAPSNMH Ha
BapWnbHiit naxeni;

* HIKONMW He CTaBTe rapsdi KacTpyni i CKOBOPIAKW Ha naHenb

ynpaBniHHS BAPUMbHOK MOBEPXHEKO.
He BCi kacTpyni, npugatHi Ans iHAYKUIRHUX naHenew,
pocuTb fJobpe npaLoloTb yHACcMigoK Toro, WO iX AHWLA He
MOBHICTIO BMIOTOBMEHI 3 (hepoMarHiTHUX matepianis!!
Kynytoun nocya, npokoHTpontonTe, wob:

o [Huwe 6yno noBHICTIO BMrOTOBMEHE 3 hepOMArHiTHUX
matepianis. |Hakwe napae eeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tennonepegavi, a TemnepaTypa NOBEPXHi Mocydy MOxe
6yTV He BiANOBIAHOK ANS rOTYBaHHS.

HI!

¢+ [IHULWe He MICTUNO anioMiHito: Nocya He posirpiBaTUMEThCS
iHaykTOpamu, abo BOHM ii B3arani He BUSBNAT.

HI!

o [lHMWa He BUSBMIMUCSH HEpiBHUMM i
noBepxHeto.
3MeHLLYIOTb MOBEPXHI0 KOHTaKTY iHAYKTOpa 3 MocyaoMm,
3HWKYIOYN  ed)eKTUBHICTb  HarpiBy | noripLuytoum
pesynbTaTi rOTyBaHHS.

3 LWOPCTKOK
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TAK!

BaxnuBo: Hikonu He cTaBTe rapsdi KacTpyni i CKOBOPIAKM Ha
naHenb ynpasniHHs BAPUIbHOK MOBEPXHEN.

IcHytoui eMKoCTi

MoxHa nepesipuTv, uM BOMOAiE MaTepian  KacTpyni
MarHiTHUMW BNacTMBOCTSIMU 3a JOMOMOrOl0 POCTOr0 MarHity.
Kactpyni, ski He MaioTb MarHeTu3my, He npuaaTHi ans
BUKOPUCTaHHs. | B LbOMY BUMagKy MawTb CUMy BKasiBKM
nonepeaHbLoro naparpada.

HiameTpy AHa KacTpynb AKi peKOMeHAYTLCA
BAXIIMBO: sakwo kacTpyni He HanexHUX po3mipis
BapUIbHi 30HN He BMUKAKOTLCS.

LLlo6 B3HaTX, AIKMM € MiHiManbHMA AiameTp nocyay Ans
rOTYBaHHA B KOXHOI OKPEMOi 30HW, AMB. iMOCTPOBaHY
4aCTMHY AaHOTO KepiBHULTBA.

EHepro36epexeHHs

LLlo6 oTpumaTy KpaLyi pe3ynbTaTi PEeKOMEHZYETbCS:

- BukopucToBy#iTe KacTpyni Ta CKOBOPIAKY, GiaMeTp AHa SKuX
BiAnoBigae giameTpy KoHGOpKy.

- BukopucToBy#iiTe nuwe KacTpyni Ta CKOBOPIAKW 3 MIOCKUM
[HOM.

- Tam, Ae e MOXIMBO, HaKpUBaNTE EMHICTb KPULLKOK Ha Yac
NPUroTYBaHHS i

- [oTyitTe 0Boui, kapTonmio i T.4. B HEBEMNWKA KiNbKOCTi BOAM,
o6 CKOPOTUTM Yac NPUroTYBaHHS.

- BukopucToByiiTe  ckopoBapky, O
€HEProcnoXMBaHHS i Yac NPUroTyBaHHs

- TMomicTiTb KacTpynio B LEHTP KOHGOpKW, MO3HAYEHOi Ha
MOBEPXHi.

3HAYHO  3HIKYE

BukopucTaHHs po60oY4oi NoBepXHi

Cuctema  iHOYKUIMHOrO — MPUrOTYBaHHS  3aCHOBaHa  Ha
ianyHOMY AIBMLLi MarHiTHa iHgykyii. KntoyoBoto ocobnuBicTio
Liei cuctemMn € npsma nepegada eHeprii Big reHepartopa Ao
kacTpyni.

MepeBaru:

Y NOPIBHSAHHI 3 ENEKTPUYHUMM MOBEPXHAMM, Ballia iHAYKUiHa
MOBEPXHS €:

- Be3neyHiworo: MeHwWwa TemnepaTypa Ha NOBEPXHi CkNa.

- LLiBMAawe: MeHLWMA Yac posirpisy ixi.

- TouHiwwe: NOBepXHS HeraHo pearye Ha BaLli KOMaHAu

- EdektuBHiwa: 90%  eHeprii, WO NOrMMHAETLCS
nepeTBOPOETLCA Ha Tenno. Kpim Toro, komu Bu 3HiMaeTe
KacTpynio 3 MOBEPXHi, Nofjaya Tenna oapasy nepepuBaeTbCs,
YHUKaI04M HEeNoTPIBHOMO Po3CisHHA Tenna.

BuKOPUCTaHHA BUTSKKU

CucTeMa BCMOKTYBaHHS! MOXHa BUKOPUCTOBYBATH B PEXUMI
BCMOKTYBaHHS Ta BiABeAEHHS Ha30BHi abo y pexumi
hinbTpaLii 3 BHYTPILLHBOI0 peLypkynaLieto.

Owe. cantm www.elica.com e www.shop.elica.com wo6



03HallOMUTUCS 3 MOBHAM acOPTUMEHTOM KOMMNEKTIB Ans
Pi3HNX BUKOHAHb CUCTEMM, K (INBTPYIOYOTO, TaK i BUTSHKHOTO.

BapiaHT BiaBeaeHHs
Mapa BMBOAMTLCS HA30BHI Yepe3 cepito Tpy6 (npuabai
OKPEMO), IO (IKCYIOTbCA Ha CromyyHOMY pnaHui, SKuit
nocTa4aeTbCs B KOMMMEKTI.
[iameTp BMBiAHOI TPYOM MNOBMHEH [OPIBHIOBATU AiameTpy
3'€HyBanbHOrO KiMnbLs:
- Y pasi NpsAIMOKYTHOrO BUXOoZy 222 X 89 MM
-y pasi kpyrnoro suxogy @ 150 mm (*)

[ins oTpuMaHHs BoLaTkoBoi iHghopmaLlii AMBITLCS CTOPIHKY,
€ ONUCYI0TLCS akcecyapy 40 Bepcii 3 BigBeAEHHAM B
iNOCTPOBAHI YaCTUHI JaHOro kepiBHULTBA. [MigkntoviTs
npucTpil A0 TPYD Ta HACTIHHMX BUBIAHWX BUXOLIB 3
piameTpoMm, LUO BiANOBIAAE BUXOZY NOBITPS (3'€4HYBaNbHIA
chnaHeup).
BukopucTaHHs Tpy6 i HACTIHHUX BUMYCKHWX OTBOPIB MEHLLOMO
piametpa npu3Bede A0  3MEHLUEHHs  MPOAYKTWUBHOCTI
BCMOKTYBaHHS i Pi3KOro 36iMbLUEHHS PIBHS LLyMY.
B usomy Bunagky BMPOOHWK He  Hece  XOOHOI
BiZNOBiAANbHOCTI.
BukopucToByiTe sikomora KOpOTLUMIA KaHan
BukopucToByiiTe MOBITPOMPOBIA 3 SIKOMOTa MEHLLOIO
KiNbKiCTIO BUTMHIB (MakcumanbHuii kyT: 90°).

YHukariTe piskix 3MiH B nepepisi Tpyou.

BapiaHT 3 dinbTpauieto

[MoBiTPSA, neped TUM, SiK NOTPaNMTKA 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
inbTPYETHCA Yepes BiANOBIGHMIA XMPOBUI iNbTp Ta inbTp
3anaxy. [etanbHie AMB. CTOPiHKY MO akcecyapax B
KepiBHMUTBI MO MOHTaxy | ycTaHoBui - ®inbTpyloye
BUKOHaHHS1.

MonepemkeHHs:: Y pa3i BnawTyBaHHA BUNYCKY BCepeauHi
enemeHta Mebnie, HeobXxigHO nepepdayuTU npoxia
NoBITPA Yepe3 naHenb LOKONA 3 MiHIManbHOK NnoLeto
nepeTvHy NpUBIM3HO B 120cM?2.

263



3. OyHKLiOHYBaHHSA

MaHenb ynpaBniHHA

CeHcopHi kHonku (TOUCH) / Aucnnen

1.
2.
3.

ON/OFF(BKI/BMMK) BapumbHOi MOBEPXHI/BUTSKKM
Bwn6ip BapunbHoi 30HM / incnnein BapunbHOT 30HK
MiggueHHs / MoHwkeHHs piBHA NOTYXHOCTI Bapuea
i LUBMAKOCTI (MOTY)XHOCTI) BUTSKKM
BigobpaxeHHs  piBHS  MOTYXHOCTI
LWBMAKOCTI (NOTYXKHOCTI) BUTSKKM
BkrioyeHHs Taiimepa “STAND ALONE(OKPEMUIA)”
Dvcnneit: Taiimep “STAND ALONE(OKPEMWW)" /
Taimep BapuibHUX 30H.

36inblueHHs/3MeHIeHHs Yacy Taiimepa “STAND
ALONE" / Taitmepa BapunbHUX 30H

AKTVBaLlist TailMepa KOH(OPOK / BApUMbHUX 30H
IHoukaTop poboTH TaliMepa KOHOPOK

AxtuBauis  Automatic Heat Up (AsTomatnyHoro
nigirpisy)

BapuBa i

10.
11.

12.

13.
14.

(4] 206

AxtuBauis  Temperature Manager (MeHegxepa
Temneparypu) (Warming Function(®yHkuis
nigirpiay)
May3a

Key Lock (BnokyBaHHs knasilu)

IHAVMKaTOP YBIMKHEHOT BUTSKKM

BkntoyeHHs iHaMkaTopa HacuyeHHs inbTpis
Bubip/akTuBaLlis BUTSKKM
[ucnneit BUTSXKM
Oucnneit  HacUYeHHs
inbTpa - XKuposui GinbTp
CkupoaHHs Hacu4eHHs inbTpis

AkTMBaLif hyHKLiT aBTOMATUYHOI BUTSKKM

BYrinbHOro/kepamiyHoro
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BUKOPUCTAHHS BAPUNLHOI MOBEPXHI

Mepea noyaTkoM po6oTH NOTPIGHO 3HATK, WO:

Bci coyHkuii i€l BapunbHOi noBepxHi po3pobnei i3
[OTPUMAHHSAM HaiCyBOpilLMX HopM Beaneku.

3 uiei npuymHm:

* [leski dyHKUji He aKTUBYIOTbCA, 200 aBTOMaTUYHO
BMMWKaIOTLCA NPK BiACYTHOCTi NocyAy Ha KOHGOpKaXx,
260 Konv BOHU NOraHO PO3TallOBaHi.

* B iHWwx BUNagKkax akTMBOBAHI (YHKLii aBTOMATUYHO
BiAKMIo4aTbLCA Yepe3 Aekinbka CekyH, konu obpaHa (yHKLis
BUMarae NnofanbLUOro BBOAY NapameTpiB, a HanaluTyBaHHs
He BigbyBaeTbCA (Hanpuknag .: “YBIMKHITL BapunbHy
noBepxHi0” 6e3 “06epiTb KoHdopKy” Ta “Poboya
Temnepartypa”, un “®yHkuis Lock” abo “Timer”).

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpuBanoro BUKOPUCTAHHS,
BMMKHEHHS! KOH(DOPKY He BigbyBaeTbCs HEranHo, ToMy Lo
TPUBAE €Tan OXONOMKEHHS; Ha Ancnnei KOHOPOK
3aensetbes cumeon “H, siuit BKa3ye Ha Te, L0 Hapasi
TpUBaE Ll eTan.
3avekaiiTe, Wob gucnneit BAMKHYBCS, NepLu Hix HabnuauTucs
[0 KOHKHOPKM.

Aucnnen koHdopok
Ha gucnnesx, Lo BiAHOCATLCS 40 KOH(OPOK, BKA3YETLCS:

KoHdbopka yBiMKkHeHa

9.9

PiBeHb NOTYXHOCTI )

Residual  Heat Indicator | Jf
(IHoukatop 3amnu1LIKOBOMO
Tenna)

Pot  Detector  ([etextop | &*
nocyay)

OyHKUis Bridge aktvsoara | /1
®yHkuis Temperature Manager G

aKTMBoBaHa

®yHKUis nay3n

-

0

Oyhkuis  Automatic Heat Up
(ABTOMaTMYHOrO NigirpiBy)

XapakTepucTuku po60oyoi NoBepXHi

@ Safe Activation (BeaneyHa akTvBauis)

[MpuCTpii BMUKAETLCA TiNbKM 33 HAsIBHOCTI KacTpyni Ha
KOHhopKax: NPOLEeC HarpiBaHHsA He 3anyckaeTbes abo
nepepuBaeTLCA B pasi BiACYTHOCTI abo BAaneHHs nocyay.

@ Pot Detector (Oetektop nocyay)
[MpucTpiit aBTOMaTUYHO BU3HAYAE HAsBHICTb KAacTpyni Ha
KOHbopKax.
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@ Safety Shut Down (Be3ne4yHe BUMKHEHHS1)

3 MipkyBaHb 6e3neku, koxHa KOH(OPKa Mae MakCMManbHUi
yac poboTu, SKWUA 3anNeXnTb Bif BCTAHOBMEHOO PiBHS
MOTYXHOCTI.

@ Residual Heat Indicator (IHaukaTop octatouHoro Tenna)
IMpu BUMKHEHHI 0aHiET a0 AeKinbkox KOH(POPOK HASBHICTb
3aM1LLIKOBOTO Tenna No3Ha4aeTbes CrewjianbHUM BidyanbHum
CUrHanoM y BignoBigHii obnacti gucnnest CMBONIOM i

Ekcnnyaraduis
MpumiTka: [ns akveauii 6yab-akoi dyHKLii, cnovatky
HeobXigHO aKTMBYBaTW NOTPIGHY KOHAOPKY

@ YBiMKHEHHS
KopoTkoyacHo HaTUCHITb fTOpKHinCﬂ) KHOMKY

YBIMKHEHHS/BMMKHEHHS ON/OFF (1) nauTu/BuTsXKM:

3aropuTbCS CUMBOS ;
NPOJOBXYIOUM HAaTUCKATK, BCi AOCTYNHi yHKUIi cTaHYTb
BMAUMMUMU NPOTArOM [eKiNbKOX XBUMMH, Ricns 4oro
TiNbKW OCHOBHI 3anNuWaTbCA aKTUBHUMM; iHLI MOXHa
6yae BUKOPUCTOBYBATH, | BOHM OyAyTb aKTUBOBaHI,
3rogoMm, Nig yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO.

BAXINBO:

BCi oCTynHi pyHKUii OyayTb ocBiTneHi cnabkum
CBITNOM, WO cTaHe GinbLw iHTEHCUBHUM NMLIe To4i, konun
BOHU OyAyTb aKTMBOBaHi.

HaTuCHITb Lo KHOMKY ® e pa3, WWob BUMKHYTM
Mpumitka: Lis cdyHKuia mae npiopuTeT Hag ycima iHWMMK.

@ Bubip koHdopku
TopkHiTbCs (HaTUCHITL) 30HM BuGip/Aucnnen (2), wo
BignoBinae baxaHin KoH(opLi.

@ Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTi)

[NoBepxHst 0bnagHaHa 9 piBHAMU NOTYXHOCTI

TOpKHITECS Ta NPOBEAITh NanbLsamMu B3aoBX CTpoku BuGopy
(3):

y HanpsIMKy npaBopy, o6 36inbLUNTY piBEHb NOTYXHOCTI;

Yy HanpsIMKy NiBopyY, W06 3MEHLUIMTI piBEHb NOTYXKHOCTI.
BcraHoBneHui piBeHb NOTYXHOCTI BifobpaxaTMMeTLCA B
obnacri Bu6opy / lucnnes (2)

@ Power Booster (MigcuntoBay noTyxHoCT)
Bupib ocHalueHin [OAaTKOBIM PIBHEM MOTYXHOCTi (OKpiM

piBHS ), SIKWIA 3ANMULLAETLCS AKTUBHUM NPOTSIrOM 5 XBUMWH,
niCAs YOro NOTYXHICTb NOBEPTAETLCA O NONEPEeaHbONO PIBHS.

TopKHITECA Ta NPOBEAiT NanbLsAMM B3goBX CTpokK BUGOpY

(3) (Hag piBHem J) Ta aKTUBYMTE NiACWMIOBAY NOTYXHOCTI
Power Booster (IligcunioBay noTyHOCTI)



PiseHb Power Booster (IMigcumnioBay noTyxHOCTi)
BinobpaxaeTbcs B 0bnacTi Bubopy / BigobpaxeHHs (2)
cvmeoriom "

@ Key Lock (BnokyBaHHA knasiLu)

BnokyBaHHs Key Lock po3Bonsie 3a6nokyBati HanawTyBaHHs
noBepXxHi, o6 3anobirTi BUNagKkoBOMY NOPYLLEHHIO
HanaluTyBaHb, 3anMLLaYY akTUBHUMI BCE HaNaLLTOBaHi
chyHKuji.

Akmueayis:

* HaTUCHITb a (20)

[ina euMKkHeHHs1 noemopimb onepayito.
MpumiTKa : AKLWO Nig Yac akTUBHOI dYHKLT 60KyBaHHS
knasiw Key Lock, HatucHyTa byap-sika iHwa dyHKwis, cuMBOn

6numaTime, Lo o3HavaE, Lo Us yHKLis
BMKOPWUCTOBYETLCA, i, AIKLLIO HEODXiAHO NpaLoBaT 3 NNTOM,
ii cnig BUMKHYTW.

@ Automatic Heat UP (ABTOMaTu4HMiA Nigirpis)

®yHkuis Automatic Heat UP (ABToMaTtyHui nigirpis)
[03BONISIE LUBWALLE JOBECTW NOTYXHICTb 40 BaxaHOro piBHS;
3a [JONOMOroio i€l (yHKLi BM MaTuMeTe nepesary 6inbLu
LUBWAKOTO NPUrOTYBaHHS CTPaB, ane He pUKKy4n oTpuMaTH
nigropiny cTpaey, TOMy L0 TemMnepaTypa He NepesuLLye
BCTAHOBIEHWIA PiBEHb.

Ll chyHkuis gocTynHa Ans piBHIB NOTyxHocTi 1 -8 .

Akmueayis:
)
* Ha YBIMKHEHIl KOHEOPL HATUCHYTU = 7)
* Ha guennei (2) Bipobpaxaetbcs cumeon "r", LWo
6nmag, skui 3MiHIOE BCTAHOBMEHY NOTYXHICTb KOHGOPKM

36inbLuyto4n piBeHb NOTYXHOCTI KOH(OPKM : YHKLLiS
Automatic Heat Up (ABTOMaTW4HMIA Nigirpi) 3anuwaeTbes
aKTVUBHOIO 3 HOBWM HanalUTyBaHHAM TeMnepaTypu;
3MeHLLYyIo4N piBeHb NOTYXHOCTI KOHEOPKM : (yHKLis
Automatic Heat (aBTomMaTyHuin Nigirpie) BUMUKAETLCS.

I'Ipw_MiTKa: 0[HOYaCHO 06paBLLY iHLLY KOH(OPKY, CUMBON
=

= (7) 3HoBy 3aropuTbCs CnabkM CBITIOM, | MOXHa
Oypne nepeitTy, Takox Ans Liei koHdopky, A0 akTuBaLii
chyHkuii; y Oyab-akomy BUNagKy yHKUis 3anuwaeTbes
aKTMBHOIO B 30Hi, 151 IKOi BOHA Dyna BCTaHOBNEHa, Ak
BigobpaxaeTbcs Ha gucnnei (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (MeHemxep
Temnepatyp, ®yHKuia nigirpisy)

Temperature Manager - Le yHKLis ynpaBniHHS, ska
[03BOSISIE NIATPUMYBATM TEMIO HA NOCTIMHIN TemMnepaTypi Ha
ONTMMarbHOMY PiBHI NOTYXHOCTI; ifeanbHo NigxoanTb Ans
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3bepiraHHs roToBOI i B Tennomy cTaHi. ®yHkuis Temperature
Manager akTuByETLCS M NEPLIOMY HATUCKAHHI KHOMKN

Ha n_mcnne'l' (2) koHcbopKy, LWO NpaLiioe B ,anmPuac y pexumi

Temperature Manager, 3sBnseTbcst cumeon deal

npw_MiTKa: 0[HOYaCHO 06pPaBLUY iHLLY KOHGOPKY, CUMBON

== (8) 3HOBY 3aropuTbCs CNabkum CBITOM, | MOXHa byae
nepemTy, TakoX Ans Liei KOHGOPKK, [0 akTuBaLii dyHKuii; y
Oyab-skoMy BUNaaKy (yHKUis 3aNuLWAETCSA aKTUBHOKO B 30Hi,
Ans Akoi BoHa byna BCTaHOBMEHa, K BifobpaxaeTbcsa Ha
puennei (2)

» Hatuckaiite a: (8), W06 BigKNIOYMTU Ta BUMKHYTH,

)
noku Ha [ucnnei (2) He Byae Binobpaxatuca piBeHb ‘LI,

MpuMiTKa: SKLLO AeKinbka KOHOPOK NpaLtoe B PEXMMI
Temperature Manager (Warming Function- dyHkuis nigirpisy),
0bepiTb croyaTky BaxaHy koHdopKy Yepes 3oHy Bubopy (2);
(hyHKL0 MOXHA BIKMIOYUTM Takox 3a Aonomoroto CTpoku
Bnbopy (3),BCTaHOBMBLUM piBEHb NOTYXHOCTI Power Level Ha

f
(PiBeHb noTyxHocTi) “LI".

@ Naysa
®yHkuis May3a [o3Bonsie NpuynuHUTY Byab-aKy yHKLi0,
YBIMKHEHY Ha NaHeni, 3B0As4M A0 HyMs NOTYXHICTb BapiHHS.

Akmueayis:
* HatucHit “1 17 (9)

* BifobpaxaeTbca bnumaroumii CMBon I I Ha guennei (2)

o6 sumkHymu ¢hyHkuyito:

* HaTUCHITb |(9) Manenb BUGOPY (3) 3aropseTbes
* HaTucHiTb/mMpoBeaiTb no Mawneni Bubopy (3), wob
BIOKIIOUMTYN (YHKLiO

MpumiTka: BigKMIOYEHHS BiGHOBMIOE Ti HANALLTYBAHHSA NAUTH,
wo Gynu [o nayaw, NnuTa NPOLOBXKYE NpaLitoBaT 3 TaKUMU
e HanawwTyBaHHAMY, Lo 6ynn BCTAHOBNEHI paHiLue.

Mpumitka: akwo yepes 10 xaunun OyHKUiA nay3u He byae
BMMKHEHa, MOBEPXHS BUMUKAETLCS aBTOMATUYHO.
Mpumitka: ®yHkuin May3a He BNMBae Ha BUTSKKY

@ Timer “STAND ALONE” (OKPEMUW Taitmep)
®yHKuis Timer - Le 3BOpOTHIit BiAMik HE3anexHo Big
KOH(OPOK (Ta BUTSKKM).

TaiimMep aKTMBYETLCS HAaTUCKaHHAM Ha 3oHy/[ducnnei (4)




BukopucTosyiite cumBonn = + (5), o6 BCTaHOBUTH
TpuBanictb Timer, sika BinobpaxaTtumeTbcs B 3o0Ha/Aucnnen
(4

MpumiTka : 3ayekarTe 10 CeKyHA, He HATUCKAKOUM KOBHOT
iHLWOT KOMaHAK, Wb novascs Bignik.

®opmart Tanmepa — 200

-0. 01191 TOAVH

-00 0115 XBUMUH

MpumiTka : TaliMep MOXHa HanalTyBaT Makcumym o 1rog.
Ta 59 xB.

B 3oni/ucnneii (4) BinobpaxatnmeTbCs Yac, Wo
3anuwmnBCs;

M0 3aKiHYEHHIO 3BOPOTHBOTO BiAMiKY NOAAETLCS 3BYKOBUN
CcurHan

MpumiTka : Npy BigobpaxeHHi 3BOPOTHLOTO BiAAiKY, Ha Yac,
Lo 3anuiumBcs MeHLwe 10 xBunuH, opmart 6yae HacTynHuiA

-0, xeununm
- 00 cexynam

3 Kpankoo, Lo MOCTINHO ropuThb

[ns BumkHeHHA Timer (Tanmep):

+ 06epitb 3oHa/ucnneii (4)

* BCTAHOBITb TPUBANICTb TaliMepy Timer Ha UUU, 3a
[onomorol == (5)

@ Taiimep KoHGOpPOK

®yHKLUist TamMepa 30HM KOHOPOK — Lie 3BOPOTHIN Biamik yacy,
AKWIA MOXHA HanaLUTyBaTh Ans KOXHOI KOH(OPKM, HaBiTb
0fHO4aCHO

Mo 3aBepLUeHHI0 BCTAHOBMEHOrO Nepiogy 4acy KOH(OPKM
BIMMKIOTCS aBTOMATUYHO | KOPUCTYBAY MoNepeXaeThest
3BYKOBUM CUTHaroM.

AkTuBaUin dyHKuUii Timer koHopok
* TOpKHITLCA (HAaTUCHITL) 30Hy Bubip/Aucnneii (2) (piseHb
MOTYXHOCT - power level # 0)

* HatucHitb (6), wo Bignoeigae koHdopLi
* BukopucToByiiTe CUMBONN = (5), o6 BCTaHOBUTH
TpuBanictb Timer, sika BigobpaxatumeTscs B 3oHa/Aucnnen

()
nig Yac HanawTyBaHHs CUMBON G (6) 6nmumae
MpumiTka : 3ayekaiite 10 CekyHa, He HATUCKAKOUM XKOAHOT

iHWOT komMaHaw, Wob 3anycTuscs Taitmep KOHGOPOK.

MpumiTka : 3HOBY HATUCHYBLUW TPUBANO G (6) , Tanvep
KOH(OPOK CKaETLCS

Mpu 6axaHHi, NOBTOPITbL Onepauilo AnA AeKiNbKOX
KOH(hOPOK.

MpumiTka: NS KOXHOT KOH(OPKM MOXHA HanaLTyBaTH
pi3HWi Yac Taiimepa; Ha gucnnei (4) 3'9BUTLCS 3BOPOTHIl
BiAniK KOHAOPKY, 0BPaHOI B Liel MOMEHT; SIKLO He byna
BubOpaHa xoaHa KoHdopka, HaTuckatroum Ha fucnnen (4)
BigobpaxaeTbes signik Timer “STAND-ALONE”
(OKPEMOT O Taiimepy).

Cnocib BigobpaxeHHs Bigniky Takui camuin gna Timer
“STAND-ALONE” (auB. naparpac Timer “STAND
ALONE (OKPEMUW Taiimep))

Konw Taitmep 3aBepLUNTb 3BOPOTHIi Bianik, BUAAETHCA
3BYKOBMIA CUTHaM i KOHGOpKa BUMUKAETLCS.

[ns BUMKHEHHSA Timer:

+ 06epiTb KOHGOPKY (2)

* BCTAHOBITb TPUBANICTb Taltmepy Timer Ha UUU, 3a
[0Mnomorol. == (5)

@ Power Limitation

®yHkuis Power Limitation (OBMexeHHs NOTYXHOCTI) 03BONSE
HanawTysati po6oTy npunagy, 06MexXyuM MakcuMmarnsHe
MOTNUHAHHS! Ta PErYIIOHYM MOTYXHICTb CNOXMBAHHS
YBIMKHEHMX KOH(OPOK TakuM YMHOM, LWob 3aranbHe
CMOXMBAHHS BapUbHOI NOBEPXHI He NePeBMLLYBano
MaKCUManbHWI HanawwToBaHW PiBEHb CIOXMBAHHS EHEPTii.

MpumiTka: HanawTyBaHHS NOBUHHO BigbyBaTUCA Ha

BUMKHEHIl NOBEPXHI, He HATUCKaKUM KHOMKY ON/OFF
(1), B MOMEHT nig'egHaHHs NUTK B0 enekTpomepexi abo nig
4ac NOBTOPHOTO YBIMKHEHHS CaMOT eNeKTPOMepeXxi NPOTArom
2 HaCTYMHUX XBUIUH.

Dna HanawTyBaHHA Power Limitation :

- HATUCHITb t A ]

(ki Byge BnMmaTy, nuwe NPOTArOM NepLUMX 2 XBUMWH Micns
NiAKIIOYEHHS! XUBNEHHS NPUCTPOIO)

- TPAMaKoYN HATUCHYTOIO KHOMKY t A ] HaTWCKaliTe No OfHil
3a pa3 yci 30H1 BuGip/ducnneit (2) koHhOPOK y HANpsAMKY
NPOTY FTOAMHHUKOBOT CTPINKYW, NOYMHAKOYN 3 NPABOI NepeaHbOi
KkoHdbopky (FR)
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- MIPY KOXHOMY HaTUCKaHHI Npunag nogae KopoTKMiA 3BYKOBUIA
curHan

- HaTMCHyBLLUKM oauH pa3 Bei Display (ducnneit) (2), MoxHa
BIANYCTUTM KHOMKY

Tenep:

- Oucnnei (2) 3apgHboi niBoi koHdopku (RL) nocnifosHO
Binobpaxatume cumeonu “C” 1a “0”, WO 03HaYaE MOXIMBICTL
BIKOHAHHS! HanaLTyBaHHs:

Obepitb Display (Aucnnen) (2-RL)

nicns yoro npokpyTiT Maxenb BUGoOpY (3), noku Ha Aucnnei

He BigobpaxaTumyTbea cumeonm “C” ta “8", Ha fucnnei (2-
FL) BinobpaxaTumeTbCsi NOTOYHE HanalTyBaHHS*

0= 7,4kB1
1= 45kBt
2= 3,1kBt

** HanaluTyBaHHs 3@ 3aMOBYYBaHHSIM BCTAHOBIIOETLCA Ha 7,4
kBT

LLio6 3miHMTM HanawTyBaHHsA Power Limitation
(oBMexeHHs NOTYXHOCTI)

- HaTucHiTb Display (Oucnnein) (2) nepeAHbLOI NiBOi 30HK
(FL)

- nicnst Yoro npokpyTit MaHens BuGopY (3), Wwob
BCTaHOBWUTM HOBE HaMnaLLTyBaHHs

- o6 36eperti 3pobnexuit BUGIp, HATUCHITH KHOMKY ®
ON/OFF (1), Ha 2 cekyHau; BM NOYyETE TpMBanNuiA 3ByKOBUN
CvrHan, Lo MiaTBepaXye 30epexeHHs HanawTyBaHHs

@ Bridge Zones

KoHdbopkw 3aBgsku coyHkuii, Bridge 3gathi npavosati
koMOGiHOBaHNM cnocoboM, CTBOPIOKYM E4MHMIA NPOCTIP 3
O[HaKOBUM PiBHEM MOTYXHOCTI. Lis chyHkuis go3sonse
roTyBaTy XXy HaBiTb Y KaCTpynsx i CKOBOpiAKax BEMNKOrO
poamipy.

MoxHa BuKkopuCTOBYBaTH KOMBiHALLi nepeaHix KOH(OPOK
“lonoBHa” 3 BigNOBIAHNMM KOH(OPKaMK No3agy
“BropuHHa”

(ans Toro, wob nepesipuTH, ANS AKUX KOHOPOK
nepeabaveHa Uus QyHKLUiS, AKB. iNKOCTPOBAHY YaCTUHY LibOro
noci6HuKa).

[ns aktuBauii coyHkuii Bridge:

- 06epiTb ogHO4acHO ABi KOH(OPKHU, AIKi BU OyaeTe
BMKOPUCTOBYBATH

- Ha [lucnnei (2) koHdopku “BTopuHHA” 3'ABUTLCSA CMMBON
- 33 gonomoroio MaHeni BUGopy (3) MoxHa HanawTyBaTi
PiseHb (MoTyxHicTb) po60TH, Aknit BinobpaxaTumMeTses Ha
DOucnnei (2) koHdopku “TonoBHa”

- Wb BumkHYTM DyHKUito Bridge goctatHbo NOBTOPUTH Ty
camy npoueaypy aktvsaLii

Mpumitka: Taimep kOHOPOK, yBIMKHEHMI Nig Yac PyHKUi
Bridge, npu3Beae 40 aBTOMATUYHOMO BUMKHEHHS 060X
KOH(OPOK; OCKiMbKI BOHW BBXaTUMYTbCS, Y LIbOMY BANAAKY,
OfIHiEI0 00'€IHAHO0 30HOH0.

BUKOPUCTAHHA BUTAXKN

@ YBiMKHEHHS
KopoTkoyacHo HaTUCHITb fTOpKHinCﬂ) KHOMKY

YBIMKHEHHS/BMMKHEHHS ON/OFF (1) nauTu/BuTsXKM:

3aropuTbCS CUMBOS ;

NPOZOBXYIOUM HAaTUCKATK, BCi AOCTYNHi yHKUIi cTaHYTbL
BMAUMMUMU NPOTArOM [eKiNbKOX XBUMMH, Ricns 4oro
TiNbKW OCHOBHI 3anNuWaTbCA aKTUBHUMM; iHLI MOXHa
Oyae BUKOPUCTOBYBATH, | BOHM OyAyTb aKTUBOBaHI,
3rogoMm, Nig yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO.

BAXINBO:

BCi JocTynHi pyHKUii OyayTb ocBiTNeHi cnabkum
CBITNOM, WO cTaHe GinbLw iHTEHCUBHUM NMLIe To4i, konun
BOHU OyAyTb aKTMBOBaHI.

HaTuCHITb Lo KHOMKY ® e pa3, WWob BUMKHYTM
MpumiTka: Lis cdyHKUia mae npiopuTeT Hag ycima iHWWMK.

@ BknioueHHs cuctemu BuTsXKM:  Bigkpuiite Flap
(3acninky) poTopkHiTeC A0 3oHM Bubopy (12), w06
BKITHOUNTU BUTSIKHY CUCTEMY.

Mpumitka: Cuctema BUTSXKM obnagHaHa npuctpoem FLAP
NOBOPOTHOK MexaHivyHOK 3acniHkoto. [lepeq BKMHOYEHHAM
BUTSKHOTO KOBraka MoTpibHo crovatky Bigkputn FLAP w06
npuBecTW B [jl0  CUCTEMY BUTSKKM. KOBMaK BUTSKKM
0bnagHaHWin AaTYMKOM, SIKUA NPU BKIIOYEHIN cucTeMi BUTATY,
3abe3neyye aBTOMATUYHY 3yMWHKY MOTOPA, SKILO 3achiHka
FLAP noBHicTio 3aKkpuBaeTbes. BuTsxka nepesanyckaetbes
nMLLe KoMK 3HOBY BiAKPUBAETLCA 3acniHka FLAP.

@ LLiBnaxicTb (NOTYXHICTb) BUTSKKM:

BuTsxka ocHalyeHa 3 piBHSIMM LUBMAKOCTI (MOTYXHOCTI)
BCMOKTYBaHHs!

TOpKHITECS Ta NPOBEAITh NanbLsamMu B3aoBxX CTpokn Bubopy
(3):

Y HanpsIMKy NpaBopyY, L6 36inbLwmMTK piBEHb NOTYXHOCTI;

Yy HanpsiMKy niBopyY, W06 3MEHLLMTI piBEHb NOTYXHOCTI.



BcTaHoBneHui piBeHb NOTYXHOCTI BigobpaxaTumeTbCs B
obnacri Bu6bopy / fliucnnesn (12)

@ Power Booster
[MpuCTpiit OCHaLLEeHMit 2 4OAATKOBUMM PIBHSMM NOTYXHOCTI
(okpim piBHs 3)
—  Power Booster (MiacuntoBay
noTyxHocri) 1 : Tpusae 15 xa.
—  Power Booster (MiacuntoBay
NOTYXHOCTI) 2 : TpuBae 5 XB.,
nicns 4oro WBMAKICTL NOBEPTAETLCS A0 PIBHS, BCTAHOBNEHOMO
panile.

TopKHiTLCA Ta NpoBeAiTb NanbUAMK B3A0BXK CTPOKK
Bnbopy (3) (okpim piBHS 3) Ta aKTUBYWTE MigcunioBay
noTyxHocTi Power Booster (Migcuntoay notyxHocri) 1
PiseHb nigcuntoBava notyxHocTi Power Booster (Migcuniosay
noTyxHocTi) 1 Bkayetbcs B 30Hi Bubip/Oucnneit (12) nig
HomepoM “4”, Wwo bnvmae

TopKHiTLCA Ta NPOBeAiTb NanbLAMK B3A0BXK CTPOKK
Bubopy (3) (okpim piBHs 3) Ta aKTVBYTE MigcUNoBaY
noTyxHocTi Power Booster (MigcunioBay noTyxHoCTi) 2
PiseHb nigcunioBaya notyxHocTi Power Booster (Migcuntosay
noTyxHocTi) 1 BkasyeTbCs B 30Hi Bubip/ducnnei (12)
cumorom” I, wo Gnumae

@ ABTOMaTNYHE (PYHKLiOHYBaHHSA

Butskka  yBIMKHE OMTWManbHy —LUBMAKICTb,  Perymioioum
MOTYXHICTb ~ BCMOKTYBaHHSi  Ha  MaKCUMarbHOMY  PiBHi
MPUroTyBaHHS, LLO BIUKOPUCTOBYETLCS Ha KOH(OPKaX.

Konu koHopki BUMMKAIOTLCS, BUTSXKKA NIANALUTOBYE CBOO
LUBMAKICTb BCMOKTYBaHHS!, MOCTYNOBO 3MEHLLYIOUM Ti, Takum
YMHOM YCYBalo4M 3aNMLLKOBI Napy Ta 3anaxu.

LLlo6 akTvByBaTH Lit0 PYHKLHO:

HatucHitb A (14)
[ina euMkHeHHs1 noemopimb onepayito.

MpumiTka: AKWO Nig Yac aBTOMATUYHOTO PYHKLIOHYBaHHS 3
Maneni BuGopy (3) obmparoTbes WwWBMAKocTi Bia 1 Ao 3,
aBTOMaTUYHe (yHKLOHYBaHHS NepeprUBacTLCS;

fKLLO X 0BMpaeTbes Power Boster (nigcuntosay NoTyxHoOCT),
aBTOMaTUYHE (YHKLOHYBAHHS BIGHOBUTLCSA MO 3aKiHYEHHIO

TpuBanocTi QyHkuii, a cumeon A " 3anuwaeTbes
6numarn.

MpumiTka: y BUNagKy BUMKHEHHS BapWbHOT NOBEPXHI 3
YBIMKHEHM ABTOMAaTUYHUM (YHKLIiOHYBaHHAIM, BUMKHEHHS!
BUTSDKKM BiGYBaETLCA aBTOMATYHO, MOCTYMOBO.

@ |HAMKaTOp HacuyeHHs dinbTpiB
Ha BUTSIKUi BKa3yeTbCs, KONM HEobXiaHO BUKOHATK
0bcnyroByBaHHs GinNbTpiB:

®inbTp ByrinbHM/KepamiyHMiA NPOTK 3anaxis
“FILTER"(13) BMukaeTsCH

Xupoeun dinbtp
“FILTER"(13) 6numae

MpumiTka : uA yHKLIA BUMKHEHa 32 3aMOBYYBaHHAM
(mMB. sk BOHa aKTMBYETLCA B naparpadi "Aktuauis
iHaukaTopa HacuyeHHs GinbTpiB”)

@ Reset (ckuaaHHA) HacM4eHHA inbTpis
BukoHaBlK obcnyroByBaHHS  inbTpiB  (kupoBoro Ta/abo

ByrinkHoro/kepamiuHoro) Tpueano Hatuchits “FILTER™ (13) ;
“FILTER"(13) 3racae, npu LbOMy NO4MHAETLCA  BiAMiK

iHOnKaTopa.
@ AKTVBaLjif iHOUKaTOPY HacuyeHHs GinbTpiB

3asBuyait Liew iHaMKaTop BUMKHEHWUA.
LLlo6 akTBYBaTK 1100, BUKOHATM HACTyMHeE:

- YBIMKHITb BUTSDKHY MOBEPXHIO 3@ JOMOMOTOI0 ® ;
- KOMM JBWrYH BUTSKKM Ta KOH(POPKM BUMKHEHi, HATWUCHITb
3oHa Bubopy (12)
- TpuBano Hatuckite ‘HOOD” (11), noku He 3'sBRATECS Ha
DOucnnei (12) nitepn “F” - “G”, wo 6numaioTb No Yepai

F = ByrinbHi/kepamiuni  inbTpy

npoTK 3anaxis
G = ¢pinbTp NpoTH XMpy

mmpr BYriNbHUI/KepamiYH1i NPoTH 3anaxy

HaTUCHITL Ha [ucnnen (12) B TO MOMEHT, KON
3'ABUTLCA Nitepa “F"

—  Hatvcnits “FILTER” (13) — 6numatove caitno

— 3oy Tpuearo Hatuckite “HOBD” (11), wo6
nigTBepAUTH aKTUBaLio iHaMkaTopa
BYrinbHUX/KepamiyHux  inbTpiB  npoTn
3anaxis

Xupoeun dinbTp
—  HaTuCHiTb Ha Aucnneit (12) B TOM MOMEHT, KOnK
3'9BUTLCA Nitepa “G"
—  Hatvchite “FILTER" (13) _ caitno ropus
nocTiHO
— 3voBy TpuBano Hamchite ‘HOOD” (11), wo6
nigTBEPAUTM aKTUBALLiHO iHAMKATOpa XMPOBOTo inbTpa



Tabnuua NoTyXHOCTI

PiBeHb noTyxHocTi

Tunonoria BapiHHA

BukopucTaHHSA piBeHb
(BKa3iBKM NoeaHytOTL B c0bi 4OCBIA | NPUBMYKM
NPUroTyBaHHA)

laeanbHo Ans NIgHATTS 3@ KOPOTKWI Yac TemnepaTypy

Boost LLiBnako posirpisaty i O LIBWMAKOTO KWMIHHSA, Y BMNagKy Bogu abo
LUBMAKOT irpiBaHHS piauH BapiHHs
Make oro posirpisa a
NOTYXHICTL |nearnbHo AN MimKapioBaHHs [0 30MI0TUCTOTO KOMbOPY,
8-9 XKaputvt — kun'atuty MOYMHATM BapKy, XapuUTh 3aMOPOXEHi NpoayKTH,
LUBUAKO KUM'ATUTY
IMipxaptoBaTit 40 30N10TUCTOTO ) ) )
. ) lneanbHo ANs nifxaproBaHHs, MATPUMYBAHHS KUMIHHS,
7-8 KOnbopy — NimxapoBaTh — KUMITK .
_ BapuTL, rpunb (Ha KOpoTKMiA Yac) 5-10 XBUMKH
Bucoka rpunb
NOTYXHICTE MigkapoBaTi 40 30M0TUCTOTO | |aeanbHo AN nipkapioBaHHs, Wob NiAToUMYBaTI Nerke
6-7 KomnbOopy - BapuUTU — TyLINTK — KuMiHHS, BAapuUTK i rpunb (Ha cepepHin yac, 10-20
nigxaptoBaTh - rpunb XBUMWH), NigirpiBaTh akcecyapu
|neanbHo Ans TyWiHHS, MIATPUMAHHS NErKOro KUMiHHS,
Baputu - Tywmtn - . . i
4-5 ; BapuTK (Ha JoBrui vac). MepemillyBaTy Ha CKOBOPIAL
nigxaproBaTt - rpurb
MaKapoH# 3 COycoMm
) |aeanbHo Ans LOBrUX NPUroTyBaHb (PUC, COYCU, XapKe,
Baputut — kun'atuti a A ANA AC puroTyB (b y P
CepegHs . . puba) 3 NPUCYTHICTIO B cknagi pignH (Boaa, BUHO,
. 3-4 MOBIfILHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTh - L . -
NOTYXHiCTb . 6yrbiioH, MONOKO), NEPEMILLyBaTH Ha CKOBOPIAL
nepemiLLyBaTy
MaKapoH# 3 COycoMm
Baputut — kun'atuti a |aeanbHo Ans AOBrUX NpUroTyBaHb (06'eM MeHLe
2-3 NOBiMbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTh - | MNiTPY: pUC, COYCH, Xapke, pnba) 3 NpUCYTHICTIO B
nepemiLLyBaTy cknagi piguH (Boga, BUHO, OYnbiAOH, MONOKO)
PosronnioBatit — \
. lneanbHo Ans pO3M'sIKLLEHHS Macna, PO3TONMEHHS!
1-2 PO3MOPOXYBaTH — NATPUMYBATH ) L
i : LuoKoriagy, PO3MOPOXEHHS MPOAYKTIB Marnux po3mipis
Ha Tenni - nepemilLyBaTy
Husbka
i |aeanbHo Ans NiATPUMaHHA Tenna B Manux nopuisx ign
MOTYXHICTb PosTonnioBat — A ANA NIATPUMAH! PUIAX 1u
. TiNbKM LLO NpUroToBNeHoi abo TpuMaTi Ha TemnepaTypi
1 PO3MOpOXyBaTU — NiATPUMYBATU - . A
; : 6ntoga Ans nogavi i nepemillyBaTh Ha CKOBOpIAUi
Ha Tenni - nepemilLyBaTy X
pi3oTTO
. [MoBepxHs BapiHHA B noauuii stand-by abo Buknto4eHo
MoTyxHicTb . .
BUKN Hyb OnopHa noBepxHs (MOXTNMBa NPUCYTHICTb 3aMMLLKOBOrO Tenna KiHus

NpUroTyBaHHs, curHanisosaHoro H-L-0)
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4. Dornsn

YBara! lNepep noyatkom Gyab-Akoi onepauii 3 YNWEHHs
abo o0cnyroByBaHHf,, nepeKoHaiTecs, WO KOH(OPKU
BWUMKHEHi i Lo naMnoyka-iHAMKaTop Tenna He CBITUTLCA.

06cnyroByBaHHsA Po6040i NOBEpPXHi

Yucrka
BapunbHy — naHemb  chig WACTUTW  MiCAS  KOXHOMO
BMKOPUCTaHHS.

Baxnuso: He BukopucToByiiTe abpasusHi rybku abo citku,
BOHM MOXyTb MOLIKOAWTM CKMO MOBepxHi. He 3actocoByiTe
[paTiBnMBI XiMiYHi AeTepreHTy, Taki aK cnpei ans neyeit abo
3acobu Ans BuBedeHHs nnsM. [Ticns KOXHOrO roTyBaHHS
AaBaiiTe iHOYKLUMHIA neyi oCTUTHYTY, NOTIM oumwariTe ii, o6
He yTBOpIOBanMCs Kipku i nnsmu. 3actocoByite M'siKy
TKaHWHY, NanepoBi PYyLWHWKM ANs KyxHi abo cnewjanbHi
NpoayKTM  Ans  BapWrlbHWX  MOBEPXOHb  (AOTPUMYHHUMCH
IHCTPYKLi BUPOBHMKA).

HE BUKOPUCTOBYMTE MAPOBI OYMCHUKM!!!

Baxnuso: pu BNagKOBOMY i CUNbHOMY BUTOKY pignHu 3
KacTpyni MOXHa CKOPUCTaTUCS 3MWUBHUM KranaHoM,
PO3TaLIOBAHUM B HWXKHII YaCTWHI NPUCTPOIO, LLO A03BONSIE
YHUKHYTH BigKknageHHs 6yab-aKkux 3anuLwukiB i 3aiicHioBaTy
OYMLLEHHS 3 AOTPUMAHHAM MaKCUMarbHOTO PIBHS FirieHU.
Man. 16

06cnyroByBaHHSA BUTSKKU

OyuLLeHHA
Mig vac ounwenHs Bukopuctosyiite BUKINKOYHO Bonory
TKAGHWUHY 3 HeWTpambHuM  MutouuMm  3acobom.  HE

BWUKOPUCTOBYMUTE IHCTPYMEHTU TA MPUNAOM NI,
YAC OUYMLLEHHSA!

YHuKaiiTe BUKOPUCTaHHS abpasuBHIX 3acobiB.

HE BUKOPUCTOBYMTE CMUPT!

OuMILEeHHA MeTaneBoi PewwiTKu:

[paTv cnig MUTW ypyuHy rapsyoi0 BOLOK 3 HEWTparnbHUM
MUIOYMM  3aCO00M i akypaTHO BMCYLLYBaTU OB YHUKHYTW
OKMCIEHHSI.

AHTWKMPOBUI (DiNbTP

3aTpumMye YaCTOUKM XUPY Bifl NPUTOTYBaHHA ixXi.

Woro noTpiBHO ouMulyBaTM OAMH pa3 Ha Micsub (aBo konu
cucTeMa iHAMKauii HacudyeHHs (inbTpiB BKalye Ha L0
HeobXigHICTb), 32 4ONOMOrOK HearpecyBHUX MOUMX 3acobiB,
BpyyHy abo B MOCYSOMMIHI  MaLMHLi 33  HU3bKOI
TEMMNepaTypy B PEXVUMI KOPOTKOrO LMKITY.

Mpn MUTTI B NOCYAOMMIAHIM MaLLVHI, XMPOBUA DINbTP MOXe
3HebapBuTuCs, ane Woro  (pinbTpyBambHi  BNAcTMBOCTI
3aMULIATLCS HE3MIHHUMM.

Man. 15.1.2 - 15.2.3

®inbTp 3 AkTMBOBaHUM Byrinnam - Kepamiunuit
(NMuwe ans Bepcii 3 dinbTpauicto)
BiH  nornuHae  HenpueEMHI
NPUroTYBaHHAM iXi.

3anaxu,  BUKNWUKaHi
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[anuit Bupi6 obnagHaHwin HabopoM Ae3040pyouNX BinbTpIB.
HacuueHHst gesopopytounx  inbTpi  BigbyBaeTbcs micns
TPUBANOr0 BUKOPUCTAHHS 3anexHO Big TWMy KyxHi i
PerynspHOCTi  OYMLLEHHS KWPOYNMOBMIOBANLHOMO  (iNbTpy.
[esonopytoun inbTpy MOXHA pereHepyBaTy TEPMiYHUM
€nocobom KoxHi 2/3 micaus B 3asganeriab Harpitin nedyi npu
200°C npotarom 45 xBunuH. [paBunbHa pereHepawis
rapaHTye MOCTiHY eeKTUBHICTb (DiNbTPyBaHHA NpoTarom 5
POKiB.

YBara! He knagit inbTpu Ha AHO AYXOBKM, @ PO3MilLynTe
Ha [1EKO Ha cepepHil BUCOTI.

Man. 15.2.1



Mowyk HecnpaBHOCTEN

KOA NOMWUIIKK

onuc

MOXNWBI NPUYUHK

YCYHEHHA NOMWJIKK

E2

30Ha ynpaBniHHS BUMUKAETLCA Yepe3
3aHafTo BUCOKY TEMMepaTypy

BHyTpiluHs Temnepatypa
€NEKTPOHHUX AeTanen e
3aHafITO BUCOKO

3avekaitTe, nokn poboya
MOBEPXHS OXOMOHe, NepLu
HiX BUKOpUCTOBYBATY i
3HOBY

E3

HenpupaaTHa emHicTb

Btpata marHitHux
BMacTMBOCTEN

3HiMiTb KacTpy o

E5

Mpobnemu komyHikawyii Mix
NpU3HaYeHUM [N1s KOpUCTyBaya
iHTepdeiicom i Mogynem iHaykujii

ENeKTpoXMBNEHHs He
nocTavaeTbCs A0 MOAYIS;
kabenb xuBneHHs byB
MigKIoYEHNI
HenpaeunbHoO abo
MOLIKOKEHMI

BigkntounTi nosepxHio
Bif Mepexi Ta nepesipTe
MigKIIOYEHHS

na BCiX iHWKMX
noBigoMMeHb Npo
NOMUIKM

(E..U...C..

-)

[M043BOHNTM B TEXHIYHY CryxOy | NOBIZOMUTY KOF, MOMUITKM

TexHiyHa cnyx6a gonomoru

Mepepn 1M, Ak 3BepHyTUCS B CryBy TEXHIYHOT JONOMOrM:

. i~ . . 1
1 I'IepeKOHaMTecn, L0 BM He MoxeTe CaMOCTIMHO YCYHYTU npoﬁnemy, Cnupatoymncb Ha BKa3IBKW, OMUCaHl B

MRl
HecnpaBHOCTEN .

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb NpUCTPIi, Wb nepekoHaTucs Lo npobnema Byna ycyHyTa.
AKwo nicns BUWe 3ragaHuX nepeBipok NpoGnemy He BAanNocs YCyHYTH, 3BePHITLCA A0 Habnmxk4oi Cnyxom TexHiuHoi

ZONOMOTH.
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Ocbl HycKaynbiKTa ©OepinreH HyckaynapAbl
KaTaH KagaranaHbi3. OHgaipyLi ocCbl
HycKaynbIKTaFbl HyckaynapAabl opblHaamay
cangapblHaH TyblHOaFaH akaynap, 3akbiMaap
Hemece epT YLUiH ewwbip xayankepLinikTi MOMHbIHA
anvanael. byn Kypbiifel Tek YW kafAanbiHaa
Tamak nicipy YlWiH naganaHyfa apHanfaH XeHe
Tamak nicipy kesiHge TyTiHAI copbin anagpl. backa
MakcaTTapga nawganavyra 6onmangel (Mbicansl,
B6enveHi XbinMbITy YLWiH). ©HAipywi ocbl eHiMAi
aypbic navganaHbay Hemece gypbic bantamaygaH
TYbIHOAWTBIH >XayankepLUinikTi MOMHbIHA anvangpl.
OHiM ocbl OKynbIKTaFbl cypeTTepae
OepinreHHeH e3relue acTeTUKanbIK
cdyHKumnsnapra ne 6onybl MyMKiH, ananga,
XKYMbIC iCTeyi, TeXHUKanNbIK KbI3MET KOpPCeTy
)XK9He opHaTy Gipaen 6onagbl.

HyckaynbIKTbl MYKWUSIT OKbIM LbIFbIHBI3; 0N OpHATY,
naiganady OkeHe Kayincisgik  Typanbl  MaHbl3dbl
aknapaTTbl KaMTUabI.

OHiMHIH, 3nexTpniK XYNeCiH e3repTneHis

KypbinfbiHbl OpHaTnac OypbiH, OHbIH, ew6ip GeniriHin,
3aKbIManMaraHbiHa ke3 xeTkisiHi3. bonmaca gunepre
xabaprachbin, opHaTyabl TOKTATbIHbI3.

OpHaTygbl  XanFacTbipmac — GypblH  KYpPbINFbIHbIH,
OyTiHgirive k@3  keTkisiHi3.  Bonmaca  gunepre
xabapnacbin, OpHaTyAbl TOKTaTbIHbI3.

EckepTtne: "(*)" TaHb6ackl 6ap 6eniktep Tek kenbip
ynrinepmeH  6epinetiH  (backa >xargannapga
GepinmenTiH), OGipak caTein anyfa GonatbiH
KOCbIMLLA akceccyapnap 6onbin Tabbinagsl.

© 1. Eckeptynep

EckepiHi3! Keneci Hyckaynapgbl KaTaH cakTaHbid: e Kes
KenreH opHaTy XYMbICTapblH OpblHaamac GYpbiH, KypbinFbl
KyaT kesiHeH axbipaTbinybl kepek. ® OpHaTyabl Hemece
KOHAEYAI ©HOpYWiHiH, HyckaynapbiHa X8He XeprinikTi
Kayincisgik epexenepiHe caikec 6inikTi MamaH opbiHAaybl
Kepex. ManpanaHy HYCKaynbIFbiHAA apHaibl
kepceTinmeniHwe, KypbliiFbiHbIH ewwbip 6eniriH xeHaeyre He
aybICTbipyFa Gonmaiabl. e 3aH BoMblHWA, KYpbiFbl Xepre
Kocblnybl kepek. ® KyaT kabeni KypbinfblHbl KyaT kesiHe
KocyFa OonaTbiHOaW y3blH Gonmybl kepek. e OpHaty
KYMbICTapbl KONAaHbICTaFbl Kayinciagik epexenepiHe camkec
kenyi yWiH, MOHTax epexenepiHe caikec, kepHey |lI
caHaTTaH acbin KETKEH Ke3fne 3MekTp KyaTblHblH, TOMbIK
axblpaTbinyblHa keningik 6epeTiH, KonaaHyFa pykcar eTinreH
Ken nonsiprbl aBTOMATTbl aXbIpaTKbILL OPHATHIMYbI KAXET. ®
bipHelie poseTkanbl y3apTKbIWTHl Hemece 6Oacka fda
y3apTKbIW  cbiMaapdbl  KongaHbaHpls. e OpHaty
asKTanFaHHaH kewiH, anekTpnik Genwektep opaH opi
naganaHyLwbifa KomkeTimai bonmaybl kepek. o lNaidganaHy
KkesiHOe KypbliFbl MEH OHbIH, KOmkeTiMai 6eniktepi Kbisaabl.
Kbi3abipylwbl aneMeHTTepai ycTamaHbia. e bananapgbiH,
KYpPbINFbIMEH — OiiHamayblH  KapjaranaHbis;  Gananapgbl
XaKblHOATNAHBI3 XOHE onapaaH ke3 anmaHpl3, cebebi

O]
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nanganaHy kesiHae KomkeTiMai 6eniktep KaTTbl bICbIN KeTyi
MYMKiH. @  KapguocTumynstopnapsl  MeH  KOCyfbl
WMnnaHTTapsl  6ap agampap  VHAYKUMAMbIK  NAUTaHb
nanpanaxbac 6ypbIH KapanoCTUMYNSTOPRAapbIHbIH,
KYPbIFbIMEH YiANeciMai ekeHiH Tekcepyi kepek. o lNailganaHy
Ke3iHOe KOHe O0faH KeliH  KypbinfFblHbIH  Kbl3ablpy
aneMeHTTepiHe Kon  Turisberis. e TnutaHbliH  Gapnblk
GenikTepi XETKINIKTI CankblHAaraHWwa ofFaH KuiMaep Hemece
backa XaHfbll 3aTTapablH, TWin KeTyiHe xon 6epmeH;s,
cebebi epT WhIFybl MyMKiH. ® XaHFbil 3aTTbl NNKTa YCTiHE
HeMece XaHblHa KoMMaHpI3. ® KaTTbl Kbl3FaH TOH Maiinap
MEH CyMblKk MaWnap Te3 aufbllw 6Gonagbl.  Maiinbl
TaFamgapabl JanblHAay kediHae cak 6onbiHpI3. @ Erep nnuta
6eTiHge xapblKTap nanga bonca, Tok CoFy kayniH bonasipmMac
YWiH KypbinfFblHbl Aepey OWipiHi3. e Kypbinfbl CbIpTKbI
TailMepmeH He Oenek KawblKTaH ©ackapy KypanbiMeH
KYMbIC icTemenai. e lNnutaga mMangbl YKbINCbI3 naiiganaxy
Kayinti 6onmybl MYMKH XoHe epT TyAblpybl bIKTUMan. e
Tawmak nicipy npoueciH kagaranan Typy kaxeT. Kpicka micipy
npoueci yHemi 6akbinaHybl kaxeT. e Optri ELIKALIAH
CyMeH eLipy apekeTiH xacayra 6onmangbl. OHblH OpHbIHA
KYPbINFbIHBI  OLWIpIn, epTTi Kaknak He Wwybepek KneeHka
CUSKTbI HOpCEMeH xabbiHbI3. ©pT Kayni 6ap: nnuta beTiHe
Oerge 3aTtTapabl KoiiMaHpi3. e By TasapTKbiwTapAbl
nanganaHbaHpl3, TOK COFy Kayni Oap. e [lblwakTap,
LWaHbILIKbINAP, KacbiKTap HeMece KaknakTap CusiKTbl MeTann
3aTTapgbl newke KoiMaHpI3, cebebi onap Kpibin KeTyi
MYMKiH. ® KypbinfFblHbl 9MEKTp XeniciHe Kocnac OypbiH:
KepHey MeH KyaTTblH 9MekTp XeniciHe Colikec KeneTiHAiriHe
XOHe po3eTkaFa COWKeC KeneTiHgiriHe ke3 XeTkidy YLiH
ManiMeTTep TaKTacblH (KyPbIFblHbIH, TOMEHr XaFblHAa)
TekcepiHis. KymaHiHia 6onca, 6inikti anektp mamaHbiMeH
KEHECIHI3.

MaHbi3gbl: - [apanaHfaHHaH KewiH, nnuTaHbl
KOCKbILUTaH OLWIipiHi3 >x8He TabaHbl aHbIKTaWTbIH
KypbinfbiFa CeHOeHi3. - CyMbIKTbIKTbIH  Tacbin
KeTyiHe >on ©6epMeHi3, COHAbIKTAH CYMbIKTbIK
KavHaFaHOa HeMece Kbi3ablpFaHaa OTThbl OLWipiHi3. -
Kbi3gplpy anemeHTTepiH 60C  kacTpengepmeH
Hemece TabanapMeH Hemece oOnapcbi3 KOCyIlbl
Kyvge kangblpmaHbl3. - [licipy askranfaH kesge
TUICTi bICTBIK NAUTaHbl OLWIipiHi3. - Tamak nicipy
YLiH ellkawaH anoMnHun donbraHbl
navganaHbaHpl3 >KeHe artoMUHWIAre oparFaH
TafamgapAabl  nAuMTaFa  elkawaH — KoMMaHpl3.
AntoMUHUIA  Bankpin, KypbiFbiHbl - 3akbiMaanabl
XOHe OHbl XXeHAey MyMkiH 6onmanabl. - Taramaap
canblHFaH KayallakTapgbl alwblfMaFaH KyhiHge
Kbl3ablpyFa Gonmarvigbl, onap »apbiflybl MYMKiH!
Bbyn eckepty 6apnbik nnuTa TypnepiHe KaTbICTbl. -
TespeTy (Booster) pyHKUMACHI CUAKTBI XKOFapbl TOK
OeHreviiH TaMakTbl KyblpyFa apHarnfaH mMaw CUsiKTbl
CYMbIKTbIKTapAbl  Kbl34blpy  YWIiH nanganaHyra
bonmangel. WamagaH Thic Kbi3y kayinTi 6onybl
MYMKiH. MyHgam >kargannapga TeMeH  KyaTt



OeHreviiH  nanWganaHybiHbI34bl  YCblHAMbI3. -
blgbicTap nnuTaHbIH YCTiHE X8He [an opTacbiHa
Kombinybl kepek. EwkaHgaw xafganga taba meH
nnuta apacbliHga 6acka 3aTtTtapgbl KOMMaHpl3. -
Erep Temnepatypa ofapbinaca, Kypbinfbl nicipy
OenikTepiHiH, KyaT AeHreniH asTomatTbl Typge
TemeHaeteni. Kea «kenreH Tasanmay Hemece
TEXHUKanNbIK KbI3MET KepceTy anabiHAaa KypbiifbiHbl
po3eTkagaH  CybIpblHbI3  HEMeCe  KOCKbILWTbI
owWipiHi3. bapnblk oOpHaTy »8He TexHUKanblk
KbI3MET KOpCEeTYy >KyMbICTapbl YLIiH KOpFaHbIC
KOMFanTapbliH KWiHi3. KypbinfbiHbI Ceri3  xacTaH
ackaH ©Oananap, coHganm-ak uaukanelk, cesy
Hemece akbln-on kabineTTepi wekTeyni agampap
Hemece Taxipubeci Hemece KaxeTTi Oinimi ok
apampap agam 6aKkbinayblHCbI3 Hemece
KYPbIIFbIHBI  Kayinci3a namganaHy >oeHe OHbIH,
KayinTiniriH TyCiHy Typanbl Hyckaynap anmManblHLa
kongaHbaybl kepek. bananapgblH KypblnfbiIMeH
OMHamayblH Kagafanan OTblpblHpI3. Taszanay xeHe
KyTiM  KepceTy JXyMbiCTapblH 6ananap TuicTi
bOakbinaycblda  opblHOamaynapbl  kepek.  TyTiH
COpFbILWTLI ra3beH Hemece Hacka OTbIHMEH XYMbIC
ictenTiH Gacka KypbinFblnapmeH Oip  yakbITTa
nanganady kesiHge 0enme akcbl >xengeTinyi
Kkepek. TyTiH COPFbIWTBLIH Wi Ae, CbipTbl Aa
TEXHUKANbIK  KbIBMET  KepceTy  HyckaynapblHa
coMKeCc MIHOETTI Typae YHeMi TasanaHybl
(KEMIHOE AMbIHA BIP PET) «kepek. TyTiH
COpFbILTHI Tasanay, COHbIMEH KkaTap cyarinepgi
aybICTbIPY >XOHEe TasapTy epexernepiH cakramay
epTke aKenyi MyMKiH. AlbIK OTTa ellkalaH Tamak
pavibiHgayFa 6onmangpl.  AwWbIK OTTbl Nanganady
cy3arinepai 3akpiMaaybl XaHe epT kaymniH TyAblpybl
MYMKiH, COHAbIKTAH OHbl Gapnblk xaFganga
bongblpmay kepek. Maw KaTTbl KbI3bil KeTin,
epTeHyiHe on Bepmey YLWiH Kyblpy kesiHae aca
cak GonfaH >xeH. EckepiHi3!: TyTiH copfbIWTbIH
KomkeTimai 6enikrepi nnuta Kocynbl ke3ge bICTbIK
6onybl MymkiH. EckepiHi3! OpHaTy >XyMbiCTapbl
TOMbIK asiKTanfFaHWa KypblFbiHbl  KyaT KesiHe
kocnaHbl3. XKeprinikti 6unik opraHgapbl GekiTkeH,
TYTiH LWbIFapyra 6annaHbICTbl Kayinciagik
TeXHUKachl XaHe kayinci3aik wapanapbl 60MblHLWA
epexenep kartaH cakranybl kepek. LUbirapbinFaH
aya ras xaraTblH Kypbinfbinap He Gacka ga xary
KypbIfFbinapbl  TyAblpaTelH  TYTIHAI  XKOK  YLUIH
nanganaHbinatelH  Kybblpnap apkbinbl xibepinyi
Kepek. TyTiH COpPfbiWTbHl  CbIM TOp  AypbiC
opHaTbIfIMaraH kesge elkalwaH narganaHbaHbls!
KypbinfFblHbl  OpHaTy YLWiH Tek eHiMMeH Oipre
OepinreH OGypaHganapgbl faHa KongaHbliHbI3, an
Gipre Gepinmece, calikec kenetiH GypaHganapabl
carbin anblHbI3. OpHarty HyckaynblfblHAA
KepceTinreHaen  y3blHAbIKTaFbl  OypaHganapgpl
KonaaHblHbl3. Ac Genmenik TyTiH COpfbill 3MekTp
emec Kyat kesi bepineTiH 6acka KypblnfblnapmeH
navganaHbinFaH kesge, 6enveHin Tepic KbiCbiMbl 4
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Ma (4 x 10-5 6ap) peHreviHeH acnaybl Kepek.
Anpafbl yakblTTa aHblKTamanblk peTiHge kapay
ywiH 6yn HyckaynbiKTbl CcakTan KOl Kepek.
CartbinatblH, TacbiMangaHaTblH He  KewipineTiH
Xafgamga OHbl eHiMMeH Oipre ycray kepek. e
Digestory a dalSie kuchynské odsavade dymu mozu
nepriaznivo  ovplyvnit bezpecnl  prevadzku  zariadeni
spalujlcich plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych
miestnostiach) z dovodu spatného toku spalovacich plynov.
Potencialnym dosledkom tychto plynov modze byt otrava
oxidom uhofnatym. Po montdZi digestora alebo iného
kuchynského odsavaca dymu by prevadzku zariadeni na
spaliny mala otestovat kompetentna osoba, aby sa zaistilo, Ze
nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& AnekTp Kocynapbl
7-71-7.2-73cyper

. KypbInfbiHbl AnekTpnik
aXbIpaTbIHbI3. . OpHarty
KonaaHblcTafbl opHaTty XoHe Kayinciagik
epexenepiH  6ineTiH, Kkecibn  pamblHOanfaH
Kbl3MeTKepriep faHa Xy3ere acbipybl kepek. © Erep
OoCbl  Tapaydafbl  Hyckaynap  oOpbliHOanvaca,
eHAipywi agampapfa, kaHyaprapra Hemece
MYNiKKe TWUreH 3apganTtap VYWiH Ke3 Kenred
XayankepLlinikti e3 MonHbiHa anvavgbl. e Kyat
kabeni nnuTaHbl KyMbIC GEeTiHEeH  LWblfapbin
anfaHga biHFannbl GonaTtbiHOAm KETKIMiKTi y3blH
6onybl kepek. ® KypbinfFblHbIH acTbIHfbl XafblHAa
opHanackaH cepuanblk HeMip TakTalwacbiHga
KepceTinreH KepHey oOn OpHaTbinaTtblH  yWgeri
KepHeyre CoWKec KemneTiHGirH TeKcepiHis. e
¥3apTKbiWw cbiMpgapabl narganaHbaHpl3. e Xepre
KOCy KyaT cbiMbl B6acka kabenbaepre kapafaHga 2
cm-re y3blH Gonybl kepek. e Erep anekTpnik
xabaplk KyaT CbiMbIMeH abablkTanmaca, 7200
BatT KyaT ywiH 2,5 MM2 MuHUMangbl KOHOYKTOP
OvameTpiH  nanganaHbiHbI3;  JKOFapblpak — KyaT
OeHrevinepi ywiH gnameTtpi 4 MM2 60nybl Kepek. o
Kabenb OGowvibiHoarbl TemnepaTypa 50°C-taH
acnaybl kepek. e byn Kypbinfbl KyaT Ke3iHe
TYpaKTbl KOCbIfyFa apHarsfaH.

Kyat Ke3iHeH
KYMbICTapbIH

e EckepiHiz! 3OnekTp xeniciHe kaWTa kocnac
OypblH, OHbIH AypbIC XYMbIC iCTEWTIHIHE ke3
XKeTKi3iHi3, opkawaH KyaT kabeniHiH AgypbIiC
OpHaTbIfFaHblH TekcepiHis. e EckepiHi3! Apanbik
xanfay KabeniH aybICTbIpyabl yokKinetTi
TeXHVKanbIK Kongay Kbli3aMeTi Hemece OGinikTiniri
OfaH call afjam Xy3ere acblpybl Kepex.

EckepTne: eHIM Makcumangbl KyaT LUeKTeyiH
opHaTyfa MyMKiHAOIK OepeTiH KyaT wekreywi
DYHKUUSICbIMEH XabablKTanfaH

KypblInfbl 3MnekTp eniciHe KocbiFaH ke3ae Hemece
axblparaH COH 3NEKTP KeniciHe KamTa KocCblfiFaH
Ke3ge (Kereci 2 MUHYT iwWiHAe), DNeKTp >XYMeCiHiH,
KOpPFaHbICbIH TaHJarnfFaH KyaTTbl LEKTEY AeHreitiHe
CONKeC OpHaTbIHbI3. LUeKTey KOoMbinybl kepek. KyaT



LekTey napameTpi YLiH
YKymbic 6enimMiH kapaHbI3.

OCbl  HyCKaynbIKTbIH

KoHabipy

e OnekTpnik >aHe MexaHukanblk 6enikrepiH
opHaTyabl TK BinikTi MamaHgap opbliHAAYbl Kepek.
Bbyn ANEKTPiK KYPbInfbl LWbIFbIHKbI
opHaTbinaTblH  Xafganga  KanbliHablFbl 2-6 €M
bonatbiH XyMbIC OeTiHe opHaTyFa apHanfaH; an
BATbIPbIIN opHaTkaH ke3ge 2,5-6 cm TepeHaikke
OpHaTbIfybl KEpPeK.

Mnuta ™MeH kabblpFa apacblHAarbl KalbIKTbIK
anablHFbl XKafblHAH KemiHae 5 cm, OyunipnepiHeH
KeMiHOE 4 CM XaHe XOoFapfbl KeaepriaeH kemiHge
50 cm 6onybl kepek.

Epekiwe Hasap ayaapbiHbI3: YCbIHbIMFAH KaLbIKTbIK
Mbican  peTiHge  KenTipinreH:  ymn-xannapgpl
xobanay KesiHae acyn KYPbINFbICBIHbIH
OHZIpYLUICIHIH HyCKaynapbl eckepinyi kepek.

Bekity

OpHatyabl 6acTamac GypbiH:

+ OHiMAi KopanTaH lUbIFapFaHHaH KeWiH, OHbIH
TacbiMangay KesiHge 3aKbiMAanMaraHblHa Ke3
KETKi3iHi3, aKaynblKTap TyblHOaFaH aFganga,
caTylbifa Hemece TYTbIHyWbINapFa  KbI3MeT
KepceTy opTanbifbiHa xabapnaHbi3.

*  OHIMHIH enwemaepi OpHaTbiNaTbiH OpblHFA CaliKec
KeneTiHiHe Ke3 XETKI3iHi3.

+ KantamaHblH iWiHgeri TacbiMangay — MakcaTblHoa
carnblHFaH Kepek-xapaktapgblH, (Mbicanbl, OypaHganap
carnblHFaH KanTalbIKTap, Keningik kyanikrepi xaHe 1.6.)
Gap-xofblHa ko3 xeTkidiHi3. Erep bonca, onapabl anbin
TacTaHbI3 XaHe Kayincis xepae cakTaHbl3.

+  OpHaty ailmaFbiHAa KyaT yscbl b6ap eKkeHiH TekcepiHia

KopnycTtbl opHaTyFa paitbiHgay:

- byn byibiMabl cankbIHAATKbIW KypbliFbinapabiH, bigbic
KyFbILUTAPAbIH, NELTEPAH, Kip XyFbill MaliMHanap MeH
Kip  KenTiprilw  KOHAbIPFbINAPAbIH,  YCTiHE  OpHaTyFa
6onmanap!.

- TnutaHbl opHaTnac OypbiH, WKagTbl COMKECIHILE KECIHi3
XOHe XaHkanap MeH yriHginepai abannan anbiHbl3.

- CY3riHi opHaTyAbl OHTaNNnaHAbIPY MaKcaTbiHAa TOpAbI

(6enek catbin anyFa 6onagbl) €Hridy yliH TOMEHri

Heriare YAlWbIK Kecy YCbIHbINaAbl

MAHBbI3[0bl: 250°  Temnepatypara  wbiganTbiH  Bip
KOMMOHEHTTI kabbiCkak repMeTukTi (S) KonaaHbIHbI3;
opHatnac OypbiH, xabbICTbipbinaTbiH 6eTTepai MYKMUST
TasanaHpl3 xaHe xabbiCyFa kegepri xacaiTbiH 6apnbiK
Hopcenepai KOMblHbI3 (Mbicanbl, Benriw xaknanap,
OeTki ynaipnep, TOHMainap, CyMblK Maii, aH, ecki
XeniMHiH, i3aepi xaHe T1.6.); XeniMm xakrayablH 6apnbik
CbIPTKbI XaFbiHa Bipkenki xaFbinybl kepek; xabblCkaHHaH
KemiH, xenimai WwamameH 24 caraT KypFaTbiHbl3.

EckepiHi3! bypaHganap MeH bicbipManapgbl OC
Hyckaynapfa cail opHaTnacaHbl3, 3MeKTp Torbl
Kayni OpbIH anybl MYMKiH.
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Eckeptne: OyibIMHbIH, AYpbIC OpHATbIMYblH KaMTamachl3
eTy YyWiH keneci cunattamanapsl 6ap  Kybbipnapgbl
XeniMMEH ThiFbl3ay YCbiHbINagbl:

- aKpun Herisinaeri xenimai xymcak vinriw MBX ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cait

- 0TKa TesiMai

- eckipyre Te3iMainiri xofapbl

- TemnepaTtypa aybITKynapbiHa Te3iMai

- TOMEH TemnepaTypaga KongaHyra xapamgsl

Byn KypbinFbiHbl Tepese partuuri XUbIHTbIFbIMEH
6ipre nanganaHyra 6onagbl (oHbl ©HAIpYWi 6epmengi).

Erep Tepese patuuri 6ap JKUHAK opHatbinca  (Tek
EXTRACTOR (TyTiH _COpFbI) pexumi _KongaHbiiFaH
Kaffanga), AaTiuMk  opHaTbiiFaH  Oenmeperi  Tepese
xabblnFaH caiibiH aya copy TOKTanabl.

* XWHAK neH KypbinFbl apacbiHAaFbl 3neKTpRik
6ainaHbICTbl GiNiKTi XoHe MamaHAaHAbIPbINFAH TEXHUK
OpHaTyb! Kepex.

* XUHAK Kypampac Genikke XaHe OHbl KYpbInfbIMeH
6ipre naipanaHyra pykcat 6GepeTiH  Kayincisgik
CTaHpapTTapblHa coWkec OGenek cepTudmkaTTanybl
Kepek. OpHaTy XyMbICbl TYPMbICTbIK Xyhenepre
apHanfaH arbiMAarbl epexenepre can opbiHAanybl THic.
ECKEPIHI3:

¢ XWHAKTbIH KypbinFbiFa anfaHaTblH CbIMAapbl
cepTudmKaTTanFaH Kayincia KocbiMWwa TOMEHri KepHey
(SELV) Ti36eriiH 6ip 6eniri bonaTtbiHgan eTin xanfaHybl
THic.

* OYN KYpbINFbIHbIH ©HAIPYLWici akaynapFa xaHe/Hemece
XWHAKTbI aypsic opHaTnayra 6aninaHbICTbI
TYbIHAAUTbIH aKaynappaH XoHe/Hemece
npobnemanapgaH TyblHAaFaH KONamcbI3AblK, 3aKbiM
Hemece ©pT YWiH ew6ip kayankepwinikti MOMHbIHA
anmaingbl.

Byn kypbinFbl 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113,
Kangblk 3NeKkTp XoHe 3feKkTpPOoHAblK >xabablkTap
(KO3XK)  eyponanblk  gupekTMBacbiHa  cam
TaHbanaHagbl. bByn  eHiMHIH  KOKbiCka  AypbIC
TacTanyblH kKamMTamacbl3 eTefi XaHe Ci3 KopLuaFaH
opTara XaHe ajaM [eHcaynbifblHa GonaTtbiH
XaFbIMCbI3 cangapablH angblH anachbi3.

OHimaeri Hemece oFaH koca GepinreH KyxatTarbl

mmm Oenrici ocbl ©HIMHIH TYPMbICTBIK  KOKbIC
peTiHae TacTanman, aNeKkTpniK XXaHe 3NeKTPOHAbIK
KypbInFbinapabl kanta enaeyre apHanfaH KokbiC
XWHaWTbIH  TWICTi  OpblHFa TacTanybl KepeKTiriH
6ingipeai. OHbl  XeprinikTi  KOKbIC ~ TacTtay
epexenepiHe conkec TacTaHbl3. byn eHimai
nanganady, kannblH Kentipy »>eHe kannbiHa
KenTipy Typanbl KOCbIMLWIA aknapaTr any YLWiH
XKeprinikti  yokineTTi  mekemere,  TYPMbICTbIK
KanablKTapgbl XWHay Kbl3MeTiHEe Hemece eHIMAi
catbin anfaH gykeHre xabapnacbiHbI3.
KypbinfFbl  keneci epexenepre can
CblHarybl )XaHe )acakTanybl Kepek:

xacanybl,



« Kayincisgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

« OHimginiri: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12.

KopwafaH opTafa KeneTiH acepai asanty YLiH
aypbic nanganaHy Hyckaynapel: licipyai 6actaraH
Kkezde, TYTIH COpPFbIWTLI €H a3 XblngamablKneH
KOCbIHbI3, MiCipy askTanfaH COH, OHbl bGipHelue
MUHYTKa KanablpbiHpl3. XKblngaMablkTbl TeK TYTiH
MeH By ken Gonca faHa, WyFbIN Xafgainapaa faHa
Tespety (Booster) @Y HKLMACHI apKbibl
apTTbipbiHbI3.  MICTi  a3alTy IKyWecCiHiH Tuimgi
KYMbBICbIH CaKTay VLWiH, KeMip Cy3riCiH(nepiH)
KaxkeT 6onFaHga aybICTbIpbIn TYPbIHbI3. Mai cyarici
XaKCbl XXYMbIC iCTeyi YLUiH OHbl KaXeTiHLWe Tasanan
TYpbiHpI3. TUIMAINIKTI apTTeipbin, WyAbl a3anTy
YLWiH, OCbl HyCKayIbIKTa KepCeTinreH Makcumangpl
KyObIp AMaMeTpiH NnanganaHbiHbI3.

2. Manganany

Tamak nicipy KoHTelHepi

Tek 6enrici
naipanaHbiHbI3.
MaHbI3gb1:

nnuta OeTiHe 3aKbIM KenMeyi YLiH, MblHanapFa ThiibiM

canblHagbl:

+ Ty6i Teric emec biabiCTapAbl KOI;

+ Ty6i aManbMeH KanTarFaH MeTann biAbicTapas! Kot;

+ nnuta OeTiHe cbi3aT Tycipmeyi ywiH Ty6i Kkegip-Oyabip
biAbICTapabl KOt;

* bICTBIK KaCTpenaepai xaHe Tabanapgp!
6ackapy naHeniHiH, GeTiHe Kolora bonmaibl.
TynTepi Tek xapTbinait heppoMarHUTTIK MaTepuangapLaH
TypaTbiHAbIKTaH, WHAYKUMAMbIK  KOMAaHbICka  Gapriblk
Tabanap xapamgbl 6ona 6epmeigil Kactpengep MeH
Tabanapabl caTbin anfaHga, MblHaHbl ECKEPIHI3:

¢ bIAbICTbIH TY6i TOMbIFbIMEH tbeppomarHuTTik

6ap TabanapAbl  faHa

NNUTaHbIH

maTepuangapgaH Typybl kepek. Oiitnece, xbiny 6epy
TMiMBiniri  TemeHaengi, an XelnygbiH, Gipkenkiniri  meH
kactpenaiH/tabaHblH TemnepaTtypackl Tamak micipyre
COIIKeC Kenmeyi MyMKiH.

BOMMAMAbI!

o Tyb6iHge aniomuumii Gonmaybl Kepek, oiTnece bigbiC
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Kbl30angbl %aHe OHbl MHAYKTOPNap TaHbIMaybl MYMKIH.

BOMMAMAbI!

«  Tybi Teric emec Hemece Bipkenki EMeC biabiC.

Onap  wHaykop  MeH  TabaHblH  apacbiHAaFbl
6ainaHbICTbl TOMEHAETIN, Nicipy TWiIMAINIF MeH canacbiH
HalapnaTtagbl.

K - — T

BONALbI!

MaHbI3abl: biCTbIK Tabanap MeH Kactpengepai elkalaH
neLwTiH yCTiHe KOMaHbI3.

AngbIHFbI KOHTEHepnep

KactpengiH, matepuanbl MarHUTTi eKeHiH Tekcepy YLiH xai
faHa MarHuTTi nampanaHa anacbl3. Kectpengepre marHut
xabbicnaca, onap apamangbl. AnAblHFbl - Tapaydafbl
KepceTKiLuTep OCbiFaH a KaTbICTbl eCKepinyi Tuic.

¥cbIHbINATLIH KacTpen Ty6i aguameTpnepi
MAHbI3[bl: erep «kacTpengep AypbIic
6onmaca, nicipy 6enikrepi icke Kocbinmangbl.
Opbip xeke 6enikTiH MUHMManAbl AnameTprepiH Ocbl
HyCkaynblKTa 6epinreH TUICTi cypeTTepaeH KapaHbi3.

Kyat yHemgey

EH JKaKkcbl HaTWxenepre KoM keTkidy ywWwiH 6epineTiH
YCbIHbICTap:

- [nametpi nicipy animarblHa cail keneTiH kacTpengep MeH
Tabanapabl nanganaHblHbI3.

enwemae

- Ty6i Teric «kecTpengep MeH Tabanapgbl  faHa
naiganaHblHbI3.
- MymkiH GonFaH kaFgaiga Tamak nicipy  kesiHge

TabanapabiH OeTiH KaKnaFbiMeH Xaybin KOMbIHbI3

- TamakTbl Tesipek nicipy yLiH kekeHictepai, kapTonThl, T.6.
asgaraH CymeH nicipiHis.

- Tes niciprilTi nanganaHbiHbI3, 0N KyaT TyTblHy MEH Tamak
nicipy yakbITbIH a3aiTagbl

- Kectpenai nnutapga 6enrineHreH micipy aiMarbiHbiH,
opTacbiHa KOMbIHbI3.



MnuraHbl nanganaHy

MHOyKumAnbIK nicipy XyWeci MarHWT WMHOYKUMSCHI
dusnkanblk  KybbinbicbiHA  Herisgeneqi.  byn
XKYWeHiH Heri3ri kKacueTi KyaTTbl reHepartopgaH
KacTpenre Tikenew xibepy 6onbin Tabbinagsl.
ApTbIKWbINbIKTaAPbI:

AnekTp nnuTanapbiMeH canbiCThlpaTbiH Ooncak,
MHOYKUUANBIK NnuTa:

- Kayincigsipek: WbiHb GeTkeniHgeri Temneparypa
TemeH 6onaabl.

- Xbinpambipak;:
Kbl3ablpyFa 6onagpl.
- Denipek: nnuTa GepinreH napmeHaepre aepey
xayan 6epegi

- Twimpipek: ciHipinreH KyaTtTbiH 90%-bl Kbl3yFa
anHanagbl. COHbIMEH KaTap KacTpen nnutagaH
anblHFaHHaH KeliH, kbidy bekep navaanaHbinmaybl
YLWiH KpI3yapbl Xibepy aepey TokraTtbinagsl.
CopfbliWw xengeTKiwTi nanganaHy

Copy xyveciH eki Hyckaga navganaHyfa 6onagbi:
CbIpTKbl COpY 8He TacbiMangay Hemece iLukKi
peumpKynaunacel 6ap cyari.

TamakTbl Kbicka  YyaKblTTbl

Cyari xaHe CbIpTKa LWbIFapy TYpPiHAEr SpTYpni KomkeTiMai
KypbinFbinapabl Typarbl aknapatibl www.elica.com xoHe
www.shop.elica.com canTbiHaH KapaHbl3.

Iﬁ Copy HycKachbl

TyTiHgep Gepinren xanray cnaHeyiHe GekitinreH Kybbipnap
(benek caTbin anblHagbl) apKbinbl CHIPTKA LWbIFAPbINagbI.
Copfbll  KyOblpablH, — AMAMETpi  XanFaFbi  CakuHaHbIH
[AvameTpiHe cail kenyi kepek:

- TOPTOYPLIWTHI WhIFbICTAP YLLiH: 222 X 89 MM

- WeHbep WhiFbicTap yuwid: @ 150 mm (*)

KocbiMLa aknapart any YLiH oCbl HyckayfblKTa kepceTinreH
COpY HyCKacblHa KaTbICTbl 6€TTi KapaHpI3. OHIMaj
OvameTpi aya WbiFbiCbiHa (KanFay cnaHewi) can
KeneTiH KabblpFaFa opHaTbINfFaH CopfbiL
Kybblpnapra xeHe caHplnayrnapra xarraHbl3.
OunameTpi  Kiwipek copfbiw  KyOblipnap MeH
caHplnaynap XymbIC TWIMAINIriH Hawapnatein, wy
OeHreviH aTaprblKTan apTTbipybl MYMKiH.
OcblifaH B6annaHbICThbI
XayankepuiniktepgeH 6ac TapTbinagbl.
Aya eTKi3rill MyMKiHZiriHLe KbICka BONFaHb! XeH.

MymkiH 6onaTbiH eH a3 viHgepi 6ap Kybbipabl
nanganaHbiHpl3 (Makcumangsl 6ypbiw: 90°).
KyOblp anamMeTpiHiH KypT ea3repicTepiHe »on
bepmeH;s.

Gapnblk
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Cy3y HycKachbl

CopbinFaH aya benmere kaiTa xibepinmec 6ypbiH apHaiibl
Mali aHe Wic CyarinepiHeH eTeai. ¥3aK yakbIT KonfaHFaHHaH
KeliH cy3rinep uictepre KaHbIFybl MyMKiH,  Kocbimwa
aknapaT any YLWiH OpHaTy HYCKaymnbiFbIHAaFbl KOChIMILA
KypangapFa KatblCTbl 6eTiH kapaHbl3 - Cyari Hyckachbl.

Eckepty: Erep posetka wkad iwiHpe Oonca,

TaKTaAaH keMinae 120cM? GonaTbIH caHbInay TeciHi3.

ipre



3. Manganany

Backapy Takracbl

CeHcopnbl Tyiimenep (TOUCH) / ucnnei

1

2.

3.

Mnutanbl/TyTiH ~ copy ON/OFF
(Kocy/©wwipy) Tyiimeci

Micipy aitmakTapeliH TaHgay / TMicipy anmafblHbIH
avenneni

Micipy KyaTblHbIH, AeHrediH xoHe TyTiHGI copbin
LWbIFapy XbirAamablFbIH (KyaTblH) kebelTy/asanTy
Micipy KyaTblHblH, AeHredliH XoHe TyTiHAi copbin
LblFapy XblrgamabiFbiH (KyaTbiH) KepceTy

"STAND ALONE" taitmepiH icke Kocy

IOucnneir: "STAND ALONE" Ttaitmepi / nicipy
aliMaKTapbIHbIH TanMepi.

"STAND ALONE" TaitmepiHiH / nicipy aimakrapsl
TaiMepiHiH yakbITblH kebenTy/asanTy

Micipy aliMaKTapblHbIH, TaiMepiH icke Kocy

MMicipy aitmaKTapbl TaMepiH icke KOCy MHAMKATOPbI
ABTOMATTbI KbI3AbIpYAbl iCke Kocy.

KYNECIHIH

13.

14.
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(4] 206

Temnepatypa peTTeriliH
pyHKLMACDI)

Kigipty

[MepHe Kynnbl

icke Kocy (eckepTy

. TYTiH COPFbILTLIH, MIHAMKATOPbI iCke KOCYMbI

Kewmip CY3iCiHIH,
WHAMKaTOPABI iCke Kocy

TOMFaHbIH KepceTeTiH

. TYTiH copfbIWTbl TaHAay/icke Kocy

TyTiH coprbIlW gucnnen

KaHblIFy keMmipiHiH/kepamukarnbIK Cy3rici - Mainbl Kip
Ccyarici

Cya3riHiH TonFaHblH KOPCETETIH MHAMKATOPAb! KanTa
opHarty

TyTiH COPFBIWTLIH, ABTOMATTbl (DYHKUMSACHIH icke
Kocy



NNUTAHBbI NAANAHY

BacTtamac 6ypbIH ecKepiHi3:

Ocbl nnuTaHblH, 6apnblk OYHKUMSANapb! eH kaTaH,
Kayincisgik epexenepiHe can 6onaTbiHaawM eTin
XacarfaH.

OcbifaH 6annaHbICThI:

« KacTpengep aHapfblHbIH YCTiHe
KoWbINIMaraHAa Hemece Aypbic eMec
KOWbINFaHaa, kembip dyHKuuanap icke
KoCbInManabl HeMece aBTOMaTThl Typae
ewipineai.

« backa xargavinapga 6enrini 6ip dyHKumns
TanganMaraH napameTpai KaxeT eTce, icke
KOCynbl pyHKLMsAANap aBToMaTTbl TYpAe ewipineai
(mbicansbl: "Selecting the cooking zone" (MMicipy
anmarblH TaHaay) xaHe "Operating temperature”
(XKymbic Temnepartypacsl), “Lock Function™
(Kynbintay dpyHkumsicel) Hemece "Timer"
(Tavimep) PyHKUMACBIHCHI3 "'NAUTaHbI icke
KOCbIHbI3" ).

Cak 6onbIHbI3! ¥3aK yakbIT NnaviganaHbififFan
Xafganga (Mbicanbl) Tamak nicipy animarbl CybITy
dasacbiHga bonFaHabIKTaH, Aepey ewipinmeyi
MYMKiH; 6yn dbasaHblH askTanaTbiHbIH 6ingipeTiH
o TaHbackl Tamak nicipy aimarbiHa LblFagbl.
Tamak nicipy anmarbiH navganaHbac 6ypbiH,
aucnnenain ewipinyiH KyTiHi3.

Tamak nicipy anmarbl gucnneni
MMicipy anmarbiHAaFbl gucnnennepae MblHanap
KepceTineai:

Tamak nicipy aitmarbi kocynsl | {7

Kyat newrevi }.g.p
Kanabik Xbiiy uHaukaTop H
KacTpen aHbIKTaFbILL '_-’

Kenip chyHKumscbI Kocynbl a
Temnepatypa peeriuwi | ;g
yHKUMACH! KOCY bl

KigipTy dyHKUpsCHI Y
AsTomarThl Kblapbipy | =
byHKLMACH

Mnutacn natramManapbl

@ Kayinci3 icke Kocy

OHim Tek kacTpen Tamak nicipy anmarbiHga 6onfaH
Xafganaa FaHa icke Kocblnaabl: elkaHaan
KecTpen 6orMaca Hemece onap anblHCa, Kbi3ablpy
npoweci icke KocblnMarngbl He TokTaTbinagbl.

@ KacTpen aHbIKTarbIWw
©Him Tamak nicipy anmarbiHAga kacTpengid, 6apbiH
aBTOMaTThl TYpPAE aHblKTanabl.

@ Kayincisgik ywiH ewipy

Kayincisgik makcaTTapbiHga apbip Tamak nicipy

aiMarblHAa Makcumanabl XyMbIC iCTey yaKbITbl

GenrineHepi, on opHaTbIfiFaH MakcuMmangpl Kyat
neHreniHe bannaHbicTbl 6onaabl.

@ KangblK Kbi3y MHOUKATOPbI

Bip He GipHelwe Tamak nicipy avimarbl eLwipinreH
Ke3ge, kanablk Kyat 6ap 6onca, on nf
TaHOacbIHbIH KEMeriMeH Calkec anmak
avcnnewviHgeri Bu3yanabl CUrHanMeH Kkepcetineai.

Manpanany
EckepTtne: Kes kenreH cyHKumnsanapabl icke Kocy
angblHOa KaXKeTTi aMakTbl KOCY Kepek

@ Kocy

TYTiH TapTKbILUTLIH/COPbIN LUbIFAPFbILLTBIH, ®
ON/OFF (1) (Kocy/©wipy) nepHeciH 6acbin

KanblHbI3: 6enrici »xaHagpbl;

nepHeciH 6acyabl XXanfacTbipFaH Kesge
Gapnbik KomkeTiMmai pyHKumuanap GipHelwwe
CoTKe KepiHeTiH 6onaabl, oaaH kelliH Tek
Herisrinepi faHa 6enceHai 6onaabl;
6ackanapbiH nanganaHa 6epyre 6onagbl XaHe
onap KypbUifblHbl NanganaHy 6apbicbiHAa icke
Kocbinagsbl.

MAHbI3ObI:

6apnbIK KomkeTimai HKUMANap Tek
ApPKbIHAbUIbLIFLI iCKe KOCbUIFaH Ke3ae FaHa
apTaTbIH XapblK KAPKbIHAbUIbIFbIMEH
XapbIKTaHObIpbUIaabl.

Owipy yuwiH ® nepHeciH Kanta 6acblHpbI3
EckepTtne: Byn dyHKkuMAHbIH 6ackanapra
KapafFaHga 6acbiMAbIFbl XKOFapbl.

@ Micipy anmakrapbiH TaHAa
(2) Tanpay anmarbiH/gucnnenid kanaraH nicipy
anmarbiHa can 6acbiHpI3 (TYPTIHI3).

@ Kyar geHre#i

Mnutaga 9 KyaTt geHreniHe ne

CaycakrapbliHbi3gbl (3) TaHAay xonafbl 60VibIMeH
TYPTiHi3 )X8HE CbIPFbITbIHpI3:

KyaT OeHrewiH apTTbIpy YLWiH OHFa Kapawn;

KyaT OeHrewiH KeMiTy yLWiH conFa kapamn.
OpHaTbInFaH KyaT geHreni (2) Tangay/gucnnen
anmarblHAa KepceTineai



@ Kyart apTThipfbiw

OHimM 5 MUHYT 60MbI KOCYMbl 6onaTbiH KOCbIMLLA
KyaT geHrewiHe ne (J AeHreniHeH keniH), ogaH
KeniH TemnepaTtypa angblHfbl OpHaTbISIFaH MaHre
KavTapblinagbl.

CaycakTapbliHbI36€eH (3) TaHAaay Xonafbl (9
OeHreviHeH xxofapbl) 60MbIMEH TYPTiHi3 XaHe
ChIPFbITbIHbI3, COCbIH KyaT apTTblpfbILUThI iCke
KOCbIHbI3

Kyat apTTbIpfbIlTbIH AeHreni TaHaay/kepceTy
anvarbiHaa (2) " Genricimen Kepcertinegi

@ MNepHe Kynnbl

MepHe Kynnbl NAMTa napameTpnepiH KynbinTayfa
MYMKiHZIK 6epegi, ocbinania, opHaTbinNFaH
dyHKUUsINapabl icke KOCbINFaH Kyrge cakran,
onapra kesgemncok kegepri 6onyabiH angpiH
anagbl.

Icke Kocy:

. (10) nepHeciH 6acbiHbI3

AXbIpamy ywiH ocbl apekemmi
KalmanaHbI3.
EckepTtne: erep Key Lock (MepHe Kynnbi)
6enceHai bonFaH Kesge ke3 kenreH 6acka yHKUns

icke Kocblinca, a Benrici MYHKUMNAHBIH,
KONAaHbICTa EKEHIH XXaHe KaxeT bonraHga TyTiH
TapTKbILWTHI NaganaHaTblH Ke3ae OHbl axblpaTy
KEePEKTIrH KOpCeTY YLUiH XbINblNbIKTanabl.

@ ABTOMAaTThI Kbi3fbl

Automatic Heat UP (ABTOMaTTbl Kbl3abIpY)
YHKUUSICHI OpHaTbINFaH KyaT AeHreniHe Tesipek
KOM xeTKidyre MyMkiHgiK 6epeai; 6yn dyHKunsiMeH
TamakTbl Kyrhaipin any kayniHcia Tes nicipyre
bonagbl, cebebi TemnepaTypa opHaTbiFaH
OeHrenaeH acnangbl.

Byn dyHkuuns 1-8 KyaT geHrewnepi ywwiH
KomkeTimai.

Icke Kocy: .

-y
* nicipy avimarbiHAa = (7) nepHeciH 6acbiHbI3
« gucnnenge tq 6enrici (2) nicipy
anMarblHAaFbl OpHATBINFaH KyaT MOHIMeH
KE3EeKTECIH XbINbINbIKTaNnabl

lMicipy anmarbIHbIH KyaT geHreniH kebenty:
ABTOMaTThI Kbl3AbIpy PYHKUMUACHI XKaHa
Temnepatypa napameTtpimeH 6enceHgi kynage
Kanagpl;

[Micipy anmarbIHbIH KyaT AeHreniH asanTy:
aBTOMaTThl Kbl3ablpy (OYHKLUSCHI
axblpaTblfFaH.

EckepTne: 6ip yakbiTTa 6acka nicipy yakbITbIH

=y
TaHday apKbinbl, = (7) 6enrici kKapKbIHABINbIFbI
Luamarnbl XapbIKNeH xapblkTaHAbIPY YLUIH kanTa
XaHagbl, con Kesge ocbl PYHKUMSIHBI iCke KocyFa
6onagbl; 6yn dyHkumnsa gucnnenge (2) 6ypbiH
icke KocbinFaH anmakra 6encenai 6onbin
Kanagpl

@ TemnepaTypa peTtTeriwi (eckepty

Q!HKHMﬂCbI )

TemnepaTypa peTTeriwi Kbi3yabl TYpakTbl
TeMnepartypaga, OHTannaHabIpbinFaH Kyat
OeHreviiHge cakTayra MyMKiHAIK 6epepi; nickeH
TamakThbl Xblfbl KyHiHOE caKTayFa eTe XaKCbl.

TemnepaTypa peTTeriui E TYWAMeCiH Bip

6ackaHnaa icke Kocbinagbl

LV 6enrici Temnepatypa peTTeriLli XyMmbic icTen
XaTkaH almakTblH gucnneniHge (2) nanga 6onagbl

EckepTne: Gip yakbiTTa 6acka nicipy yakbiTblH

TaHgay apKbinbl, a: (8) 6enrici kKapKbIHABINbIFbI
Luamarnbl XapbIKNeH xapblkTaHAbIPY YLUIH kaiTa
XaHagbl, con Kesge ocbl PYHKUMSIHBI iCke KocyFa
6onagbl; 6yn dyHkumnsa gucnnenge (2) 6ypbiH icke
KOCbINFaH aimakta 6enceHai 6onbin kanagbl

« OLWipy XoHe axbIpaTy YLiH E (E% nepHeciH
)

aucnnenge (2) kepceTinreH gexrei "LI"
GenriciHe XeTKeHLIe TaFbl Aa 6aCblHbI3.

EckepTne: erep Temneparypa peTTeriwiHge

(eckepTy yHKUMsACHI) BipHeLle arimak XXyMbIC

icten Typca, angpiMeH kanafaH anmaxTel (2)

TaHaay anmarbl KeMeriMeH TaH4aHbl3;

COHbIMeH KkaTap, 6yn dyHkuusHbl (3) TaHaay
)

)onarbl apkbinbl KyaT geHreriH "LI" nexrenive
XKETKi3y apKblnbl axblpaTyFa 6bonagpl.

@ Kigipty

KigipTy dyHKUmMsicbl nnuTagarel 6enceHai
dyHKUUsINapabl KigipTyre, nicipy KyaTblH Henre
Tycipyre MmymkiHgik 6epegi.



Icke Kocy:

. I I (9) TymeciH 6acbiHbI3

* XbINbINbIKTaraH "
KepceTinegi

" 6enrici gucnnennepge (2)

PYHKUUSHBI aXkbipamy yWiH:

« 1 1(9) nepHeciH 6acbiHbI3 (3) TaHaay
Xonarfbl xaHagbl

¢ DyHKUMSHBI axblpaTy YLWiH (3) Tanaay
)onafrblH 0acblHbI3/cnaHbI3

EckepTne: axblpaTyaaH KeuiH TYTiH TapTKbIWTbIH,
Kigipyre geniHri kynnepi kannolHa kenegi; TyTiH
TapTKbILL XYMbICbIH BYpbIH OpHaTbINFaH
napameTpriepMeH xarracTbipagbl.

EckepTtne: erep Pause Function (Kigipty
dyHKumsCkl) 10 MUHYTTaH KewiH axblpaTbliniMaca,
nnuTa aBToMaTTbl TypAe eLeq,.

EckepTtne: Pause Function (Kigipy dyHkumsicbl)
COpbIN LWbIFAPY XyMbICblHA acep eTnemngi.

@ "STAND ALONE" Tanmepi

Tarimep byHKUMSCHI Micipy aiMakTapbiHaH (kaHe
copy aviMafblHaH) Tayenci3 kepi caHak 6onbin
Tabbinaasbl.

Tavmep Zone/Display (4) (Amak/gucnnent)
nepHeciH 6acy apkpinbl icke Kocbinaabl

= = (5) 6enrinepin Timer (Taiivep)
PYHKLMSICbIHBIH Y3aKTbIFbIH OPHATY YLUiH
namganaHbiHpl3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnnen) 6enimiHge kepiHeai
EckepTtne: 6acka ewbip napmeH 6acnai 10
CeKyHA KyTiHi3, ocbinaniia kepi caHay 6actanagbl.

Tanmepain, niwimi: 200
-0 aKbITTap YLUiH
E}/MMHyTTap YLiH
EckepTne: Taitmepgi 1 caFat 59 MMHYTKa feliH opHaTyFa
6onaapb!

Zone/Display (4) (Avnmak/Oucnnen) 6enimiHge
KanfFaH yakbIT kepceTinegi;

Kepi caHayAblH COHbIHAA AblObICTbI CUrHarn
LWblfagpl

EckepTne: kepi caHay gucnneniHge keneci niwim
10 MUHYTTaH a3 yakbITka cakranagbl
- J. MUHYT
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-0 cexyna

KapblK TypakTbl )aHagpl

Tanmepai ewWwipy yLiH:

« Zone/Display (4) (Anmak/Ouncnnein) onuusicbiH
TaH4aHb!3

* Tanimep y3aKTbIfbIH 000 venive = = 5)
apKbInbl OPHATBIHbI3

@ [icipy anMaKTapblHbIH Tanmepi

"Micipy arimakTapbIHbIH Tanmepi" yHKLMACH —
apbip nicipy anmarbiHAa 6ip yakpiTTa opHaTyfFa
6onatbiH Kepi caHay yHKLMSAChI

KeseH coHbliHAA nicipy anmakTapbl aBTomMaTTbl
TYpAe eLuej xaHe nanganaHyLubifa apHawbl
OblObICTLIK curHan 6epinegi.

Micipy anmaFbIHbIH TauMepiH icke Kocy
hyHKUMACHI

« Selection/Display (Tanaay/kepceTy) aiMaFbiH
(2) TypTiHi3 (bacbliHbI3) (kyaT geHreni: #0)

* MNicipy anmarbiHa Tuecini
6acbIHbI3

(6) nepHeciH

« = = (5) Genrinepin Timer (Taiivep)
PYHKUMSICBIHBIH, Y3aKTbIfFbIH OpHATY YLUiH
namganaHbiHpl3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnnen) 6enimiHge kepiHeai

opHaTy kesiHae G (6) Genrici XbINbInbIKTaKabI

EckepTtne: 6acka ewbip napmeH 6acnai 10
CeKyHA KyTiHi3, oCbinaniia nicipy anmarblHbIH,
Tanmepi icke kocbinagsbi.

EckepTne: (6) nepHeciH 6acbin Typy apKbisbl
nicipy aviMarbiHbIH, TaNMepi kanTa opHaTbinagpl

Erep KanacaHbl3, oCbl apeKeTTi GipHewie
nicipy aMmarbiHa KauTanaHbi3.

EckepTtne: Tanmepai apbip nicipy arimarbiHa
6enek opHaTyfa 6onagbl; (4) gucnnenge nicipy
anMarblHbIH Kepi caHafbl Con ke3ge nanga
bonapgpl; erep ewbip anmak TaHganMaraH
6onca, (4) aucnnenai 6ackaHga "STAND-
ALONE" TariMmepiHiH kepi caHarbl kepceTineai.
Kepi canay pexumi "STAND-ALONE"
Tanmepi cusAakTbl (angbiHfbl "STAND ALONE"
Tavimepi 6enimiH KapaHpi3)



Tarimep kepy caHayabl asikTaraH kesge,
OblObICTbI CUTHAn LWbiFaabl XXaHe nicipy anmMarbl
eweni.

Tanmepai ewipy yuwiH:

* (2) nicipy anmarblH TaHAaHbI3
* Tanmep y3aKTbIfblH 000 verive = = 5)
KeMerimeH opHaTbIHbI3

@ KyatTbl Wwekrey

"KyaTTbl WekTey" dpyHKuMsACh eHimMai Makcumangbl
CiHipy MYMKIHAIrH WeKTen oTblpbin NanganaHyfa,
6apnblk 6enceHai nicipy anmakrapblHOafb
TYTbIHbINATbLIH KyaTTbl peTTeyre, NAUTaHblIH Xarnmnbl
TYTbIHFAH KyaTblHblH OPHaTbINFAaH Makcumanbl
TYTbIHY OeHreviHeH acnayblH Kagafanayfa
MYMKIHAIK 6epegai.

EckepTne: napameTpai opHaTy nnvTa ewipyni

bonraH kesge, ON/OFF (Kocy/©wipy)
nepHeciH (1) 6acnawn, nnuTa po3eTkara KoCysbl
BonfFaH Kkesae HeMece oI axblpaTbifiFaH CoOH 2
MUHYT iWiHAe po3eTkarFa KanTa KOCblfFaH Kke3ge
opblHAANybI THIC.

KyaT wekreyiH opHaTy YLliH:

- A TYWMeECIH 6acbIHbI3
(eHimAi ewwipreHHeH KeriH 2 MUHYT iWiHae FaHa)

- t A ] TyrmeciH 6acbin TypbIn, nicipy
anmakrapblHbiH Selection/Display (2)
(Tanpay/kepceTy) benikTepiHiH, 6apnblifbiH
angblHFbl OH Xak anmakTaH 6actan (FR) carat
TiniHe kapcobl 6arbITTa Gip-Gipnen Gackin WhiFbIHLI3

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_\
' 7
[} [}
FL-2 “2-FR

- 9pbip 6ackin kany kesiHge AblObICTbI CUrHan
LWbIFbIN OTbIpaabl

- 6apnbik aucnneunnep (2) 6aceinFaH kesge,

nepHeHi 6ocaty MyMkiH 6onagb!

ochbl Kesfe:

- ApTKbl anmakTbiH gaucnneni (2) (RL) opHaTyabl
opblHAayFa GonaTtbiHbIH kepceTy yiiH 'C" xeHe
"0" Genrinepi ke3ekneH kepceteni:

aucnnenai TaHaaHpel3 (2-RL) cocbiH TaHaay
xonarbiH (3) "'C" xeHe "'8" Genrinepi naiiga

BonfFaHLua XbIKbITbIHBI3 gucnnenge (2-FL)
arbiMaarbl NnapameTp KepiHeai**

0= 7.4 kBt
1= 45«Bt
2= 3,1kBT

** Gyn napameTp aagenkige 7,4 kBT 6onagpl
KyaTTbl WwekTey napamMeTpiH e3repTy YLUiH

- anablHFbl con Xak (FL) aimakTbIiH gucnnenid
(2) 6acbiHbI3

- COCbIH XXaHa napameTpi TaHaay YLWiH TaHaay
)onarblH (3) XblKbI TbIHbI3

- XacanfaH TaHgayabl cakray YLiH, ® ON/OFF
(Kocy/©uwipy) nepHeciH (1) 2 cekyHa 6acbin
TYPbIHbI3; OPHATYAbIH COTTi asKTanfaHbIH pacTay
YLWiH, y3aK AblObICTbI CUrHan LblFagpl

@ Kenip anmakTapb!

Kenip dpyHKUMSACBIHBIH apkacbiHAa nicipy
anmakrapbl 6ipgen kyat geHrenimeH 6ip anmakTbl
)acamn OTbIpbIn, apanac pexwmae XyMbic icTen
anagbl. byn dyHKUUS ynKkeH KacTpengep MeH
Tabanap TamakTbl Gipkernki nicyiHe MyMKiHAIK
Oepegai.

AngbiHfbl "Herisri" nicipy aviMarbiH apTKbl XKakTafbl
TuicTi "KocbiMwa" nicipy anmarbiMeH apanac
nanganaHyfa 6onagbl

(ocbl PyHKUMSIMEH KaHAal avimakTap
)abablKTanaTtbiHbIH Kepy YLUiH OCbl HYCKaymbIKTbIH
cypetTep 6enimiH KapaHbI3).

Kenip chyHKUMACHIH icke KOCY YLUiH:

- NnanpanaHfbiHbI3 KeNreH nicipy
anMMaKTapbIHbIH eKeyiH Ae 6ip yakbiTTa
TaHAaHbI3

- "Kocbimwa" (2) nicipy aMarbiHbIH,
aucnneninge "1 1" Genrici kepiHeni

- Tanpay xonafblH (3) nanganaHy apKbibl
"Oenren” (KyaT) napameTpiH opHaTyfa 6onagpl,



on "Heri3ri" nicipy anmarbiHbIH gucnneniHge (2)
KepceTineTiH 6onaabl

- Kenip doyHKUMACBIH axbipaTy YLUiH, icke Kocy
npouegypacbiH opblHAacaHbI3 6onabl

EckepTtne: "kenip" (Bridge) dyHkuumschI
BapbicbiHAa icke kocbinatblH Cooking Timer Zone
(Micipy Taimepi aimarbl) Nicipy anMarbIHbIH,
aBTOMaTThl TypAe eLwipinyiHe akenegi, cebebi
MyHZaW xafganaa onap xanfbl3 anmak
KoMBUHaumsAChl peTiHae kabbingaHagbl.

TYTIH TAPTKbIL XENOETKIWIH NAAOATIAHY

@ Kocy
TYTiH TaPTKbILTIH/COPbIN LUbIFAPFbILITHIH, ® ON/OFF (1)

(Kocy/©wwipy) nepHeciH 6acbin  KanbiHbI3: ® Genrici
XaHagbl;

nepHeciH OacyAbl XanfacTbipFaH ke3ge 6apnbik
KonmxeTiMai  yHKumanap OipHewe caTKe KOpIHETIH
6Gonapbl, ofaH KeliH  Tek Herisrinepi faHa GenceHai
6onagbl; 6ackanapblH napaanaHa 6epyre 6onaabl xaHe

onap KypbinFbiHbl naifpanady OapbicbliHaa  icke
Kocblnagbl.
MAHBbI3[bl:
6apnblK KomkeTiMai yHKUMANAP TeK KapKbIHAbIbIFbI
icke KoCbINFaH Kesfle FfaHa apTaTblH  Xapbl

APKbIHAbINbIFbIMEH XapblKTaHAbIPbINAAbI.

Owipy ywiH ® nepHeciH KarTa 6acbiHbI3
Eckeptne: Byn ¢yHKuusHbIH, Gackanapfa KaparaHga
6acbIMAbIFbI XOFapbl.

* TyTiH copFbIWw XyiieHi ewipy: TyTiH COPFbILL XYlieHi icke
KOCy VWiH KancbipMmaHbl aWbIHbI3, COCbIH TaHAAy
aimarbIH (12) TypTiHi3.

Eckeptne: Coprblll ailMarbl MexaHuKanblK aiHanaTblH
KAMNCBIPMAMEH xababikTanfas. TyTbiH COPFbIL KYAECH
icke kocy ywiH KAMCbIPMA TyTiH copfbiwTbl Kocnac BypbiH
awbinybl kepek. TyTiH copfbiwta KAMCBIPMA xabbik
GonFaH kesfe MoTopabl aBTOMaTTbl TypAe TOKTaTaTblH
patunk Gap. TytiH copy Tek KAMCBIPMA auwbinfaH coH,
bacTanagpl.

@ TapTy XbingamabiFbl (Kyar):

TyTiH copFbil 3 geHrenni Copbin LbIFApy XbliAaMabIFbIMEH
(KkyaTbiMeH) xabablKTanFaH

CaycakrapbiHbi3abl (3) TaHgay xonafbl 60MbIMEH TYPTiHi3
XSHe CbIPFbITbIHbI3:

KyaT AeHreiliH apTTbIpy YLLiH OHFa kapaw;

KyaT AEHTrelliH KemiTy YLLiH comnFa Kapail.

OpHatbinFaH KyaT [peHreMi
anMarblHga kepceTineai

(12) Tanpay/pucnnen
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@ Kyat apTTbipfbiw

Byn eHimge 2 kocbiMwa KyaT AeHreri 6ap (3--aeHrengeH
KOFapbl)

Kyat apTTbipFbiw 1: 15 MuH.

Kyat apTThIpFbiw 2: 5 MUH.

OfaH KeliH KyaT anfablHfbl OpHaTbINFaH AEHrelre opanagbl.

(3) TaHpay onafblH (3-AeHreigeH XofFapbl) caycakneH
TYPTIHi3 X8HE CbIpFbITbIHbI3 X8HE 1-KyaT apTTbIpFbILLThI iCke
KOCbIHbI3

KyaT aptTbipfbiwTeid,  1-geHreni  (12) TtaHgay/gucnnei
aliMarblHAa XbinblnblKTaFaH "4" caHbIMEH kepceTineai

(3) TaHpmay xonafblH (3-OeHreiaeH XOoFapbl) caycakmeH
TYPTIHi3 XOHE CbIPFbITbIHbI3 XSHE 2-KyaT apTTbIpFbILLThI iCke
KOCbIHbI3

2-kyaT  apTTbipfblll  AeHreni  (12)  TaHgay/mucnneit
aiiMaFbiHaa XbinbinbikTaraH " GenriciMeH kepceTtinegi

@ ABTOMATTbI XYMbIC

MnuTa eH coalikec XblnpamablkneH Kocbinaabl XoHe copy
CbiMbIMABIMbIFLIH - MiCipy — aiMafFblHga  nanganadbinatbiH
Makcumangbl nicipy feHreniHe cankecTeHaipesi.

Micipy aimakTapbl ewWipinreH kesne, COpbiN LWbIFAPFbILLTBIH,
XblngamabiFbl BipTiHgen asaiibin, Kangblk Cy MeH WICTi %ok
YWwiH Gefimaenesi.

Byn dyHKLMSHBI KOCY YLLiH:
BacbiHpI3: A (14)

AXbIpamy ywiH ocbl @pekemmi KalimanaHbI3.

EckepTne: erep aBTomMaTThl XyMbIC 6apbicbiHaa (3) TaHAay
XonblHaH 1-3 XbinfampblkTapbl TaHganca, aBToMaTThbl
XYMbIC TOKTaTbINAab!;

erep OHblH OpHbiHA KyaT apTTbIPFbIWTapbl TaHAanca,
aBTOMATTbI KYMbIC YaKbITTbIH asiK XaFblHaa XanFacagbl, oCbl

Kesne t A ] 6enrici xbinbinblKTaraH Kynae kanagsl.

EckepTne: erep nnuta Automatic mode (ABTomMaTTbl pexim)
benceHai OonFaH kespge aBTOMATThl Typhe elwce, TYTH
TapTKbIWTHIH XenaeTkiwwi 6ipTiHgen aBToMaTThl Typae eLweqi.

@ Cy3riHiH KaHbIFy MHAUKaTOPbI
TyTiH TapTKbIW TEXHUKANbIK KYTiM KepceTinyi KaxeT 6onFaH
keaqi kepceTepi:

Kemip/kepamuka uic cyarinepi
"FILTER"(13) xanappl

Maii cyarici

"FILTER"(13) xbinbinbIKTaiigs!

Eckeptne: O6yn dyHKkuma ogenki napameTp GoMbIHWA
akbipaTynbl 6onaabl (OHbl icke Kocy xonbiH “Kemip
CY3riCiHiH TONFaHbIH KOpceTeTiH MHAUKATOpPAbl icke
Kocy" 6eniMiHeH KepiHi3)



@ Cya3riHiH TonFaHbIH KepceTeTiH MHAUKATOPAbI KanTa
OpHaty

CyarinepmeH  (Mait  xaHe/Hemece  Kemip/kepamuka)
TexHuKanblK kyTimai opeiparad co, "FILTER™ (13) neprecin
6acbin TYpbIHbI3;

"FILTER"(13)  ewepi, wuHaukaTop  caWaFbl  Kaiita
OpHaTbinagbl.

@ Kemip cya3riciHiH TonFaHbIH KOpceTeTiH MHAUKATOpAbI
icke Kocy

Byn nHavkatop ageTrte ewipyni 6onagb!.

OHbl icke Kocy YwWwiH GaFgapnamanay YLWiH, MblHanapgbl
OpblHAAHBbI3:

- TYTiH COpbIM LUbIFaPFbILLThI ® apKblrbl iCKe KOCbIHbI3;

- COpbIN LWbIfapy MOTOPbI MeH MiCipy aiiMakTapbl eLipyni
6onfaH ke3ge, (12) TaHgay aiMaFbiH 6acbiHbI3

- 'HOOD" (11) nepHeciH "F" - "G" opintepi (12)
aucnneniHge Ke3ekneH XbinbinblKTan kepiHreHwe 6ackin
TYPbIHbI3

F = kemip/kepamuka vic cy3rinepi
G = mait cyarici

Kemip/kepamuka uic cyarinepi
— "F" opibi nanga OonfaH kesge, (12) aAucnnenin
6acbIHbI3

"FILTER"  (13) nepHeciH  6acbiMpla -  wam
KbIMblbIKTAAAbI
- 'HOOD" (11) nepHeciH Kemip/kepammuka uic
Cy3riciHiH MHAMKAaTOPbIH pacTay YWiH TaFbl A 6acbin
TYPbIHbI3

Maii cyarici
— "G" opibi naipa OonfFaH kesge, (12) Aucnnenid
6acbIHbI3

"FILTER" (13) nepHeciH 6achiHbia — WaM TypaKTbl
XaHagbl
- 'HOOD" (11) nepHeciH  Maih  cyarici
MHOMKATOPbIHbIH, iCke KOCbINFaHbIH pacTay YLWiH Tafbl
Aa 6acbIn TyYpbIHbI3
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Kyart kectenepi

DeHrengi kongaHy

KyaTt pneHremni Micipy Typi (avcnnewn nicipy Toxipmbeci meH nicipy
apeTTepiH bipre kKamTuabl)
Cy bonfaH xafganaa TaMakTblH,
TemnepaTtypacblH Te3 KanHaTy AeHreviHe
Boost Te3s KbI3ablpy OeliH Xblngam apTTbipyFa XeHe Tamak nicipy
Makcumym CYWbIKTbIKTAPbIH XbIAaM Kbi3ablpyFa eTe
Kyat bIHFANNbI.
TamakTbl Kbi3apTyFa, nicipyai 6acrtayra,
8-9 Kyblpy - kanHaTty KaTbIpblfiFaH TamMmakTapabl KyblpyFa XaHe
Xblngam kamHaTyfFa eTe biHFaunbl
. Ceni Kyblpyfa, karHaTbin KotofFa, nicipyre xaHe
7-8 Keisapty - Kyeipy - KaitHaty oTka kKakTayfa (5-10 MUHYTTbIK KbiCKa
- OTKa kakray 7 o
yakbITTap iWwiHae) eTe biHFannbl
Xorapfbl
KyaT Kyblpyfa, KarHaTbin KotofFa, nicipyre xaHe
6.7 Kbi3apTy - nicipy - 6ykTbipy | oTka kaktayfa (10-20 MUHYTTbIK KbICKa
- KybIpy - OTKa KakTay yakbITTap iWwiHae), kepek-xapakrapgbl angbiH
ana Kbl3aplpyFa eTe biHFalsbl
T ) _ | Kannatyra, 6asly kanHaTbin Kotofa, nicipyre
4-5 icipy - GYKTLIPY - KybIPy (y3afblpak yakpiTka) eTe biHFannbl MNacTtaHbl
oTka kakray
apanacTbipy
Cy#bIKTbIK (MbICanbl, Cy, Wapan, copna, cyT)
Micipy - KaiiHaTY - KolonaTy KOCbirFaH Taramab! (kypiw, coycTap,
o 34 KypFakTaw KyblpblfiFaH Taramgap, 6anbik)
prawa - apanacTbipy 6 Iy
ar asiy nicipyre, nacTaHbl apanacTbipyra eTe
Ky bIHFANNbI
Cy#bIKTbIK (MbICanbI, Cy, LWapan, copna, cyT)
Mici . KocbifiFaH Taramabl (Bip NuTpaeH a3
icipy - KanHary - Kotonaty " ) o
2-3 Kenempaeri: Kypiw, coycrap, Kyprakraw
- apanacTbipy .
KyblpblniFaH Taramgap, 6aneik) 6asy nicipyre
oeTe biHFalbl
Epity - Xi6iTy - XbInbl Maigpl xxymcapTyFa, WoKoNaaThl xannan
1-2 Kyvge cakray - BankbITyfa, WaFbiH TamakTapgbl epityre ete
apanacTtbipy bIHFaMbI
Temenri YKaHagaH nicipinreH TaMakTblH LaFblH
Kyar EpiTy - XiBiTy - bInbl nopLMAnapbIH XbINbl Kyiiae cakTayfa Hemece
1 Kyvge cakray - GepineTiH TamakTapablH TemnepaTypacbIH
apanactbipy yCTan Typyfa eHe pu30TTOHbI apanacTbipyFa
oeTe biHFalbl
MnuTa kyTy Hemece ewwipy pexumiHge
oLIPY Henpik BeTki 6enikke kongay 6onagbl (H-L-O apkpinbl curHan 6epinetiH
KyaTt KepceTty Tamak nicipygeH KemniH Kkanybl MyMKiH Kangpblk
Kbi3y)
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4. TexHUKanbIK KbI3MET KepceTy

Cak OonbiHbI3! KaHpan pa 6ip Tasanmay He
TeXHUKanblK KbI3MeT KepcCeTy XYMbICTapbl
angbiHAa TaMak nicipy anMakTapblHbIH oWipysi
€KeHiH XdHe KbI3y MWHAUKATOPbl COHreHiH
TeKcCepiHi3.

Mnurtara TeXHUKanbIK KbI3MeT KepceTy

Taszanay
nuTKaHbl 8p NanpanaHfaH canbiH Tazanan Kot Kepek.
MaHbI3abl: AbpasuBTi rybkanapgpbl Hemece

XacTblKWanapabl KonpaH6aHbI3, onap LbIHbIHbI 3aKbIMAaYbI
MYMKiH. Xabblk new OypikkiwTepi Hemece Aak KeTipriwTep
CUAKTbI  TITIPKEHAIPMW  XMMWAMBIK  KyFblW  3aTTapgbl
KonpaHbaHbia. Opbip KongaHFaH COH, Kipai Hemece
pakTapgbl KeTipy VIiH NAUTaHbl TOMbIFBIMEH CYbITbIHbI3.
MnuTaHbl Tasanay YWiH Xymcak WwybepekTi, KafFa3 CymriHi
Hemece apHalbl Kypangapabl nanganaHbiHpI3 (OHGIpyLWiHiH,
HyCKaynapblH KafaranaHbi3).
BYMEH TA3ANAFbIWTAPOBI
BOMNMANObI!

MaHbI3abl: KacTpenaepaeH CynbIKTbIKTbIH kKen MenLwepi
Ke3[emncoK TerinreH xaraanaa, TerinreH Kangblkrapabl KeTipy
X8He Makcumanbl Ta3anbiKTbl KaMTamachl3 eTy YLLiH
TerinreH CyMbIKTbIKTbI KypbINFbIHbIH Ty6iHAe opHanackaH cy
TereTiH knanaH apkbinbl Teryre 6onagsl. 16 cypet

MAAOANAHYFA

CopfbIw XengeTKilKke Kbi3MeT KepceTy

Tazanay
Tasanay ywiH TEK 6Gertapan  CyMbIKTbIK
TasanarblLka MarblHFaH wybepekTi

nanganarbiHbid. TA3ANAFbIWL ACNANTAPObI

HE _ KYPANOAPAObI NAWOATNAHYFA
BOJIMAUADI!
AbpasuBTi KypampacTapbl b6ap eHiMaepai

nanganaHyra @onmaﬁ,qbl. 5
CNUPTTI NAUOATAHYFA BONIMAUADBI!

MeTann rpunbai Tasapry:

Top bICTbIK CYMEH >xaHe GerTapan XyfbiLL
KOCnameH KONIMEH XXyblIbin, 04aH KeuiH
TOTbIKTAHYAbIH angpblH any yLiH TOnbIK KenTipinyi
KEepex.

Maw cyarici

Tamak nicipy kesiHae WbIFaTbiH Man
OenweKkTepiH TapTbin anagbl.

AvibiHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH KaHbIFybIH
KOPCETETIH Xylhe KaXeT eTKeHAe) arpeccuBTi emec
TasanafbllWTbl NanganaHa oTbIpbif, KONMMEH He
bIAbIC KyFblLUTA TOMEH TemnepaTypaja XxaHe
XbINAaM TasanaHbin Typybl KEPEK.

blabic XyfbilTa TazanaHFaHHaH KeniH MeTann maw
CY3riCiHIH TYCi OHbIN KeTyi MyMKiH, Bipak OHbIH Cy3y
cunaTTamanapsbl e3repiccis kanagbl.

15.1.2 - 15.2.3 -cypeT
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BenceHaipinreH Kemip Cysri - Kepamukanblik
(Cy3y HycKacblHa FaHa apHanagbl)

Tamak nicipy kesiHOoe LWbIFaTbiH XaFbIMCbI3
nictepai xoaabl.

Onimae wic cyarici 6ap. ¥3aK yakblT KonpaHFaHHaH KewiH
cyarinep uicTepre KablFybl MyMKiH, 6yn nicipineTiH Tamak
TYpiHE X8He Mal Cy3riCiHiH MaligaH KaHWwanbIKTbl Kui
TasanaHatblHbiHa GainaHbicTbl. Wic cyarinepiH 45 MuHyT
200°C peliiH Kb3oblpbinFaH newTe ap 2/3 anga TepMUsnbIK
opicneH kannmbiHa  kentipyre 6omagbl.  CyariHi - gypbic
KanmnblHa KenTipy OHbIH 5 Xbln BOMbl Y3MIKCI3 TUIMAI XyMbIC
icTeyiH KamTamachbI3 eTeqi.

Eckepty! Cysrinepai newTiH, TyBiHAe kanabipmMaHbI3,
onapgp! nicipy HayacblHa canbin, opTaLua BuikTikke KObIHbI3.

15.2.1 cypet



Axkaynapabl xot0

KATE KOObl CUNATTAMA bIKTUMAI CEBEBI KATEHI XXOKO
OneKkTpoHAabIK N N
. . Kanta nanganaH6ac
MopmeH arimarbl lamagaH TbiC GenwekTepaid 6
. . YPbIH NAUTaHbIH,
E2 XOFapbl Temneparypara iwiHageri
° . carnkblHAaraHbIH
GannaHbICThI ewwepni Temneparypa TbiM A
KYTiHi3
XKOFapbl
E3 KoHTeliHep yiinecneiiai MarHuT kacuerti KacTpengi anbin
JKOFarnfaH TacTaHpl3
AnekTp Torbl
. Lo . MnuTaHbl anekTp
ManganaHywbl MHTepdenci MeH | Moaynbre kenmeyae; "y
E5 MHAYKUMA MOZyni apacbiHAafbI Kyat kabeni gypbic KeniciHeH anbin
. Tactan, 6aninaHbICThI
BannaHbIC akaynapbl KOCbINIMaraH Hemece L
TEKCEpIHj3
akaybl 6ap
Backa kate TyTbIHYLWbINAPAbI Kongay Kbl3MeTiHe KOHblpay Larnbin, KaTte Koabl Typanbl ecen
cUrHangape! yLiH YTbIHY| pabl Konaay K KOHbIpay ) K abl Typ:
(E..U..C..) bepiia

TyTbIHYwWbINapAbl KOnaay Kbi3MeTi

TyTbIHYLWbINapAbl Kongay kplameTiHe xabapnacy angbiHaa

1. "Akaynapgabl xoto" 6enimiHae GepinreH NyHKTTep Heri3iHge MaceneHi )Xos anManTblHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.
2. KypbInfbiHbl ©LWipin, MaceneHiH e34iriHeH >XOWbIfFaHblH HE XOWbIIMaFaHblH TeKCepy YLWIiH OHbl KanTa

KOCbIHbI3.

Erep TekcepynepaeH KeMiH aKay XXOWbIniMaca, eH XakblH TyTbIHyWbIapabl Kongay opranbifbiHa

xabapnacblHbi3.
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ET

Jargige tapselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nOuete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude vdi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud tiksnes kodus toidu valmistamiseks
ja sellest tuleneva suitsu/auru &ratdmbeks. Muul eesmérgil
kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide soojendamiseks).
Tootja ei vastuta ebadige kasutuse vdi vale seadistuse
eest.Seadme vélimus voib erineda selle juhendi joonistel
néidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.
Lugege juhised hoolikalt I&bi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.
O Seadme elektrisiisteemi ei tohi muuta.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, et Ukski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage
edasimiiUjat ja arge toodet paigaldage.
Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimlijat ja &rge toodet
paigaldage.
Mérkus: juhendis stimboliga ,(*)" tahistatud komponendid on
valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa
mudelitega voi tuleb need soetada eraldi.

@ 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jéargige téapselt jargmisi juhiseid: e
Mistahes paigaldustddde ajal ei tohi seade olla
Uhendatud  elektrivdrku. e  Paigaldus- ja
hooldustdid peab tegema sobiva véljadppega
tootaja, jargides tootja juhiseid ning kohalikke
kehtivaid ohutusnbudeid. Seadme osi Vvbib
parandada v6i asendada ainult juhul, kui see on
kasutusjuhendis spetsiaalselt lubatud. e Seadme
maandus on kohustuslik ja seda nduab seadus. e
Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et thendada
kodgimodbliga Uhildatud seade elektrivérku. e Et
paigaldus vastaks kehtivatele ohutusnbéuetele,
peab masin olema varustatud automaatlilitiga, mis
tagab taieliku vorgust isoleerimise Ill kategooria
llepinge korral. e Arge kasutage harupistikut ega
pikendusjuhet. e Parast paigaldamise |dpetamist ei
tohi elektrilised komponendid olla enam kasutajale
ligipddsetavad. e Seade ja selle ligipdasetavad
osad muutuvad kasutamisel tuliseks. Olge
ettevaatlik, et te ei puudutaks tuliseid osi. Jélgige,
et lapsed ei méngiks seadmega; jélgige, et lapsed
oleksid seadmest ohutus kauguses ega puutuks

osi, mis muutuvad kasutamisel tuliseks. e
Sudamestimulaatori ja aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad enne

induktsioonpliidi kasutamist kontrollima, kas nende
seadet tohib selle pliidi laheduses kasutada. e
Kasutamise ajal ja péarast seda arge puudutage
seadme kuumenevaid osi. e Valtige lappide voi
suttimisohtlike materjalide kokkupuudet pliidiga

288

niikaua, kuni kdik selle osad on maha jahtunud.
Pdlema sittimise oht. e Arge asetage
suttimisohtlikke materjale seadmele ega selle
lahedusse. e Kuum rasv ja oli suttivad kergesti.
Arge jatke pliiti jarelevalveta, kui valmistate sellel
rasva- vOi Olirikkaid toite. e Kui pliidiplaati tekib
mora, siis lulitage seade valja, et valtida
elektrilddgiohtu. e Seade ei ole projekteeritud nii,
et seda vdiks sisse lulitada eraldiseisva taimeri voi
kaugjuhtimissiisteemiga. e Oli- v&i rasvarikka toidu
jarelevalveta jatmine selle valmistamise ajal voib
olla ohtlik ja pdhjustada tulekahju. e Arge jatke pliiti
toiduvalmistamise  ajal  jarelevalveta. Kiirelt
valmivat toitu tuleb jalgida pidevalt. e Leeke ei tohi
mitte mingil juhul kustutada veega. Selle asemel
lulitage seade vélja ja lammatage leegid naiteks
tuleteki vdi slttimiskindla kattega. Tulekahjuoht:
arge asetage pliidiplaadile esemeid. e Arge
kasutage seadmega aurupuhasteid.
Elektriloogiont. e Arge asetage pliidiplaadile
metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid voi
potikaasi, mis vOivad sellel kuumeneda. e Enne
seadme elektrivdrku Uhendamist kontrollige, kas
andmesildil (seadme alumisel kuljel) toodud
vaartused sobivad elektrivorgu ja pistiku pinge ning
vdimsusega. Kahtluste korral poorduge
véljabppinud elektriku poole.

Téhtis: e Pdrast kasutamist lllitage keeduala vastavast
nupust vdlja, &rge usaldage seda, mida néitab keedundude
detektor. e Véltige vedeliku sattumist pliidile ning vedelike
keetmisel vOi soojendamisel kasutage madalat kuumust. e
Soojendavad osad ei tohi tdétada, kui neil on tuhjad anumad
vOi kui neil anumaid ei ole. e Pdrast toiduvalmistamise
I5petamist liilitage vastav keeduala vélja. @ Arge valmistage
toitu fooliumis ega asetage otse pliidile fooliumi pakitud toitu.
Alumiiniumist foolium sulab ja kahjustab pliiti poérdumatult.
Arge soojendage pliidil konservikarpe v6i plekkpurke, mida ei
ole enne avatud e need vbivad plahvatada! See hoiatus
kehtib igat tudpi plidi kohta. e Suure vlimsuse, nditeks
funktsiooni Booster kasutamine ei sobi kdigi vedelike
soojendamisel (nii ei tohi soojendada nt praadimiséli). Liigne
kuumus voib olla ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada véiksemat voimsust. @ Pott/pann tuleb asetada otse
pliidiplaadile ja keeduala keskele. Mitte mingil juhul ei tohi
midagi panna plidiplaadi ja poti/panni vahele. e Korge
temperatuuri korral vahendab seade keedualade vdimsust
automaatselt. @ Enne seadme puhastamist v8i mis tahes
hooldustdd tegemist eraldage seade elektrivdrgust, vottes
toitekaabli pistiku pistikupesast vélja voi lilitades peakilbist
vélja seadme elektriihenduse peallliti. ® Kdigi paigaldus- ja
hooldustddde tegemisel kasutage tookindaid. e Lapsed alates
8. eluaastast, piiratud fillisiliste, sensoorsete voi vaimsete
vBimetega inimesed ning isikud, kellel puuduvad selleks
kogemused véi teadmised, tohivad seadet kasutada ainult
jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet turvaliselt



kasutama ning nad mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e
Tuleb kontrollida, et lapsed ei mangiks seadmega. e Lapsed
ei tohi ilma jarelevalveta teha puhastus- ja hooldustdid. e Kui
seadme paigalduskohas kasutatakse gaasi vi méne muu
kitteainega todtavaid seadmeid, peab kindlasti olema tagatud
piisav ventilatsioon. e Seadet tuleb korrapéraselt puhastada
nii seest kui ka valjast (VAHEMALT KORD KUUS), pidades
seejuures kinni hooldusjuhendis esitatud t&psetest nduetest.
e Seadme puhastusnduete ja filtrite puhastamise Vi
vahetamise kohustuse eiramine toob kaasa tuleohu. e
Leekide kasutamise toidu valmistamisel on rangelt keelatud. ®
Lahtine leek kahjustab filtreid ja v@ib p&hjustada tulekahju,
seepérast tuleb selle kasutamist igal juhul véltida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et véltida kuuma 8li suttimist.
Téhelepanu!: Kui plidiplaat to6tab, vdivad seadme
ligipadsetavad osad  kuumeneda. Tahelepanu! Arge
Uhendage seadet elektrivorku enne, kui paigaldamine on
téielikult I6pule viidud. e Suitsu véljatdmbe tehniliste ja
ohutusmeetmete kohaldamisel pidage eranditult kinni kohalike
asjakohaste volitatud ametite méérustest. o Puhastatavat
Ohku ei tohi suunata torusse, mis on mdeldud gaasi v8i mone
muu kitusega todtava seadme suitsu véljajuhtimiseks.
Seadme kasutamine on keelatud, kui vore pole digesti
paigaldatud! e Paigaldamisel kasutage Uksnes seadmega
kaasas olevaid kinnituskruvisid. Kui kruvisid kaasas ei ole,
hankige sobivat tlupi kruvid. Kasutage &ige pikkusega
kruvisid e Oiged pikkused on maérgitud paigaldusjuhendis. e
Kui seda seadet ja mitteelektrilise toitega seadmeid
kasutatakse korraga, ei tohi ruumi negatiivne rdhk olla suurem
kui 4 Pa (4 x 10-5 baari). @ Hoidke juhend tuleviku tarbeks
alles. Pliidi matgi, Uleandmise voi kolimise korral tagage
juhendi ja&mine toote juurde. e Digestory a dalSie kuchynské
odséavaée dymu mdzu nepriaznivo ovplyvnit bezpecni
prevadzku zariadeni spalujdcich plyn alebo iné paliva (vratane
zariadeni v inych miestnostiach) z ddvodu spétného toku
spalovacich plynov. Potencidlnym dosledkom tychto plynov
modze byt otrava oxidom uhofhatym. Po montdZi digestora
alebo iného kuchynského odsavaca dymu by prevadzku
zariadeni na spaliny mala otestovat’ kompetentna osoba, aby
sa zaistilo, Ze nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Elektrithendus

Joonis 7-7.1-7.2-7.3

e Eemaldage seade elektrivBrgust. e Paigaldustédd peab
tegema sobiva véljadppega tootaja, kes tunneb kehtivaid
paigalduse ja ohutusndudeid. @ Tootja ei vastuta inimestele,
loomadele ja esemetele pdhjustatud kahjude eest, kui selle
peatiki juhiseid on eiratud. e Elektrijuhe peab olema piisavalt
pikk, et oleks voimalik pliidiplaat téétasapinnast vélja votta.
Kontrollige, et seadme all oleval andmesildil ndidatud pinge
sobiks  elektrivérgu  pingega  ruumis, kuhu seade
paigaldatakse. e Arge kasutage pikendusjuhet. e
Maandusjuhe peab olema teistest juhtmetest 2 cm pikem. o
Kui kodumasin tarnitakse ilma toitekaablita, siis kasutage
kaablit, mille juhtmete ristlfige kuni 7200 W vdimsuse korral
on vahemalt 2,5 mm2. Suurema véimsuse korral peab
ristidige olema 4 mm2. e Juhtme temperatuur ei tohi tiheski
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kohas muutuda toatemperatuurist 50 °C kdrgemaks. @ Seade
on mdeldud olema elektrivbrguga psivalt ihendatud.

e Tahelepanu! Enne elektriihenduse taastamist ja seadme
tookorra kontrollimist veenduge alati, et elektrivdrgu juhe oleks
digesti paigaldatud. e T&helepanu! Vahelhenduse kaablit
tohib vahetada ainult volitatud teeninduskeskus voi vastava
véljadppega tootaja.

Mérkus. Toode on varustatud vdimsuse piiramise
funktsiooniga Power Limitator, mis v@imaldab seadistada
energiatarbimise maksimumléve (kW).

Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul pérast toote elektrivorku
Uhendamist voi kui elektrivdrk taasuhendatakse. Seadistage
elektriseadme kaitse vastavalt valitud vdimsuspiirangule.
Funktsiooni Power Limitator seadistamise tdpsemad juhised
leiate kasutusjuhendi jaotisest, mis késitleb funktsioneerimist.

Paigaldamine

o Nii elektrilist kui ka mehaanilist paigaldamist tohib teha
Uksnes asjakohase véljadppega tottaja.

Kodumasin on mfeldud 2-6 mm td6pinna sisse
paigaldamiseks TOPi korral ja 2,5-6 mm tddpinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab tagaservas jadma vahemalt
5cm, kilgedel 4cm ja dleval asetsevatest mdobliosadest
vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed. Vahemaade
planeerimisel tuleb arvestada ka koogimdobli  tootja
ettekirjutusi.

Paigaldamine

Enne paigaldamist:

+  Parast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide
ilmnemisel pédrduge edasimiiiija vOi
teeninduskeskuse poole. Enne drge paigaldamisega
alustage.

+  Kontrollige, kas ostetud toote mddtmed sobivad valitud
paigaldamiskohaga.

+  Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) vdib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle &raviskamist hoolikalt l&bi, et te
ei viskaks &ra vajalikke tarvikuid.

* Veenduge, et paigaldamiskoha l&hedal oleks olemas
elektripistik.

Pliidiplaadi kddgimoobli ettevalmistamine:

- Toodet ei tohi paigaldada kiilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale.

- Tehke modblisse I6iked ning enne plidiplaadi kohale
asetamist eemaldage laastud ja saagimisjaagid.

- filtreerimissiisteemi optimeerimiseks on soovitatav teha

pdhja sisse ava ja paigutada sellesse kaubandusest

soetatav 6huavavdre

TAHTIS! Kasutage (ihekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
kdik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, olid, tolm,



vana liimi jadgid jne). Liim tuleb kanda thtlase kihina kogu
serva kogu perimeetri ulatuses. Pérast limimist laske liimil
kuivad umbes 24 tundi.

Téhelepanu! Kruvide ja kinnitusseadmete ebadige ja juhistele
mittevastav paigaldamine v6ib kaasa tuua elektrilisi ohte
Mérkus. Toote Gigeks paigalduseks on soovitatav kinnitada
torud kleeplindiga, mida iseloomustavad jargmised omadused:
- pehmest PVC-st elastne lint akrilaadil pdhineva limainega
- vastavus standardile DIN EN 60454

- toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

- talub kdikuvat temperatuuri

- kasutatav madalal temperatuuril

Seadet on voimalik kasutada koos sensoriga KIT Window
(pole tootega kaasas).

Sensori KIT Window korral (ainult juhul, kui kasutatakse
VALJATOMBEGA siisteemi) lilitub témbereZim valja, kui
sensor tuvastab, et samas toas olev aken on kinni.

« KITi elektrilise Gihenduse seadmega peab tegema sobiva
véljabppega tehnik.

« KIT peab olema eraldi sertifitseeritud, nii et see vastab
komponendile endale kehtivatele ohutusnduetele ja
seadmega kasutamise noOuetele. Paigaldamisel tuleb
jargida koduseadmetele kehtivaid méaarusi.
TAHELEPANU!

+ kaablid, mis Uhendavad KITi seadmega, peavad olema
0sa maandamata kaitsevéikepinge siisteemist (SELV).

+ Seadme tootja ei vastuta vOimalike ebamugavuste,
kahjude ega tulednnetuste eest, mille on pdhjustanud
sensori KIT vead ja/vdi tootdrked ja/ivdi selle ebadige
paigaldus.

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja néukogu
direktiiviga 2012/19/EU - UK S| 2013 No3113, elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete kohta (WEEE). Tagades toote
nduetekohase kdrvaldamise, aitab kasutaja valtida kahjulike
tagajargi keskkonnale ja tervisele. Tootel voi sellega kaasas

oleval dokumentatsioonil olev simbol mssm naitab, et toodet

ei tohi késitleda olmepriigina, vaid see tuleb anda
Umbertddtlemiseks elektri-  ja  elektroonikaromude
kogumispunkti.  Koérvaldage toode, jérgides kohalikke
jaétmekaitlusndudeid. Lisateavet ~ toote  kditlemise,

taaskasutuse ja Umbertdétluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejaatmete kogumispunktist voi
poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskélas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Joudlus: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1SO
3741; EN 50564; |EC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetiline tihilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12.
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Soovitused Oigeks kasutuseks, et vdhendada keskkonnamju:
Toiduvalmistamist alustades lilitage seadmel sisse kdige
vaiksem voimsus ning laske sellel to6tada ka paar minutit
parast toiduvalmistamise |Gpetamist. Suurendage v@imsust
ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses, ning
kasutage funktsiooni Booster ainult &&rmuslikel juhtudel. Et
[bhnade véhendamise susteem pisiks tohus, asendage
(soefilter/filtrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter plsiks
tohus, puhastage seda vajaduse ilmnemisel. Téhususe
optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles
kasutusjuhendis mérgitud maksimaalset
kanalisatsioonisiisteemi diameetrit.

2. Kasutamine
Kasutatavad kodgindud

Kasutage ainult kodgindusid, millel on stimbol .

Téahtis!

Pliidiplaadi pusiva kahjustuse véltimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis véivad pliidiplaati krimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
Koigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
tohus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pddrake tahelepanu
jargmisele.

+ POhi peab olema (leni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii téhus ja
Uhtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

El!

+ Pohi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

El!

+  Pohi pole lame voi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see vahendab
tohusust ja raskendab toidu valmistamist.



Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

Olemasolevate ndude kasutamine

Poti vdi panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka
teised selles jaotises toodud juhised.

Kédgindude soovitav |abimdot

TAHTIS! Vale labimd6duga anuma korral keeduala ei
kéivitu.

Erinevate kuumutusaladega kasutatavate kodgindude
minimaalse 18bim6&du leidmiseks vaadake juhendi
illustratsioone.

Energiaséast

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

- Kasutage potte/panne, mille 1&bimddt on sama mis
keedualal.

- Kasutage ainult lameda p6hjaga potte/panne.

- Vdimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal.

- Valmistage kodgivilju, kartuleid jne véikese veekogusega, et
vahendada keemisele kuluvat aega.

- Energiatarvet ja toiduvalmistamise aega véhendab ka
survepottide kasutamine.

- Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi siisteem pdhineb magnetilise induktsiooni
fudsikalisel fenomenil. Sellise sisteemi pBhiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.
Eelised

Vorreldes  elektriliste  pliidiplaatidega
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

- Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

- Kiirem: liihem toidu soojendamise aeg.

- Tapsem: pliidiplaat reageerib késklustele kohe.

— T6husam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse ulekanne kohe, kui keedundu plaadilt
&ra voetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.
Ventilaatori kasutamine

Ventilaatorit saab kasutada vélise véljatdmbereZiimiga vdi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

saab  meie

Kilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate koik nii filter- kui ka valjatdmbereZiimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tlupi
paigaldustega.

@ Ohu valjatdmbega versioon

Aur imetakse vélja torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva Uhendustoru flantsi kulge.
Véljatbmbetoru  diameeter peab olema sama mis
Uhendusrdngal:

- kandilise valjatbmbeava korral 222 x 89 mm
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- immarguse véljatémbeava korral @ 150 mm (¥)

Lisateavet leiate kasutusjuhendi jooniste jaotisest
véljatdmbereZziimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Uhendage
toode torude ja seina véljalaskeavaga. Véljalaskeava ja seina
ava (Uhendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.
Kui torude ja seina véljalaskeava diameeter on vdiksem, on
6hu véljatdmbe vaimsus véiksem ja mura oluliselt suurem.
Sellisel juhul ei véta tootja endale vastutust.
® Kasutada véimalikult lihikest Ghendust.
® Puiidke minimeerida torustiku kaanakute arvu (k&énaku
maksimaalne nurk olgu 90°).
Véltige torustiku jarske suunamuutusi.

Filtersiisteem

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja Idhnafiltritega. Lisateavet leiate
paigaldusjuhendi filtriga versiooni lisatarvikute lehelt.

Hoiatus! Modbli sees asuva véljalaske korral tagage sokli

paneeli kaudu vahemalt 120cm? 6hu véljapéas.



3. To6tamine

Juhtpaneel

Puutetundlikud nupud (TOUCH) 8.
1. Pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp
2. Kuumutusalade valimine / Kuumutusala kuva 9.
3. Toiduvalmistamise kiiruse ja tGmbekiiruse (- 10.
vlimsuse) suurendamine/vahendamine 11
Toiduvalmistamise  kiiruse ja tdmbekiiruse (-
vbimsuse) kuvamine 12.
4.  Taimeri STAND ALONE aktiveerimine
Kuva: Taimer STAND ALONE / kuumutusalade
taimer.
5. Taimeri STAND ALONE / kuumutusalade taimeri aja 13.
pikendamine/liihendamine 14.
6. Kuumutusalade taimeri aktiveerimine
Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne
7. Funktsiooni Automatic Heat Up (automaatne

kiirkuumutus) kaivitus
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Temperature
aktiveerimine
Paus

Key Lock (nupulukustus)

Manager'i (temperatuurihoidik)

. Ventilaatori indikaator aktiivne

Filtrite killastumismé&rguande aktiveerimine
Ventilaatori valimine/aktiveerimine

Ventilaatori kuva

Soefiltri / keraamilise filtri killastumise mérguande
kuva — Rasvafilter

Filtrite killastuse lahtestamine

Ventilaatori automaatfunktsioonide kdivitus



KUUMUTUSALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja to6tatud nii, et need
vastaksid kige rangematele ohutusnduetele.

Seepérast vitke arvesse jargmist.

+ Osa funktsioone ei aktiveeru vai lulituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole voi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

* Mdnel juhul lulituvad funktsioonid méne sekundi parast
automaatselt sisse voi vdlja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik moni valik, mida pole tehtud (nt
)»Lulita kuumutusala sisse” iima kaskudeta ,,Vali
kuumutusala” ja ,, Tédtemperatuur” vdi ,,Funktsiooni
lukustus” (Lock) ja ,, Timer” (Taimer).

Téhelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljallitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreZiimil. Sellest reZiimist annab marku siimbol H
vastava kuumutusala juures.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end vélja
|dlitab.

Kuumutusala kuva
Kuumutusala simbolite tdhendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse ltlitatud | /7
Véimustase )} g9_p
Residual  Heat Indicator | /o
(jaéksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) o
Funktsioon Bridge aktiivne n
Funktsioon Temperature G
Manager (temperatuurihaldur)
aktiivne

Pausifunktsioon Y
Funktsioon Automatic Heat UP | 4
(automaatne kiirkuumutus)

Plaadi omadused

@ Safe Activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit lulitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott v6i pann.
Kui anumat ei ole vi see eemaldatakse, siis soojendamine
sisse ei lulitu voi lilitub see ise vélja.

@ Pot Detector (potituvasti)
Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.
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@ Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

@ Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator)

Kui tiks v6i mitu kuumutusala liilitatakse vélja, kuvatakse
vastava ala juures jadksoojuse stimbol H. See tahendab, et
pliidiplaat voib ikka veel tuline olla.

Té6tamine
Mérkus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kdigepealt aktiveerida soovitud ala.

@ Sissellilitamine
Vajutage vdi libistage lthidalt tle kuumutusala/ventilaatori

ON/OFF-nupu (1): sittib simbol .
Kui hoiate nuppu all, muutuvad mdneks ajaks néhtavaks
koik valitavad funktsioonid, parast mida jddvad nahtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Kdikide valitavate funktsioonide naidikud jadvad vaikese
intensiivsusega pdlema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu ® uuesti.
Mérkus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Kuumutusala valimise nupud
Vajutage soovitud kuumutusala valimise/kuva (2) nupule (v8i
libistage Ule selle).

@ Power Level (vBimsustase)

Pliidil on 9 vdimsustaset.

Libistage s6rmega Ule valikuriba (3):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;
vasakule tdmmates vdimsuse tase vaheneb.
Valitud vdimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (2).

@ Power Booster (lisavbimsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks vdimsusele 3) mis to6tab
5 minutit. Pérast seda lulitub tagasi sisse varem valitud
voimsus.

Libistage srmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (mis on vdimsam kui tase .J).

Power Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala (2) juures
siimboliga #.



@ Key Lock (nupulukustus)

Nupulukustus voimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused td0s ja aitab véltida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine
+ Vajutage nuppu a (10).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.
Mérkus. Kui sel ajal, mil Key Lock (nupulukustus) on aktiivne,
vajutatakse mdnda muud nuppu, hakkab vilkuma sumbol

, mis annab marku, et lukustus on peal ja ala
kasutamiseks tuleb see inaktiveerida.

@ Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus)
Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
vlimaldab valitud v8imsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada kiiremini, kuid ilma toitu kérbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei tleta.

See funktsioon on kasutatav tasemetega 1-8.

Aktiveerimine
2
* Vajutage sissellitatud kuumutusalal nuppu = .
+ Kuvale (2) ilmub vilkuv #, mis muutub vastavalt valitud
vlimsustasemele.

Kuumutusala voimsust suurendades jadb funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne Kiirkuumutus) uue
seadistatud temperatuuriga aktiivseks.

Kuumutusala v8imsust vahendades lulitub funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus) valja.

Mérkus. Kui samal ajal valitakse mdni teine kuumutusala,

=
hakkab simbol Tl (7) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala vib aktiveerida. Funktsioon jaéb
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
nditab kuva (2).

@ Temperature Manager (temperatuurihoidik)

Temperature Manager on juhtfunktsioon, mis véimaldab hoida
temperatuuri Uhtlasena optimaalsel vdimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
hoidmiseﬁ Funktsioon Temperature Manager aktiveerub

nupu @ == esimesel vajutamisel.
Temperature Manager'i funktsioonil toétava kuumutusala

kuval (2) kuvatakse stimbol A
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Mérkus. Kui samal ajal valitakse mdni teine kuumutusala,

hakkab stumbol a: (8) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala vib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
nditab kuva (2).

+ Sisse ja vélja lulitamiseks vajutage uuesti nupule aE
f

(8), kuni kuval (2) ilmub vaartus LI

Mérkus. Kui funktsiooni Temperature Manager kasutab mitu

kuumutusala, valige kdigepealt soovitud ala valikunupust (2)
Funktsiooni saab inaktiveerida ka valikuribaga (3),

seadistades Power Level'i vaartuseks LJI.

®Paus

Funktsioon paus voimaldab peatada kuumutusala mis tahes
aktiivse funktsiooni, viies vdimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

+ Vajutage nuppu I I (9).
* Kuvale (2) ilmub vilkuv siimbol I I
Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.

+ Vajutage nuppu
pblema.

(9). Valikuriba (3) kuva sittib

Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage valikuriba (3)
(v@i libistage sérmega Ule selle).

Markus. Inaktiveerimine l&htestab enne pausi tdds olnud
tingimused, pliidiplaat toétab edasi varem seadistatud
vaartustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, lilitub kuumutusala automaatselt vélja.
Mérkus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei méjuta.

@ Taimer STAND ALONE (eraldiseisev)

Taimer on ajamd6teseade, mis tddtab kuumutusaladest (ja
ventilaatorist) eraldi.

Taimer kéivitub, kui vajutate nupule alale/kuvale (4).

Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage siimboleid

- (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).
Mérkus. Oodake 10 sekundit (kuni pdérloendus kaivitub),
enne kui monele nupule vajutate.

Taimeri vorming on oog

-, tunnid
- O minutid

Mérkus. Taimeri maksimaalne seadistusaeg on 1 h ja 59 min.



Alal/kuval (4) on ndha allesjaénud aeg.
Kui podrdloendus jéuab nulli, antakse helisignaal.

Markus. Kui nulli jdudmiseni on aega vahem kui 10 minutit, on
vorming selline.

- . minutit
- {7 sekundit

Punkt pdleb pideva tulega.

Taimeri véljalulitamiseks tehke nii.
« Valige ala’kuva (4).
« Seadke taimeri védrtuseks 7, kasutades nuppu

- <40

@ Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga (ka mitmele alale korraga).

Kui seadistatud aeg saab labi, lilituvad kuumutusalad
automaatselt vélja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.

Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

Vajutage valimise/kuva (2) nupule (v3i libistage Cle selle).
(Power Level = 0)

+ Vajutage vastava kuumutusala nuppu G (6).

* Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage sumboleid
- + (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).

Seadistamise ajal stimbol (6) vilgub.
Mérkus. Oodake 10 sekundit (kuni pddrloendus kaivitub),
enne kui monele nupule vajutate.

Mérkus. Kui vajutate uuesti pikalt nuppu G (6), siis ala
taimer l&htestatakse.

Soovi korral korrake protseduuri teiste
kuumutusaladega.

Mérkus. olgale kuumutusalale vdib seadistada erineva
taimeri aja. Kuvale (4) ilmub &sja valitud kuumutusalale
seadistatud aeg. Kui Uhtki ala ei valita, siis vajutades
kuvale (4) iimub taimeri STAND-ALONE péordloendus.
Pdordloendus kuvatakse samamoodi kui taimeril
STAND-ALONE (vt peatiikk Taimer STAND ALONE)

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja

kuumutusala lulitub vélja.

Taimeri véljalulitamiseks tehke nii.
+ Valige kuumutusala (2).

« Seadke taimeri vadrtuseks {707, kasutades nuppu
- 4

@ Power Limitation (v8imsusepiirang)

Vaimsusepiirangu funktsioon vdimaldab seadistada seadme
todtama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse, reguleerides
kdikide toos olevate kuumutusalade tarbimist nii, et pliidiplaadi
kogutarbimine ei Uletaks eelseadistatud vaartust.

Mérkus. Seadistus tuleb teha, siis kui plaat on vélja lilitatud,

ilma et vajutataks ® ON/OFF-nuppu (1), pliidiplaadi
elektrivérku ihendamisel vai 2 minuti jooksul parast uuesti
elektrivérku thendamist.

Vdimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

- Vajutage nuppu
(vilgub 2 minuti jooksul pérast toote elektrivérgu thendamist).

- Hoides endiselt alla nuppu t A ] vajutage ukshaaval
paripéeva koigi kuumutusalade kuvadele (2), alustades
esimesest parempoolsest alast (FR).

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive I1° _)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- |ga vajutuse ajal kuulete ltihikest helisignaali.

- Kui on vajutatud kdigile aladele (2), laske lahti nupp

(A)

Juhtub jargmine.

Tagumise vasakpoolse ala (RL) ekraan (2) kuvab iksteise
jarel simboleid ,C" ja ,0”, mis tdhendab, et seadistamisega
voib alustada.

Valige kuva (2-RL).Kerige valikuriba (3), kuni ekraanil
kuvatakse stimbolid ,C" ja ,8", ekraanil (2-FL) kuvatakse

parasjagu aktiivset seadistust™**.
0=74KwW
1=45kwW
2=31kw

** Vaikeseadistus on 7,4 kW.



Vaimsuspiirangu seadistuse muutmine

- Vajutage eesmise vasakpoolse (FL) kuva (2).
Uue seadistuse tegemiseks kerige valikuriba (3).

- Tehtud valiku salvestamiseks vajutage ® ON/OFF-nupp
(1) 2 sekundiks alla. Aktiveeritud seadistusest annab mérku
pikem helisignaal.

@ Bridge Zones (alade {ihendamine)

Ténu funktsioonile Bridge saab moodustada kuumutusaladest
Uhe suure ala, nii et alad teevad koostddd ja téétavad samal
vlimsustasemel. See funktsioon véimaldab toitu valmistada
ka véga suurtes pottides ja kipsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest kuumutusala ,,Master” ning
selle taga asuvat nn teisest ala.

(Lugege selle kasutusjuhendi joonistega jaotist, et saada
teada, milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.)

Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

. . ; )
- Teisese kuumutusala kuvale (2) ilmub stimbol s 1.
- Valikuribaga (3) saab seadistada vdimsuse taseme,
mida néidatakse kuval (2) (kuumutusala “Master”).

Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks tehke 1&bi sama
protseduur, mis aktiveerimisel.

Mérkus. Kui kuumutusalade taimer aktiveeritakse
funktsiooni Bridge kasutamise ajal, ltilituvad mdlemad tsoonid
automaatselt vélja - sellisel juhul késitletakse kahte ala Uhe
kombineeritud alana.

VENTILAATORI KASUTAMINE

@ Sissellilitamine
Vajutage vdi libistage lthidalt tle kuumutusala/ventilaatori

ON/OFF-nupu (1): sittib simbol .
Kui hoiate nuppu all, muutuvad mdneks ajaks néhtavaks
koik valitavad funktsioonid, parast mida jddvad néhtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Kdikide valitavate funktsioonide naidikud jadvad vaikese
intensiivsusega pdlema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu ® uuesti.
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Mérkus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ TOmbesiisteemi sisse liilitamine Témbeslisteemi sisse
lulitamiseks avage Flap, puudutage valikuala (12).

Mérkus. Ventilatsioonalal on mehaaniline pdérlev seade
FLAP. Véljatdmbeststeemi aktiveerimiseks tuleb enne
Shupuhasti sisse lulitamisi FLAP avada. Ventilaatoril on
andur, mis peatab mootori automaatselt, juhul kui FLAP
ventileerimise  ajal  taielikult  suletakse.  Ventileerimist
jatkatakse ainult siis, kui FLAP uuesti avatakse.

@ Tdmbekiirus (-vdimsus)

Ventilaatoril on 3 vimsustaset.

Libistage s6rmega Ule valikuriba (3):
paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;
vasakule tbmmates vdimsuse tase vaheneb.

Valitud vdimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (12).

@ Power Booster (lisav8imsus)

Pliidil on 2 taiendavat véimsustaset (lisaks 3 tasemele).

- Power Booster (lisavdimsus) 1: aeg 15 minutit
- Power Booster (lisavBimsus) 2: aeg 5 minutit
Pérast seda lulitub uuesti sisse varem valitud tase.

Libistage srmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 1 (mis on véimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 1 kuvatakse valimise/kuva alal
(22): vilgub nr (4).

Libistage sbrmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 2 (mis on véimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 2 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): stimbol 2 vilgub.

@ Automaatne funktsioneerimine

Ohupuhasti valib ise kéige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vdimsusega tdotavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala liilitatakse vélja, kohandab hupuhasti oma
tdmbekiirust, vdhendades seda jérk-jargult nii, et see oleks
auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Funktsiooni aktiveerimine
+ Vajutage nuppu t A ] (14).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Mérkus. Kui automaatse funktsioneerimise ajal valitakse
valikuribalt (3) kiirused 1-3, lilitub automaatfunktsioon vélja.
Ent Power Booster'i korral hakkab automaatfunktsioon aja

tais saamisel uuesti todle, samal ajal vilgub stimbol A .



Mérkus. Kui plaat ltlitakse vélja ajal, mil automaatne
funktsioneerimine on aktiivne, ltlitub ventilaator valja jark-
jargult ja automaatselt.

@ Filtrite kullastumise naidik
Ohupuhasti annab mérku, kui filtreid on vaja hooldada.

Aktiivsdel pdhinev vdi keraamiline I8hnafilter
Margutuli FILTER (13) siittib palema.

Rasvafilter
Margutuli FILTER (13) vilgub.

Mérkus. See funktsioon inaktiveeritakse vaikimisi (kuidas
see lubada, on kirjeldatud jaotises ,,Filtrite
kullastumisméarguande aktiveerimine®).

@ Filtrite killastuse lahtestamine
Pérast filtrite (rasva-, keraamilise ja/vOi aktiivsoefiltri)

hooldamist vajutage pikemalt alla nupp FILTER (13).

Margutuli FILTER(13) kustub ja lahtestab néidiku
loenduri.

@ Filtrite killastumismarguande aktiveerimine

Uldiselt on see marguanne inaktiveeritud.
Selle aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- lilitage valjatdmbeala nupust ® sisse;
- vdljalilitatud  valjatbmbemootori ja kuumutusaladega
seadmel vajutage valikuala nuppu (12) ja hoidke seda all;
- vajutage pikalt nuppu HQ&D (11) , kuni kuvale (12)
ilmuvad kordam&dda vilkuvad téhed ,,F” - ,,G”

F = soefilter / keraamiline filter

G = rasvafilter

Aktiivsdel pdhinev vdi keraamiline I8hnafilter
—  Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte
“F.
- Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli vilgub.
—  Vajutage uuesti pikemalt nuppu HOBGD (12),
et kinnitada aktiivsdel pdhineva  vOi
keraamilise I6hnafiltri aktiveerimine.

Rasvafilter
—  Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte
e
- Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli paleb.
—  Vajutage uuesti pikemalt nuppu HOOD (11), et
kinnitada rasvafiltri aktiveerimine.
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Voimsuste tabel

Kasutatav véimsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja toiduvalmistamise
harjumustele)

Parim toidu temperatuuri Kiireks tdstmiseks - vee

Boost Kiire soojendamine viimiseks keemistemperatuurile vai s66gi vedelike
Maks. kiireks soojendamiseks
voimsusel IParim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
8-9 Praadimine - keetmine alustamiseks, killmutatud toodete praadimiseks, kiireks
keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
keetmine, grillimine hoidmiseks, grillimiseks (luhiajaliselt 5—10 minutit)
Suurel
vBimsusel Pruunistamine, réstimine, Parim praadimiseks, drnalt keemas hoidmiseks,
6-7 hautamine, aeglasel tulel kiipsetamiseks ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga,
kipsetamine, grillimine 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
" . . Parim madalal temperatuuril toidu valmistamiseks,
Kupsetamine, hautamine, . . - ;
4-5 raadimine. arilimine kergete mullidega keetmiseks, kupsetamiseks
p g (pikaajaliselt) Pastal kreemjaks minna laskmiseks
. Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis, kastmed,
Keskmisel S . . X . N .
- 3-4 hoidmiseks, tihendamiseks, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong,
vdimsusel . . - .
kreemjaks laskmiseks piim), pasta keetmiseks
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikemaajaliseks kiipsetamiseks (mahud alla liitri:
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi,
kreemjaks laskmiseks vein, puljong, piim)
Sulatamine - soojas hoidmine - Parim voi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
kreemjaks laskmine vaiksemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
Madalal — : : :
vdimsusel Sulatamine - soojas hoidmine - Pqnm.varskeINt.vaNImmud vglkese kogusefqdu soojana
1 . . hoidmiseks vi ndude soojendamiseks véi risotto
kreemjaks laskmine : )
kreemjaks laskmiseks
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF Nullv@imsusel Toetuspind (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4. Hooldus

Téhelepanu! Enne mis tahes puhastus- vdi hooldustdod
kontrollige, kas keedualad on vdlja lulitatud ja
soojusanduri margutuli valja lulitunud.

Kiitteplaadi hooldus

Puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Tahtis! Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkésnu,
need voivad Kklaasi rikkuda. Arge kasutage keemilisi
sOdvitavaid puhastusvahendeid, nagu ahjuspreid Vo
plekieemaldajad. Laske péarast igat kasutamist pliidil jahtuda ja
puhastage see seejérel toidujadkidest ja plekkidest. Kasutage
pliidi puhastamiseks pehmet lappi, majapidamispaberit vdi
spetsiaalseid pinna puhastamise tooteid (jargige tootja
juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis! Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile
kogemata sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle
eemaldamiseks kasutada seadme alumisel kiiljel asuvat
véljalaskeklappi. Nii saab jaégid korralikult eemaldada ja toote
pohjalikult &ra puhastada. Joonis 16

Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS El
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Véltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

MetallvGre puhastamine:

Vdret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, oksiidatsiooni véltimiseks kuivage vore
korralikult.

Rasvafilter

Eemaldab 8hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (v6i kui filtri killastumise
mérguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi ja mittesobiva pesuvahendiga vdi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja lihikese pesutsikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel ndudepesumasinas vdib selle
varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tdéomadusi.
Joonis 15.1.2 - 15.2.3
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Aktiivsoefilter — Keraamiline
(Uksnes filtersiisteemi korral)
Eemaldab toiduvalmistamisel
I16hnad.

Toode on varustatud I8hnafiltritega. Lohnafiltrid kullastuvad
luhema v&i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise
tudbist ja rasvafiltri puhastamise korrapérasusest. Neid
[dhnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2—
3kuu jarel 45 minutit 200-kraadises eelsoojendatud ahjus.
QOige ennistamine tagab, et filtrid téétavad tdhusalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju pohja, vaid
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

Joonis 15.2.1

tekkivad ebameeldivad



Rikete diagnostika

VOIMALIK POHJUS

VEA EEMALDAMINE

VEAKOOD KIRJELDUS
Nuud liilituvad liiga kirae temperatuuri Elektrooniliste osade Oodake enne uuesti
E2 p llga korg p sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et
tottu vélja. ~ g
kérge. pliit jahtuks.
E3 Ebasobiv anum. Magnetilised omadused Eemaldage anum.
halvenevad.
Elektritihendus ei joua
Kasutajaliidese ja induktsioonimooduli moodulini. Eemaldage pliit vorgust ja
E5 . ' -
Toitekaabel on valesti kontrollige tihendust.

Uhendumisprobleemid.

ihendatud véi katki.

Kdikide muude
veateavituste korral
(E..U..C.)

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

Teenindus

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.
1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on véimalik ise lahendada.

2. Liilitage seade sisse ja vélja — see vaib probleemi lahendada.

Kui rike pérast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis pddrduge l&himasse teenindusse.
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GriezZtai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.
Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz nepatogumus,
Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus, jvykstancius dél
Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.
Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto
produktams virti ir virimo metu atsiradusiy gary iStraukimui.
Bet koks kitas naudojimas néra leidZziamas (pvz., aplinkos
Sildymui). Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uz
netinkama naudojima ar netinkama komandy, nustatyma.
Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota
Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,
techninés priezidros ir montavimo instrukcijos islieka tos
pacios.

O atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavima, naudojimg ir
sauguma,

Nekeiskite prietaiso elektros {rangos.

PrieS montuodami prietaisa patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra paZeistas. Jeigu yra paZeisty daliy,
kreipkités | pardavéja ir | renginio nemontuokite.

Prie§ pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra paZeisty daliy, kreipkités | pardaveéja ir
{ renginio nemontuokite.

Pastaba: ,(*)* simboliu pazymétos dalys yra papildomi priedai,
tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi priedai,
kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspéjimai

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau pateikty nurodymy.
Prietaisas turi bdti atjungtas nuo elektros tinklo prie$
pradedant bet kokius montavimo veiksmus. ® Montavimas ar
prieZiora turi bati atliekami specialaus techniko, laikantis
gamintojo instrukcijy ir vietoje galiojan€iy saugumo normu.
Netaisykite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent nurodyta
kitaip naudojimo instrukcijose. e Pagal jstatymus, prietaisg
privaloma jZeminti. @ Maitinimo laidas turi bati pakankamai
ilgas, kad baty galima prijungti balde jmontuotg prietaisa prie
elektros tinklo. e Kad montavimas atitikty galiojanéias
normas, reikalingas daugiapolis jungiklis, kuris uZtikrinty
visiSka, tinklo atjungima Il kategorijos virSjtampio salygomis,
laikantis montavimo taisykliy. ® Nenaudokite keliy kiStukiniy,
lizdy ar ilgintuvy. @ Baigus montavima, elektros dalys neturi
biti pasiekiamos naudotojui. e |ranga ir jos prieinamos dalys
jkaista naudojimo metu. Bukite atsargds, kad nepaliestuméte
kaitinamyjy daliy. e Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.
Laikykite vaikus atokiai ir juos priZiorékite, nes prieinamos
dalys naudojimo metu gali bti labai karStos. e Jeigu neSiojate
Sirdies stimuliatoriy ar aktyvius implantus, prie§ naudojant
indukcine kaitlente, bdtina patikrinti, ar stimuliatorius yra
suderinamas su prietaisu. ® Naudojimo metu ir po jo,
nelieskite prietaiso kaitinamujy daliy. @ Saugokite nuo saly¢io
su Sluostémis arba kitomis degiomis medZiagomis tol, ko visi
prietaiso komponentai bus pakankamai atvése, nes kyla
gaisro rizika. e Nedékite jokiy degiy medZiagy ant prietaiso ar
Salia jo. e KarSti riebalai ir aliejai labai lengvai uZsidega.
Bikite atsargds virdami maista, kuriame yra daug riebaly ar

O]
O]

O]

301

aliejaus. e Jeigu pavirSius yra jskiles, iSjunkite prietaisa, kad
iSvengtuméte nusitrenkimo elektra galimybés. e Prietaisas
néra skirtas veikti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio

nuolatos. e NIEKADA nebandykite uZgesinti liepsnos
vandeniu. Kilus gaisrui, iSjunkite prietaisa ir uZgesinkite
liepsng, pavyzdziui, dangéiu ar gaisro gesinimo antklode.
Gaisro pavojus: nedékite objekty ant virimo / kepimo pavirsiy.
o Nenaudokite gariniy valytuvy, nes kyla nutrenkimo elektra
pavojus. e Ant kaitlentés pavirSiaus nedékite metaliniy,
objektu, tokiy kaip peiliy, Saku¢iy, SaukSteliy ir dang€iy, nes ji
gali perkaisti. e PrieS prijungdami prietaisg prie elektros
energijos tinklo: patikrinkite duomeny, lentele (apatinéje
prietaiso dalyje), kad jsitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka
tinklo jtampa bei galig ir prijungimo lizdas yra tinkamas. Kilus
dvejonéms, kreipkites  kvalifikuotg elektrika.

Svarbu. e Baige naudotis, iSjunkite kaitlente valdymo taisu, o
ne remkités puody detektoriumi. e Stenkités, kad skysciai
neiSbégty, todél virdami ar Sildydami skys€ius sumazinkite
karSti. e Kaitinaniujy daliy nepalikite jjungty puodams ar
keptuvéms esant tus¢ioms ir jeigu ant kaitlentés néra ko
Sildyti. e Baige gaminti valgj, iSjunkite naudotg kaitinimo zona.
e Maistui gaminti niekada nenaudokite aliuminio folijos ir
niekada tiesiai nedékite aliuminiu supakuoty gaminiy.
Aliuminis prilips ir nepataisomai sugadins jusy prietaisg. e
Niekada neSildykite skardiniy su maistu prie$ tai ju neatidare:
jos gali sprogti! Sis perspejimas taikomas ir visy kity rasiy
kaitlentéms. e Padidintos galios naudojimas, pavyzdZiui,
L,Booster* funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu, tokiy, kaip
kepimo aliejus, Sildymui. Per didelis karStis gali bati
pavojingas. Tokiais atvejais, patariame naudoti maZesne
galia. e Indai turi bati uZdeti tiesiogiai kaitlentés centre.
Jokiais budais nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar
keptuvés ir Kkaitlentés pavirSiaus. e Esant per aukStai
temperatdrai, prietaisas automatiskai sumazina kaitinimo zony
galios lygj. e Prie$ kiekvieng valymo arba prieZitiros operacija,
iSjunkite prietaisg 5 elektros tinklo, iStraukdami kistukg arba
iSjungdami kambario pagrindin jungiklj. e Visy montavimo ir
prieZigros darby metu mavékite darbines pirstines. ® Prietaisg
gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai ir fizine, jutiming
arba proting negalig turintys asmenys arba asmenys,
neturintys patirties arba reikalingy, Ziniy, jei jie yra priziarimi
arba jei jiems buvo pateiktos instrukcijos apie saugy prietaiso
naudojimg ir su juo susijusius pavojus. e Reikia priZiaréti
vaikus, kad jie neZaisty su prietaisu. e DraudZiama atlikti
prieZiorg ir valyti vaikams be prieZioros. e Jei prietaisas
naudojamas vienu metu su Kkitais dujas arba kitg kurg
naudojanCiais prietaisais, patalpoje turi bdti uZtikrinta
pakankama ventiliacija. e Prietaiso vidy ir iSore reikia daznai
nuvalyti (BENT KARTA PER MENES|). Bet kokiu atveju,
laikykités prieZidros instrukcijose nurodytos informacijos. e
Nesilaikant prietaiso valymo bei filtry keitimo ir valymo



taisykliy, kyla gaisro rizika. e GrieZtai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. e Atvira ugnis kenkia filtrams ir gali sukelti
gaisra, todél jos jokiu bidu negalima naudoti. e Kepant
aliejuje bdtina nuolatiné priezidra, kad perkaites aliejus
neuzsidegty. -e Démesiol: kaitlentei esant jjungtai,
prieinamos prietaiso dalys gali jkaisti. @ Démesio! Nejunkite
prietaiso prie elektros tinklo, kol visiSkai jo nesumontuosite. ®
Damy, Salinimui reikia taikyti technines ir saugos priemones,
grieZtai vadovaujantis vietinémis kompetentingy, institucijy
reglamentuose numatytomis nuostatomis. e IStraukiamo oro
negalima tiekti vamzdZiu, skirtu dujiniy ar kito kuro prietaisy,
generuojamy gary Salinimui. e Niekada nenaudokite prietaiso,
jei grotelés néra tinkamai sumontuotos! e Naudokite tik su
prietaisu tiekiamus montuoti skirtus tvirtinimo varztus arba jei
jie nepridéti, jsigykite tinkamo tipo varZtus. Naudokite tinkamo
ilgio varztus, kuriy ilgis nurodytas montavimo vadove. -Kai
vienu metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne elektros energija
maitinami prietaisai, kambario neigiamas slégis negali viryti 4
Pa (4 x 10-5 bar).  Labai svarbu iSsaugoti Sias instrukcijas,
kad baty galima jas perskaityti bet kuriuo metu. Pardavimo,
perdavimo ar perkélimo atvejais, jsitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu. e Digestory a dalSie kuchynské
odséavaée dymu mdzu nepriaznivo ovplyvnit bezpecni
prevadzku zariadeni spalujdcich plyn alebo iné paliva (vratane
zariadeni v inych miestnostiach) z ddvodu spétného toku
spalovacich plynov. Potencidlnym dosledkom tychto plynov
modze byt otrava oxidom uhofhatym. Po montdZi digestora
alebo iného kuchynského odsavaca dymu by prevadzku
zariadeni na spaliny mala otestovat’ kompetentna osoba, aby
sa zaistilo, Ze nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Prijungimas prie elektros tinklo
7-71-7.2-73pav.

o Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo. ® Montavimas turi
bati atliekamas profesionalaus ir kvalifikuoto personalo, puikiai
iSmananéio  vietoje, kurioje  montuojamas  jrenginys,
galiojan¢ias normas ir saugumo reikalavimus. e Gamintojas
neprisima jokios atsakomybés uZ Zala, padarytg asmenims,
gyvinams ar daiktams, nesilaikant Siame skyriuje pateikty
nurodymy. e Maitinimo laidas turi bati pakankamai ilgas, kad
baty galima iSimti kaitlente i$ stalvirSio. e |sitikinkite, kad
jrenginio  apacioje  sumontuotoje gamyklinéje lenteléje
nurodyta jtampa atitihka namo, Kkurioje montuojamas
prietaisas, jtampa. e Nenaudokite ilgintuvy. e |Zeminimo
elektros laidas turi bati 2 cm ilgesnis nei kiti laidai. ® Jeigu
maitinimo laidas néra pateikiamas kartu su jrenginiu,
naudokite tokj, kurio minimalus laidininko pjavis baty 2,5 mm2
galiai iki 7200 vaty; aukStesnei galiai naudokite 4 mm2. e Né
viename laido taSke temperatdra negali bati 50 °C aukStesné,
nei aplinkos temperatlra. e Prietaisas yra skirtas visam laikui
prijungti prie elektros tinklo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine prie tinklo maitinimo
ir, prie$ tikrindami, ar veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas. ® Démesio! Jungiamajj laida
pakeisti privalo galiotas techninio aptarnavimo centras arba
panasSios kvalifikacijos asmuo.
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Pastaba: gaminys turi ,Power Limitation (galios ribojimo)
funkcija, su kuria galima nustatyti didZiausig suvartojimo ribg,
kw

Nustatymus reikia atlikti prijungiant gaminj prie elektros tinklo
arba i§ naujo prijungus patj elektros tinklg, (per 2 sekancias
minutes). Elektros {rangos apsaugos dydj parinkite pagal
pasirinktg ,Power Limitation“ (galios apribojimo) lygj. Apie
,Power Limitation“ nustatymo sekq Zr. Sio vadovo skyriy
,Veikimas".

Jrengimas

o Tiek elektros, tiek mechaninis instaliavimas turi bati
atliekamas specializuoto personalo.

TOP instaliavimo atveju, elektrinis buitinis prietaisas yra
skirtas jmontuoti { 2-6 cm storio stalvirSj arba FLUSH atveju -
{ 2,5-6 cm stalvirsj.

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir sienos turi bati bent 5
cm priekyje, bent 4 cm Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy

spinteliy.
SVARBI PASTABA = siglomi atstumai yra orientaciniai:
projektuojant erdves, reikia vadovautis virtuvés baldy,

gamintojo nurodymais.

Montavimas

Prie$ pradedant montuoti:

+ |Spakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo paZeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar klienty aptarnavimo centru prie$
pradédami montuoti.

. Patikrinkite, ar sigytas gaminys atitinka pasirinktos
montavimo vietos matmenis.

+  Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliy, kurios
iSimamos ir supakuojamos atskirai (kad baty lengviau
perveZti, pavyzdZiui, maiSeliai su varZtais, garantijos ir
pan.).

. Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra
kiStukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruoSimas.

- Gaminio negalima montuoti vir§ Saldymo prietaisy,
indaploviy, Sildytuvy, orkaiciu, skalbykliy ir dZiovykliy.

- Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ istatydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias droZles ir
pjuvenas.

- norint optimizuoti filtravimo jrenginj, rekomenduojama

pagrinde iSgrezti anga, j kurig bty galima jdéti

komercines groteles

SVARBU. Naudokite vienkomponentj klijy hermetikg (S), kuris
bty atsparus iki 250° temperatdrai; prieS montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruopS¢iai nuvalyti pasalinant
bet kokias medziagas, galin€ias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuémiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny
klijy liku¢ius ir t. t.); Klijus reikia vienodai paskirstyti per
visg rémelio perimetra; suklijave,palikite Klijus iSdZiati
mazdaug 24 valandas.

Démesio! Netinkamai sumontavus varztus ir kitas Siose
instrukcijose nurodytas tvirtinimo detales, gali kilti pavojy su
elektra.



Pastaba: tam, kad gaminys bty tinkamai sumontuotas,
rekomenduojama apvynioti vamzdZius Siy savybiy lipnia
juosta:

- mink$to PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo Klijais;

- atitinkanti standarta DIN EN 60454;

- atspari liepsnai’;

- optimalus atsparumas senéjimui’;

- atspari temperatdros pokyc&iams;

- naudojama esant Zemai temperatdrai.

Prietaisas yra skirtas naudoti kartu su jutikliy ,Window*
(langas) RINKINIU (netiekia gamintojas).

Sumontavus jutikliy RINKIN] ,Window" (langas) (tik tuomet, jei
naudojamas rezimas ISTRAUKIMAS), oro istraukimas nustos
veikti kiekvieng karta, kai patalpoje, kur RINKINYS
naudojamas, esantis langas bus uzdarytas.

* RINKIN] su prietaisu sujungti privalo kvalifikuotas ir
specializuotas techninis personalas.

+ RINKINYS turi bati atskirai sertifikuotas pagal
komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu taikomus
saugos standartus. Montuoti privaloma vadovaujantis
buitiniams prietaisams taikomais reglamentais.

DEMESIO:

+ prie prietaiso jungiami RINKINIO laidai turi priklausyti
sertifikuotai grandinei, kurios labai Zema saugi jtampa
(SELV).

+ Sio prietaiso gamintojas neprisiima jokios atsakomybés
uz sutrikimus, Zala, gaisrus, kuriuos sukélé defektai ir
(arba) dél veikimo sutrikimo ir (arba) klaidingo RINKINIO
sumontavimo iskilusios problemos.

Sis prietaisas yra paZymétas kaip atitinkantis Europos
direktyva 2012/19/EB - UK Sl 2013 No3113, dél elektros ir
elektronikos jrangos atlieky, tvarkymo (EE|A). UZtikrindamas
tinkama, Sio gaminio Salinimg, naudotojas prisideda prie
galimy neigiamy pasekmiy, sveikatai ir aplinkai uzkirtimo. Sis

simbolis =mmm ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos
nurodo, kad Sis gaminys negali bdti iSmetamas kartu su
buitinémis atliekomis ir turi bati pristatytas | atitinkama
perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés jrangos
perdirbimui.  ISmeskite pagal vietoje galiojangias atlieky
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie Sio gaminio
naudojima, iSsaugojima ir perdirbimg gausite susisieke su

atitinkamomis  vietinémis institucijomis, buitiniy  atlieky
surinkimo paslaugy {monémis ar parduotuve, i$ kurios pirkote
gaminj.

Prietaisas ~ suprojektuotas, iSbandytas ir  pagamintas

vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Eksploataciniy, savybiy: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; 1SO
5167-3; ISO 5168; EN/NEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;

+ EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.
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Pasidlymai, kaip teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj
aplinkai: pradéje gaminti maista, jjunkite prietaisa veikti
maZiausiu greiciu, palikite jj jjungtg kelias minutes ir baige
ruosti maista. Greitj padidinkite tik, jei dumuy ir gary kiekis
didelis, o ,Booster funkcijg naudokite tik ekstremaliais
atvejais. Tam, kad kvapy maZinimo sistema veikty gerai,
prireikus, pakeiskite anglies filtrg (-us). Tam, kad riebaly filtras
veikty gerai, prireikus, jj nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima,
ir sumaZinti triukSma, naudokite Siame vadove nurodyta
didZiausio skersmens ortakiy sistema.

2. Naudojimas
Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte

nenaudokite:

* indy, kuriy dugnas néra visiSkai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk¢iu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

+ niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medZiagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medZiagos.
PrieSingu atveju, sumaZéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius
netinkamas maistui kepti / virti;

kaitlentes  pavirSiaus  paZeidimy,

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nejkaista ir
induktoriai gali bati neatpaZzinti;
A\
LY

N\

NE!

+  dugnas plok3¢ias ir pavirSius néra Siurkstus.
SumaZina saly¢io pavirSiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny,  sumazindamas jy  efektyvumg ir
pablogindamas virimo / kepimo patirtj.

: TAIP!

Svarbu: niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant



kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.

Esami indai

Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medZiaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magnetidkai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

Rekomenduojami puody pagrindy skersmenys
SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly
skersmenj kiekvienai atskirai zonai, Zidrékite Sio vadovo
iliustruota dalj.

Energijos taupymas

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

- naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

- naudoti keptuves ir puodus tik su plok3¢iais pagrindais;

- kai tik jmanoma, laikyti puodus uzdengtus virimo metu;

- darZoves, bulves ir t.t. virti su maZesniu vandens kiekiu, kad
sumazintumeéte virimo laikg;

- naudoti greitpuodj, kuris dar labiau sumaZina energijos
suvartojima,ir virimo laika;

- puodg statyti ant kaitlentés apibréZtos kaitinimo zonos
centre.

Kaitlentés naudojimas

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé -
tiesioginis energijos perdavimas Sia sistema i$ generatoriaus |
puoda.

Privalumai:

lyginant su elektrinémis kaitlentémis,
kaitlentés yra:

- saugesneés: Zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto Sildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesnés: 90 % sugeriamos energijos paveréiama
karSCiu. Be to, patraukus puoda nuo Kaitlentés, karScio
perdavimas nutraukiamas i§ karto, taip iSvengiant
nereikalingos karscio sklaidos.

Siurbimo jrenginio naudojimas

Siurbimo sistema gali bati naudojama gary, iSsiurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

masy indukcinés

Apsilankykite interneto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com, kad perZigrétuméte visa sitlomy rinkiniy
asortimentg ir galétuméte montuoti skirtingais budais - tiek
filtravimo, tiek oro itraukimo reZimu.

@ Versija su siurbimo jranga

Garai Salinami | iSore pro eile vamzdZiy (juos reikia sigyti
atskirai), pritvirtinty_prie jau duotos flansings jungties.
Salinimo vamzdZio skersmuo turi bati lygus jungiamojo Ziedo
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skersmeniui:
- jei ivadas staciakampis 222 x 89 mm
- jei iSvadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél iSsamesnés informacijos, Zitrékite puslapj apie versijos su

siurbimo jranga priedus Siy instrukcijy iliustruotoje dalyje.

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo vamzdziy ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flanSinés jungties)

skersmeniui.

Naudojant maZesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdzZius ir angas, sumaZzés siurbimo eksploatacinés

savybés ir Zymiai padidés triukSmas.

Todél uZ tai neprisimama jokia atsakomybé.

® Naudokite kuo trumpesnj vamzdj.

® Naudokite vamzdj su kiek jmanoma maziau iSlinkimy,
(didZiausias iSlinkimo kampas: 90°).

® venkite dideliy vamzdzio pjavio poky€iy.

Versija su filtru

PrieS vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas  specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
Daugiau informacijos rasite filtravimo versijos jrenginio
montavimo vadovo puslapyje apie priedus.

|spéjimas: jei iSleidZiama baldo viduje, pasiriipinkite, kad
oro tekéjimo pro pagrindo plokSte minimalus pjavis bity
mazdaug 120cm?.



3. Veikimas
Valdymo skydas

Lie€iami klaviSai (TOUCH) / ekranas

1

2.

3.

Kaitlentés / oro iStraukimo sistemos [JUNGIMAS /
ISJUNGIMAS

Kaitinimo zony, pasirinkimas / kaitinimo zonos
ekranas

Virimo / kepimo ir oro iStraukimo greicio (galios)
padidinimas / sumazinimas

Kepimo / virimo galios lygio ir oro itraukimo greicio
(galios) rodymas

,STANAD ALONE" laikmacio suaktyvinimas
Ekranas: ,STAND ALONE" laikmatis / kaitinimo
zonos laikmatis.

,STAND ALONE" laikmacio / kaitinimo zonos
laikmacio laiko padidinimas / sumaZinimas

Kaitinimo zony laikmacio suaktyvinimas

Aktyvaus kaitinimo zony laikmacio rodiklis
LAutomatic Heat Up“ (automatinio pakaitinimo)
suaktyvinimas.

10.
11.

12.

13.
14.
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,Temperature Manager" (temperatdros valdiklio)
(,Wwarming  Function*  (paSildymo  funkcijos))
suaktyvinimas

Pauzé

,Key Lock” (klaviSy uZrakinimas)

Suaktyvinto oro istraukimo jrenginio rodiklis

Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Oro  iStraukimo  jrenginio  pasirinkimas ~ /
suaktyvinimas

Oro iStraukimo jrenginio ekranas

Anglies / keraminio filtro — riebaly filtro prisotinimo
ekranas

Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Automatinés oro iStraukimo jrenginio funkcijos
suaktyvinimas



KAITLENTES NAUDOJIMAS

Prie$ pradedant, reikia Zinoti:

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty pacias
grieZ€iausias saugumo normas.

Dél Sios prieZasties:

+ kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiSkai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo zony
ar tuomet, kai jie neteisingai padéti;

« kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatikai iSsijungia po
keleto sekundZiy, jeigu neatliekami kiti tolesni nustatymai
(pvz., ,Jjungti kaitlente* be ,,Pasirinkti kaitinimo zong" ir
,Darbiné temperatdra“, ,,Lock” (uzrakinimo) funkcija“
arba ,, Timer” (laikmatis)).

Démesio! PavyzdZiui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebati i$ karto iSjungta, nes jsijungs ausinimo ciklas;
kaitinimo zony, ekrane rodomas simbolis . nurodantis, kad
Sis ciklas jjungtas.

Prie§ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas
iSsijungs.

Kaitinimo zonos ekranas
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

|jungta kaitinimo zona Il
Galios lygis } g.p.
JResidual  Heat Indicator* |
(liekamojo karS¢io rodiklis)

,Pot Detector* (puody daviklis) | &*
JBridge*  (sujungti) funkcija | /3
aktyvi

,Temperature Manager* G
(temperataros valdiklio)
funkcija aktyvi

Pauzés funkcija Y
JAutomatic ~ Heat  UP*| A
(automatinio pakaitinimo)
funkcija

Kaitlentés savybes

@ ,Safe Activation” (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puody; kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas,
jei puody néra arba jie nuimami.

@ Pot Detector* (puody daviklis)
Gaminys automatiSkai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

@ _Safety Shut Down" (apsauginis iSjungimas)
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Saugumui uZtikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas
ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

@ .Residual Heat Indicator* (liekamojo karS¢io rodiklis)
18jungus vieng ar daugiau kaitinimo zony, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj "

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF ()J.15J.) (1): uzsidega simbolis ® ;
toliau spaudZiant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus neZzymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite ® , kad i§jungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite (paspauskite) atitinkamos pageidaujamos kaitinimo
zonos pasirinkimo/ekrano (2) sritj.

@ .Power Level” (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):

{ deSing, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(2) srityje

@ Power Booster* (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitant 9 lygio), kuris
iSlieka aktyvus 5 minutes ir po $io laiko galia griZta | ankstesnj
lygi.




Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 9 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster* (galios
didinima)

L,Power Booster (galios didinimo) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano (2) srityje simboliu /™

@ Key Lock” (klaviSy uZrakinimas)

Su Key Lock” (klaviSy uZrakinimas) galima uzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebaty galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.

Suaktyvinimas:
* paspauskite a (20)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.
Pastaba: jei tuomet, kai suaktyvintas ,Key Lock" (klaviSy,
uZrakinimas), bus nuspausta bet kokia kita funkcija, simbolis

mirksés nurodydamas, kad funkcija haudojama ir norint
reguliuoti kaitlente, j reikia iSjungti.

@ . Automatic Heat UP“ (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiciau pasiekti nustatytq galia; su Sia funkcija galima
pasinaudoti privalumu ir gaminti greiciau, taciau nerizikuojant
sudeginti maista, nes temperatdra nevirSija nustatyto lygio.
Sia funkcija galima naudoti su 1-8 kaitinimo lygiais.

Suaktyvinimas:
2
* {jungtoje kaitinimo zonoje paspauskite L J (7
+ ekrane (2) bus parodytas mirksintis H kuris kei€iasi
pagal kaitinimo zonoje nustatyta galiq

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up* (automatinis pakaitinimas) lieka suaktyvinta
nustacius naujg temperatdra;

SumaZinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat" (automatinis pakaitinimas) i§jungiama.

Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kit kaitinimo zong,

=
simbolis 1l (7) vél bus ap3viestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti
funkcija; bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje,
kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

@, Temperature Manager* (temperatiros valdiklio)
(.Warming Function“ (paSildymo funkcija))
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~Temperature Manager" (temperatdros valdiklis) - tai valdymo
funkcija, su kuria galima iSlaikyti karstj pastovios
temperataros, kai galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka
norint iSlaikyti jau paruo3ta maista Siltg. Funkcija
,Temperature Manager" (temperatuﬂs valdiklis) suaktyvinama
pirma kartg paspaudus klavisa & ==

Zonos, kurioje veikia ,Temperature Manager* (temperataros

valdiklis), ekrane (2) pasirodo simbolis fuf
Pastaba: tuo paciu metu pasirinkus kitg kaitinimo zona,

simbolis a: (8) vél bus ap3viestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti funkcija;
bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje, kurioje ji jau buvo
nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

* Dar kartg paspauskite aE (8), kad sustabdytum_éite ir

f
iSjungtuméte tol, kol Ekrane (2) rodomas lygis taps ,df*.

Pastaba: jei yra daugiau zony, kuriose veikia ,Temperature
Manager" (temperataros valdiklio) (,Warming Function®
(pasildymo funkcija)), pirmiausia pasirinkite pageidaujama,
zong naudodami Pasirinkimo (2) sritj;

funkcijg taip pat galima iSjungti naudojant Pasirinkimo juosta

(3), pakeiciant ,,Power Level“ (galios lygj) i A=F“.
@ Pauzé

Su funkcija ,Pauzé" galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:

* paspauskite I I 9)
+ rodomas I I kuris mirksi ekrane (2)
Norédami isjungti funkcija:
*+ paspauskite |(9) Pasirinkimo juosta (3) uzsidega

+ paspauskite/slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad
iSjungtuméte funkcijg
Pastaba: i§jungus atstatomos prie$ pauze buvusios kaitlentés
salygos, o kaitlenté pradeda toliau veikti su tais paciais
anksciau atliktais nustatymais.

Pastaba: jei po 10 minu¢iy Pauzés funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: Pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui



@ . STAND ALONE" (ATSKIRAS) LAIKMATIS

Laikmacio funkcija - tai atskirai nuo kaitinimo zony, (ir siurbimo
zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas laikas.

Laikmatis suaktyvinamas paspaudus zona/ekrana (4)

Naudokite simbolius == + (5), kad nustatytuméte
funkcijg Laikmatis, kuri rodoma zonoje/ekrane (4)
Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs skai¢iavimas atvirkstine tvarka.

Laikmacio formatas yra oog
-0, valandos

- 00 minutes
Pastaba: laikmatj galima nustatyti daugiausiai iki 1 val. ir 59
min.

Zonojelekrane (4) bus rodomas likes laikas;
pabaigus skaiciuoti atvirkStine tvarka, bus {jungtas garso
signalas

Pastaba: kai rodomas skaiciavimas atvirkStine tvarka ir lieka
maziau nei 10 minuciy laiko, bus naudojamas tolesnis
formatas

-0, minutes

-0 sekundes

su nuolat degan¢ios Sviesos taskeliu

Norédami i§jungti ,, Timer* (laikmatj):

« pasirinkite zona/ekrang (4)

. nusta-tiliite »Timer* (laikmagio) trukme 0017 naudodami
- ®)

@ Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony, ,Timer“ (laikmatis) — tai skai¢iavimas
atvirkstine tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti
kiekvienai kaitinimo zonai

Pasibaigus nustatytam laiko tarpui, kaitinimo zonos iSsijungia
automatiSkai ir naudotojas perspéejamas specialiu garso
signalu.

Funkcijos ,,Kaitinimo zony laikmatis*“ suaktyvinimas
+ Palieskite (paspauskite) Pasirinkimo/ekrano (2) sritj
(wpower level* (galios lygis) = 0)

+ Paspauskite atitinkamos kaitinimo zonos G (6)

+ Naudokite simbolius == + (5), kad nustatytumete
funkcijg , Timer* (laikmatis), kuri rodoma Zonoje/ekrane (4);

nustatant simbolis (6) mirksi

Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs kaitinimo zonos laikmatis.

Pastaba: dar kartq ilgai spaudZiant G (6) , kaitinimo zonos
laikmatis nustatomas i$ naujo

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis.

Pastaba: kiekvienai kaitinimo zonai gali bati nustatytas
skirtingas laikmatis; ekrane (4) bus parodytas tuo metu
pasirinktos kaitinimo zonos skaiciavimas atvirktine tvarka;
jei nepasirinkta jokia zona, paspaudus ekrane (4) bus
parodytas ,STAND-ALONE" (ATSKIRO) laikmacio
skai¢iavimas atvirkStine tvarka.

Skai€iavimo atvirkstine tvarka rodymo reZimas toks
pats kaip ir ,,STAND-ALONE" (ATSKIRO) laikmagcio (Zr.
ankstesnj skirsn{ ,STAND ALONE" (ATSKIRAS)
LAIKMATIS)

Kai laikmatis baigs skai€iuoti atvirkStine tvarka, {sijungs
garso signalas ir kaitinimo zona i3sijungs.

Norédami i§jungti ,, Timer* (laikmatj):

+ pasirinkite kaitinimo zong (2)
* nustatykite ,Timer" (laikmacio) trukme 0017 naudodami
- +0

@ .Power Limitation“ (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation“ (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikima apribojant jo didZiausig suvartojima
ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zony suvartojama galia
taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas nevirSyty didZiausio
nustatyto suvartojimo lygio.

Pastaba: nustatyma reikia atlikti tada, kai kaitlenté iSjungta,

nespaudZiant mygtuko ® ON/OFF (1J.15J.) (1),
prijungiant kaitlente prie elektros tinklo arba i§ naujo
prijungiant patj elektros tinkla per sekanéias 2 minutes.

Norédami nustatyti ,,Power Limitation“ (galios ribojimas):

- paspauskite t A ]

(mirksés tik pirmas 2 produkto maitinimo minutes)

- ir toliau laikydami nuspaude t A ] po vieng spauskite
visas kaitinimo zony pasirinkimo/ekrano (2) sritis, pradédami
pries laikrodZio rodykle nuo priekinés deSiniosios zonos (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_\
' 7
[} [}
FL-27 “2-FR

- kiekvieng kartg nuspaudus, pasigirs trumpas garso signalas



- nuspaudus visus ekranus (2), bus galima atleisti mygtuka

t A ]dabar:

- Galinéje kairiojo ekrano (2) zonoje (RL) vienas po kito
pakaitomis bus rodomi simboliai ,C* ir ,0°, nurodantys, kad
galima atlikti nustatyma;

pasirinkite ekrang (2-RL) po to slinkite Pasirinkimo juosta (3)
tol, kol ekrane bus parodyti simboliai ,C* ir 8", ekrane (2-FL)
bus parodytas dabartinis nustatymas**

0=74KwW
1=45KW
2=31KW

** gamykliniuose nustatymuose pasirinkta reikSmé 7,4 KW

Norédami pakeisti nustatyma ,,Power Limitation“ (galios
ribojimas)

- paspauskite priekinés kairiosios zonos (FL) ekrang (2)

- po to slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad atliktuméte naujg,
nustatyma,

- norédami iSsaugoti atlikta pasirinkima, 2 sekundes spauskite

klavisg ON/OFF ()J.15J.) (1); isijungs ilgas garso
signalas, patvirtinantis atlikta nustatyma,

@ .Bridge Zones*" (sujungti zonas)

Su ,Bridge” (sujungti) funkcija kaitinimo zonos gali veikti
kombinuotu reZimu, sudarydamos vieng to paties galios lygio
zona. Su Sia funkcija galima tolygiai virti maista didelése
kepimo skardose ir puoduose.

Galima bendrai naudoti prieking kaitinimo zong ,,Pagrindiné*
su atitinkama zona gale ,,Papildoma“

(norédami patikrinti, kuriose zonose S$i funkcija numatyta,
Ziarékite Siy instrukcijy iliustruota dalj).

Norédami suaktyvinti ,,Bridge* (sujungti) funkcija:

- vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo
zonas

- ,,antrinés;‘_il'(aitinimo zonos ekrane (2) parodomas
simbolis .4 *

- Pasirinkimo juostoje (3) bus galima nustatyti darbinj
(galios) lygi, kuris bus rodomas ,,Master* kaitinimo zonos
ekrane (2)

- norint ijungti funkcija ,,Bridge* (sujungti), pakanka
pakartoti tg pacig suaktyvinimo procedara,

Pastaba: kaitinimo zony ,, Timer“ (laikmatis), suaktyvintas
funkcijos ,Bridge” (sujungti) metu, automatiSkai iSsijungs abi
kaitinimo zonos, kurios Siuo atveju laikomos viena kombinuota
zona.
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@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF ()J.15J.) (1): uzsidega simbolis ;
toliau spaudZiant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus neZzymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite ® , kad i§jungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Oro iStraukimo sistemos jjungimas: atidarykite ,,Flap“
(atvarta) ir palieskite Pasirinkimo zona (12), kad
suaktyvintuméte oro iStraukimo sistema.

Pastaba: siurbimo zona turi mechaninj sukamajj ,,FLAP*
(ATVARTA). Norint suaktyvinti oro itraukimo sistema, prie3
jungiant gartraukj, reikia atidaryti ,,FLAP“ (ATVARTA).
Gartraukis turi jutiklj, kuris automatiSkai sustabdo variklj tada,
kai veikiant oro iStraukimui, ,,FLAP* (ATVARTAS) visiSkai
uzdaromas. Oro iStraukimas Vvél jjungiamas tada, kai ,,FLAP*
(ATVARTAS) i§ naujo atidaromas.

@ Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSing, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

@ ,Power Booster (galios didinimas)
Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)
- ,Power Booster 1“ (1 galios didinimas):
trukmé nustatyta 15 min.
- ,Power Booster 2“ (2 galios didinimas):
trukmé nustatyta 5 min.,
0 po to galia vél griZta | prie$ tai nustatyta lygj.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1 (1 galios
didinimas)

,Power Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin¢iu skai€iumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2“ (2 galios
didinimas)



LPower Booster 2* (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
stityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksin&iu simboliu

@ Automatinis veikimas

Gartraukis jsijungs veikti tinkamiausiu grei€iu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos i§jungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greit{ pamaZzu ji maZindamas taip, kad paSalinty,
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;
paspauskite tA (14)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei€iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis A ] liks mirkseéti.

Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus
automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

@ Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry prieZidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
,FILTER«(13) isijungia

Riebaly filtras
,FILTER® (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, Si funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, Zr. skirsnj ,,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)

@ Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry priezidros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER* (13);

,FILTER«(13) i$sijungia ir jjungia rodiklio skaigiavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra ijungtas.
Norédami ji suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:
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- jjlunkite gartraukj naudodami ® ;
- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos iSjungtos, paspauskite
Pasirinkimo zon (18
- ilgai spauskiteq,H OD« (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksin€ios raidés ,,F“ - G”
F = anglies/keramikiniai kvapy filtrai
G = riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER“ (13) — mirksi lemputé

dar kart ilgai spauskite HOOD« (11), kad
patvirtintuméte  anglies/keramikiniy  kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,G"

paspauskite ,FILTER“ (13) — nuolat dega lemputé
dar karta ilgai spauskite HOOD“ (11), kad
patvirtintuméte riebaly filtro rodiklio suaktyvinima



Galios lentelés

Galios naudojimas

Galia Virimo tipas (patarimai pagal gaminimo patirtj)
Boost Ikaitinti greitai P&ull(|la| F|nka grellta| plakelt|l ma|§t0 tlemperatu'rlat ir greitai
uzvirinti vandenj ar kitus virimui skirtus skys¢ius
Maks. galia —— ——
89 Kepti - vt Pylk|a| tinka skrud|n|mu!, virimo prad2|a|, atSildyti
uz3aldytus produktus, virti greitai
Skrudinimas - apkepinimas - Puikiai tinka skrudinimui, virti ant stiprios ugnies, virti ir
7-8 - o o . e
virimas - grilis kepti kaip ant groteliy (trumpam, 5-10 minugiy)
Auksta galia . . Puikiai tinka skrudinimui, virti ant vidutinés ugnies, virti ir
Skrudinimas - virimas - - R . -
6-7 _— - " kepti kaip ant groteliy (vidutinei trukmei, 10-20 minugiu),
troSkinimas - apkepinimas - grilis L .
pakaitinti ingredientus
45 Virimas - troskinimas - Puikiai tinka troskinimui, virimui ant lengvos ugnies,
apkepinimas - grilis virimui (ilgam). MaiSyti makaronus
Puikiai tinka ilgam virimui (ryZiy, padazy, kepsniy,
Vidutiné galia 3-4 Virti - pavirti - tirStinti - maisyti zywes), kur yra skysch (pv;., vandens, vyno, sultinio,
pieno), makarony maiSymui
Puikiai tinka ilgam virimui (maZesniems nei vieno litro
2-3 Virti - pavirti - tirStinti - maisyti kiekiemas: ryZiy, padazu, kepsniy, Zuvies), kur yra
skys€iy (pvz., vandens, vyno, sultinio, pieno)
12 1tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | Puikiai tinka sviesto suminktinimui, Sokolado tirpinimui,
maisyti mazy produkty atSildymui
Zema galia Hiai tinlen & ; i mag iy
Istirpinti - atildyti - iSlaikyti Stg - | Fuikial tinka Silumos palaikymui mazoms katik iSvirto
1 . maisto porcijoms ar iSlaikyti Siltus patiekalus bei maiSyti
maidyti .
rizoto
Viryklé budéjimo reZimu ar i§jungta (gali bti iSlike
OFF Nuliné galia PavirSius déjimui karS¢io pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O
simboliu)
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4. Prieziura

Démesio! Prie§ atlikdami bet kokius prieZiiiros ar valymo
veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

Kaitlentés priezitra

Valymas

Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu: nenaudokite braizanciy kempiniy arba plauSiniy, nes
jos gali sugadinti stikla. Nenaudokite cheminiy valikliy su
dirgikliais, purskikliy, orkaitéms ar démiy valikliy. Po kiekvieno
naudojimo palikite kaitlene atvésti ir jg nuvalykite, kad
paSalintuméte prikibusius maisto likuius ir démes. Naudokite
drégng Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius
kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykités gamintojo
nurodymuy).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVY!!!

Svarbu: jei netycia i$ puoduy, iStekéjo didelis kiekis skys¢iy,
galima naudoti apatinéje produkto dalyje esantj iSleidimo
voZtuva, kad baty galima paSalinti visus liku¢ius, uZtikrinant
didZiausig higienos sauguma. 16 pav.

Siurbimo jrenginio prieziiira

Valymas

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste. VALYMUI NENAUDOKITE
JOKIY |RANKIY AR PRIETAISY!

Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy
medZiagu.

NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis karstu vandeniu ir
neutraliu plovikliu bei kruop3€iai iSdZiovintos, kad neatsirasty
oksidacijos reiskiniy.

Riebaly filtras

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti kartg per ménesj (arba, kai filtry prisisotinimo
informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaplovéje
Zemoje temperatdroje ir trumpu ciklu.

Plaunant indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo
filtravimo savybés visiSkai nepasikeicia.

15.1.2 - 15.2.3 pav.
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Aktyviosios Anglies Filtras - Keraminis

(tik versijai su filtrais)

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy, filtry rinkinj. Kvapy filtrai prisotinami po
daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai.
Kvapy filtrai gali bati regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C kaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uZtikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5
ménesius.

Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet jdékite jas {
skarda, ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

15.2.1 pav.



Gedimy suradimas

& 5 KLAIDOS
KLAIDOS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS PASALINIMAS
Valdvmo zona isiiunaia dél per Vidiné elektroniniy daliy Prie$ toliau naudodamiesi
E2 ymo ; JUNg: p temperatdra yra per kaitlente, palaukite, kol ji
aukstos temperatdros « <
auksta ataus
E3 Indas netinkamas Magnet|n|qsavyb|q Nuimkite puoda
praradimas
Modulio nepasiekia
Vartotoio sasaios ir indukcinio modulio elektros srové Atjunkite kaitlente nuo
E5 10 5853y Maitinimo laidas néra elektros tinklo ir

rySio problemos

tinkamai prijungtas arba
turi_defekty

patikrinkite prijungima,

Dél visy kity klaidos
praneSimy

(E.oU.n C.ul)

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda

Klienty aptarnavimas
Prie§ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru
1. Patikrinkite, ar negalite problemos iSspresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,,Gedimy paie§ka“.

2. 18junkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitiintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau ilieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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LV

CieSi sekojiet noradijumiem 3aja rokasgramata. Meés
neuznemamies  athildibu par jebkadam  problémam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraisiti ierice,
neieverojot Saja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice ir
paredzéta tikal lietoSanai majas apstaklos édiena gatavoSanai
un gatavoSanas laikd radito domu iestkSanai. Nav atlauts
neviens cita veida pielietojums (piem., telpu sildiSanai).
Razotajs neuznemas athildibu par nepareizu izmantoSanu vai
vadibas ieriéu nepareizu iestatiSanu.

lerices estéetika var at3kirties no tas, kas paradita Sis
brosiiras zimejumos, tomer lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas paSas.

ROpigi izlasiet instrukcijas: tur ir svariga informacija par
uzstadiSanu, lietoSanu un droSibu.

Neveiciet ierices elektriskas izmainas.

Pirms ierices uzstadiSanas parbaudiet, vai nav hojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijumad sazinieties ar
izplatitaju un neturpiniet uzstadiSanu.

Pirms uzstadiSanas turpindSanas parbaudiet ierices
integritati. Pretgja gadijuma sazinieties ar izplatitaju un
neturpiniet uzstadiSanu.

Piezime: elementi, kas apziméti ar simbolu "(*)", ir izvéles
piederumi, kas tiek piegadati tikai ar daziem modeliem, vai art
elementi, kas netiek piegadati, bet, kurus var iegadaties.

© 1. Bridinajums

Uzmanibu! ROpigi ievérojiet zemak noraditas instrukcijas: e
Pirms jebkadu uzstadiSanas darbu veikSanas ierice ir
jaatvieno no elektrotikla. @ UzstadiSana vai apkope javeic
specializétam tehnikim saskana ar raZotaja noradijumiem un
saskana ar speka esoSajiem vietgjiem droSibas noteikumiem.
Nelabojiet vai nenomainiet ierices dalas, ja vien tas nav 1pasi
noradits lietoSanas rokasgramata. e lerices iezeméSana ir
obligata saskana ar likumu. e Stravas kabelim jabat
pietiekami garam, lai ierici, kas atrodas padzilinajuma, varétu
pieslégt elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu spéka
esoSajiem dro3thas standartiem, tai jabat aprikotai ar galveno
slédzi, kas nodroSina elektrotikla pilnigu atslegsanu li
kategorijas parsprieguma apstaklos, saskana ar uzstadisanas
noteikumiem. e Neizmantojiet daudzvietigas kontaktligzdas
vai pagarinatajus. e Kad uzstadiSana ir pabeigta, lietotajs
vairs nedrikst piekldt elektriskajam sastavdalam. -lerice un tas
pieejamas dalas klat loti karstas lietoSanas laika. Uzmanieties,
lai nepieskartos sildelementiem. e Parliecinieties, ka bérmi
nespélgjas ar ierici; turiet bérnus prom no ierices un uzraugiet
vinus, jo pieejamas dalas lietoSanas laika var loti sakarst. e
Elektrokardiostimulatoru un aktivo implantu lietotaju gadijuma
pirms indukcijas plits lietoSanas ir svarigi parbaudit, vai
stimulators ir saderigs ar ierici. e LietoSanas laika un péc
lietoSanas  nepieskarieties ierices  sildelementiem. e
Izvairieties no saskares ar dranam vai citu viegli uzliesmojoSu
materialu, fidz visas ierices sastavdalas ir pietiekami
atdzisuSas, pastav ugunsgréka risks. e Neuzglabajiet
uzliesmojoSu materialu uz ierices vai tas tuvuma. e Sakarséti
tauki un ellas viegli aizdegas. Uzraugiet partikas produktu
gatavoSanu, kas bagati ar taukiem un ellu. -Ja virsma ir

O]
O]

O]
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ieplaisajusi, izslédziet ierici, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e lerice nav paredzéta darbinaSanai ar aréjo
taimeri vai atseviSku talvadibas sisttmu. e Gatavo3ana bez
uzraudzibas uz plits ar ellu vai taukiem var bat bistama un
izraist ugunsgréku. e GatavoSanas process ir jauzrauga.
Istermina gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga. e
NEKAD nedzésiet liesmas ar adeni. Ta vieta izsledziet ierici
un noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdro$ibas
segu. Ugunsbistamiba: nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas. e Nelietojiet tvaika tirtajus, jo pastav
elektriskas stravas trieciena risks. ® Nenovietojiet uz plits
virsmas metala priekSmetus, pieméram, naZus, dakSinas,
karotes un vakus, jo tie var parkarst. e Pirms ierices
pievienoSanas elektrotiklam: parbaudiet datu plaksniti
(atrodas ierices apaksa), lai parliecinatos, ka spriegums un
jauda athilst elektrotikla spriegumam un savienojuma
kontaktligzdai. Ja rodas Saubas, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

Svarigi: e Péc lietoSanas izsledziet pliti, izmantojot tas
vadibas ierici, un nepalaujieties uz katla detektoru. e
lzvairieties no Skidruma izliSanas; tapéc, varot vai sildot
Skidrumu, samaziniet siltuma padevi. e Neatstajiet
sildelementus ieslégtus ar tukSiem katliem un pannam vai bez
katliem. e Kad gatavoSana ir pabeigta, izslédziet attiecigo
gatavoSanas zonu. e Nekada gadijuma nelietojiet aluminija
foliju &diena gatavoSanai un nekad negatavojiet produktus,
kas iesainoti aluminija folija. Aluminijs var izkust un
neatgriezeniski sabojat ierici. ® Nekad nekarsgjiet skarda
bundzu vai burku, kas satur partikas produktus, iepriek$ to
neatverot: ta var uzspragt! Sis bridinajums attiecas uz visu
citu veidu plits virsmam. e Lielas jaudas izmanto$ana,
pieméram, Booster (palielinaSana) funkcija, nav piemérota
dazu Skidrumu, pieméram, cepSanas ellas sildiSanai.
Parmérigs karstums var bit bistams. Sados gadijumos més
iesakam izmantot zemaku jaudu. e Katli janovieto tieSi uz plits
virsmas un tiem jabat centrétiem. Starp katlu un pliti nekada
gadijuma neievietojiet citus priekSmetus. e Situacija ar augstu
temperatdru ierice automatiski samazina gatavoSanas zonu
jaudas Imeni. e Pirms tifSanas vai apkopes darbibam
atvienojiet ierici no stravas avota, iznemot kontaktdakSu vai
izslédzot galveno slédzi telpd. e Visam uzstadiSanas un
apkopes darbibam izmantojiet darba cimdus. e lerici var lietot
bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un cilvéki ar samazinatam
fiziskam, manu vai garigdm spé&jam, vai bez pieredzes un
nepiecieSamajam zinasanam, ja vien tas tiek darits citu
uzraudziba vai péc tam, kad tie ir sapémusi noradijumus par
dro3u ierices lietoSanu un sapratusi ar ierici saistitos riskus. e
Bérni ir jauzrauga, lai vini nespélétos ar ierici. ® TirSanu un
apkopi bémi nedrikst veikt bez uzraudzibas. e Telpa jabat
pietiekamai ventilacijai, ja ierici lieto vienlaikus ar citam gazes
vai citam degSanas ieficém. e lerice ir bieZi jatira gan no
iek3puses, gan no arpuses (VISMAZ VIENU REIZI MENES]I),
katra zina ievérojot apkopes instrukcijas skaidri noradito. e
lerices tiriSanas, filtru nomainas un filtru tinSanas noteikumu
neievéroSana rada ugunsbistamibu. e Flamb&3anas



gatavoSana ir stingri aizliegta. @ Atklatas liesmas izmanto$ana
filtriem ir kaitiga un var izraisit ugunsgréku, tapéc no ta
jebkura gadijuma ir jaizvairas. e CepSana javeic kontroléta
veida, lai nepielautu parkarsétas ellas aizdegSanos. e
Uzmanibu! : kad plits darbojas, ierices pieejamas dalas var
sakarst. ¢ Uzmanibu! Nepievienojiet ierici elektrotiklam, lidz
uzstadiSana nav pabeigta. e Attiecthd uz tehniskajiem un
dro$ihas pasakumiem, kas javeic ddmu novadiSanai, stingri
ieverojiet kompetento vietéjo iestdzu noteikumus. e lesicamo
gaisu nedrikst novadit kanald, kuru izmanto ddmu, ko rada
gaze vai citas degvielas sadedzinaSanas ierices, novadiSanai.
e Nekad nelietojiet ierici, ja rezgis nav pareizi uzstadits! e
UzstadiSanai izmantojiet tikai stiprinajuma skraves, kuras
piegadatas kopa ar ierici, vai arl, ja tds nav piegadatas,
iegadajieties piemérota veida skrOves. Lietojiet pareizu
skravju garumu, kas ir noraditas UzstadiSanas rokasgramata.
e Ja &7 ierice un citas ierices, kas darbojas ar energiju, kas
nav elektriba, darbojas vienlaikus, negativais spiediens telpa
nedrikst parsniegt 4 Pa (4 x 10-5 bari). Ir svarigi saglabat So
rokasgramatu ta, lai ta bdtu pieejama uzzinai. Ja ierice tiek
pardota, nodota vai parvietota, parliecinieties, vai
rokasgramata joprojam ir kopa ar izstradajumu.e Digestory a
dalSie kuchynské odsavace dymu mdzu nepriaznivo ovplyvnit
bezpecnl prevadzku zariadeni spalujlcich plyn alebo iné
palivd (vratane zariadeni v inych miestnostiach) z dovodu
spatného toku spalovacich plynov. Potencidlnym désledkom
tychto plynov méZe byt otrava oxidom uhofatym. Po montaZi
digestora alebo iného kuchynského odsavaca dymu by
prevadzku zariadeni na spaliny mala otestovat kompetentna
osoba, aby sa zaistilo, Ze neddjde k spatnému toku
spalovacich plynov.

& Elektriska pieslégSana

Attéls7-7.1-7.2-7.3

o Atvienojiet ierici no elektrotikla. eUzstadiSana javeic
kvalificétam personalam, kas iepazinies ar piemérojamajiem
uzstadiSanas un droSibas standartiem. eRaZotajs neuznemas
nekadu athildiou par personam, dzivniekiem vai lietam
gadijuma, ja netiek ievérotas $is sadalas vadiinijas. eStravas
vadam jabat pietiekami garam, lai varétu plits virsmu varétu
iznemt no darba virsmas. Parliecinieties, vai spriegums datu
plaksnitg, kas piestiprinata ierices apak3gja dala, athilst
spriegumam telpa, kura ta tiks uzstadita. e Neizmantojiet
pagarinatajus. @ Sazeméjuma elektriskajam kabelim jabat 2
cm garakam par paréjiem kabeliem. e Gadijuma, ja
elektroierice nav aprikota ar stravas vadu, izmantojiet vadu ar
minimalo vadoSo dzislu Skérsgriezumu 2,5 mm2 jaudai lidz
7200 vatiem; savukart augstakai jaudai tam jabat 4 mm2). e
Neviena no kabela punktiem temperatdra nedrikst parsniegt
50°C apkartéjas vides temperatdru. e lerice ir paredzéta
pastavigai pieslegSanai elektribas tiklam.

e Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas pieslégSanas un ta
pareizas darbibas parbaudiSanas, vienmér parbaudiet, vai
tikla vads ir pareizi uzstadits. ¢ Uzmanibu! Starpsavienojuma
kabelis janomaina pilnvarotam  tehniskas  palidzibas
dienestam vai personai ar lidzigu kvalifikaciju.

315

Piezime: produkts tiek piegadats ar jaudas ierobeZoSanas
funkciju, kas lauj iestatit maksimalo absorbcijas robeZlielumu
kw

lestattjumi ir javeic taja bridi, kad produkts tiek pieslégts
elektrotiklam vai kad elektrotikls tiek pieslégts no jauna (2
nakoSajas mindtes). lzmériet elektriskas sistémas aizsardzibu
atbilstosi izvélétajam jaudas ierobeZojuma [Tmenim. Power
Limitation (Jaudas ierobeZo3anas) funkcijas iestatjumu
veikSanas secibu skatiet is rokasgramatas nodala "Darbiba".

lerikoSana

o Elektriska un mehaniska uzstadiSana javeic specializétam
personalam.

lerice ir paredzéta iebavéSanai 2-6 cm bieza darba virsma
TOP uzstadiSanas gadijuma; un 256 cm - FLUSH
uzstadiSanas gadijuma.

Minimalajam attalumam starp pliti un sienu jabat vismaz 5 cm
no priekSpuses, vismaz 4 cm no saniem un vismaz 50 cm no
sienas augséjas dalas.

NB = ieteiktie attalumi ir orient&josi: planojot telpas, ir jaievéro
virtuves razotaja noradjumi.

lerikoSana

Pirms sakt uzstadisanu:

+ Péc izstradajuma izsaipoSanas parbaudiet, vai
transportéSanas laikd tas nav bojats, un problému
gadijuma, pirms turpinat instaleSanu, sazinieties ar
izplatitaju vai klientu apkalpoSanas centru.

+ Parbaudiet, vai iegadatad izstradajuma izméri athilst
uzstadi$anas vietai.

+  Parbaudiet, vai iepakojuma nav (transporta iemeslu dél)
komplektacijas materialu (pieméram, aploksnes ar
skrdvém, garantijas, u.c.), kas jaiznem un jauzglaba.

* A parbaudiet, vai uzstadiSanas platibas tuvuma ir
pieejamas elektribas kontaktligzdas

lebtivéjamo mébelu izkartojums:

- Produkts nevar tikt uzstadits virs dzeséSanas iericém,
trauku mazgajamam masinam, silditajiem, krasnim,
mazgatajiem un Zavetajiem.

- Visu veidu mébeles grieSanas darbus veiciet pirms plits
virsmas ievietoSanas un tad rapigi novaciet Skembas vai
zagu skaidu atkritumus.

- lai optimizétu filtréjoSas sistémas uzstadiSanu ir

ieteicams izveidot atveri gridlisté, kur varétu ievietot

ventilacijas rezgi

SVARIGI: izmantojiet vienkomponentu blivajuma Iimi (S),
kurai ir temperatdras izturtba lidz 250° pirms
uzstadiSanas fimé&jamas virsmas ir rdpigi janotira,
nonemot vielas, kas var ietekmét to sakeri (pieméram,
atbrivoSanas Iidzekli, konservanti, smérvielas, ellas,
pulveri, vecu ITmju atlikumi, utt.); ime ir vienmérigi jauzklaj
pa visu ramja perimetru; péc liméSanas laujiet lTmei noZat
apméram 24 stundas.

Uzmanibu! Ja skrdves un stiprinjumi netiek uzstadrti
saskana ar Siem noradijumiem, var tikt izraistti elektriskas
stravas iedarbibas apdraudgjumi.



Piezime: pareizai produkta uzstadiSanai ir ieteicams aptit
caurules ar lTmvielu, kurai ir $adi raksturlielumi:

- elastiga miksta PVC pléve ar akrila bazes limi

- atbilst standartam DIN EN 60454

- liesmas slapétajs

- lieliska izturiha pret novecoSanu

- izturiba pret temperatdras izmainam

- lietojams zemas temperatdiras

lerici ir paredzets lietot kopa ar KIT sensoru Window
(raZotajs to nenodroSina komplektacija).

Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja tiks lietots
IESUKSANAS re7ims), gaisa iesik$ana parstas darboties ik
reizi, kad istaba logs, uz kura ir uzstadits KIT, i aizvérts.

« KIT elektriskais pieslégums ar ierici ir javeic kvalificétam
un specializétam tehniskajam personalam.

o KIT ir atseviski jasertifice saskana ar droSibas
standartiem, kas attiecas uz sastavdalu un tas
izmantojumu kopa ar ierici. UzstadiSanu ir javeic saskana
ar spéka esoSajiem noteikumiem, kas attiecas uz
majsaimniecibas iericém.

UZMANIBU!

* pieslédzama KIT elektroinstalacijai ir jabat ipaSi zema
drosibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.

+ 8is majsaimniecibas ierices raZotajs neuzpemas
atbildibu par jebkuriem traucéjumiem, bojajumiem,
ugunsgrékiem, kurus izraisa darbibas traucéjumu
problémas un/vai defekti, univai KIT nepareiza
uzstadiSana.

S ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EK
par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).
Parliecinieties, vai Sis produkts tiek apglabats pareizi; tas
palidzés novérst iespgjamas negativas sekas, kas var tikt

atstatas uz vidi un veselibu. Simbols wesm uz izstradajuma
vai pievienotajda dokumentacija norada, ka So izstradajumu
nedrikst uzskatit par sadzives atkritumiem, bet tas janogada
attiecigaja savakSanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar vietgjiem
noteikumiem par atkritumu apglabaSanu. Lai iegatu plasaku
informaciju par $1 izstradajuma apstradi, regeneraciju un
parstradi, ladzu, sazinieties ar vietgjo iestadi, sadzives
atkritumu savak3anas pakalpojumu dienestu vai veikalu, kur
produkts tika iegadats.

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskana ar
Sadiem standartiem:

+ DroSiha: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Veiktspgja: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

EN/IEC

Padomi pareizai lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz
apkartéjo vidi: Sakot gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo
atrumu, atstajot to ieslegtu dazas mindtes pat péc
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gatavoSanas beigam. Palieliniet atrumu tikai liela damu un
tvaiku daudzuma, lietojot palielinaSanas funkciju tikai arkartas
gadijumos. Lai uzturétu smaku samazinaSanas sistému
efektivu, nomainiet, kad nepiecieSams, ogles filtru/-us. Lai
uzturétu tauku filtru efektivu, nepiecieSamibas gadijuma
iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati un samazinatu troksni,
lietojiet maksimalo Saja rokasgramatad noradito caurulvadu
sistemas diametru.

2. lzmantoSana
Trauki gatavoSanai

Ilzmantojiet tikai katlus ar simbolu.

Svarigi:

lai  novérstu

neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne dalgji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilniba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/katla virsmas
temperatdra nav piemérota gatavo3anai.

plits virsmas neatgriezenisku bojajumu,

NE!
+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var ar neatpazit.

NE!
+  Pamatnes nav plakanas vai art ir ar raupju virsmu.

Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavoSanas pieredzi.

b,
Ny — —k
Ll }—
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Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.



EsoSie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jas varat parbaudit ar
vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai, ja
nav magnétiski. lepriek$&ja punkta minétas norades ir speka
art $aja gadijuma.

leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas
neieslédzas

Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru katra
atseviSka zona, skatiet §Ts rokasgramatas attélu daju.

Energijas taupiSana

Lai iegatu vislabakos rezultatus, més iesakam:

- Izmantojiet katlus un pannas, kuru apak3gjais diametrs ir
vienads ar gatavo3anas zonas diametru.

- |zmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu dibenu.

- Ja iespéjams, gatavoSanas laika uzlieciet katliem vakus

- Darzenus, kartupelus, u.c. variet neliela Gdens daudzuma, lai
salsinatu gatavoSanas laiku.

- lzmantojot spiediena katlu, vél vairak tiek samazinats
energijas patérin$ un gatavosanas laiks

- Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts uz
plits virsmas.

Plits virsmas izmantoSana

Indukcijas gatavoSanas sistéma balstds uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime Saja sistema ir
energijas tiesa parvadisana no generatora uz katlu.
PriekSrocibas.

Salidzinot ar elektriskajam piitim, jasu indukcijas plits ir:

- DroSaka: zemaka temperatdra uz stikla virsmas.

- Atraka: Tsaks partikas sakarsanas laiks.

- Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jisu komandam.

- Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade tiek
nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma zuduma.

Aspiratora lietoSana

iestkSanas sistéma var tikt lietota iesikSanas versija ar izvadi

uz aru vai filtrgjoa versija ar iek$&jo recirkulaciju.

Skatiet vietnes: www.elica.com un www.shop.elica.com, lai
parbauditu visu pieejamo komplektu klastu un varétu uzstadrt
dazadas versijas gan filtréjoSo, gan nosicoso.

@ lestikSanas versija

Tvaiki uz arpusi tiek izvadti ar caurulem (jaiegadajas

atseviSki), kas tiek piestiprindtas pie komplektacijas
savienojuma atloka.
Izpludes caurules diametram ir jabdt vienadam ar

savienojuma gredzena diametru:
- taisnstdra izvades gadijuma 222 x 89 mm
- apalas izvades gadijuma @ 150 mm (¥)

Papildu informaciju skatiet iesukSanas versijas piederumu
lapa, kas atrodas STs rokasgramatas ilustrétaja dala.
Piesledziet produkta caurules un izplades atveres pie sienas
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atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izpludes diametru
(savienojuma atloks).
Mazaka diametra caurulu un izplades atveru lietoSana izraisis
iesukSanas veiktspéjas samazinaSanos un krasu trok3na
[Tmena palielinadanos.
Tadél més par to neuznemamies atbildibu.
Izmantojiet péc iespéjas 1saku caurulvadu.
Lietojiet caurulvadu ar péc iespéjas mazaku izliekumu
skaitu (maksimalais izliekuma lenkis: 90°).
® 1zvairieties no krasam caurulvada diametra izmainam.

Filtréjosa versija

lestiktais gaiss tiks filtréts caur athilstoSiem tauku filtriem un
smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal
telpa. Papildinformaciju skatiet instalacijas rokasgramatas
piederumu lapa - Filtr&jo3a versija.

Bridinajums: Ja izplude notiek skapi, janodroSina vismaz

120cm? gaisa caurlaide caur cokola paneli.



3. DarboSanas

Vadibas panelis

Skarientaustini (TOUCH)/displejs
1

2.

3.

Plits/nosiicéja sistémas ieslegsanalizsiegsana
Gatavo3anas
displejs
GatavoSanas jaudas limena un iesokSanas atruma
(jaudas) pieaugums/samazinajums

GatavoSanas jaudas limena un iesokSanas atruma
(jaudas) displejs

Taimera "STAND ALONE" (savrupais
aktivizéSana

Displejs: Taimeris "STAND ALONE" (savrupais
reZims)/GatavoSanas zonas taimeris.
Taimera "STAND ALONE”
reZims)/GatavoSanas  zonas
palielina8ana/samazinasana
Gatavo$anas zonas taimera iespgjoSana

leslegta gatavoSanas zonas taimera indikators
Automatic Heat Up ieslegsana (Automatiska
sildiSana)

zonu izvéle/GatavoSanas zonas

rezims)

(savrupais
taimera  laika
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Temperature Manager iesp&joSana  (Warming
Function (sildiSanas funkcija))

Pauze

Key Lock

. Aktiva nosacéja indikators

Filtra piesatinajuma indikatora aktivizéSana
Nosicgja izvele/iespgjoSana

Nosucgja displejs

Tauku filtra - oglekla/keramikas filtra piesatinajuma
displejs

Filtru piesatinajuma atiestatiSana

Nosicéja automatiskas funkcijas iespgjoSana



PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Pirms sakat:

Visas §is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem dro3ibas standartiem.

Siiemesla dél:

+ Dazas funkcijas nav aktivizétas vai arf automatiski
izslédzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai arf tad, ja
tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski izslédzas
péc dazam sekundém, ja atlasttajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestatTjums, kas netiek veikts (piem.: “leslédziet plits
virsmu” bez “Atlasiet gatavoSanas zonu” un “Darbibas
temperattra”, vai “BlokéSanas funkcija” vai “Taimeris”).

& Uzmanibu! ligsto3as lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavoSanas zonas izslégSana var nebit talitéja dzeseéSanas
posma dél; gatavoSanas zonas displeja paradas simbols H,
noradot So stadiju.

Pirms tuvoties gatavoSanas zonai, uzgaidiet, lidz displejs
izsledzas.

GatavoSanas zonas displejs
AttiecTgajos displejos, kas saistiti ar gatavoSanas zonam, tiek
noradits:

GatavoSanas zona ieslégta Il
Jaudas fimenis )} 9.p
Residual  Heat Indicator | /o
(Atlikusa siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku | &
detektors) -
Ir ieslégta Bridge | /7
(Savienojuma) funkcija

Temperature Manager funkcija G
ieslegta

Pauzes funkcija Y
Funkcijla Automatic Heat UP | /5
(Automatiska sildiSana)

Virsmas raksturlielumi

@ Dro3a aktivizéSana

Produkts ieslédzas tikai katlu klatbatné uz gatavoSanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonemsanas.

@ Pot Detector (Trauku detektors)
Produkts automatiski nosaka katlu klathatni gatavoSanas
Z0nas.
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@ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas)
DroStbas apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas lTmena.

@ Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Kad viena vai vairakas gatavoSanas zonas tiek izslégtas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek zinota ar athilstoSu vizualu
signalu atbilsto3as zonas displeja ar simbolu H

Darbiba
Piezime: Lai ieslégtu jebkuru funkciju, no sakuma ir jaieslédz
vélama zona

@ |eslég3ana
Nospiediet (pieskarieties) uz Tsu bridi ® ON/OFF (1)

gatavoSanas virsma/aspirators: simbols ® izgaismojas;
turpinot nospiest, visas pieejamas funkcijas klis redzamas
uz kadu bridi, péc tam paliks aktivas tikai galvenas;
paréjas vares tikt lietotas un ieslégsies vélak, izmantojot
ierici.

SVARIGI:

visas pieejamas funkcijas tiks izgaismotas ar nelielu
gaismu, kas k]is spilgtaka tikai tad, kad tas tiks
iespejotas.

Nospiediet no jauna ® , lai izslegtu
Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

@ GatavoSanas zonu izvéle
Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu, kas atbilst
vélamajai gatavoSanas zonai.

@ Power Level (Jaudas limenis)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas lTmeniem

Novelciet un virziet pirkstus pa Izvéles joslu (3):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.

lestatitais jaudas limenis tiks attélots Izvéles/Displeja (2)
zona

@ Power booster (Jaudas palielinaSana)

Produkts ir aprikots ar papildu jaudas lTmeni (papildu lTmenis
3), kas paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgrieZas
ieprieks izmantotaja liment.




Novelciet un virziet pirkstus pa Izvéles joslu (3) (péc limena
3) un iespéjot Power booster (Jaudas palielinaSana)

Power booster (Jaudas palielinasana) limenis ir noradits
Izvéles/Displeja (2) zona ar simbolu” P

@ Key Lock
Key Lock |auj blokét virsmas iestattjumus, lai novérstu
nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas funkcijas.

AktivizéSana:

* nospiediet (20)
Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.
Piezime : ja tiks nospiesta jebkura cita funkcija, kamér ir

aktivs Key Lock, simbols mirgos, lai noradrtu, ka
funkcija tiek lietota, un tas nepiecieSamibas gadijuma ir
jaatspéjo, lai varétu veiktu darbibas ar virsmu.

@ Automatic Heat UP (Automatiska sildiSana)

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska sildisana) lauj atrak
ieslégt iestattto jaudas reZimu; 31 funkcija dod priekSrocibu
ieglt atraku édiena gatavoSanu, bet bez riska piededzinat
&dienus, jo temperatdra neparsniedz iestatito imeni.

S funkcija ir pieejama jaudas limeniem 1 -8 .

AktivizéSana:

2
* no ieslégtas gatavoSanas zonas nospiediet = (7
+ Displeja (2) tiek attélota mirgojoSa "r¥" , kas mainas
atkariba no iestatitas gatavo$anas zonas jaudas

Palielinot gatavoSanas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatiska sildisana) paliek aktiva ar
jaunu temperataras iestatijumu;

Samazinot gatavoSanas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatiska sildiSana) atspéjota.

Piezime : izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu,

=

simbols 1l (7) atgriezisies izgaismots ar vieglas
intensitates gaismu, tad varés turpinat art Saja zona
iespéjot funkciju; funkcija tomeér paliek aktiva taja zona,
kura tika iestatita, ka to norada Displejs (2)

@Temperature Manager (Warming Function (sildiSanas

funkcija))

Temperature Manager ir kontroles funkcija, kas nodroSina
siltuma uzturéSanu nemainiga temperatdra un optimizéta
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jaudas ITment: ideals, lai saglabatu karstus jau gatavus
&dienus. Funkcija Temperature Manager iesledzas, vienu reizi
nospieZot taustinu =

Zonas displeja (Z)&Jré darbojas Temperature Manager,

paradas simbols dul

Pieine : izvéloties vienlaicTgi citu gatavoSanas zonu, simbols

= (8) atgriezisies izgaismots ar vieglas intensitates
gaismu, tad varés turpinat arf $aja zona iespéjot funkciju;
funkcija tomér paliek aktiva taja zona, kura tika iestatita, ka to
norada Displejs (2)

* Nospiediet vélreiz aE (8), lai ats%éjotu un izslégtu, lai
f

virzitu Displeja (2) attéloto [imeni uz ‘4",

Piezime : ja ir vairakas zonas, kuras strada ar Temperature

Manager (Warming Function) (sildiSanas funkciju), no sakuma

izvélieties vélamo zonu ar Izvéles zonu (2) ;
zona var tikt atspéjota ar Izvéles joslu (3), virzot Power Level

(Jaudas limeni) uz “&I".

@ Pauze

Pauzes funkcija lauj apturét jebkuru aktivo funkciju virsma,
samazinot I1dz nullei gatavoSanas jaudu.

AktivizéSana:

* nospiediet I I 9)
+ tiek attélota mirgojoSa I I displeja (2)
Lai atspéjotu funkciju:
. nospiedietl I (9) Izveles josla (3) izgaismojas

+ nospiediet/virziet pirkstus pa Izvéles joslu (3), lai
atspéjotu funkciju

Piezime : atspgjo3ana, atjauno virsmas stavokli pirms
pauzes, virsma turpina darboties ar tiem paSiem ieprieks
iestatitajiem iestatijumiem.

Piezime : ja péc 10 minatém Funkcija Pauze netiek
atspéjota, virsma izslédzas automatiski.

Piezime: Funkcija Pauze neietekmé gaisa nosukSanu

@ Taimeris “STAND ALONE”(Atskiras)

Taimera funkcija ir no gatavoSanas zonam (un no iesikSanas
zonas) neatkariga atskaite.

Taimeris ieslédzas, nospiezot Zonu/Displeju (4)




* |zmantojiet simbolus == + (5), lai iestatTtu taimera
ilgumu, kas tiek attélots Zona/Displeja (4);

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospieZot citas
komandas, [idz sakas atskaite.

Taimera formats ir G050

-0, stundas

- 00 minites

Piezime : taimeri ir iespéjams iestatit uz maksimalo laiku 1h
un 59 min.

Zona/Displeja (4) tiks attélots atliku3ais laiks;
péc atskaites beigam tiks raidits skanas signals

Piezime : atskaites laika attéloSanai atlikuSajam laikam, kas ir
mazaks par 10 minatém, bas $ads formats

-, minates

-1 sekundes

ar nemainigu gaismas punktu

Lai izslégtu taimeri:
+ izvélieties Zona/Displejs (4)
« iestatiet Taimera laiku uz 0, ar = + (5)

@ GatavoSanas zonas taimeris

GatavoSanas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru ir
iespéjams iestatit art vienlaicTgi katra gatavo3anas zona.
Péc iestatita laika posma gatavo3anas zonas automatiski
izslédzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.

GatavoSanas zonas taimera funkcijas iespéjoSana

+ Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu (power level
# 0) (Jaudas lTmenis)

. Nospiediet®(6) atbilsto$i gatavoSanas zonai
* |zmantojiet simbolus == (5), lai iestatTtu taimera
ilgumu, kas tiek attélots Zona/Displeja (4);

iestattjumu veik3anas laika simbols G (6) mirgo

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospieZot citas
komandas, I1dz GatavoSanas zonas taimeris ieslédzas.

Piezime : no jauna ilgi nospiezot G (6) , GatavoSanas
zonas taimeris tiek atiestatits

Ja velaties, atkartojiet So darbibu vairakam gatavoSanas
zonam.

Piezime : katra gatavoSanas zona var tikt iestatita ar citu
taimeri; displeja (4) paradisies taja bridr izvélétas gatavoSanas
zonas atskaites laiks; ja nav izvéléta neviena gatavoSanas
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zona, nospieZot uz displeja (4) , tiek attélots taimera “STAND-
ALONE" atskaite.

Atskaites attéloSanas reZims ir tads pats ka taimerim
“STAND-ALONE” (skatiet iepriek$&jo atkapi Taimeris
“STAND ALONE (Atsevisks))

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas signals,
un gatavoSanas zona izslédzas.

Lai izslégtu taimeri:
+ izvélieties gatavoSanas zonu (2)

« iestatiet Taimera laiku uz {2, ar == + (5)

@ Power Limitation (Jaudas ierobeZo3ana)

Funkcija Power Limitation (Jaudas ierobeZoSana) |auj iestatit
produkta darbtbu, ierobeZojot maksimalo absorbciju un
reguléjot visu aktivo gatavo$anas zonu jaudas patérinu,
panakot, ka kopéja absorbcija neparsniedz maksimalo
iestatito jaudas absorhciju.

Piezime : iestatijumi ir javeic, kad virsma ir izslégta,

nenospieZot taustinu ON/OFF (1) , vai kad gatavoSanas
virsma tiek pieslégta elektroenergijas tiklam, vai kad
elektroenergijas tikls tiek atkartoti pieslégts, turpmako 2
mindsu laika.

Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

- nospiediet t A ]
(ta mirgos tikai pirmas 2 mindtes, kamér produkts tiks padots)

- turpinot turét nospiestu t A ] nospiediet vienu reizi visus
Ilzvéles/Displeja (2) apvidus gatavoSanas zonas pretéji

pulkstenraditaja kustibas virzienam, sakot no priek3gjas labas
zonas (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- ar katru nospiedienu tiks raidits 1ss skanas signals

- kad tiek nospiesti visi Displeji (2), bus iespé&jams atlaist

taustinu t A ltad:

- Kreisas aizmuguréjas zonas (RL) displejs (2) mainiga
sectba simbolus “C" un “0”, lai noraditu, ka ir iesp&jams veikt
iestattjumus:



izvélieties displeju (2-RL) péc tam ritiniet pa lzvéles joslu (3),
kamer displeja netiks paraditi simboli “C” un “8”, Displeja (2-
FL) tiks attélots paSreizgjais iestatfjums**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** péc nokluséjuma iestatijums ir iestatits uz 7,4 KW

Lai grozitu Power Limitation (Jaudas ierobeZo3ana)
iestatijumu

- nospiediet Priek3éjas kreisas (FL) zonas displeju (2)

- péc tam ritiniet Izvéles joslu (3), lai iestafitu jaunu
iestatijumu

- lai saglabatu veikto izvéli, nospiediet taustinu ® ON/OFF
(1) 2 sekundes; tiks raidits ilgs skanas signals, apstiprinot
iestattjumu veikSanu

@ Bridge (Savienojuma) zonas

GatavoSanas zonas, pateicoties Bridge (Savienojuma)
funkcijai sp&j darboties kombinéta veida, radot vienotu zonu ar
to pasu jaudas limeni. ST funkcija nodrogina vienmarigu
gatavoSanu ar ievérojama izméra paplatem un katliem.

Ir iespéjams kombinéti lietot priek3&jo gatavoSanas zonu
“Master” un atbilstoSo zonu aizmuguré “Sekundara”

(lai parbauditu, kuras zonas ir paredzéta 31 funkcija, skatiet Sis
rokasgramatas ilustréto daju).

Lai iespéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju

- vienlaicigi izvélieties divas gatavoSanas zonas, kuras
vélaties lietot

- "Sekundaras" gatavoSanas zonas Displeja (2) paradas

simbols “r 1"
- ar lzvéles joslu (3) bus iespéjams iestatit darba (Jaudas)
limeni, kas tiks attélots gatavoSanas zonas "Master" displeja

@

- lai atspéjotu Bridge funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizéSanas procedira

Piezime : GatavoSanas zonas taimeris, kas iespéjots Bridge
funkcija, izraists abu gatavoSanas zonu automatisku
izslégSanu ; jo Saja gadijuma tas abas tiek uzskatitas par
vienotu zonu.
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SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF ()J.15J.) (1): uzsidega simbolis ;
toliau spaudZiant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus neZzymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite ® , kad i§jungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Nosucéja sistemas ieslégSana: Atveriet atloku,
pieskarieties Atlases zonai (12), lai aktivizétu iesakSanas
sistemu.

Piezime: SiukSanas zona ir aprikota ar mehaniski rotéjoSu
PARSEGU. Lai ieslégtu iestk3anas sistému, pirms tvaika
nosticéja ieslegianas ir jaatver PARSEGS. Tvaika nosicajs ir
aprikots ar sensoru, kas ar aktivizétu iesik3anu, ja PARSEGS
ir pilntba aizverts, automatiski apstadina motoru. Tvaika
nosikSana tiek atsakta tikai pgc PARSEGA.

@ Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSing, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

@ ,Power Booster* (galios didinimas)

Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)
»Power Booster 1“ (1 galios didinimas):
trukmé nustatyta 15 min.

»Power Booster 2“ (2 galios didinimas):
trukmé nustatyta 5 min.,

0 po to galia vél griZta | prie$ tai nustatyta lygj.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1 (1 galios
didinimas)

,Power Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin¢iu skaiCiumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2 (2 galios
didinimas)



LPower Booster 2* (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
stityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksin&iu simboliu

@ Automatinis veikimas

Gartraukis jsijungs veikti tinkamiausiu grei€iu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos i§jungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greit{ pamaZzu ji maZindamas taip, kad paSalinty,
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;
paspauskite tA (14)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei€iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis A ] liks mirkseéti.

Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus
automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

@ Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry prieZidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
,FILTER«(13) isijungia

Riebaly filtras
,FILTER® (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, Si funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, Zr. skirsnj ,,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)

@ Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry priezidros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER* (13);

,FILTER«(13) i$sijungia ir jjungia rodiklio skaigiavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra ijungtas.
Norédami ji suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

323

- jjlunkite gartraukj naudodami ® ;
- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos iSjungtos, paspauskite
Pasirinkimo zon (18
- ilgai spauskiteq,H OD« (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksin€ios raidés ,,F“ - G”
F = anglies/keramikiniai kvapy filtrai
G = riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER“ (13) — mirksi lemputé

dar kart ilgai spauskite HOOD« (11), kad
patvirtintuméte  anglies/keramikiniy  kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,G"

paspauskite ,FILTER“ (13) — nuolat dega lemputé
dar karta ilgai spauskite HOOD“ (11), kad
patvirtintuméte riebaly filtro rodiklio suaktyvinima



Jaudas tabula

Jaudas limenis

GatavoSanas veids

lzmantotais [imenis
(displeja tiek apvienota gatavoSanas pieredze un
paradumi)

) Ideali, lai 154 laika partikas temperatdra sasniegtu atru
o Boost Atri sasildit virSanas temperatdru Gdens gadijuma vai, lai atri
Maksimala uzkarsétu gatavoanas Skidrumu
jauda I . <
89 Cept - vart Idea_h P|em9r0ts z}pbrumnasanal, gatavps_anqs o
uzsakSanai, saldétu produktu cep3anai, atrai variSanai
Ideali piemérots cepSanai, varisanas uzturéSanai,
7-8 Apbraninat - varit - grilét &diena gatavoSanai un griléSanai (Tstermina, 5-10
mindtes)
Liela jauda
S _ Ideali piemérots cepSanai, nelielas varisanas
Apbrlininat - varit — sautét — cept R o I,
6-7 - arilet uzturéSanai, édiena gatavoSanai un griléSanai (videja
g termina, 10-20 mindtes), piederumu uzkarséSanai
Ideali piemérots sautéSanai, Tpasi vieglas varsanas
4-5 Varit - sautét - cept - grilét uzturéSanai, variSanai (uz ilgu laiku). Makaronu
maisiSanai
i imom N Ideali piemérots Iénai variSanai (r1si, mérces, cepesi,
SR Varit - varit [énam - biezinat - N P _ -
Vidéja jauda 34 maisit zivis) Skidrumu klatbatné (pieméram, tdens, vins,
buljons, piens), makaronu maisiSanai
i = N Ideali piemérots |énai variSanai (tilpums ir mazaks par
Varit — varit Iénam - biezinat - o PP a2
2-3 o litru: risi, mérces, cepesi, zivis) Skidruma klatbatné
maisTt : ! > ! ;o3
(piem., Gdens, vins, buljons, piens)
12 Izkausét - atkausét - uzturét siltu Idedli sviesta mikstinaSanai, Sokolades delikatai
- maisit kauseSanai, nelielu apméru produktu atkausésanai
Zema jauda i i o Ideali, lai uzturatu karstas tikko varitas mazas &diena
Izkausét - atkausét - uzturét siltu . S U _
1 - maisit porcijas vai, lai uzturétu édiena Skivju temperatdru un
maisitu risoto
Plits virsma gaidiSanas vai izslégtaja rezima (ir
OFF . . i AR s R
= Nulles jauda Atbalsta virsma iespéjama atlikusa siltuma klatbdtne péc varisanas, par
(IZSLEGTS) T
ko liecina H-L-O)
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4, Tehniska apkalpoSana

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai tehniskas
apkopes darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas
ir izslégtas un siltuma signallampina ir izslégta.

Plits virsmas tehniska apkope

TirSana

Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi: Nelietojiet abrazivus stiklus vai tiriSanas lidzeklus, jo
tie var sabojat stiklu. Neizmantojiet kimiskos kairinatajus,
pieméram, cepeSkrasns vai traipu nonem3anas aerosolus.
Péc katras lietoSanas reizes laujiet plits virsmai atdzist un
notiriet to, lai nopemtu ieéduSos netirumus un traipus.
Izmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai specialu plits

virsmas tirSanas produktu (ievérojiet raZotaja noradijumus).
NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Svarigi: NejauSas un bagatigas Skidrumu izlieSanas gadijuma
no katliem ir iesp&jams iejaukties caur notekas varstu, kas
atrodas izstradajuma apaksdala, lai nonemtu visus atlikumus,

garantgjot maksimalu higiénisko drostbu. Attéls 16

Aspiratora tehniska apkope

TirSana

TinSanas veikSanai lietojiet TIKAI ar neitralu Skidro
mazgasanas lidzekli samitrinatu  dranu.  TIRISANAI
NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!

Izvairieties no abrazivu produktu lietoSanas.

NELIETOJIET SPIRTU!

Metala rezga tirisana:

Grils jamazga ar rokam karsta ddent un neitralu mazgasanas
[Tdzekli un uzmanigi janosusina, lai izvairitos no oksidéSanas
paradibam.

Tauku filtrs

Notur gatavo3anas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménest (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sisttma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgaSanas lidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masSina zema temperatdra un 1sa cikla.

Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

Attéls 15.1.2 - 15.2.3

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Tikai filtréjoSai versijai)

Notur gatavo3anas laika raditas smakas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas
filtru piesatinajums rodas péc vairak vai mazak ilgsto3as
lietoSanas atkariba no virtuves veida un tauku filtra ti3anas
regularitates. Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3
méneSiem uzkarséta krasni 200°C temperatdra 45 mindtes.
Pareiza regeneracija nodroSina  pastavigu filtréSanas
efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeSkrasns apaksa, bet gan
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ievietojiet tos uz cepeSpannas vidéja augstuma.
Attéls 15.2.1



Problemu noversana

IESPEJAMIE IEMESLI

KLUDU NOVERSANA

KLUDU KODS APRAKSTS
. . Elektronisko dalu iek3&ja Uzgaidiet, ITdz plits
Komandu zona nodziest pie parak s . . '
E2 _ temperatra ir parak virsma atdziest, pirms to
augstas temperatiras R
augsta atkartoti izmantot
E3 Nepiemérots trauks Magnatisko ipasibu Nonemt katlu
zudums
Modulis nesanem
Sazinas problémas starp lietotaia elektroenergiju. Atvienojiet plits virsmu no
E5 1as p P ! Stravas vads nav tikla un parbaudiet

saskarni un indukcijas moduli.

pievienots pareizi vai ir
bojats

savienojumu

Visiem citiem kladas
zinojumiem
(E...U...C...)

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet kladas kodu

Pakalpojumu dienests

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu
1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Traucgjumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.

2. Izsledziet un iesledziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.

Ja péc iepriekSminétajam parbaudém kluda nepazud, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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SR

Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oStecenja ili poZare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu za
pripremanje hrane. Nikakvo drugo koriSéenje (npr. grejanje
prostorije) nije  dozvoljeno. Proizvodaé ne prihvata
odgovornost za neprimereno koriS¢enje ili za netaéno
podeSavanje funkcija.
Aparat moZe estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crteZima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrZavanje i ugradnju ostaju ista.
PaZljivo proditajte uputstva: ona sadrZze vazne podatke o
montaZi, koris¢enju i bezbednosti.
Nemojte da obavljate strujne varijacije na uredaju.
Pre instaliranja uredaja, proverite da li su sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaca i nemojte da nastavite s montazom.
Proverite celovitost aparata pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.
Napomena: elementi oznaCeni simbolom "(*)' su dodatni
delovi isporuéeni samo sa nekim modelima ili elementi koji
nisu isporuéeni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

PaZnja! PaZljivo sledite sledeca uputstva: e Uredaj mora biti
isklju¢en iz napajanja pre bilo kojeg pokuSaja ugradnje. e
Ugradnja ili odrzavanje moraju biti izvedeni od strane
kvalifikovanog tehni¢ara, u skladu s uputstvima proizvodaca i
prema lokalnim propisima o sigurnosti. Nemojte da popravljate
ili menjate bilo koji deo aparata, osim ako nije izricito
navedeno u uputstvima za koriS¢enje. e Uzemljenje uredaja
je obavezno po zakonu. e Kabal za napajanje mora biti
dovoljno dug da omoguéi povezivanje uredaja ugradenog u
kuhinjski element na elektriénu mreZu. e Kako bi ugradnja bila
u skladu s vaZe¢im sigurnosnim propisima, treba koristiti
dvopolni prekida¢ u skladu s pravilima, koji obezbeduje
potpuno iskljucenje napajanja u sluéaju prenapona kategorije
11, u skladu s pravilima ugradnje. e Nemojte koristiti naponske
trake ili produzne kablove. e Posle zavrSetka ugradnje,
elektriéni delovi ne smeju biti dostupni korisniku. e Uredaj i
dostupni delovi prilikom upotrebe postaju vrlo vruéi. Budite
oprezni da ne dodimete grejne elemente. e Budite oprezni da
se deca ne igraju s aparatom; drZite decu podalje od aparata i
drzite ih pod nadzorom, buduci da se aparat i hjegovi dostupni
delovi mogu veoma da zagreju prilikom koriS¢enja. e Korisnici
pejsmejkera i aktivnih implantata moraju pre upotrebe
indukcijske ploe za kuvanje proveriti da je njihov stimulator
kompatibilan s uredajem. e Za vreme i nakon upotrebe, ne
dodirujte grejne elemente uredaja. e Izbegavajte kontakt s
ode¢om ili drugim zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente aparata ne ohlade dovoljno jer to predstavija rizik
od poZara. -Ne stavljajte zapaljivi materijal na uredaj ili u
njegovu blizinu. e Pregrejana mast i ulie su lako zapaljivi.
Nadgledajte kuvanje hrane bogate maS¢éu i uliem. -Ako je
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povrSina napuknuta, ugasite uredaj kako biste izbegli
mogucénost od strujnog udara. e Aparat ne sme da se stavlja
u pogon pomocu vanjskog tajmera ili odvojenog sistema
daljinskog upravijanja. e Kuvanje, bez nadgledanja na ploci
za kuvanje, s uljem ili masti moZe biti opasno i izazvati poZar.
e Proces kuvanja treba nadgledati. Kratki procesi kuvanja
moraju biti neprekidno nadgledani. @ NIKADA ne pokuSavajte
ugasiti vatru vodom. Umesto toga, iskljudite uredaj i ugasite
vatru, na primer, pomocu poklopca ili protivpoZarmog ¢ebeta.
Opasnost od poZara: ne stavljajte predmete na povrSinu za
kuvanje. @ Ne koristite parne ¢istaCe, rizik od elektricnog
udara. e Nemojte stavljati metalne predmete kao Sto su
nozevi, viljuske, kaSike i poklopce na povrSinu ploce za
kuvanje jer bi se mogli pregrejati. ® Pre spajanja aparata na
elektriénu mrezu: proverite plou sa podacima (na donjem
delu uredaja) kako biste se uverili da napon i snaga
odgovaraju mreznim i da je utiénica pogodna. Ako ste u
nedoumici, nazovite kvalifikovanog elektricara.

Vazno: e Posle upotrebe, iskljucite plodu za kuvanje preko
kontrolne plo¢e i ne naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e Izhegavajte prosipanje te¢nosti i prilikom njihovog
zagrevanja smanjite dovod topline. e Ne ostavljajte grejne
elemente ukljuene ako su na njima prazne posude i tave ili
su bez posuda. e Kada zavrSite sa kuvanjem, iskljucite
odgovarajucu zonu za kuvanje. e Nikada ne koristite
aluminijsku foliju za kuvanje, i nikada ne stavljajte direktno
proizvode upakovane u aluminijum. Aluminijum moZe da se
rastopi i nepopravijivo oSteti va$ aparat. e Nikada ne
zagrevajte limenke s hranom bez prethodnog otvaranja: mogu
eksplodirati! Ovo upozorenje vredi za sve druge vrste ploca
za kuvanje. e Upotreba velike snage, kao Sto je funkcija
Booster nije pogodna za zagrevanje nekih te¢nosti, kao na
primer, ulja za prZenje. Preterana toplota moZe biti opasna. U
tim sluCajevima preporuCuje se koriS¢enje manje snage. e
Posude za kuvanje moraju biti postavljene direktno na plocu
za kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u kom slu€aju nemojte
da stavljate druge predmete izmedu posude i plode za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama, uredaj e automatski
smanijiti nivo snage u odredenom delu plo¢e za kuvanje. e
Pre bilo kakve radnje ¢iS¢enja ili odrzavanja, odspojite aparat
iz elektricne mreze uklanjajuéi utika¢ ili isklju€ujuci glavni
prekida¢ u kuci. e Za sve operacije instalacije i odrzavanja
koristite rukavice. ® Uredaj mogu Koristiti deca starija od 8
godina i osobe sa smanjenim fizi€kim, psihi¢kim i mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i znanja, ako su
pod ispravnim nadzorom ili su obuéeni o bezbednom nacinu
upotrebe uredaja i razumeju opasnosti do kojih moze doci. e
Deca treba da budu pod nadzorom kako bi se obezbedilo da
se ne igraju s uredajem. e Deca ne smeju da vrSe CiS¢enje i
odrzavanje bez nadgledanja. Mesto mora biti dovoljno
provetreno kad se aparat Kkoristi istovremeno s drugim
aparatima s gasnim izgaranjem ili drugim gorivima. e Aparat
se mora Cesto Cistiti kako iznutra tako i izvana (NAJMANJE
JEDNOM MESECNO), te strogo pratite ono $to je nazangeno
u uputstvima za odrzavanje. ® Ako ne pratite pravila ¢iS¢enja



aparata i zamene i ¢iS¢enja filtera postoji rizik od poZara. e
Flambiranje je strogo zabranjeno. e Upotreba plamena je
Stetna po filtere i moZe dovesti do poZara te je zbog toga
svakako zabranjena. e PrZenje se mora vrSiti s posebnom
paznjom kako bi se izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e
PaZnja! : Kada se koristi plo¢a za kuvanje, dostupni delovi
aparata se mogu pregrejati. ® Paznja! Ne prikljuéujte uredaj
na napajanje sve dok instalacija nije u potpunosti zavrSena. ®
Sto se tige tehniékih | bezbednosnih mera koje treba poduzeti
za ispuStanje isparenja, potrebno da se strogo pridrzavate
odredbi nadleZnih lokalnih vlasti. e Usisani vazduh se ne sme
poslati u odvod koji se koristi za ispuStanje dima nastalog od
uredaja za izgaranje gasa ili drugih goriva. @ Nikada nemojte
koristiti aparat bez da je reSetka ispravno montirana! e
Koristite samo vijke za pri€vrS¢ivanje koji su priloZeni uz
aparat za postavijanje ili, ako nisu priloZeni, kupite vijke
odgovajuéeg tipa. Koristite vijke ispravne duZine, koji su
navedeni u vodi€u za instalaciju. e Kada ovaj aparat radi
zajedno s drugim uredajima koji se napajaju nekom energijom
koja nije elektri€na, negativni pritisak u sobi ne sme preci 4 Pa
(4 x 10-5 bara). e Vazno je da saCuvate ova uputstva za
buducu upotrebu u svakom trenutku. U slucaju prodaje,
ustupanja drugima ili premeStanja aparata, pobrinite se da
uputstva ostanu sa aparatom. e Digestory a dalSie kuchynské
odséavaée dymu mdzu nepriaznivo ovplyvnit bezpecni
prevadzku zariadeni spalujdcich plyn alebo iné paliva (vratane
zariadeni v inych miestnostiach) z ddvodu spétného toku
spalovacich plynov. Potencidlnym dosledkom tychto plynov
modze byt otrava oxidom uhofhatym. Po montdZi digestora
alebo iného kuchynského odsavaca dymu by prevadzku
zariadeni na spaliny mala otestovat’ kompetentna osoba, aby
sa zaistilo, Ze nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Elektriéno povezivanje

SI.7-71-72-73

o [skljucite aparat iz elektriéne mreZe. e Instalaciju mora
izvrsiti struéno osoblje upoznato sa vaze¢im standardima
instalacije i sigurnosti. ® Proizvodac ne preuzima odgovornost
za osobe, Zivotinje ili stvari u sluaju nepoStovanja smernica
navedenih u ovom poglavlju. e Kabal za napajanje mora biti
dovoljno dug da bi omogucio uklanjanje ploce za kuvanje sa
radne ploce. e Proverite da li napon naveden na plocici na
donjem delu uredaja odgovara naponu prisuthom u prostoriji u
kojoj ¢e se uredaj instalirati. ® Ne koristite produzne kablove.
o Elektriéni kabl za uzemljenje mora da bude 2 cm duZi od
ostalih kablova. e U slu¢aju da uredaj nije opremljen kablom
za upotrebite kabal sa pre¢nikom Zice od najmanje 2.5 mm2
za snagu do 7200 Watt; a za vecu snagu on mora biti
najmanje 4 mm2). e Kabl u niti jednoj tocci ne sme da
dosegne temperaturu za 50°C viSu od sobne temperature. ®
Uredaj je namenjen za trajno spajanje na elektriénu mreZu.

e PaZnja! Pre ponovnog povezivanja na mrezu i provere
ispravnog rada, uvek proverite da li je mreZni kabal ispravno
montiran. e PaZznja! Zamena kabla za medusobno
povezivanje mora biti izvrSena od strane ovlaS¢enog servisera
ili od osobe sa slicnom kvalifikacijom.
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Napomena: proizvod je opremljen funkcijom Power Limitation
limitator snage koja vam omogucuje da postavite maksimalni
prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku spajanja proizvoda na
napajanje ili prilikom ponovljenog uklju¢ivanja same elektriéne
mreze (u roku od 2 minute). Dimenzionirajte zastitu
elektri€nog sistema prema izabranom nivou Power Limitation
(ogranienje snage). Za redosled postavljanja funkcije Power
Limitation (ograniCenje snage) pogledajte uputstvo u poglavlju
Rad.

Instalacija

e Elektrina i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijalizovanog osoblja.

Ovaj uredaj je osmisljen za ugradnju u radnu plocu debljine 2-
6 cm, u slu€aju TOP instalacije; 2,5-6 cm u slu¢aju FLUSH
instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za kuvanje i zida mora biti
najmanje 5 cm sa prednje strane i najmanje 4 cm bo¢no i
najmanje 50 cm u odnosu na visece kuhinjske elemente.
Napomena = PredloZene udaljenosti su indikativne: prilikom
dizajniranja  prostora moraju se poStovati naznake
proizvodaca kuhinje.

MontaZa

Pre poéetka montaze:

+  Posle raspakiravanja proizvoda proverite da isti nije
oStecéen prilikom prevoza, a u sluéaju problema
kontaktirajte dobavljaéa ili Servisnu sluzbu, pre nego
nastavite sa montazom.

+ Proverite da li kuplieni proizvod ima odgovarajuce
dimenzije za odabranu zonu ugradnje.

+ Proverite da unutar ambalaze (zbog prevoza) nema
prateéeg materijala (na primer, kesice sa vijcima,
garancije i sl.), koji se mora ukloniti i Cuvati.

+  Takode proverite da li je u blizini zone ugradnje dostupna
elektricna uticnica

Osobine nameStaja predvidenog za ugradnju:

- Proizvod se ne moZe ugraditi iznad frizidera, maSine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i susenje.

- Sve radove povezane sa seCenjem namestaja, potrebno
je izvrSiti pre ugradnje ploce za kuvanje i paZljivo ukloniti
sve ostatke se¢enja i strugotine.

- za optimizaciju instalacije za filtriranje, preporuéujemo

da u podnoZju napravite prorez gde se moze postaviti

komercijalna reSetka

VAZNO: koristite  jednokomponentnu leplivu  masu  za
brtvijenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°;
pre instaliranja, povrsine koje se spajaju moraju se dobro
ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moZe umanjiti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi,
masti, ulja, prasina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednageno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

PaZnja! Instalacija vijaka i zatvarata koja nije u skladu sa
ovim uputstvima moZe dovesti do rizika vezanih za elektri¢nu
energiju.



Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporucujemo
umatanje cevi sa lepkom koje ima sljedece karakteristike:

- meki, elastiéni, PVC film s lepkom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli€na otpornost na starenje

- otporan na promene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama

Uredaj je dizajniran da se koristi zajedno sa KOMPLETOM
senzora za prozor (ne isporuéuje se od strane
proizvodaca).

Instalacijom KOMPLETA senzor za prozor ( samo u slu€aju
upotrebe u nadinu rada USISAVANJE), usisavanje vazduha
prestaje svaki put kada je prozor u sobi, na kojem je
KOMPLET instaliran, zatvoren.

+ Elektriéno prikljuéivanje KOMPLETA na uredaj mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehni€ko osoblje.

+ KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa uredajem. Instalacija
se mora izvrSiti u skladu sa vazeéime propisima za kuéne
instalacije.

PAZNJA:

+ kablovi KOMPLETA koji se prikljuéuje na uredaj moraju
biti deo sertificiranog kruga sa vrlo niskim sigurnosnim
naponom (SELV).

* Proizvoda€ ovog uredaja odbija bilo koju odgovornost
za bilo kakve probleme, oSteéenja, poZare uzrokovane
nedostacima ifili neispravnim radom ifili nepravilnim
instaliranjem KOMPLETA.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Evropskom direktivom
2012/19/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektricne i
elektronske opreme (WEEE). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoéi u spreCavanju mogucih

negativnih posledica za okolinu i zdravlje. Simbol wess na
proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da
se ovaj aparat ne moZze tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢
treba da se dostavi odgovarajucem centru za sakupljanje i
recikliranje elektricne i elektronske opreme. Odlaganje mora
da se obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje
otpada. Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i
recikliranju ovog proizvoda obratite se odgovarajucoj lokalnoj
kancelariji, sluZbi za sakupljanje kuénog otpada ili prodavnici u
kojoj je kupljen proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

* Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Efikasnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC (elektromagnetska kompatibilnost):EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.
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Saveti za pravinu upotrebu kako bi se smanjio uticaj na
okolinu: Kada po¢nete kuvanje, ukljucite aparat na minimalnu
brzinu, ostavljajuéi je uklju¢enom neko vreme i nakon
zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u slucaju velikih
koli€ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo u
ekstremnim slu¢ajevima. Za odrzavanje efikasnijim sistema za
smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to potrebno, ugljeni/e
filter/-re. Za odrzavanje efikasnijim filtera za mast, po potrebi
ga ocistite. Da bi optimizovali efikasnost i smanjili buku,
koristite maksimalni presek sistema kanala, opisan u ovom
priruéniku.

2. KoriStenje
Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom .

Vazno:

da bi izbegli trajna o3tecenja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrsinom, kako histe izbegli grebanje
povrSine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacgenost, pri Cemu temperature povrSine posude/lonca
nisu pogodne za kuvanje.

NE!

+ Dno ne sadrZi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori

ne mogu prepoznati.
\ LY

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrsinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujuéi efikasnost i pogorsavajuéi
iskustvo kuvanja.



Vazno: nikada ne stavljajte vruée lonce i tave na povrsinu
kontrolne ploce.

Postojece posude

MozZete proveriti da li je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode
primjenjuju i u ovom slu&aju.

Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljugiti.

Kako histe proverili minimalni preénik posude pogodne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priruéniku.

Stednja energije

Za postizanje najboljih rezultata, preporuca se da:

- Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake veli¢ine
kao 3to je zona za kuvanje.

- Upotreba samo posuda i tava sa ravnim dnom.

- Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za vreme
kuvanja

- Kuvajte povrée, krompir i sl. sa malo vode kako bi se
smanijilo vreme kuvanja.

- Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje potroSnju
energije i vreme kuvanja

- Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
ploi za kuvanje.

Upotreba ploce za kuvanje

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom fenomenu
magnetne indukcije. Kljuéno obeleZje ovog sistema je direktan
prenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U uporedbi s elektriénim plo¢ama za kuvanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- BrZa: kraCe vreme zagrejavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reaguje na vaSe naredbe.

- Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje sklonite sa ploce, prenos
topline se odmah prekida i tako se izbegava nepotreban
gubitak topline.

Upotreba kape

Sustav za usisavanje se moze Kkoristiti u nacinu rada za
izvlaenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutraSnju
recirkulaciju.

Posetite web strane www.elica.com i www.shop.elica.com
kako biste proverili kompletan asortiman dostupnih kompleta,
kako bi mogli izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajuéoj,
tako i u usisnoj verziji.
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@ Usisna verzija

Para se evakuiSe napolie kroz niz cevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrS¢enih na isporuéenu prirubnicu za spajanje.
Pre¢nik izduvne cevi mora hiti jednak pre¢niku prstena za
povezivanje:

- U slu€aju pravougaonog izlaza 222 x 89 mm

- u slu€aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
usisne verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika. Prikljucite
proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s pre€nikom koji
odgovara pre¢niku izlaznog vazduha (prirubnici).
Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim preénikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti€nim povecavanjem
nivoa buke.
Zhog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.

Koristite najkra¢i moguci kanal.

Koristite kanal sa Sto manje zavoja (maksimalni ugao

zavoja: 90°).

Izbegavajte drasti¢ne promene precnika cevi.

Filtrirajuéa verzija

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego Sto se vrati nazad u sobu. Za dodatne
informacije pogledajte stranicu prilozenu u uputstvu za
instalaciju - Filtrirajuca verzija.

Obavestenje: U sluéaju praznjenja unutar nameStaja,
predvidite minimalni odeljak za prolaz vazduha putem
ploée postolja od oko 120cm?,



3. Funkcionisanje

Upravljaéka plo¢a

Tasteri osetljivi na dodir (TOUCH) / displej

1

2.
3.

ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploge za kuvanje/ sistema
aspiratora

Izbor zone za kuvanije / Displej zone za kuvanje
Poveéanje/smanjenje nivoa snage kuvanja i brzine
(snage) usisavanja

Prikaz nivoa snage kuvanja i brzine (snage)
usisavanja
Aktiviranje  Timer
vremena)

Display (displej): Tajmer "STAND ALONE" (meraca
vremena) / Tajmer zone kuvanja.
Poveéanje/Smanjenje vremena Tajmera "STAND
ALONE" / Tajmera zone kuvanja

Aktiviranje tajmera zone kuvanja

Pokaziva¢ aktivnog tajmera zone kuvanja

Aktiviranje  Automatic Heat Up (automatskog
grejanja).

"STAND ALONE" (merata

13.
14.
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Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje
temperaturom) (Warming  Function - funkcija
grejanja)

Pauza

Key Lock (zaklju€avanje tastera)

. Pokaziva¢ aktivnog aspiratora

Aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera
Izhor/aktiviranje aspiratora

Display (displej) aspiratora

Prikaz  zasi¢enosti uglienog/kerami¢kog filtera -
filtera masti

Resetovanje zasi¢enosti filtera

Aktiviranje automatske funkcije aspiratora



UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Pre poéetka potrebno je znati:

Sve funkcije ove plo¢e za kuvanje osmiSljene su u skladu sa
najstroZim merama sigurnosti.

Zhog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na plo€i nisu prisutne posude ili kada
su iste lo3e postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon 3to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavijanje koje nije izvrSeno
(npr.: "Ukljugite ploéu za kuvanje" bez "Odaberite zonu
kuhanja" i "Radna temperatura", ili "Funkciju Lock
(zaklju€avanje)" il “Timer (tajmer").

PaZnja! U slu€aju (na primer) dugotrajne upotrebe,
gaSenje zone za kuvanje moZe trajati duze zbog faze
hladenja; na displeju zone za kuvanje pojavi¢e se simbol "H
koji oznacava tu fazu.

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite zoni
za kuvanje.

Displej zone za kuvanje
na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje uklju¢ena Il
Nivo snage )} 9.p
Residual Heat Indicator H
(Indikator preostale topline)

Pot Detector (Detektor posude) | &=#
Aktivirana funkcija "Bridge" n
(most)

Aktivirana funkcija Iy
"Temperature Manager"

(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza Y
Funkcija Automatic Heat UP | /5
(automatsko grejanje)

Karakteristike ploce za kuvanje

@ Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

@ Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektuje prisutnost posuda za kuvanje.
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@& Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi o nivou postavljene
snage.

@ Residual Heat Indicator (Pokazivaé preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost
preostale topline je oznaéena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (displeju) odgovarajuéee zone, preko simbola "

Rad

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate aktivirati
Zeljenu zonu

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se uklju€iti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije ée biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ |zbor zone kuvanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2) koji
odgovara Zeljenoj zoni kuvanja.

@ Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3):
prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage €e biti prikazan u podrucju
Izbor/Display (displej) (2)

@ Power Booster (Poveéavanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnim nivoom shage (preko nivoa
, koji ostaje aktivan u roku od 5 minuta, posle ¢ega se

snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoag)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage)

Nivo Power Boostera (povecanja snage) je oznaéen u
podrugju 1zbor/Display (displej) (2) sa simbolom * P



@ Key Lock (Zakljuéavanje tastera)

Key Lock omogucuije blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo slu¢ajno menjanje, ostavljaju¢i aktivnim vec¢
postavljene funkcije.

Aktiviranje:
* pritisnite a (20)

Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija za vreme

aktivnog simbola Key Lock (zaklju¢avanje tastera) a isti
¢e treperiti kako bi oznacio da je funkcija u upotrebi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo delovati na plocu.

@ Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grejanje
Funkcija Automatic Heat UP omogucuje brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane, jer
temperatura ne prelazi postavljeni nivo.

Ova funkcija je dostupna za nivoe shage 1 -8 .

Aktiviranje:
2
* iz ukljuene zone kuvanja pritisnite = (7
+ na Displayu (displeju) (2) prikazuje se treperece H ,
koji se menja sa snagom zone kuvanja

Poveéavanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s
novom postavkom temperature;

Smanjivanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) se deaktivira.

Napomena : istovremenim izborom druge zone kuvanja,

=
simbol T (7) ¢e hiti osvetljen sa svetlom niskog

intenziteta, i tako Ce biti moguce, takode i za ovo podrugje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao Sto je prikazano na Displayu (displeju) (2)

@& Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija grejanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrZavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimizovanom nivou snage; idealna je za
¢uvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje temp(Laturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovaj taster
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Na Displayu (displeju) (2) zone koja radi u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) pojavijuje se simbol

L
Napomena : istovremenim izborom druge zone kuvanja,

simbol a: (8) ce hiti osvetljen sa svetlom niskog

intenziteta, i tako Ce biti moguce, takode i za ovo podrugje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao Sto je prikazano na Displayu (displeju) (2)

* Ponovno pritisnite aE (8) zadeaktiviranje i
iskljucivanje, dok ne dovedete nivo prikazanu na Displayu

(displeju) (2) na LJ

Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najpre odaberite
Zeljenu zonu preko zone Izbor (2) ;

funkcija se moZe deaktivirati i pomocu Trake za Izbor (3),

dovodeci Power Level (nivo snage) na E

@ Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavljanje svake aktivne
funkcije na ploci za kuvanje, postavljajuci na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

* pritisnite I I "(9)

+ prikazuje se jedna trepereca I I na displayima
(displejima) (2)

Za iskljuéivanje funkcije:

« pritisnite 1 1(9) traka za Izbor (3) svetli
« pritisnite/klizite po Traci za Izbor (3) za deaktiviranje
funkcije

Napomena : deaktiviranje vraca uslove ploce pre pauze;
plo¢a za kuvanje nastavlja da radi sa istim prethodnim
podeSavanjima.

Napomena : ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanje se isklju€uje automatski.

Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju

@ Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (tajmer) je nezavisna od zone za kuvanije (i
zone aspiracije).

Timer (tajmer) se aktivira pritiskom na podruéje/Display
(displej) (4)




Koristite simbole == + (5) za podeSavanije trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)

Napomena : sagekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (tajmera) je oog
-0, zasate

- 00 za minute
Napomena: tajmer se moZe podesiti na maksimalno 1h i 59
min.

U Zoni/Display (displeju) (4) prikazace se preostalo vreme;
na kraju odbrojavanja, oglaSava se zvucni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vreme krace od 10
minuta, imacete sledeci format

-0 minute

- 317 sekunde

sa fiksnom svetlosnom tackom

Za isklju€ivanje funkcije Timer:
+ odaberite podru€je/Display dISpIejdé}
* postavite trajanje Timer (tajmer) na 7, pomocu

- <+

@ Timer (tajmer) zone kuvanja

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje se
moZe postaviti, ¢ak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski
iskljucuju i korisnik se upozorava posebnim zvu¢nim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (tajmer)

+ Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2)
(power Iev%vo snage) # 0)

+ Pritisnite (6) koji odgovara zoni kuvanja

Koristite simbole == (5) za podeSavanije trajanja Timer
(tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju) (4);

za vreme podeSavanja simbol G (6) treperi

Napomena : sagekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (tajmer) zone kuvanja
pokrene.

Napomena : ponovljenim, dugim pritiskom na taster@ (6)
Timer (tajmer) zone kuvanja se resetuje

Ako Zelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja.

Napomena : svaka zona kuvanja moZe imati razli¢ito
postavljen Timer (tajmer); na displeju (4) se pojavijuje
odbrojavanje trenutno odabrane zone kuvanja; ako nema
odabrane zone, pritiskom na Display (displej) (4) prikazuje

se odbrojavanje Timer (tajmer) "STAND ALONE"
(samostalni).

Nagin prikazivanja odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(tajmera) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi prethodni
paragraf Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni))

Kad tajmer zavrsi odbrojavanje, oglaSava se zvucni signal i
zona kuvanja se iskljucuje.

Za isklju€ivanje funkcije Timer:
+ odaberite zonu kuvanja (2)
* postavite trajanje Timer (tajmera) na oog, pomocéu

- <+

@ Power Limitation (ograniéenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada
uredaja ograniCavaju¢i maksimalnu apsorpciju i podeSavajuci
snagu apsorpcije svih aktivnih zona za kuvanje, pazedi da
ukupna apsorpcija ploce ne prelazi maksimalni nivo
apsorpcije.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti sa isklju¢enom

plo¢om, bez pritiskanja tastera ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)
(1), utrenutku kada je proizvod prikljuéen na napajanie ili
kada se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podeSavanije funkcije Power Limitation :

- pritisnite
(koja treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- drZite i dalje pritisnutim t A ] pritisnite, jedno po jedno, sva
podrucja Odabir/Display (displej) (2) podrugja za kuvanje, u
smeru suprotnom od kazaljke na satu polazeci od prednjeg
desnog (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- svaki put kad pritisnete, emituje se kratki zvuéni signal

- posle pritiskanja svih Display (displeja) (2), moguce je
pustiti tastert

u ovom trenutku:

- Display (displej) (2) zadnje leve zone (RL) prikazuje

naizmenicnim redosledom simbole "C" i "0", koji oznagavaju
da je moguce izvrSiti podeSavanje:



odaberite Display (displej) (2-RL) posle toga klizite po Traci
za izbor (3), sve dok se na Display (displeju) ne prikazu
simboli "C" i "8", na Display (displeju) (2-FL) se prikazuje
trenutno podeSavanje**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** zadana postavka je 7,4 KW

Za promenu podeSavanja funkcije Power Limitation
(ograni€enje snage)

- pritisnite Display (displej) (2) prednje leve zone (FL)

- posle toga klizite po Traci za izbor (3), za postavljanje
novog podeSavanja

- za shimanje izvrSenog izbora pritisnite taster ® ON/OFF
(1), na 2 sekunde; emitira se dugi zvuéni signal, kao potvrda
izvrSenog podeSavanja

@ Bridge Zones (most podrugja)

Zone za kuvanje, zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombinovanom nacinu, stvarajuci jedinstvenu zonu kuvanja sa
istim nivoom snage. Ta funkcija omogucuje ujednaceno
kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuvanje
"Master" sa odgovarajuéom zadnjom zonom za kuvanje
"Sekundarna"

(za proveru na kojim podrugjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrovani deo ovog priruénika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje Zelite
da koristite

-na Displejl:_&Z) zone za kuvanje "Sekundarna™ pojavljuje
se simbol "7 1"

- pomocu trake za izbor (3) moguce je postaviti Nivo
(snagu) kuvanja, koji ce hiti prikazan na displeju (2) zone za
kuvanje "Master"

- za isklju€ivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena : Tajmer zone kuvanja, aktiviran za vreme
Funkcije Bridg, automatski iskljuuje obe zone za kuvanje;
koje se u ovom slu¢aju, smatraju kao jedina kombinovana
oblast.
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UPOTREBA ASPIRATORA

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/ aspiratora: simbol svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se uklju€iti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije ée biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Ukljucivanje sistema za usisavanje: Otvorite Preklop
dodirnite Zonu odabira (12) da biste aktivirali sistem za
usisavanje.

Napomena: Podru¢je usisavanja je opremljeno sa rotirajuéim
mehanickim  FLAP-om  (poklopcem). Pre  ukljucivanja
aspiratora za aktiviranje sistema za usisavanje potrebno je
otvoriti FLAP (poklopac). Aspirator je opremljen senzorom
koji, kada je ukljuéeno usisavanje, a u sluaju potpunog
zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavlja motor. Usisavanje
se ponovo ukljuuje samo kada se ponovo otvori FLAP.

@ Brzina (snaga) usisa:

Aspirator je opremljen sa 3 nivoa brzine (shage) usisa
Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3):

prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage €e biti prikazan u podruéju
Izbor/Display (displej) (12)

@Power Booster (poveéavanje snage)

Proizvod ima 2 dodatna nivoa snage (preko nivoa 3)

Power Booster (Poveéavanje snage) 1 :
vremenski ograni€en na 15 min

Power Booster (Poveéavanje snage) 2 :
vremenski ogranien na 5 min,

posle ¢ega se snaga vraca na prethodno postavljeni nivo.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 1

Nivo Power Booster (Povecavanje snage) 1 je oznacen u
podrucju Izbor/Display (displej) (12) sa treperecim brojem "4"

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 2



Inivo Power Booster (Povecavanje snage) 2 je oznacen u
;):(:druéju Izbor/Display (displej) (12) sa trepereé¢im simbolom

@ Automatski rad

Aspirator se ukljuéuje na najpogodniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnom nivou kuvanja, koji se
koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za kuvanje iskljuce, aspirator prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonio zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite (14)

Ponovite za iskljucivanje.

Napomena : ako se za vreme automatskog rada odaberu na
Traci za Izbor (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umesto toga odaberete Power Boster (Poveéavanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ogranicenja, a u meduvremenu simbol " " treperi.

Napomena : u slu¢aju iskljuéivanja ploce sa aktiviranim
automatskim radom, usisavanje ¢e se vrSiti automatski,
postepeno.

@ Pokaziva¢ zasiéenosti filtera
Aspirator prikazuje kada je potrebno izvrSiti odrzavanje filtera:

Ugljeni/keramicki filteri mirisa
"FILTER"(13) ukljuguje se

Filter za mast
"FILTER"(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemoguéena prema zadanim
postavkama (za omoguéavanje pogledajte paragraf
"aktiviranje pokazivaca zasiéenosti filtera")

@ Resetovanje zasiéenosti filtera
Posle izvrSenog odrZavanja filtera (za

uglieni/keramicki) dugo pritisnite "FILTER" (13) ;
«FILTER"(13) se iskljuguje i vraca broja¢ pokazivaga na nulu.

mast ifili

@ Ukljuéivanje indikatora zasiéenosti filtera
Ovaj pokaziva€ je obi¢no isklju€en.
Za njegovo uklju€ivanje postupite na slede¢i na¢in:
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- ukljucite usisnu plo¢u preko ® ;
- sa isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuvanje pritisnite
Podrugje Izbora (12)
- dugo pritisnite HOEOD" (11) sve dok se na Display
(displej) (12) ne pojeve slova "F" - "G" koja izmeniéno
trepere

F = ugljeni/keramicki filteri mirisa

G = filter za mast

Ugljeni/keramicki filteri mirisa

—  pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"
pritisnite "FILTER " (13) — treperece svetlo
ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaéa
ugljenih/keramickih filtera mirisa

Filter za mast

pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "G"

pritisnite "FILTER" (13) — stalno svetlo

ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaéa filtera za mast



Tablica snage

KoriSéenje nivoa

Nivo snage Vrsta kuvanja (oznaka sledi iskustvo i navike kuvanja)
Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
) Boost Brzo podgrevanje vremenu do brzog klju¢anja vode ili za brzo
Maksimalna podgrevanje te¢nosti za kuvanje
snaga . . .
89 Przenje — kuvanje Ilqealno za lagano przenje, zapotinjanje kuvanja,
pripremu zamrznute hrane, brzo kljuéanje
7.8 Lagano podgrevanje- zaprSka - | ldealno za zaprske, odrzavanje klju¢anja, dugo kuvanje
kuvanje - gril i gril (za krace trajanje, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano podgrevanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog
6-7 kuvanje - kuvanje gulaSa - klju¢anja, dugo kuvanije i gril (za srednje vreme trajanja,
zaprska - gril 10-20 minuta), prethodno podgrejati dodatne elemente
. ' « Idealno za kuvanje gulada, zadrZzavanje delikatnih
Dugo kuvanje — kuvanje gulada - e . L
4-5 ; ! kljuéanja, dugo kuvanje (za dugo vreme trajanja),
lagano podgrevanje — gril SO . .
lagano podgrevanje pri pripremi testenine
. Dugo kuvanje - lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanie (riZa, umaci, pecenja, riba) s
Srednja o . PG . :
snaoa 3-4 - zgusnjavanje —lagano dodatnom te¢nosti (npr. voda, vino, temeljac, mleko),
9 zakuvavanje lagano podgrevanje pri pripremi testenine
Dugo kuvanje - lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (manje od jedne litre: riZa,
2-3 - zgusnjavanje —lagano umaci, pecenja, riba) s dodatnom te€nosti (npr. voda,
zakuvavanje vino, temeljac, mleko)
Odmrzavanje - toplienje — « . .
- . i dealno za omekSavanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrZavanje topline — lagano . . . . '
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obima
zakuvavanje
Niska snaga
Odmrzavanje - toplienje - Idealno za odrZavanje topline manijih koli¢ina tek
1 zadrZavanje topline — lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluZivanje, i za
zakuvavanje dovrSavanje rizota
Plo¢a za kuvanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuvanja, ozna¢eno s
H-L-0)

337




4. Odrzavanje

PaZnja! Pre bilo koje operacije ¢iS€enja ili odrZavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljuéene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

OdrZavanije ploée za kuvanje

Ciscenje

Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog koris¢enja.
Vazno: Nemojte koristiti abrazivne sundere ili jastudice za
CiS¢enje, jer mogu da oStete ploéu. Nemojte koristiti hemijske
iritirajuce deterdZente kao na primer sprej za CiS¢enje reme i
sredstvo za uklanjanje mrlja. Posle svake upotrebe, ostavite
da se plo¢a ohladi i o€istite je da bi uklonili naslage i mrlje.
Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za CiS¢enje ploCe (pridrzavajte se uputstava
Proizvodaca).

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slu€aju slu€ajnog i obilnog izlivanja tecnosti iz Serpi,
moguée je intervenisati kroz odvodni ventil, koji se nalazi u
donjem delu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci,

osiguravajuéi maksimalnu higijensku sigurnost. SI. 16

OdrZavanje kape

Ciscéenje )

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izhegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Ciséenje metalne reSetke:

ReSetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdZentom i pazljivo osusiti kako bi se izbegle pojave
oksidacije.

Filter za mast

ZadrZava €estice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdZentima, ruéno ili
u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom ciklusu.
Prilikom pranja u maSini za sude, metalni filter moZe izbledeti,
ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

Sl. 15.1.2-15.2.3
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Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem.

Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Zasiéenje
filtera mirisa nastaje posle viSe ili manje duZe upotrebe,
ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ciS¢éenja filtera za mast.
Filteri za miris mogu se termicki regenerisati svakih 2/3
meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C u vremenu od
45 minuta. Pravina regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

PaZnja! Nemojte naslanjati filtere na dno pec¢i, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
Sl.15.2.1



Pretrazivanje kvarova

& ; OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
Kontrolna ploga se qasi zboa previsoke Unutra3nja temperatura Sacekajte da se ploca
E2 p 9 9p elektriénih delova je ohladi pre ponovne
temperature ;
previsoka upotrebe
E3 Neodgovarajuéa posuda Gubitak mqgnetskm Sklonite posudu
osobina
Elektri¢na energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odsnoiite plo&u od mreze
E5 korisnickog interfejsa i indukcijskog Kabal za napajanje nije Pojite plo
i proverite kabal

modula

ispravno povezan ili
je neispravan

Za sve ostale poruke o
greSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

Servisna sluzba

Pre nego Sto kontaktirate SluZbu za korisnike:

1.Proverite je li moguée samostalno rijeSiti problem na temelju to¢aka opisanih u "PretraZivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da proverite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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Strogo upoStevajte navodila tega priroénika. Zavratamo
vsakrSno odgovornost za morebitne teZzave, Skodo ali poZar
na aparatu, ki bi bile posledica neupoStevanja navodil tega
prirocnika. Aparat je namenjen izklju¢no za domaco uporaho,
za kuhanje hrane in sesanje dima, ki se sproS¢a ob sami
pripravi. Drugacna uporaba ni dovoliena (npr. za ogrevanje
prostora). Proizvajalec zavra¢a vsakrSno odgovornost v
primeru napacne uporabe ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na

uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.
Pazljivo preberite navodila: pomembni so podatki o
namestitvi, uporabi in varnosti.
Na napravi ne izvajajte elektriénih sprememb.
Pred namestitvijo aparata preverite, da ni poSkodovanih
komponent. ~V  obrathnem  primeru,  poklicite
poobla3¢enega prodajalca in aparata ne montirajte.
® Preverite brezhibnost aparata, preden pricnete z
nameS¢anjem. V. obratnem  primeru,  poklicite
poobla3¢enega prodajalca in aparata ne montirajte.
Opomba: s simbolom "(*)" oznaceni deli spadajo med
dodatno opremo, ki je priloZena le nekaterim modelom, ali pa
to deli, ki jih lahko dokupite.

© 1. Opozorila

Pozor! Strogo upostevajte naslednja navodila: e Pred
kakrnimi koli inStalacijskimi deli je treba aparat izklopiti iz
elektriénega omrezja. @ Montazo ali vzdrZzevanje mora izvesti
specializiran tehnik v skladu bodisi z navodili proizvajalca in
bodisi z veljavnimi lokalnimi varnostnimi predpisi. Ne
popravijajte ali zamenjujte nobenih delov aparata, ¢e ni tako
izrecno navedeno v priroéniku za uporabo. e Ozemljitev
aparata je po zakonu obvezna. e Napajalni kabel mora biti
dovolj dolg, da lahko aparat priklju¢ite na elektriéno omreZje,
vgrajeno v omarico. -Za zagotovitev namestitve v skladu z
veljavnimi varnostnimi standardi je potrebno vecpolno stikalo,
skladno s predpisi, ki zagotavlja popolni izklop elektriénega
napajanja s prenapetostno zaS¢ito Ill. razreda, skladno z
navodili za namestitev. ® Prepovedana je uporaba podaljSkov
ali razdelilnih vticnic. @ Ko je namestitev kon¢ana, elektriéne
komponente ne smejo biti dostopne uporabniku. e Sam
aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo moéno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih elementov. e Pazite, da se
otroci ne igrajo z aparatom; drZite otroke na daljavo in jih
nadzirajte, saj lahko dostopni deli med uporabo postanejo zelo
vro€i. e Za uporabnike srénih stimulatorjev in aktivnih vsadkov
je pred uporabo indukcijske kuhalne ploS¢e pomembno, da je
njihov stimulator zdruZljiv z aparatom. e Med in po uporabi se
ne dotikajte grelnih elementov aparata. e |zognite se stiku s
krpami ali drugimi vnetljivimi materiali, dokler niso vsi sestavni
deli aparata dovolj ohlajeni, tveganje poZara. e Na aparat ali v
njegovo blizino ne odlagajte vnetljivih snovi. e Pregreta
maS¢oba in olie se zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo
mascobe ali olja stalno nadzirajte. @ Ce opazite, da je
povrSina poSkodovana, izkljucite aparat, da se izognete
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moznosti elektriénega udara. e Aparat ni namenjen za
delovanje z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za
daljinsko upravljanje. e Nenadzorovano kuhanje na kuhalni
plos¢i z oliem ali mas¢obo je lahko nevarno in povzroCi
poZare. e Kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom.
Kratkotrajno kuhanje mora potekati pod stalnim nadzorom. e
Ognja NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite poZar na aparatu in
zaduSite plamene, na primer s pokrovko ali s poZarno odejo.
Nevarnost pozara: na kuhalno povrsino ne odlagajte
predmetov. e Ne uporabljajte parnih Cistilnikov, nevarnost
elektriénega udara. e Na povrSino kuhalne ploS¢e ne
postavljajte kovinskih predmetov, kot so noZi, vilice, Zlice in
pokrovi, ker bi se lahko pregreli. ® Preden aparat prikljucite v
elektriéno omreZje: preverite podatkovno tablico (nameSceno
na dnu aparata) in se prepricajte, da napetost in mo¢
ustrezata napetosti omreZja in da je prikljuéna vtiénica
primerna. V primeru dvomov se posvetujte s kvalificiranim
elektri¢arjem.

Pomembno: e Po uporabi izkljuéite kuhalno plo3¢o s
pomogjo svoje krmilne naprave in ne zanaSajte se na detektor
posod. e lzogibajte se razlitju tekoCine, zato pri vretju ali
segrevanju tekoCine, zmanjSajte dovod toplote. e Grelne
elemente ne pus&ajte vklopljene in s prazno posodo ali brez
njie na kuhalis¢u. e Ko konCate s kuhanjem, izklopite
odgovarjajoce kuhaliSce. e Nikoli ne uporabljajte aluminijaste
folije za kuhanje, in nikoli ne postavljajte izdelkov, pakiranih z
aluminijem. Aluminij se lahko stali in nepopravljivo poSkoduje
vas aparat. e Nikoli ne segrevajte ploCevink ali konzerv s
hrano, ne da bi jih pred tem odprli, saj jih lahko raznese! To
opozorilo velja tudi za vse druge vrste kuhalnih plo3¢. e
Uporaba visoke stopnje mo€i, kakr3na je funkcija "Booster", ni
primerna za segrevanje nekaterih teko€in, kot je na primer olje
za cvrtje. Prevelika toplota je lahko nevarna. V teh primerih je
priporogljivo uporabiti nizjo energetsko stopnjo. e posode
morajo biti nameS&ene neposredno na kuhalno plo3€o in
morajo biti v srediS¢u. V nobenem primeru med lonec in
kuhalno plo$éo ne vstavljajte drugih predmetov. e Ce je
temperatura previsoka, aparat samodejno zniza stopnjo mogi
kuhaliS¢. e Pred vsakim postopkom ¢iS¢enja ali vzdrZzevanja
aparat izklopite iz elektricnega omreZja tako, da izvleCete vti¢
ali odklopite z glavnim stikalom stanovanja. e Pri vseh
postopkih montaZe in vzdrZevanja nosite delovne rokavice. ®
Aparat lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjanimi  fizi€nimi,  senzoriénimi  ali  duSevnimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj ali potrebnega
znanja, pod pogojem, da jih nekdo nadzoruje, ali po tem, ko
prejmejo navodila bodisi glede varne uporabe aparata bodisi
razumevanja nevarnosti, ki jim pretijo. ® Otroke je potrebno
nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom ne igrajo. e Otroci
ne smejo Cistiti in vzdrZevati aparata, ¢e niso pod nadzorom.
e Prostor mora imeti zadostno prezraevanje, kadar aparat
uporabljate soCasno z drugimi aparati, ki za zgorevanje
uporabljajo plin ali druga goriva. @ Aparat je treba pogosto
Cistiti, tako notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ ENKRAT
MESECNO), v vsakem primeru pa upo$tevajte, kar je izrecno



navedeno v navodilih za vzdrZzevanje. @ NeupoStevanje pravil
za CiSCenje aparata in zamenjavo ter ¢iS¢enje filtrov pomeni
tveganje za poZar. e Kuhanje s flambiranjem je strogo
prepovedano. e Uporaba prostega plamena je Skodljiva za
filtre in lahko povzrogi poZar, zato se je v vsakem primeru
temu treba izogniti. e Cvrtje je potrebno nadzirati, da se
prepre¢i vnetje pregretega olja. e Pozor!: Med delovanjem
kuhalis¢a se dostopni deli aparata lahko segrejejo. @ Pozor!
Aparata ne prikljuéuite na elektricno omreZje, dokler
namestitev ni popolnoma konéana. e Kar zadeva tehnicne in
varnostne ukrepe, ki jih je treba sprejeti za odvajanje hlapov,
dosledno upoStevajte doloébe predpisov pristojnih lokalnih
organov. @ Vsesanega zraka se ne sme odvajati v vod, ki se
uporablja za odvajanje dimnih plinov naprav z zgorevanjem
plina ali drugih goriv. @ Aparata nikoli ne uporabljajte brez
pravino nameScene reSetke! e Za montaZzo izdelka
uporabljajte samo priloZzene pritrdilne vijake ali, ¢e niso
priloZeni, nabavite ustrezen tip vijakov. Uporabite vijake
pravilne dolZine, kot je navedeno v vodniku za montaZo. e Ko
socasno deluje ta aparat in druge naprave, ki se napajajo z
energijo, ki ni elektrina, negativni tlak v prostoru ne sme
preseci 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Pomembno je, da ta priro¢nik
shranite in ga lahko kadarkoli preberete. V primeru prodaje,
prenosa drugemu lastniku ali selitve, zagotovite, da bo ta
prirocnik spremljal izdelek. e Digestory a dalSie kuchynské
odséavaée dymu mdzu nepriaznivo ovplyvnit bezpecni
prevadzku zariadeni spalujdcich plyn alebo iné paliva (vratane
zariadeni v inych miestnostiach) z ddvodu spétného toku
spalovacich plynov. Potencidlnym dosledkom tychto plynov
modze byt otrava oxidom uhofhatym. Po montdZi digestora
alebo iného kuchynského odsavaca dymu by prevadzku
zariadeni na spaliny mala otestovat’ kompetentna osoba, aby
sa zaistilo, Ze nedojde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Elektriéna povezava

SI.7-71-72-73

o Aparat izKljucite iz elektricnega omreZja. e Za montaZzo
mora poskrbeti strokovno usposobljeno osebje, ki pozna
veliavne predpise s podroCja montaZe in varnosti. e
Proizvajalec zavra¢a vsako odgovornost do ljudi, Zivali ali
drugih stvari v primeru neskladnosti z direktivami iz tega
poglavja. @ Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da lahko
kuhalno ploS¢o odstranite z delovne mize. ® Prepricajte se, da
napetost, navedena na plos€ici s serijsko Stevilko, ki se
nahaja na dnu aparata, ustreza napetosti hiSe, v kateri bo
nameS¢ena. e Ne uporabljajte podaljSevalnih kablov. e
Povezava z ozemljitvijo mora biti s kablom 2 c¢cm daljSa od
ostalih kablov. @ Ce aparat ni opremljen z napajalnim kablom,
uporabite napajalni kabel z najmanj 2,5 mm2 za mo¢ do 7200
W; medtem ko mora biti pri vi§jih moceh 4 mm2). e Kabel ne
sme na nobenem mestu dosegati temperaturo, ki je za 50 °C
vi§ja od okoliSke temperature. ® Aparat je namenjen trajnemu
priklopu na elektriéno omreZje.

e Pozor! Pred vnovicno vzpostavitvijo elektricnega napajanja
aparata in preverjanjem pravilnega delovanja slednjega vselej
preverite, ali je omrezni kabel pravino montiran. e Pozor!
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Kabel za povezovanje mora zamenjati pooblad¢ena sluzba za
tehniéno pomoc ali oseba s podobno kvalifikacijo.

Opomba: izdelek je opremljen s funkcijo Power Limitator, ki
omogoca nastavitev najvecje stopnje absorpcije moci v kW
Nastavitev se mora opraviti ob prikljucitvi izdelka v elektriéno
omreZje ali ob ponovni povezavi v elektricno omrezje (v
naslednjih 2 minutah). Doloite velikost zaS¢ite elektriénega
sistema glede na izbrano raven omejitve moci. Za vrstni red
nastavljanja funkcije Power Limitator glejte odsek Delovanje v
tem priro¢niku.

InStalacija

e Elektricne in
specializirano osebje.
Aparat je zasnovan za vgradnjo na delovno mizo debeline 2-6
cm, v primeru namestitve TOP; 2,5-6 cm v primeru namestitve
FLUSH.

NajmanjSa razdalja med kuhalno plo3€o in steno mora biti
najmanj 5 cm od sprednje strani, najmanj 4 cm od straneh in
najmanj 50 cm od zgornjih vise&ih omaric.

Opomba = Predlagane razdalje so okvime: pri nacrtovanju
prostorov je treba upoStevati navedbe proizvajalca kuhinje.

mehanske inStalacije mora izvesti

MontaZa

Preden zaénete z namestitvijo:

* Po razpakiranju izdelka preverite, da se med prevozom
ni poskodoval in se v primeru teZav obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo€ strankam, preden
nadaljujete z namestitvijo.

+  Preverite, ali velikost kuplienega
izbranemu prostoru namestitve.

+  Prepricajte se, da v embalaZi (zaradi potreb prevoza) ni
morebitnega materiala (na primer, ovojnic z vijaki,
garancijskih izjav itd.); ¢e je, ga odstranite in shranite.

+  PrepriCajte se tudi, da je v blizini mesta montaze prisotna
elektricna vticnica

Priprava omarice za vgradnjo:

-Ilzdelka ni mogoCe namestiti na hladilnike, pomivaine stroje,
Stedilnike, pec€ice, praine in suSilne stroje.

- Pred vgradnjo kuhalne plosce izdelajte vse izreze in
skrbno odstranite oblance in ostanke Zaganja.

- za optimizacijo filtrime naprave je priporo€ljivo, da v

podstavku izvedete zarezo, kamor boste vstavili trzno reSetko

izdelka ustreza

POMEMBNO: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo (S) ,
ki ima odpornost na temperature do 250 °; pred
namestitvijo je treba povrSine, ki jih je treba lepiti, skrbno
ocistiti in tako odstraniti kakrsno koli snov, ki bi lahko
ogrozila njihov oprijem (npr. sredstva za spros¢anje,
konzervansi, mascobe, olja, praski, ostanki starih lepil
itd.); lepilo je treba enakomerno porazdeliti po celothem
obodu okvirja; po leplienju pustite, da se lepilo susi
priblizno 24 ur.

Pozor! Opustitev montaZe vijakov in pritrdilnih naprav v
skladu s temi navodili lahko predstavlja tveganje elektriénega
udara.

Opomba: za pravino montazo izdelka je priporoéljivo cevi
oviti z lepilnim trakom naslednjih lastnosti:



- elasti¢na folija iz mehkega PVC-ja z lepilom na akrilni osnovi
- v skladu s standardom DIN EN 60454

- zaviralci gorenja

- dobra odpornost na staranje

- odpornost na temperaturne spremembe

- uporabno pri nizkih temperaturah

Aparat je zasnovan tako, da se uporablja v kombinaciji s
okenskim KIT senzorjem(ki ga ne dobavlja proizvajalec).

Z namestitvijo okenskega KIT senzorja (samo v_primeru
uporabe v _nadinu VSESANJA) bo dovod zraka prenehal
delovati vsaki¢, ko se okno v sobi, na katerega je nameSc¢en
KIT, zapre.

+ Elektriéno povezavo KIT-a na aparat mora izvesti
usposobljeno in specializirano tehni€éno osebje.

« KIT mora biti posebej certificiran v skladu z varnostnimi
standardi, ki se nanaSajo na komponento in njeno
uporabo z aparatom. Namestitev mora biti izvedena v
skladu s predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR:

+ oZiéenje KIT sistema , ki ga Zelite priklju€iti na aparat,
mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko varnostno
napetostjo (SELV).

+ Proizvajalec tega elektri€nega aparata zavraéa vsako
odgovornost za morebitne teZzave, Skodo, poZara zaradi
napak in/ali tezav, ki so posledica nepravilnega delovanja
in/ali napaéne montaze KiT-a.

Ta aparat je oznaCen skladno z evropsko Direktivo
2012/19/ES - UK SI 2013 No03113, o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEO). S pravilnim odlaganjem tega
izdelka uporabnik prispeva k prepre¢evanju morebitnih

negativnin posledic za okolje in zdravie. Simbol wmss na
izdelku ali v spremljajo¢i dokumentaciji kaZe, da tega izdelka
ne smemo obravnavati kot gospodinjski odpadek, ampak ga je
treba dostaviti v ustrezno zbiralno mesto za recikliranje
elektriéne in elektronske opreme. Aparat zavrzite v skladu s
krajevnimi predpisi s podrodja odlaganja odpadkov. Za
podrobnejSe informacije o ravnanju, ponovni uporabi in
recikliranju tega izdelka se obrnite na ustrezno krajevno
sluzbo, zbirni center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer
ste izdelek kupili.

Aparat je nacrtovan, preizkuSen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Lastnosti: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Nasveti za pravilno uporabo in manjSi vpliv na okolje: Ko
zagnete kuhati, vklopite aparat z najmanjSo hitrostjo in ga
pustite vkloplienega nekaj minut tudi po koncu kuhanja. Hitrost
povecajte samo v primeru velike koli¢ine dima in pare, funkcijo
Booster uporabite le v skrajnih primerih. Za ohranjanje

ucinkovitosti sistema odstranjevanja vonjav, zamenjajte filter/e
z aktivnim ogliem, ko je to potrebno. Za ohranjanje
ucinkovitosti filtra maS¢ob, ga po potrebi odistite. Za
optimiziranje ucinkovitosti in zmanjSanje hrupa naj bo najvedji
premer odvodnega sistema tak, kot je navedeno v tem
priro€niku.

2. Uporaba
Primerna posoda

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne plosce, ne

uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrSine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plosco

kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primemi za indukcijo, ne delujejo
u€inkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se zniZata tako ucinkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

NE!

+ dadna niso poloZna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrSino med
induktorjem in posodo, zmanjSajo svojo ucinkovitost in
poslab3ajo kuharsko izku3njo.

— _.'

Y

Pomembno: nikoli ne postavljajte vrogih loncev in ponev na
povrSino krmilne ploS¢e kuhalnika.

W
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Obstojeca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,
lahko preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet posode
ne prime, se pravi da ni primemna. Navedbe iz prejSnjega
odstavka veljajo tudi v tem primeru.

Priporogeni premer dna posode

POMEMBNO: €e ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne
plosée ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najmanj$i premer lonca, ki ga je treba
uporabiti na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del
tega priro¢nika.

Var€evanje z energijo

Da bi dosegali kar najboliSe rezultate, je priporocljivo
naslednje:

- Uporabljajte izklju¢no posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalne ploS¢ce.

- Uporabljajte izkljuno posodo z ravnim dnom.

- Ce je mogoge, naj bo posoda med kuhanjem pokrita

- Zelenjavi, krompirju ipd. med kuhanjem dolijte manjSo
koli€ino vode, da skrajSate ¢as priprave.

- Z uporaho tlaénega lonca prihranite Se ve¢ energije in ¢asa
za kuhanje

- Posodo postavite na sredino kuhali¢a, ki je oznaCeno na
sami kuhalni ploS¢i.

Uporaba kuhali$éa

Indukcijski kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena zna€ilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira na lonec.

Prednosti:

V primerjavi z elektriénimi kuhalis¢i, je vase indukcijsko:

- VarnejSe: nizja temperatura na stekleni povrsini.

- HitrejSe: krajSi ¢asi segrevanja hrane.

- NatanénejSe: kuhalisCe se hipoma odzove na vaSe ukaze

- U€inkovitejSe: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepreci odveéno
izgubo toplote.

Uporaba sesalnika

Sesalni sistem se lahko uporablja v razli¢ici s sesanjem in
odvajanjem na prosto ali s filtriranjem in notranjim kroZenjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in www.shop.elica.com si
oglejte celotno ponudbo kompletov, da boste lahko izvedli
razli€ne namestitve, tako pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

@ Sesalnarazlicica

Paro se odvaja na prosto po cevovodu (ki ga nabavite
posebej), pritrjenem na names¢eno prikljuéno prirobnico.
Premer odvodne cevi mora biti enakovreden premeru
prikljuénega obroca:

- v primeru pravokotnega izstopa 222 x 89 mm

- v primeru okroglega izstopa @ 150 mm (*)

Za podrobnejSe informacije glejte stran z opisi pribora razlicice
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s sesanjem v ilustriranem delu tega priro¢nika. Izdelek
poveZite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno
enakega premera, kot je izstop zraka (priklju€na prirobnica).
Uporaba cevi in izstopnih odprtin manjSega premera povzro€i
zmanjSanje zmogljivosti sesanja in bistveno vegji hrup.
S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.
Uporabite &im krajsi cevovod.
Uporabite cevovod s ¢im manj koleni (najvedji kot kolena:
90°).
® lzogibajte se drastinim  spremembam  preseka
cevovoda.

Razli€ica s filtriranjem

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za maS&obe in filtrih
za vonjave ter se nato znova vrne v prostor. Za dodatne
informacije glejte stran z dodatki v priroéniku za namestitev -
Razli¢ica filtriranja.

Opozorilo: V primeru izpusta znotraj omare zagotovite
minimalni pretok zraka skozi podnoZje velikosti priblizno
120cm?,



3. Delovanje

Komandna ploséa

RR

Tipke na dotik (TOUCH) / Zaslon
1.

ON / OFF kuhalne plo3¢e / sistem za sesanje

Izbira kuhalnega polja / zaslon kuhalnega polja
Povecanje / zmanjSanje ravni moé¢i kuhanja in
hitrosti sesanja (mo¢)

Prikaz stopnje mo€i kuhanja in hitrosti sesanja (mo¢)
Aktiviranje ¢asovnika "STAND ALONE"

Zaslon: Casovnik “STAND ALONE” / Casovnik
kuhalnega polja.

Poveanje / zmanjsanje ¢asa Casovnik "STAND
ALONE" / Casovnik kuhalnega polja

Aktiviranje ¢asovnika kuhalnih polj

Indikator aktivnega ¢asovnika kuhalnih pol]
Aktiviranje avtomatskega segrevanja.

Aktiviranje funkcije Temperature Manager (Warming
Function)

Premor

Key Lock

. Indikator aktivnega aspiratorja

| Aktiviranje indikatorja nasi¢enosti filtra
Izbira/aktiviranje aspiratorja
Prikazovalnik aspiratorja
Prikazovalnik  nasi¢enosti
filtra - mas¢obnega filtra
Ponastavitev nasicenosti filtra
Aktiviranje avtomatskega delovanja aspiratorja

oglenega/keramiénega
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UPORABA KUHALISCA

Kaj je dobro vedeti pred zagetkom dela:

Vse funkcije tega kuhaliS¢a so zasnovane tako, da izpolnjujejo
zahteve najstroZjih varmostnih standardov.

Zato je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, €e na kuhalis€ih ni posod ali €e so slednje slabo
postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izklopijo
po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje dodatno
nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhalis€e” brez “Izbire kuhaliséa” in “Delovne
temperature”, ali “Funkcije Lock” oziroma “Casovnika™).

Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhaliS¢e morebiti ne izkljuci takoj, saj poteka faza ohlajanja;
na zaslonu kuhaliS¢ je prikazan simbol H ki oznacuje to
fazo.

Preden se pribliZate kuhaliS¢u pocakajte, da zaslon ugasne.

Zaslon kuhalis¢a
na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Kuhalisce vkljuteno Il

Raven modi } g.p.

Residual  Heat Indicator | Jf
(Indikator preostale toplote)

Pot Detector (Detektor posode) | =#
Funkcija Bridge je aktivirana n
Funkcija Temperature Manager G
je aktivirana

Funkcija premora Y

]

Funkcija Automatic Heat Up
(avtomatskega segrevanja)

Lastnosti kuhaliSéa

@ Safe Activation (Varno aktiviranje)

Izdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna na
kuhaliS¢u. Proces segrevanja se ne priéne ali se prekine v
primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

@ Pot Detector (Zaznava posode)
Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhaliS¢u.

@& Safety Shut Down (Varni izklop)
1z varnostnih razlogov je najdaljsi ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhaliS¢a odvisen od nastavljene stopnje mogi.

@ Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)

Po izklopu enega ali ve€ kuhaliS¢, prisotnost preostale toplote
javlja poseben vizualni znak na zaslonu ustreznega podroéja s
simbolom “H" .

Delovanje
Opomba: Za aktiviranje katere koli funkcije je najprej
potrebno aktivirati Zeleno podrocje

@ Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) ® ON/OFF (1) kuhalne

povrSine/aspiratorja: simbol se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpoloZljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpoloZljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

Znova pritisnite ® za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ |zbira podrogij kuhalisé
Dotaknite se (pritisnite) obmocje Izbira/Prikaz (2), ki ustreza
Zelenemu kuhalis¢u.

@ Power Level (Stopnja mo¢i)

Kuhalis¢e ima 9 stopenj mogi

Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):

v desno za povecanje stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje moci.

Nastavljena stopnja mo€i bo prikazana v obmogju
Izbira/Prikaz (2)

@ Power Booster (dodatna mog¢)

Izdelek je opremljen z dodatno stopnjo modi (poleg stopnje

, ki ostane aktivna 5 minut, nakar se mo¢ povme na
prejSnjo stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolZini Vrstice izbire (3)

(prek stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc)



Stopnja Power Booster (dodatna moc) je prikazana v obmocju
Izbira/Prikaz (2) s simbolom "

@ Key Lock (Zapora)

Key Lock omogoca zaklepanje nastavitev kuhalne ploS¢e, da
se prepreci nenamerno nedovoljeno spreminjanje Ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:
pritisnite a (20)

Zaizklop ponovite postopek.
Opomba: ¢e med aktivno funkcijo Key Lock pritisnete katero

koli drugo funkcijo, pri€ne utripati simbol a stem
oznacuje, da je funkcija v uporabi in jo je treba izklopiti, Ce
nameravate posegati na kuhaliséu.

@ Automatic Heat UP (Samodejno segrevanje)

Funkcija Avtomatsko segrevanje omogoca hitrejSe segretje na
nastavljeno moc¢; prednost te funkcije je hitrejSe kuhanje,
vendar brez tveganja, da se bo jed sprijela, kajti temperatura
ne preseze nastavljene ravni.

Na funkcija je na voljo s stopnjami mo¢i 1 - 8.

Aktiviranje:
2
+ na delujoéem kuhaliS¢u pritisnite = (7
* na zaslonu (2) je prikazana utripajo¢a "r", ki se
izmenjuje z nastavljeno moc¢jo na kuhalnem podro&ju

Z visanjem stopnje moci kuhaliS¢a: funkcija Automatic
Heat Up ostaja aktivna, z novo nastavitvijo temperature;
Z nizanjem stopnje moci kuhali$¢a: funkcija Automatic
Heat se izklopi.

Opomba: s soasno izhiro drugega kuhalis¢a, bo simbol
)

= (7) znova osvetljen z medlo svetloho, na ta nacin
boste lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrogju; funkcija
pa ostane aktivna tudi v podro¢ju, v katerem je bila Ze prej
nastavljena, kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Upravljanje
temperature (Funkcija segrevanja))

Temperature Manager je funkcija za nadzor, ki omogoca
ohranjanje toplote s konstantno temperaturo in z optimalno
stopnjo moci , idealno za ohranjanje toplih pripravijenih jedi.
Funkcija Temperature Manager (Uprallj_anje temperature) se

aktivira s prvim pritiskom na tipko =
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Na prikazovalniku (2) podrogja obdelave s funkcijo
Temperature Manager (Upravljanje temperature) se pojavi

simbol df

Opomba: s so€asno izhiro drugega kuhali§¢a, bo simbol

== (8) znova osvetljen z medlo svetlobo, na ta nagin boste
lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podro¢ju; funkcija pa ostane
aktivna tudi v podrocju, v katerem je bila Ze prej nastavljena,
kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

* Znova pritisnite aE (8) za deaktiviranje in izklop,
dokler na prikazovalniku (2) prikazane stopnje ne postavite

i~
na ‘LI’

Opomba: ¢e ve¢ podrocij deluje v Temperature Manager
(Warming Function) (Upravljanje temperature (Funkcija
segrevanja)), izberite prvo Zeleno podrocje v podro€ju Izbira
);
funkcijo je mogoce izklopiti v vrstici izbiranja (SAEe

f
premaknete Power Level (Stopnja mo¢i) na "Lt".
@ Premor
Funkcija premora omogoca prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne ploSée s postavitvijo moci kuhanja na ni¢.

Aktiviranje:

* pritisnite I I 9)
+ prikaZe se utripajota I I na prikazovalniku (2)
Za izklop funkcije:
. pritisnitel |(9) vrstica izbiranja (3) se osvetli

« pritisnite/premaknite v vrstici izbiranja (3) za izklop
funkcije

Opomba: z izklopom se obnovi stanje kuhalne povrsine
izpred premora, povrSina Se naprej deluje z istimi nastavitvami
kot prej.

Opomba: ¢e se funkcije premora ne izklopi v 10 minutah,
kuhaliS¢e samodejno ugasne.

Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje

@ Casovnik “STAND ALONE”

Funkcija Casovnika je odStevanje, ki ni povezano z drugimi
kuhalis¢i (ali s podro¢jem sesanja).

Casovnik se aktivira s pritiskom na podrogje/prikazovalnik

)

Uporabite simbole == + (5) za nastavitev trajanja
€asovnika,ki je prikazano v podroé€ju/prikazovalniku (4)



Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiskanja na nobeno
komando, dokler se ne priéne odstevanje.

Format ¢asovnika je oog

-0, zaure: nastavljive od 0 do 9

- 00 za minute: nastavljive od 0 do 59
Opomba: ¢asovnik se lahko nastavi do najve¢ 1h in 59 min

V podroéju/prikazovalniku (4) bo prikazan preostali ¢as;
po kon€anem od3tevanju se oglasi zvocni signal

Opomba: pri prikazu od3tevanja bo preostali ¢as, ki je krajSi
od 10 minut, v naslednjem formatu

-0, minute

-7 sekund

s stalno osvetljeno piko

Za izklop €asovnika:
* izberite podro€je/prikaz (4)
* nastavite trajanje ¢asovnika na 000 ;= + (5)

@ Casovnik podroéij kuhali$é

Funkcija ¢asovnika kuhaliS¢ je odStevanie, ki ga je mogoce
nastaviti, tudi so¢asno, za vsako posamezno kuhalis¢e

Po poteku nastavljenega €asa se kuhaliS¢a samodejno
izklopijo in uporabnika obvestijo z ustreznim zvoénim
signalom.

Aktiviranje funkcije €asovnika kuhalisé
+ Dotaknite se (pritisnite) v obmogju izbire/prikaza (2)
(power level # 0)

* Pritisnite G (6) zadevnejz.i kuhalis¢a
+ Uporabite simhole == (5) za nastavitev trajanja
¢asovnika,ki je prikazano v podroéju/prikazovalniku (4);

med nastavljanjem simbol (6) utripa
Opomba: pogakajte 10 sekund brez pritiska na noben drug
ukaz, dokler se €asovnik kuhalis¢a ne zaZene.

Opomba: s ponovnim daljSim pritiskom na@ (6),se
¢asovnik kuhali$¢a ponastavi

Ce Zelite, lahko postopek ponovite na veé kuhaliséih.

Opomba: na vsakem kuhaliS¢u lahko nastavite drugacen
¢asovnik; na prikazovalniku (4) se prikaze odStevanje
trenutno izbranega kuhaliS¢a; ¢e ni izbrano nobeno
obmogje, se s pritiskom na prikazovalnik (4) prikaZze
odStevanje ¢asovnika "STAND-ALONE".
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Naéin prikaza odStevanja je enaka kot s €asovnikom
“STAND-ALONE” (glejte prejSnji odstavek ¢asovnika
“STAND ALONE)

Ko ¢asovnik zaklju¢i odStevanje, se oglasi zvocni signal in
kuhaliS¢e ugasne.

Za izklop €asovnika:
* izberite kuhalise (2)
* nastavite trajanje ¢asovnika na 000 z=— + (5)

@ Power Limitation

Funkcija Power Limitation (omejitev mo¢i) omogoca nastavitev
delovanja izdelka z omejitvijo najvecje jakosti toka in z
nastavitvijo najvecje skupne moci vseh aktivnih kuhalnim
podrocij, da najvecja jakost toka kuhalis¢a ne preseze
najvecjo nastavljeno.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izklopljeno kuhalno

povrsino, brez pritiska na tipko (1), ob prikljugitvi
kuhalne povrsine v elektriéno omreZje ali ob ponovni
prikljucitvi v elektriéno omreZje, v &asu naslednjih 2 minut.

Za nastavitev funkcije Power Limitation:

- pritisnite t A ]

(ki utripa le prvi 2 minuti po napajanju izdelka)

- z nadaljnjim drzanjem tipke t A ] enkrat pritisnite na vsa
obmogja Izbire/prikaza (2) kuhaliS¢, v nasprotni smeri urinega
kazalca, za¢enSi v sprednjem desnem podroju (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-2 “2-FR

- ob vsakem pritisku se oglasi kratek zvocni signal

- ko ste pritisnili na vse prikaze (2), lahko spustite tipko

(A)

sedaj

- zaslon (2) podroéja zadaj levo (RL) izmeni€no zaporedno
prikaZe simbola “C” in “0”, kar pomeni, da je nastavitev
mogoce opraviti



izberite prikaz (2-RL)

nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), dokler
na prikazovalniku ne bosta prikazana simbola “C”
in “g”.

na prikazovalniku (2-FL) bo prikazana trenutna nastavitev**

0= 7,4kW
1= 45KW
2= 3,1KW

** privzeta je nastavitev 7,4 kW

Spreminjanje nastavitve funkcije Power Limitation
(omejitev mog¢i)

- pritisnite na prikazovalnik (2) prednjega levega podroéja
(FL)

- nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), za vzpostavite
novo nastavitev

- za shranitev opravljene izbire pritisnite tipko ® ON/OFF
(VKLOP/IZKLOP) (1), za 2 sekundi; oglasi se daljSi zvocni
signal, ki potrjuje opravljeno nastavitev

@ Bridge Zones
S funkcijo Bridge se kuhaliS¢a lahko povezZe, da delujeta

kombinirano in ustvarita enotno podro€je z isto stopnjo mogi.
Ta funkcija omogoca enakomerno kuhanje s pekaci ali
posodami vegjih dimenzij.

Uporabiti je mogo&e kombinacijo sprednjega kuhalis¢a
“Master” z ustreznim kuhaliS¢em zadaj “Sekundarni”

(za kontrolo, v katerih podrogijih je ta funkcija predvidena,
glejte ilustrirani del tega priro¢nika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite dvoje kuhalnih polj, ki jih Zelite so€éasno
uporabljati

- na prikazovalniku (2) “sekundarnega” kuhalnega

podro€ja se prikaze simbol “s 1”

- v vrstici izbiranja (3) lahko nastavite raven (mog)
delovanja, ki bo prikazana na prikazovalniku (2) kuhalnega
podrocja "Master"

- za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za
aktiviranje

Opomba: asovnik kuhalis¢, aktiviran med funkcijo Bridge,
sprozi samodejni izklop obeh kuhaliS¢; v tem primeru je to
edino kombinirano podrocje.
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UPORABA ASPIRATORJA

@ Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) ® ON/OFF (1) kuhalne

povrSine/aspiratorja: simbol se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpoloZljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:
vse razpoloZljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko se bodo te

funkcije aktivirale.

Znova pritisnite ® za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Vklop sesalnega sistema: Odprite loputo, dotaknite se
izbirnega obmoéja (12), da aktivirate sesalni sistem.
Opomba: Sesalno obmocje je opremlieno z mehansko
vrtljivim Poklopcem . Pred aktiviranjem sesalnega sistema je
potrebno odpreti Poklopec . Napa je opremljena s senzorjem,
ki z aktiviranim sesanjem, ¢e je Poklopec popolnoma zaprt,
samodejno ustavi motor. Sesanje se znova zazene Sele, ko se
Poklopec ponovno odpre.

@ Hitrost (mo¢) odsesavanja:

Aspirator ima 3 stopnje hitrosti (moci) odsesavanja
Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):
v desno za povecanje stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje moci.

Nastavljena stopnja mo€i bo prikazana v obmogju
Izbira/Prikaz (12)

@ Power Booster
Izdelek je opremljen z 2 dodatnima stopnjama mo¢i (poleg
stopnje 3)
—  Power Booster (dodatna mo€) 1: ¢asovno
omejen na 15min
—  Power Booster (dodatna mo€) 2: ¢asovno
omejen na 5 min,
po tem ¢asu se vrne na predhodno nastavljeno stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolZini Vrstice izbire (3)
(prek stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc) 1

Stopnja Power Booster (dodatna moc) 1 je prikazana v
obmogju izbire/prikaza (12) z utripajoCo Stevilko "4"

S prstom se dotaknite in povlecite po dolZini Vrstice izbire (3)
(prek stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc) 2



Stopnja Power Booster (dodatna moc) 2 je prikazana v
obmodju izbire/prikaza (12) z utripajoéim simbolom "

@ Avtomatsko delovanje

Napa se vklopi z najprimemejSo hitrostjo in prilagaja
zmogljivost sesanja najvisji stopnji mo€i na podrogjih kuhalis¢.
Ko kuhalis¢a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja s
postopnim zmanjSevanjem, da na ta nacin odvede preostalo
paro in vonjave.

Za aktiviranje te funkcije:

Pritisnite t A ] (14)
Za izklop ponovite postopek.

Opomba: ¢e med avtomatskim delovanjem v vrstici izbire (3)
izberete hitrost od 1 do 3, se avtomatsko delovanje prekine;
Ce pa izberete Power Booster (dodatna mog), se
avtomatsko delovanje znova zaZene po poteku nastavljenega

¢asa, v tem ¢asu simbol t A " utripa.

Opomba: v primeru izklopa kuhalne povrSine z aktivnim
samodejnim delovanjem se izklop aspiratorja samodejno
postopno izvede.

@ Indikator nasiéenosti filtrov
Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrZevanje filtrov:

Ogleni/keramiéni filtri vonjav
«FILTER"(13) se vklopi

Mascobni filter
«FILTER"(13) utripa

Opomba: ta funkcija je privzeto onemogoéena (0 nainu
aktiviranja glejte odstavek "Aktiviranje indikatorja
nasicenosti filtrov")

@ Resetiranje nasi€enosti filtrov
Po izvedbi vzdrzevanja filtrov  (maS€obnih

oglenih/keramiénih) dolgo pritisnite “FILTER” (13);
«FILTER"(13) ugasne in znova se priéne $tetje indikatorja.

in/ali

@ Aktiviranje indikatorjev nasicenosti filtrov

Ta indikator je obi€ajno izklopljen.
Za aktiviranje naredite naslednje:

- vklopite sesalno povrsino z ® :
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- z izkloplienim motorjem sesanja in kuhaliS¢i pritisnite v
podro€ju izbiranja (12)
- dolgo pritisnite 'HOOD" (11), dokler se na
prikazovalniku (12) ne prikaZejo ¢rke "F" - "G" z izmeniénim
utripanjem

F = ogleni/keramiéni filtri vonjav

G = ma3cobni filter

Ogleni/keramiéni filtri vonjav
—  pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se

prikaZe €rka “F"

pritisnite “FILTER” (13) — utripajoda Iug

—  znova dolgo pritisnite 'HOBOD" (11) za
potrditev aktiviranja indikatorja
oglenih/keramiénih filtrov vonjav

Mas¢obni filter
—  pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaZe €rka “G”
—  pritisnite “FILTER " (13) _ stalna lug
— znova dolgo pritisnite "HOBD" (11) za potrditev
aktiviranja indikatorja maSéobnega filtra



Tabela mo€i delovanja

Stopnja moéi

Vrsta kuhanja

Uporaba stopnje
(vkljuéno z izkuSnjami in navadami pri kuhanju)

Ta stopnja modi je idealna za hitro zviSanje temperature

Boost Hitro segrevanje jedi do vreli¢a v primeru vode oziroma za hitro
segrevanje tekocin pri kuhanju.
NajviSja moé
Ta stopnja modi je idealna za praZenje, zaCetno
8-9 Curtje - vretje kuhanje, cvrtje globoko zamrznjenih jedi in hitro
zavretje.
7.8 PraZenje - vretje — pecenje na Ta funkcija je idealna za praZenje, vzdrZevanje vretja,
Zaru kuhanje in pegenje na Zaru (krajsi ¢as, 5-10 minut).
Visoka moé o . .- Ta funkcija je idealna za praZenje, vzdrzevanje
PraZenje - kuhanje — dusenje — . . FE A L .
6-7 o N pocasnega vretja, kuhanje in pecenje na Zaru (srednje
pecenje na Zaru . :
dolgo ¢asa, 10-20 minut)
. o . Ta funkcija je idealna za duSenje, vzdrZevanje
Kuhanje — dusenje - praZenje — . . : . M-
4-5 P N pocasnega vretja, kuhanje (dolgo ¢asa). MeSanje
pecenje na Zaru !
testenin z omako.
Srednie Kuhanie — vretie — zaos&evanie — Ta funkcija je idealna za dolgotrajno kuhanje (riZ,
. e 3-4 i €Y y I omake, pecenka, ribe) z dodano tekogino (npr. voda,
visoka mo¢ zgoScevanije testenin z omako L e !
vino, juha, mleko) ter za zgo3¢evanje testenin z omako.
. . o . Idealna je za dolgotrajno kuhanje (za koli¢ine, manjSe
Kuhanje - vretje — zgoS¢evanje — s " ;
2-3 o . s od enega litra: riz, omake, pegenka, ribe) z dodano
zgoScevanije testenin z omako o N
tekocino (npr. voda, vino, juha, mleko).
TopIJenJ.e - odmrzoyanje - Ta funkcija je idealna za topljenje masla, nezno
1-2 ohranjanje toplih jedi - L ' R
o . . topljenje ¢okolade, odmrzovanje manjSih koli€in hrane.
zgoScevanije testenin z omako
Nizka moé
Topljenje — odmrzovanje - Ta funkcija je idealna za ohranjanje toplote pravkar
1 ohranjanje toplih jedi - pripravljenih jedi manjSih koli€in ali segrevanje kroznikov
zgoS¢evanje testenin z omako ter zgoS&evanie rizot.
Kuhalna plo3¢a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF Niéna moé Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zaklju¢ku

kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4.Vzdrzevanje

Pozor! Pred vsakim ¢iSéenjem ali vzdrZevanjem se
prepri¢ajte, da so kuhaliS€éa ugasnjena in da nobena od
signalnih lu€k preostale toplote ne sveti.

Vzdrzevanije kuhalne povrSine

Ciscenje

Kuhalno plo3¢o je treba o€istiti po vsaki uporabi.

Pomembno: Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali Cistilnih
blazinic, ki bi lahko pokvarile steklo. Ne uporabljajte draZilnih
kemiénih Gistil, kot so razprSila za pe€ico ali odstranjevalci
madeZev. Po vsaki uporabi pustite, da se kuhalna plo3¢a
ohladi in o€istite, da odstranite luske in madeze. Za ciS¢enje
kuhalne plos¢e uporabite mehko krpo, papirmnate kuhinjske
brisace ali posebne izdelke za c¢iS¢enje kuhalnih plo3¢
(upoStevajte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno: V primeru nenamernega in obilnega razlitja
tekoCine iz loncev je moZno uporabiti odtoéni ventil, ki se
nahaja v spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni
ostanki, kar zagotavlja najvecjo higiensko varnost. SI. 16

Vzdrzevanije sesalnika

Ciscenje

Za &isenje uporabljajte IZKLJUGNO SAMO krpo, navlazeno
z nevtralnim teko¢im Cistilom. NE UPORABLJAJTE ORODJA
ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov.

NE UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

Ciséenje kovinske regetke:
ReSetko je treba oprati rono z vroco vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.

Mascobni filter

ZadrZuje delce mascob, ki se sproséajo med kuhanjem.
Odistiti ga je potrebno enkrat mesecno (ali ko sistem za prikaz
zasicenosti filtrov javlja to potrebnost) z neagresivnimi Cistili,
ro¢no ali v pomivalnem stroju z nizko temperaturo in s kratkim
ciklom.

S pranjem v pomivalnem stroju kovinski maSc¢obni filter lahko
zbledi, toda lastnosti filtriranja se v niemer ne spremenijo.

Sl. 15.1.2-15.2.3
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Filter Z Aktivnim Ogljem - Keramiéen

(samo razli€ice s filtriranjem)

ZadrZuje neprijetne vonjave kuhanja

Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasi¢enost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj daljSi uporabi, odvisno
od vrste kuhinje in pravilnosti ¢iS¢enja maS¢obnega filtra.
Filtre vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev
v predhodno ogreti pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna
regeneracija zagotavlja konstantno ucinkovitost filtriranja za 5
let.

Pozor! Filtrov ne postavljajte na dno pecice, ampak jih
poloZite v peka¢ in postavite na vmesno visino.

Slika 15.2.1



Iskanje in odpravljanje napak

5 ODPRAVLJANJE
KODA NAPAKE OPIS MOZNI VZROKI NAPAKE
Upravlianie se izklooi zaradi previsoke Notranja temperatura Pocakajte, da se kuhalna
E2 pravian) p p elektronskih delov je plo¢a ohladi, preden jo
temperature . ;
previsoka znova uporabite
E3 Posoda ni primerna lzguba magnetmh Posodo odstranite
lastnosti
Modul se ne napaja z
TeZave komuniciranja med elektriéno energijo; Plos¢o izkljucite iz
E5 uporabniskim vmesnikom in napajalni kabel ni praviino elektriénega omreZja in

indukcijskim modulom

prikljucen ali je
pomanjkljiv

preverite povezavo

Za vsa ostala sporo€ila o

napakah
(E...U...C...

)

Poklicite servisno tehni€no sluzbo in jim sporo€ite kodo napake

Servisno tehni¢éna sluzba

Preden se obrnete na servisno tehniéno sluzbo
1. Preverite, ali lahko teZavo odpravite sami s pomogjo resitev iz poglavja "Iskanje napak".

2. Aparat izkljucite in znova vklju€ite, in preverite, ali je teZava odpravljena.

Ce po vseh navedenih kontrolah teZave ne odpravite, se obrnite na najbliZjo servisno tehniéno sluzbo.
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HR

Strogo se pridrZavajte uputa navedenih u ovom
priruéniku. Ne preuzimamo odgovornost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili poZare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom prirucniku. Uredaj je namijenjen
isklju¢ivo za uporabu u kuéanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopuStene. Proizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netoéno
postavljanje postavki.
Aparat moZze izgledati estetski drugacije nego 5to je
prikazano na crtezima u ovom priruéniku. Medutim, upute
za uporabu, odrZavanje i ugradnju ostaju ista.
PaZljivo proCitajte upute: one sadrZe vazne podatke o
ugradniji, uporabi i sigurnosti.
Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.
Prije instaliranja uredaja provjerite jesu li sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaga i nemojte nastaviti s ugradnjom.
® Provjerite  cjelovitost —aparata prije  pristupanja
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.
Napomena: elementi ozna€eni simbolom "(*)' su dodatni
dijelovi isporuceni samo sa nekim modelima ili elementi koji
nisu isporuéeni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Upozorenje! PaZljivo slijedite sliede¢e upute: e Uredaj mora
biti isklju¢en iz napajanja prije svakog pokuSaja ugradnje. e
Ugradnju ili odrzavanje mora provesti kvalificirani tehnicar, u
skladu s uputama proizvodaca i sukladno lokalnim propisima
0 sigurnosti. Ne popravijajte ni ne zamjenjujte bilo koji dio
uredaja, osim ako to nije izri¢ito navedeno u uputama za
uporabu. e Uzemljenje uredaja je obvezno po zakonu. e
Kabel za napajanje mora biti dovolino dug da omoguci
povezivanje uredaja ugradenog u element namjeStaja na
elektriénu mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu s vaze¢im
sigurnosnim propisima, potrebno je upotrebljavati odobreni
dvopolni prekida¢, koji osigurava potpuno iskljucenje
napajanja u slucaju prenapona kategorije Ill, u skladu s
pravilima ugradnje. e Ne upotrebljavajte viSestruke uticnice ili
produzne kabele. e Nakon zavrSetka ugradnje, elektriéni
dijelovi viSe ne smiju hiti raspoloZivi korisniku. e Uredaj i
raspoloZivi dijelovi zagrijavaju se pri uporabi. Pazite da ne
dodirnete grijace elemente. @ Budite oprezni da se djeca ne
igraju s uredajem; drZite djecu podalje od uredaja i drZite ih
pod nadzorom, buduci da se raspoloZivi dijelovi mogu jako
zagrijati tijekom uporabe. e Korisnici pacemaker-a i aktivnih
implantata moraju prije uporabe indukcijske plo¢e za kuhanje
provjeriti da je njihov stimulator kompatibilan s uredajem. -Za
vrijeme i nakon uporabe ne dodirujte grijace elemente
uredaja. e Izbjegavajte kontakt s odje¢om ili drugim zapaljivim
materijalima sve dok se sve komponente aparata ne ohlade
dovoljno jer to predstavija rizik od poZara. -Ne stavljajte
zapaljivi materijal na uredaj ili u njegovu blizinu. -Pregrijane
masti i ulja lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane bogate
maSéu i uliem. -Ako je povrSina napuknuta, ugasite, uredaj
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kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara. -Uredaj nije
namijenjen za stavljanje u pogon s pomoc¢u vanjskog brojila ili
odvojenog sustava daljinskog upravijanja. e Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje s uljem ili masti moZe biti opasno
i izazvati poZar. e Proces kuhanja treba nadzirati. Kratki
procesi kuhanja moraju biti neprekidno nadzirani. @ NIKADA
ne pokuSavajte ugasiti vatru vodom. Umjesto toga, iskljucite
uredaj i ugasite vatru, na primjer, pomocu poklopca ili
protupoZzarme deke. Opashost od poZara: ne stavijajte
predmete na povrSinu za kuhanje. @ Ne koristite sredstva za
CiS¢enje parom, opasnost od elektricnog udara. e Nemojte
stavljati metalne predmete kao Sto su noZevi, vilice, Zlice i
poklopci na povrSinu ploe za kuhanje jer bi se mogli
pregrijati. e Prije spajanja aparata na elektricnu mrezu:
provjerite plo€icu s podacima (na donjem dijelu uredaja) kako
biste se uvjerili da napon i snaga odgovaraju onima na mreZi i
da je utinica prikladna. Ako ste u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektricara.

Vazno: e Nakon uporabe, iskljuite plo¢u za kuhanje pomoéu
kontrolne ploge i ne oslanjajte se na detektor posuda za
kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje tekuéine, dakle, prilikom
zagrijavanja teku¢ina smanjite dovod topline. ® Ne ostavljajte
grijace elemente ukljuene ako su na njima prazne posude i
tave ili bez posuda. e Nakon Sto zavrSite s kuhanjem,
iskljucite odgovarajuéu zonu kuhanja. @ Za kuhanje nikada ne
koristite aluminijsku foliju i nikada ne stavijajte izravno
proizvode zapakirane aluminijom. Aluminij bi se rastopio i
nepopravljivo oStetio vaS uredaj. e Nikada ne zagrijavajte
konzerve ili limenke s hranom bez prethodnog otvaranja:
mogli bi eksplodiratil Ovo upozorenje vrijedi za sve druge
vrste plo€a za kuhanje,. ® Uporaba velike snage, kao Sto je
funkcija Booster nije pogodna za zagrijavanje nekih tekuéina
kao Sto je, na primjer, ulje za prZenje. Pretjerana toplina moze
biti opasna. U tim sluCajevima preporucuje se koristenje
manje snage. e Posude za kuhanje moraju biti postavljene
izravno na ploCu za kuhanje i moraju se centrirati. Ni u kojem
slucaju ne stavljajte druge predmete izmedu posude i ploce za
kuhanje. e Pri visokim temperaturama, uredaj ce automatski
smanijiti razinu snage u odredenom dijelu ploce za kuhanje. @
Prije bilo kakve radnje €iS¢enja ili odrzavanja, odspojite aparat
iz elektricne mreze uklanjajuéi utika¢ ili isklju€ujuci glavni
prekida¢ u domu. e Za sve operacije instalacije i odrzavanja
upotrebljavajte rukavice. ® Uredajem se mogu koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim i
mentalnim sposobnostima ili s nedostatkom iskustva i znanja
ako su pod nadzorom odnosno nakon Sto su pouceni o
sigurnom nacinu uporabe uredaja te razumiju opasnosti do
kojih moze doci. e Djeca trebaju biti pod nadzorom kako bi se
osiguralo da se ne igraju s uredajem. e Ciséenje i odrzavanje
ne smiju obavljati djeca bez nadzora. e Mjesto mora biti
dovoljno provjetreno kad se aparat koristi istovremeno s
drugim aparatima s plinskim izgaranjem ili drugim gorivima. e
Aparat se mora Cesto Cistiti kako iznutra tako i izvana
(NAJMANJE JEDNOM MJESECNO), te strogo pratite ono $to
je nazaneno u uputama za odrZavanje. ® Ako ne pratite



pravila ¢iS¢enja aparata i zamjene i ¢iS¢enja filtara postoji rizik
od poZara. e Flambiranje je strogo zabranjeno. e Uporaba
plamena Stetna je za filtre i moZe dovesti do poZara te je zbog
toga strogo zabranjena. e PrZenje se mora posebno nadzirati
kako bi se izbjeglo paljenje pregrijanog ulja. @ Pozornost!
Kada je ploa za kuhanje u uporabi, raspoloZivi dijelovi
aparata mogu se pregrijati. @ Pozornost! Ne prikljucujte uredaj
na napajanje sve dok ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tige tehnickih i sigurnosnih mjera koje treba poduzeti za
odvod ispudnih dimova, treba se strogo pridrzavati odredbi
nadleZnih lokalnih vlasti. ® Usisani zrak ne smije se poslati u
odvod za ispustanje dima nastalog od uredaja za izgaranje
plina ili drugih goriva. e Nikada nemojte koristiti aparat bez da
je reSetka ispravno montirana! e Koristite samo vijke za
pricvrS¢ivanje koji su priloZeni uz aparat za postavljanje ili, ako
nisu priloZeni, kupite vijke odgovajuceg tipa. Upotrebljavajte
vijke ispravne duljine, koji su navedeni u Vodi¢u za ugradnju.
e Kada ovaj aparat radi zajedno sa drugim uredajima koji se
napajaju nekom energijom koja nije elektriéna, negativni tlak u
sobi ne smije preéi 4 Pa (4 x 10-5 bara). @ Vazno je saCuvati
ovaj priruénik kako biste ga mogli procitati u bilo kojem
trenutku. U slu€aju prodaje, ustupanja drugima ili premjeStaja,
pobrinite se da ostane zajedno s uredajem. @ Kuhinjske nape
i drugi usisivaci isparenja od kuhanja mogu negativno utjecati
na siguran rad uredaja koji sagorijevaju plin ili druga goriva
(ukljuéujuci one u drugim prostorijama) zbog povratnog toka
plinova izgaranja. Ovi plinovi mogu potencijaino dovesti do
trovanja ugljiénim monoksidom. Nakon ugradnje kuhinjske
nape ili drugog usisivaca isparenja od kuhanja, struna osoba
treba ispitati rad uredaja koji sagorijevaju plin kako bi se
osiguralo da ne dode do povratnog strujanja plinova izgaranja.

& Povezivanje s elektri€nom strujom
Slika7-7.1-72-73

e Odspojite uredaj iz elektricne mreZe. eUgradnju mora
izvrSiti struéno osobljie upoznato s vaZe¢im standardima
ugradnje i sigurnosti. @ Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost
za osobe, Zivotinje ili stvari u slu¢aju nepoStivanja smjernica
navedenih u ovom poglavlju. ® Kabel za napajanje mora biti
dovoljno dug da bi omogucio uklanjanje ploce za kuhanje s
radne plo¢e. @ Provjerite da li napon naveden na plocici na
donjem dijelu uredaja naponu prisutnom u prostoriji u kojoj ¢e
se uredaj instalirati. @ Ne upotrebljavajte produzne kabele. o
Elektriéni kabel za uzemljenje mora biti 2 cm duZi od ostalih
kabela. ® U sluaju da uredaj nije opremljen kabelom za
napajanje, upotrijebite kabel s presjekom vodi¢a od najmanje
2.5 mm2 za snagu do 7200 Watt; a za vecu snagu on mora
biti najmanje 4 mm2). e Kabel u niti jednoj toci ne smije
doseci temperaturu za 50°C viSu od sobne temperature. ®
Uredaj je predviden za trajno prikljucenje na elektri¢nu mrezu.

e Upozorenje! Prije ponovnog povezivanja na mrezu i
provjere ispravnog rada, uvijek provjerite je li mrezni kabel
ispravno montiran. e Upozorenje! Kabel napajanja mora
zamijeniti ovlaSteni servis za tehnicku pomoc ili osoba sli¢ne
kvalifikacije.

Napomena: proizvod je opremljen funkcijom Power Limitation
ograniCavaca snage koja vam omoguéuje postavljanje
maksimalnog praga apsorpcije kw

PodeSavanje se mora izvrsiti kada je proizvod spojen na
napajanje ili kada se mreZno napajanje ponovno ukljuci
(unutar 2 minute). Dimenzionirajte zastitu elektricnog sustava
prema odabranoj razini Power Limitation (ogranienje snage).
Za redoslijed postavijanja funkcije Power Limitation
(ograni¢enja snage) pogledajte upute u odjeljku Rad.

Postavljanje

e Elektrina i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijaliziranog osoblja.

Uredaj je dizajniran tako da se ugradi u radnu povrsinu
debljine 2-6 cm, u sluCaju TOP instalacije; 2,5-6 cm u slu¢aju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za kuhanje i zida mora biti
najmanje 5 cm s prednje strane, najmanje 4 cm sa strane i
najmanje 50 cm od visecih kuhinjskih jedinica.

Napomena = PredloZene udaljenosti su indikativne: prilikom
planiranja prostora moraju se pridrZzavati naznaka proizvodaca
kuhinje.

MontaZa

Prije po€etka instalacije:

+  Nakon raspakiravanja proizvoda provjerite da isti nije
oStecen prilikom prijevoza, te se u sluéaju problema
obratite dobavljacu ili Sluzbi za korisnike, prije nego
Sto nastavite s instalacijom.

+  Provjerite da je kupljeni proizvod dimenzija prikladnih za
odabranu ugradbenu zonu.

+  Provjerite da unutar ambalaZe (u svrhu prijevoza) nema
popratnog materijala (na primjer, vre€ice s vijcima,
garancije i sl.), koji mora biti uklonjen i pohranjen.

+  Takoder provjerite je i u blizini ugradbene zone dostupna
elektricna uticnica

Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:

- Proizvod se ne moZze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, Stednjaka, pecnica, perilica i susilica.

- Sve radove povezane s rezanjem namjestaja, potrebno je
izvrsiti prije ugradnje ploCe za kuhanje, paZljivo uklonivsi
sve ostatke rezanja i strugotine.

- kako bi se optimizirala instalacija za filtriranje, poZeljno

je napraviti utor u postolju gdje se moZe umetnuti

komercijalna reSetka

VAZNO: koristite jednokomponentno ljepilo za brtvljenje (S),
koje ima otpornost na temperature 250° prije
postavljanja, povrsine koje se trebaju lijepiti moraju se
pazljivo ocistiti uklanjanjem svihtvari koje bi mogle ugroziti
njihovo prianjanje (npr. sredstva za otpustanje,
konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih ljepila itd.);
liepilo treba ravnomjerno rasporediti po cijelom obodu
okvira; nakon lijepljenja ostavite da se ljepilo osuSi oko 24
sata.

Upozorenje! Instalacija vijaka i zatvaraca koja nije u skladu s
ovim uputama moze dovesti do rizika vezanih uz elektricnu
energiju.



Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporu¢amo
omatanje cijevi sa ljepilom koje ima sljede¢e karakteristike:

- meki, elastiéni, PVC film s ljepilom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli€na otpornost na starenje

- otporno na promjene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama

Uredaj je predviden za uporabu za sparivanje sa KIT
sensore  Window (KOMPLET senzora Window -
proizvodaé ne dostavlja).

Instaliranjem kompleta KIT sensore Window (samo u slu¢aju
uporabe u nadinu USISA), ulaz zraka ¢e prestati raditi svaki
put kada se zatvori prozor u prostoriji na koju se komplet
primjenjuje.

+ Spajanje KOMPLETA na uredaj mora obaviti
kvalificirano i specijalizirano tehni¢ko osoblje.

+ KOMPLET se mora posebice certificirati sukladno
sigurnosnim normama koje su relevantne za komponentu
i njenu uporabu s aparatom. Postavljanje se mora obaviti
prema vaze¢im propisima za kuéne uredaje.
UPOZORENJE:

+ Kablovi KOMPLETA koji se spajaju na uredaj moraju biti
dio certificiranog kruga u najnizem sigurnosnom naponu
(SELV).

* Proizvoda¢ ovog uredaja ne preuzima odgovornost za
bilo kakve probleme, Stete, poZare uzrokovane
nedostacima i/ili problemima neispravnosti ifili nepravilne
instalacije kompleta.

Ovaj uredaj oznagen je u skladu s Europskom smjernicom
2012/19/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektricne i
elektronicke opreme (OEEO). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik Ce pomoéi u spreCavanju mogucih

negativnih posljedica za okoli§ i zdravlje. Simbol wesm na
proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji pokazuje da se ovaj
proizvod ne smije tretirati kao kuéni otpad, nego se mora
dostaviti na odgovarajute mjesto prikupljanja otpada za
recikliranje elektrine i elektronicke opreme. Potrebno je
smijestiti ovaj proizvod u otpad uz postivanje lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Za viSe informacija o tretiranju,
preuzimanju i recikliranju ovog proizvoda obratite se
odgovarajucem lokalnom uredu za upravljanje, uredu usluge
prikupljanja kuénog otpada ili trgovini u kojoj je kupljen
proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s pravilima:
+ Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Uginkovitost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.
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Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se smanjio utjecaj na
okolis: Kada pocnete kuhanje, ukljucite aparat na minimalnu
brzinu, ostavljajuéi ga uklju¢enom neko vrijeme i nakon
zavrSetka kuhanja. Povecajte brzinu samo u sluéaju velikih
koli€ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster samo u
ekstremnim slucajevima. Za odrZavanje sustav za smanjenje
mirisa u¢inkovitijim, zamijenite, kad je to potrebno, ugljeni
filtar/-re. Za odrzavanje ucinkovitijim filtra za mast, po potrebi
ga ocistite. Da bi optimizirali u€inkovitost i smanjili buku,
koristite maksimalni promjer sustava kanala, opisan u ovom
priruéniku.

2. KoriStenje
Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oSte¢enja na plo¢i, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrSinom, kako biste izbjegli grebanje
povrSine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomi€no sastavljeno od
feromagnetskog materijalal! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i uinkovitost prijenosa topline i
njezina ujednaCenost, pri ¢emu temperature povrSine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanje.

NE!

+ Dno ne smije sadrZavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dna koja nisu ravna ili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posude, smanjujuéi uginkovitost i pogorSavajuci iskustvo
kuhanja.



Vazno: nikada ne stavljajte vruée posude na povrSinu
upravljacke ploce.

Postojece posude

Mozete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena
vaSa posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog
magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu
magnetski detektirati. Naznake iz prethodnog stavka
primjenjuju se i u ovom slucaju.

Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priruéniku.

USteda energije

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:

- koristiti posude za kuhanje i tave s dnom jednake veli¢ine
kao zona za kuhanje.

- Upotrebljavati samo posude i lonce s ravnim dnom.

- Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude

- Kuhati povrce, krumpir itd. u maloj koli¢ini vode kako bi se
smanijilo vrijeme kuhanja.

- Upotrebljavati ekspres lonac,
potro3nju energije i vrijeme kuhanja
- Postaviti posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
plo¢i za kuhanje.

koji dodatno smanjuje

Uporaba ploée za kuhanje

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom fenomenu
magnetske indukcije. Kljuéno obilieZje ovog sustava je
direktan prijenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U usporedbi s elektricnim ploéama za kuhanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- BrZa: krace vrijeme zagrijavanja hrane.

- Preciznija: plota odmah reagira na vaSe naredbe.

- Uginkovitija: 90% apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s ploce,
prijenos topline odmah se prekida, tako izbjegavajuci
nepotreban gubitak topline.

Uporaba nape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Posjetite web stranice www.elica.com i www.shop.elica.com
kako biste provjerili kompletan asortiman dostupni kitova,
kako bi mogli izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajuéoj,
tako i u usisnoj verziji.
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@ Usisna verzija

Para se evakuira prema van kroz niz cijevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrS¢enih na isporuéenu prirubnicu za spajanje.
Promjer ispusne cijevi mora biti jednak promjeru prstena za
povezivanje:

- U slu€aju pravokutnog izlaza 222 x 89 mm

- u slu€aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
usisne verzije, u ilustriranom dijelu ovog priruénika. Prikljucite
proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom koji
odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).
Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati
smanjenjem usisne ucinkovitosti i drasti€nim povecanjem
razine buke.
Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.

Koristite najkra¢i moguci kanal.

Koristite kanal s $to manje zavoja (maksimalni kut

zavoja: 90°).

Izbjegavajte drastiéne promjene promjera cijevi.

Filtrirajuéa verzija

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego Sto se vraca natrag u sobu. Za dodatne informacije
pogledajte stranicu s priruénikom za instalaciju - Filtarska
verzija.

ObavjeStenje: U slu€aju praZnjenja unutar namjeStaja,
predvidite minimalni odjeljak za prolaz zraka putem ploée
postolja od oko 120cm?.



3. Funkcioniranje

Upravljaéka plo¢a

Dodirne tipke (TOUCH) / Zaslon

1

2.
3.

ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) plo¢e za kuhanje/usisnog
sustava

Odabir zone za kuhanje / Zaslon zone za kuhanje
Poveéanje/Smanjenje razine snage kuhanja i brzine
(snage) usisa

Prikaz razine snage kuhanja i brzine (snage) usisa
Aktiviranje  Timer (mjerata vremena) “STAND
ALONE" (samostalni)

Display (zaslon): Timer (mjera¢ vremena) "STAND
ALONE" / Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja.
Poveéanje/Smanjenje  vremena Timer (mjera¢
vremena) "STAND ALONE" / Timer (mjera¢
vremena) zone kuhanja

Aktiviranje Mjeraca vremena zone kuhanja
Pokaziva¢ aktivnog MjeraCa vremena zone kuhanja
Aktivacija  Automatic Heat Up (automatskog
zagrijavanja).

13.
14.
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Ukljucivanje Temperature Manager (upravijanje
temperaturom)  (Warming  Function funkcija
zagrijavanja)

Pauza

Key Lock (zaklju€avanije tipki)

. Pokaziva¢ aktivne nape

Aktivacija pokaztelja zasi¢enosti filtara
Odabir/aktiviranje nape

Display (zaslon) nape

Prikaz zasi¢enja ugljenog/keramickog filtra - filtra
masti

Resetiranje zasicenosti filtara

Aktivacija automatske funkcije nape



UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Potrebno je znati prije poéetka:

Sve funkcije ove plo¢e za kuhanje osmiSljene su u skladu s
najstroZim mjerama sigurnosti.

Zhog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploéi ili kada
su iste lo3e postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije u¢injeno (npr.:
,»UKljugite ploéu za kuhanje* bez ,,Odaberite zonu
kuhanja“ i ,Radnu temperaturu®, odnosno ,,Funkciju
Lock* (zaklju€avanje) ili ,Timer” (mjera€ vremena).

PaZnja! U slu€aju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moZze trajati duZe zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol "H
koji oznacava tu fazu.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljuéi prije nego Sto se
priblizite zoni za kuhanje.

Prikaz zone za kuhanje
na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanje ukljuéena Il
Razina shage )} 9.p
Residual ~ Heat Indicator | j=f
(Pokazatelj preostale topline)

Pot  Detector  (Otkrivanje | &#
posuda) -
Aktivirana  funkcija  "Bridge" | /&
(most)

Aktivirana funkcija |
"Temperature Manager"
(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza Y
Funkcija Automatic Heat UP | 4
(automatsko zagrijavanie)

Karakteristike ploce za kuhanje

@& Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

@ Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.
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@& Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalnu vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene
snage.

@ Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznaéena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (zaslonu) odgovarajuceg podruéja, putem simbola

" H..

Rad
Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati Zeljeno podrucje

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuhanje/ nape: simbol ® svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se ukljugiti, tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije ée biti osvijetljene sa niskim
intenzitetom svjetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Odabiranje zona kuhanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2) koji
odgovara Zeljenoj zoni kuhanja.

@ Power Level (Razina snage)

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3):

prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ée prikazana u podruéju
Odabir/Display (zaslon) (2)

@ Power Booster (Poveéanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (preko razine
3), koja ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se snaga
vra¢a na prethodnu razinu.




Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage)

Razina Power Boostera (povecanja snage) je ozna¢ena u
podrucju Odabir/Display (zaslon) (2) sa simbolom "

@ Key Lock (Zakljuéavanje tipki)

Key Lock (zaklju€avanje tipki) omogucuje blokiranje postavki
kako bi se sprijecilo njihovo slu¢ajno mijenjanje, ostavljajuci
aktivnima ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:
* pritisnite a (20)

Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom

aktivnog simbola Key Lock (zaklju€avanje tipki) , isti e
treperiti kako bi oznacio da je funkcija u uporabi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo djelovati na plo¢u.

@ Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grijanje
Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje)
omogucuje brZe postizanje postavljene snage zagrijevanja; s
ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez rizika
od spaljivanja hrane, jer temperatura ne prelazi postavljenu
razinu.

Ova funkcija je dostupna za razine snage 1 -8 .

Aktiviranje:
2
* iz ukljuene zone kuhanja pritisnite = (7
+ na Displayu (zaslonu) (2) prikazuje se treperece H ,
koji se mijenja sa snagom zone kuhanja

Poveéanjem razine snage zone kuhanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje
aktivna, s novom postavom temperature;
Smanjenjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) se
deaktivira.

Napomena : istodobnim odabirom druge zone kuhanja,

=

simbol T (7) bit ¢e osvijetljen sa svjetlom niskog
intenziteta, i tako Ce ¢ak i za ovo podrugje biti moguéa
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je veé
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

@& Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija zagrijavanja)
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Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrZavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimiziranoj razini snage; idealna je za
¢uvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje temrﬂaturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovu tipku =
Na Displayu (zaslonu) (2) zone koja radi u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) pojavijuje se simbol

L

NapomenzListodobnim odabirom druge zone kuhanja,

simbol @ == (8) bit ¢e osvijetljen sa svjetlom niskog
intenziteta, i tako Ce ¢ak i za ovo podrugje biti moguéa
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je veé
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

+ Ponovno pritisnite aE (8) za deaktiviranje i
iskljucivanje, dok ne dovedete razinu prikazanu na Displayu

f
(zaslonu) (2) na "Lt".
Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najprije odaberite

Zeljenu zonu preko zone Odabir (2) ;
funkcija se moZe deaktivirati i pomocu Trake _zia odabir (3),

dovodeci Power Level (razinu snage) na LJ

@ Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plodi za kuhanje, postavljaju¢i na nulu snagu kuhanja.

Aktiviranje:

* pritisnite I I "(9)

+ prikazuje se jedna trepereca I I na displayima
(zaslonima) (2)

Za iskljuéivanje funkcije:
* pritisnite I I (9) traka za odabir (3) svijetli

« pritisnite/klizite po Traci za odabir (3) za
deaktiviranje funkcije

Napomena: deaktiviranje vraca uvjete ploCe prije pauze;
plo¢a za kuhanje nastavlja raditi s istim prethodno
postavljenim postavkama.

Napomena: ako nakon 10 minuta Funkcija Pauza nije
deaktivirana, plo€a za kuhanje automatski se gasi.

Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju

@ Timer (mjeraé vremena) "STAND ALONE" (samostalni)




Funkcija Timer (mjera¢ vremena) je neovisna od zona za
kuhanije (i zone aspiracije).

Timer (mjera¢ vremena) se aktivira pritiskom na Zona/Display
(zaslon) (4)

Koristite simbole == + (5) za podeSavanije trajanja
Timer (mjeraéa vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4)

Napomena : pricekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (mjeraca vremena) je oog
-0, zasate

- 012 za minute
ZabiljeSka: Mjeritelj vremena se moZe postaviti na
maksimalno 1 sat i 59 minuta.

U Zoni/Display (zaslonu) (4) prikazat ¢e se preostalo
vrijeme;
na kraju odbrojavanja, oglaSava se zvucni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vrijeme kra¢e od 10
minuta, imat ¢ete sljedec¢i format

-0, minute

- 317 sekunde

s fiksnom svjetlosnom tockom

Za isklju€ivanje funkcije Timer (mjeraca vremena):

+ odaberite Zona/Display (zaslonu) (4)

* postavite trajanje Timer (mjera€ vremena) na oog,
pomoéu = (5)

@ Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjera€ vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moZe postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuhanja se automatski
iskljucuju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (mjera¢ vremena)
+ Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2)

(power Ievgzina snage) = 0)

* Pritisnite (6) koji odgovara zoni kuhanja

Koristite simbole == + (5) za podeSavanije trajanja Timer
(mjeraga vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4);

tijekom podeSavanja simbol G (6) treperi

Napomena : pricekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (mjera¢ vremena) zone
kuhanja pokrene.

360

Napomena : ponovnim, dugim pritiskom na tipku G (6),
Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja se resetira

Ako Zelite, ponovite postupak za viSe zona kuhanja.

Napomena : svaka zona kuhanja moZe imati razli¢ito
postavljen Timer (mjera¢ vremena); na zaslonu (4) pojavit
¢e se odbrojavanje trenutno odabrane zone kuhanja; ako
nema odabrane zone, pritiskom na Display (zaslon) (4)
prikazuje se odbrojavanje Timer (mjera¢ vremena)
"STAND ALONE" (samostalni).

Nagin prikaza odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(mjera€a vremena) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi
prethodni odjeljak Timer (mjera¢ vremena) "STAND

ALONE" (samostalni))

Kad mjera¢ vremena zavrsi odbrojavanje, oglaSuje se
zvueni signal i zona kuhanja se isklju€uje.

Za isklju€ivanje funkcije Timer (mjeraca vremena):
+ odaberite zonu kuhanja (2)
* postavite trajanje Timer (mjerata vremena) na oog,

pomoéu = + (5)

@ Power Limitation (ograniéenje snage)

Funkcija Power Limitation (ograniCenja snage) omogucuje
podeSavanje rada proizvoda ograni¢avanjem maksimalne
apsorpcije i podeSavanjem snage apsorpcije svih aktivnih
zona kuhanja, vodeci racuna o tome da ukupna apsorpcija
ploce ne prelazi maksimalnu postavljenu razinu apsorpcije.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti s isklju¢enom

plo¢om, bez pritiskanja tipki ON/OFF (UKLJ/IISKLJ) (1),
u trenutku kada je plo€a za kuhanje priklju¢ena na napajanje
ili kada se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podeSavanije funkcije Power Limitation :

- pritisnite t A ]

(koja Ce treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- nastavkom pritiskanjat A ] pritisnite, jedan po jedan, sva
podrucja Odabir/Display (zaslon) (2) zona kuhanja, suprotno
od smjera kazaljke na satu pocevsi od prednje desne zone
(FR)
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- pri svakom pritisku, oglaSava se zvuéni signal

- kada se pritisnu svi Display (zasloni) (2), tipka se moze

otpustiti t A ]

u tom trenutku:

- Display (zaslon) (2) lijeve straznje zone (RL) u
naizmjeni¢nom ¢e nizu prikazati simbole ,,C* i ,,0“, Sto znaci
da je moguce izvrSiti postavku:

odaberite Display (zaslon) (2-RL) zatim Klizite po Traci za
odabir (3), dok se simboli,,C*i,,8",ne prikazu na Displayu
(zaslonu), na Displayu (zaslonu) (2-FL) bit ¢e prikazane
postavke struje**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** zadana postavka je 7,4 KW

Za promjenu postavki Power Limitation (ogranicenje
snage)

- pritisnite Display (zaslon) (2) lijeve prednje zone (FL)

- zatim klizite po Traci za odabir (3), za unoSenje novih
postavki

- za spremanje odabira pritisnite tipku ® ON/OFF
(UKLJNSKLJ) (1), 2 sekunde; u znak potvrde uspjesnog
podeSavanja oglasit ¢e se dugotrajni zvuéni signal

@ Bridge Zones (most podrugja)

Zone kuhanja zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombiniranom nacinu, stvaraju¢i jedinstvenu zonu kuhanja s
istom razinom snage. Ta funkcija omoguéuje ujednaceno
kuhanje i s posudama velikih dimenzija.

Moze se Koristiti u kombinaciji prednja zona za kuhanje
"Master" sa odgovarajuéom straznjom zonom za kuhanje
"Sekundarna"

(za provjeru na kojim podrugjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrirani dio ovog priruénika).
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Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje Zelite
koristiti

-na Displayu(zaslonuz_gZ) »Sekundarne* zone kuhanja
pojavljuje se simbol 4 *

- putem Trake za odabir (3) bit ée moguée postaviti radnu
razinu (Snagu), Sto ¢e biti vidljivo na Displayu (zaslonu) (2)
zone kuhanja ,Master*

- za isklju€ivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena: Timer (mjeraé vremena) zone kuhanja,
aktiviran tijekom Funkcije Bridge, rezultirat ¢e automatskim
iskljucivanjem obje zone kuhanja; koje se u ovom slu¢aju
smatraju jedinstvenim kombiniranim podruéjem.

UPORABA NAPE

@ Ukljuéivanje
Kratko pritisnite (dodirnite) ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)

ploce za kuhanje/ nape: simbol svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ée postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ée
se ukljugiti, tijekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspoloZive funkcije e biti osvijetljene sa niskim
intenzitetom svijetlosti, koja ée postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

Pritisnite ponovno ® za iskljucivanje
Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

+ Uklju€ivanje usisnog sustava: Otvorite Preklop dodimite
Podrucje odabira (12) kako biste aktivirali sustav usisa.
Napomena: Podru¢je usisavanja opremljeno je s rotirajucim
mehanickim FLAP-om (preklop). Za aktiviranje usisnog
sustava potrebno je ukljuiti napu i otvoriti FLAP. Napa je
opremljena senzorom koji, kada je ukljuéeno usisavanje, a u
sluéaju potpunog zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavlja
motor. Usisavanje se ponovo ukljucuje samo kada se ponovo
otvori FLAP.

@ Brzina (snaga) usisa:

Napa je opremljena s 3 razine brzine (snage) usisa
Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3):
prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ée prikazana u podruéju
Odabir/Display (zaslon) (12)



@ Power Booster (poveéanje snage)

Proizvod ima 2 dodatne razine snage (preko razine 3)
Power Booster (Poveéanje snage) 1:
vremenski ograni¢en na 15 min

Power Booster (Poveéanje snage) 2 :
vremenski ograni¢en na 5 min,

nakon ¢ega snaga se vraca na prethodno postavljenu razinu.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 1

Razina Power Booster (pove¢anje snage) 1 je oznaCena u
podrucju Odabir/Display (zaslon) (12) s treperec¢im brojem "4"

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 2

IRazina Power Booster (povecanje snage) 2 je ozna¢ena u
;):(l)dru(:ju Odabir/Display (zaslon) (12) s trepere¢im simbolom

@ Automatski rad

Napa se ukljuuje na najprikladniju brzinu, prilagodavajui
kapacitet usisavanja maksimalnoj razini kuhanja, koji se koristi
na zonama za kuhanje.

Kada se zone za kuhanje iskljuée, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite t A ] (14)
Ponovite za iskljucivanje.

Napomena: ako se tijekom automatskog rada odaberu na
Traci za odabir (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umjesto toga odaberete Power Boster (poveéanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ograni¢enja, a u meduvremenu simbol t A ] treperi.
Napomena: u sluéaju isklju€ivanja ploce s aktivnim
Automatskim radom, isklju€ivanje ¢e nastupiti automatski,
na postupan nagin.

@ Pokaziva¢ zasiéenja filtara
Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanje filtara:

Ugljeni/keramiéki filtri mirisa "FILTER"(13) ukljuduje se
Filtar za mast "FILTER"(13) treperi
Napomena : ova funkcija je onemoguéena prema zadanim

postavkama (za omogucéavanje pogledajte odjeljak
"Aktivacija pokazivaca zasiéenja filtara")
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@ Resetiranje zasiéenja filtara

Nakon izvrS8enog odrZavanja filtara (za
uglieni’keramicki) dugo pritisnite "FILTER" (13) ;
“FILTER"(13) se iskljuguje i vraca brajilo pokazatelja na nulu.

mast il

@ Ukljuéivanje pokazatelja zasiéenosti filtara

Ovaj pokazatelj je obi¢no iskljucen.
Za njegovo uklju€ivanje postupite na slijede¢i nacin:

- ukljucite usisnu plo¢u preko ® ;
- s isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuhanje pritisnite
Podruéje odabira (12
- dugo pritisnite "HOOD" (11) sve dok se na Displayu
(zaslonu) (12) ne pojave slova "F" — "G" koja izmjeniéno
trepere

F = ugljeni/keramigki filtri mirisa

G = filtar za mast

Ugljeni/keramicki filtri mirisa
—  pritisnite na Display (zaslon (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"
—  pritisnite "FILTER" (13) _ trepereée svjetlo
—  ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaéa
ugljenih/keramickih filtara mirisa

Filtar za mast
—  pritisnite na Display (zaslon) (12) u trenutku
kada se pojavi slovo "G*
—  pritisnite "FILTER" (13) — stalno svjetlo
ponovo dugo pritisnite "HOOD" (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaéa filtra za mast



Tablica snage

Razina snage

Vrsta kuhanja

Uporaba razine
(oznaka slijedi iskustvo i navike kuhanja)

Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
) Boost Brzo zagrijavanje vremenu do brzog vrenja vode ili za brzo zagrijavanje
Maksimalna tekugina za kuhanje
shaga . . .
89 Przenje - kuhanje Idgalnp za Iaganq przenje, zapoCinjanje }(uhanja,
przenje zamrznutih proizvoda, brzo vrenje.
Lagano zagrijavanje- zaprSka - | ldealno za zaprSke, odrZavanje vrenja, dugo kuhanje i
7-8 . ) ; p L !
kuhanje - grill grill (za kratko vrijeme trajanja, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano zagrijavanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog vrenja,
6-7 kuhanje - kuhanje gulada - dugo kuhanje i grill (za srednje vrijeme trajanja, 10-20
zaprska - grill minuta), prethodno zagrijati dodatne elemente
. . < lldealno za kuhanje gula3a, zadrZavanje delikatnih
Dugo kuhanje — kuhanje gulaSa . . " L
4-5 . ) ) vrenja, dugo kuhanje (za dugo vrijeme trajanja), lagano
- lagano zagrijavanje — grill g O S .
zagrijavanje pri pripremi tjestenine.
. Dugo kuhanje — lagano vrenje — | ldealno za dugo kuhanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
Srednja . . . . ;
snaoa 34 zguSnjavanje —lagano dodatnom tekucinom (npr. voda, vino, temeljac,
9 zakuhavanje mlijeko), lagano zagrijavanje pri pripremi tjestenine
Dugo kuhanje — lagano vrenje — | ldealno za dugo kuhanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 zgusnjavanje -lagano umaci, pecenja, riba) s dodatnom tekuéinom (npr. voda,
zakuhavanje vino, temeljac, mlijeko)
Rastapanje —otapanje — < . .
< : . Idealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrZavanje topline — lagano P . X ) )
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obujma
zakuhavanje
Niska snaga
Rastapanje —otapanje — Idealno za odrZavanje toplima manjih koli¢ina netom
1 zadrZavanje topline — lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluZivanje, te
zakuhavanje za zgotovljavanije rizota.
Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuhanja, oznageno s
H-L-0)
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4. Odrzavanje

PaZnja! Prije bilo koje operacije €iSéenja ili odrZavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje iskljuéene i da je
svjetlosni indikator topline nestao.

OdrZavanije plo¢e za kuhanje

Ciscenje

Plo¢a za kuhanje mora se og€istiti nakon svake uporabe.
Vazno: Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili ¢eli¢nu vunu, jer
bi mogli oStetiti staklo. Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce
deterdZente kao na primjer sprej za ciSéenje pecnice i
odstranjiva¢ mrlja. Nakon svake upotrebe ostavite da se plo¢a
ohladi i o€istite kako biste uklonili ostatke kamenca i mrlje.
Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za CiS¢enje ploce (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca).

NE KORISTITE UREPAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slu€aju slu¢ajnog i obilnog izlijevanja tekucine iz
lonaca, moguce je intervenirati kroz odvodni ventil, smjeSten u
donjem dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci,
osiguravajuéi maksimalnu higijensku sigurnost. Slika 16

OdrZavanje nape

Ciscéenje )

Za ciscenje koristite ISKLIJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Ciséenje metalne reSetke:

ReSetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdZentom te paZljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.

Filtar za mast

ZadrZava €estice masti nastale kuhanjem.

Mora se ¢istiti jednom mjeseéno (ili kada to zahtijeva sustav
pokazatelja zasicena filtera), s blagim deterdZentima, ruéno ili
u perilici za posude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu.

Prilikom pranja u perilici za posude, metalni filtar moZe
izblijediti, ali njegova filtarska svojstva se ne mijenjaju.

Slika 15.1.2 - 15.2.3
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Filtar S Aktivnim Ugljenom - Kerami€ki

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem.

Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Zasiéenost
filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne
uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtra za
mast. Filtri mirisa mogu se termicki regenerirati svaka 2/3
mjeseca u prethodno zagrijanoj pecnici na 200 °C tokom 45
minuta.  Pravilna  regeneracija  osigurava  konstantnu
ucinkovitost filtriranja tijekom 5 godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
Slika 15.2.1



Pretrazivanje kvarova

& ; OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
Kontrolna ploga se qasi zboa previsoke Unutra3nja temperatura Pricekati da se plo¢a
E2 p 9 9p elektriénih dijelova je ohladi prije ponovne
temperature !
previsoka uporabe
E3 Neprikladna posuda Gubitak mqgnetskm Otkloniti posudu
osobina
Elektri¢na energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odsnoiiti plo&u od mrese i
E5 korisnickog sucelja i indukcijskog Kabel za napajanje nije pojit ploct
provjeriti kabel

modula

ispravno povezan ili
je_neispravan

Za sve ostale poruke o
pogreSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

Sluzba za korisnike

Prije nego Sto kontaktirate SluZbu za korisnike:

1.Provjerite je i moguce samostalno rijeSiti problem na temelju toaka opisanih u "PretraZivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike

365




TR

Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket ediimemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iliskin
hichir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden cikan dumanlari
cekmek amaciyla  evlerde  kullanlmak  Uzere
tasarlanmistir. Bagka sekilde (6rnedin ortam Isitmasi
amactyla) kullanilmasina izin verilmez. Uretici, uygun
olmayan kullanima veya komutlarin yanlis ayarlanmasina
iligkin highir sorumluluk kabul etmez.Uriiniin gériinimii
bu kitapcikta yer alan gorsellerde betimlenenden
farkli olabilmekle birlikte, kullanma, bakim ve
kurulum talimatlari ayni kalir.

Talimatlar dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
guvenlikle ilgili 6nemli bilgilerdir.

Cihaz Uzerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.
Cihazin kurulumuna gegmeden &nce highir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde (reticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.

Kurulum islemine devam etmeden dnce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata
gegip kuruluma devam etmeyin.

Not: "(*)" ile isaretli elemanlar opsiyonel aksesuarlar olup
sadece satin alinacak bazi model veya elemanlarla birlikte
temin edilir.

© 1. Uyarilar

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara dzenle riayet ediniz: o
Herhangi bir kurulum iglemine baglamadan ¢nce cihazin
elektrik baglantisinin kesilmesi gerekir. ® Kurulum veya bakim
islemleri Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve gvenlik
konusunda yirUrliikte olan yerel diizenlemelere uyarak uzman
bir teknisyen tarafindan yapilmalidir. Kullanim kilavuzunda
Ozellikle belirtimedigi takdirde cihazin hicbir yerinde tadilat
yapllmamas! veya parcalarinin degistiriimemesi gerekir. e
Yasalar geredi cihazin toprak baglantisinin  yapilmasi
zorunludur. @ Ankastre cihaz ile elektrik sebekesi arasindaki
baglantlyr kurmak icin elektrik kablosunun yeterince uzun
olmasi gerekir. e Kurulumun ydrirlikte olan givenlik
yonetmeliklerine uygun olmasi igin, asir gerilim kategori Ill
kosullarinda elektrik ~sebekesinin  tamamen  kesilmesini
saglayan cok kutuplu bir salterin bulundurulmasi gerekir. ®
Coklu priz veya uzatma kablosu kullanmayin. e Kurulum
tamamlandiktan sonra elektrikli  bilesenler  kullanicinin
erisemeyecedi sekilde olmalidir. e Cihaz ve erisilebilen
aksami  kullanim sirasinda 1sinir.  Isinmig  parcalara
dokunmamaya dikkat edin. ® Cocuklarin cihazla oynamalari
yasaktir; erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilecekleri
icin cocuklarin cihazdan uzak durmalan ve gézetim altinda
tutulmalan gerekir.  Indiiksiyonlu ocagi kullanmadan énce,
kalp pili ve implant taglyan Kisilerin kullandiklar aygitin ocak
ile uyumlu oldugunu kontrol etmeleri gerekir. e Kullanim
esnasinda ve sonrasinda cihazin sicak kisimlarina
dokunmayin. e Cihazin tim bilesenleri yeterince soguyana

© 600 o
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kadar bezler veya baska yanici malzemelerle temas
ettirmekten kacinin, yangin riski mevcuttur. @ Ocagin ustine
veya yakinlarina yanici malzeme koymayin. e Fazla isinan
yaglar kolayca yanabilir. Yagll yiyecekleri pisirirken islemi
kontrol edin. -Yuzeyde catlak oldugu takdirde elektrik carpma
tehlikesini 6nlemek igin ocadi sonduriin. e Ocak harici bir
zamanlayicl veya ayrn bir uzaktan kumanda sistemiyle
calismaya uygun degildir. @ Ocagin tizerinde yagh yemekleri
gdzetimsiz olarak pisirmek tehlikelidir ve yangina neden
olabilir. e Pisirme islemi daima gozetim altinda tutulmalidir.
Kisa slreli pisirme islemlerini daima gozetim altinda
bulundurun. e  Alevier HICBIR ZAMAN su ile
sondtrilmemelidir. Aksine, ocagl derhal kapatip alevleri
bogmak icin bir kapak veya yangin sondirme ortisl
kullanarak sondirin. Yangin tehlikesi: Pisirme yiizeylerinin
Uzerine esya koymayin. e Buharli temizleyici kullanmayin,
elektrik carpmasi riski mevcuttur. @ Fazla 1sinma tehlikesi
olusabileceginden, ocadin uzerine higak, ¢atal, kasik ve kapak
gibi metal malzeme koymayin. e Cihazi elektrik sebekesine
baglamadan once: Gerilim ve gug degerlerinin sebekenin
degerlerine karsilik geldiginden ve baglanti prizinin uygun
oldugundan emin olmak icin bilgi plakasini kontrol edin
(cihazin alt kisminda bulunur). Siipheye duserseniz, ehil bir
elektrik teknisyeniyle baglanti kurun.

Onemli: o Kullanimdan sonra, oca§l kumandasiyla kapatin,
tencere algilayicisina glvenmeyin. e Sivilarin tagmasini
dnlemek icin haglama veya i1sitma yaparken 1s1 beslemesini
dusurin. e Ocagin 1sitma elemanlarinin iizerinde bos tencere
veya tava birakmayin. e Pisirme islemi sona erer ermez ilgili
pisirme bolgesini kapatin. e Pisirme sirasinda kesinlikle
aliminyum folyo kullanmayin ve aliiminyum ambalajli drtinleri
dogrudan yerlestirmeyin. Aliiminyum eriyip ocakta geri donlsU
olanaksiz zararlara yol acabilir. e Oncesinde agmadan
yiyecek iceren metal kutu veya tenekeleri kesinlikle 1sitmayin:
patlama meydana gelebilir! Bu uyari tum diger ocak tipleri igin
gegcerlidir. ® Takviye ozelligi gibi yiksek gliclu bir fonksiyonu
kullanmak kizartma yadi gibi bazi sivilari 1sitmak icin uygun
degildir. Yuksek 1si tehlikeli olabilir. Bu durumlarda daha
dusuk bir i1sitma glict kullanilmasi tavsiye edilir. o Kaplar
dogrudan ocagin Uzerine ve Isitma bolimlerinin ortasina
yerlestirilmelidir. Tencere ve ocak arasinda kesinlikle baska
nesne olmamalidir. @ Yiksek sicaklik s6z konusu oldugunda
cihaz otomatik olarak pisirme bolgelerinin giic seviyesini
dusurur. e Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan
dnce elektrik fisini prizden cekerek veya evinizdeki ana salteri
kapatarak cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin.
e Tim kurulum ve bakim iglemlerinde is eldiveni kullanin. e
Bu cihaz 8 yasindan biiytik cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi dusuk veya deneyimden ve gerekli bilgiden
yoksun kisilerce yalnizca gozetim altindayken veya cihazin
guvenli kullanimina iliskin talimatlar verildikten ve bu durumla
ilgili tehlikeleri anlamalari saglandiktan sonra kullanilabilir. e
Cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin cocuklar kontrol
altinda tutuimalidir. e Temizlik ve bakim islemleri cocuklar
tarafindan gozetimsiz olarak yapiimamalidir. @ Bu cihaz gaz



veya bagka yakitlar yakan diger cihazlarla ayni anda
kullanilacagi zaman sdz konusu yerde yeterli havalandirma
bulunmalidir. e Cihazin digi ve igi sik sik (EN AZINDAN
AYDA BIR) temizlenmelidir; her kosulda bakim talimatlarinda
acikca belirtilenlere uygun hareket edin. e Cihazla ilgili
temizlik kurallar ile filtreleri degistirme ve temizleme
kurallarina uygun hareket edilmemesi yangin risklerinin
dogmasina neden olur. e Flambe usuli yemek pisirmek
kesinlikle yasaktir. @ Acik alev kullanmak filtreler agisindan
zararhdir ve yanginlara neden olabilir, bu nedenle her
durumda kacinilmalidir. e Agiri 1sinan yagin alev almasini
onlemek icin kizartmalar kontrol altinda yapilmalidir. e
Dikkat! Cihaz calisirken davlumbazin erigilebilen kisimlari
1sinabilir. e Dikkat! Kurulum tamamen bitmeden cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini yapmayin. @ Dumanlari
tahliye etmek icin alinacak teknik tedbirler ve guvenlik
tedbirleri agisindan yerel yetkili mercilerin diizenlemelerinde
sart kosulanlara titizlikle uyulmasi gerekir. ® Cekilen hava,
gaz veya baska yakitlarla calisan cihazlardan cikan
dumanlarin tahliyesi amaciyla kullanilan bir kanala sevk
edilmemelidir. e Cihazi izgarasini dogru sekilde monte
etmeden Kkesinlikle kullanmayin! e Kurulum icin yalnizca
cihazla birlikte gelen tespit vidalarini kullanin veya drinle
birlikte gelmediyse, uygun tip vida satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki vidalari kullanin. e Bu
cihaz ile elektrik disinda bir enerjiyle beslenen diger cihazlar
ayni anda galistinlacagl zaman odadaki negatif basing 4 Pa (4
x 10-5 bar) degerini asmamalidir. @ Bu kullanim kilavuzunu
ileride ihtiya¢ duyulabilecek her anda bagvurulabilmesi icin
muhafaza etmek onemlidir. Uriiniin satiimasi, baskasina
verilmesi ya da tasinmasi halinde bu kullanim kilavuzunun da
Urin ile birlikte verildiginden emin olun. e Davlumbazlar ve
pisirme isleminden ¢ikar buharlar disari atan diger cihazlar,
yanma gazlarinin geri ortama akmasl nedeniyle gaz veya
diger yakitlar kullanan cihazlarin (baska odalarda olanlar da
dahil) guvenli sekilde caligmalarini  olumsuz yénde
etkileyebilirler. Bu gazlar potansiyel olarak karbon monoksit
kaynakli zehirlenmeyle sonugclanabilirler. Bir davlumbaz veya
pisirme isleminden cikan buharlar disari atan baska bir
cihazin kurulumu yapildiktan sonra, gazlari bacadan atan
cihazlarin performanslari yetkili bir kisi tarafindan test edilerek,
yanma gazlarinin geri akmadigindan emin olunmalidir.

& Elektrik baglantisi

Sekil 7-7.1-72-73

e Cihazin ana sebeke ile olan elektrik baglantisini kesin.
eMontaj iglemleri, kurulum ve giivenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapiimalidir. e Uretici, bu bélimde yer
alan talimatlara uyulmadigi takdirde Kisiler, hayvanlar veya
esyalara gelebilecek hasardan sorumlu degildir. e Ocagin
tezgahtan cikarmak igin elektrik kablosunun yeterli uzunlukta
olmasi gerekir. e Cihazin altinda bulunan seri numara
plakasinin tizerinde belirtilen gerilim guctnin kurulacag
konuttaki gticle ayni oldugunu kontrol edin. e Uzatma
kullanmayin. e Zemindeki elektrik kablosu diger kablolardan 2
cm daha uzun olmalidir. e Elektrikli ev aletinde baglanti
kablosu bulunmayan durumlarda, 7200 Watt giciine
ulasabilen en az 2,5 mm2 kesitli kablo kullanin. Daha yiiksek
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guc degerleri igin kablo kesiti 4 mm2 olmalidir). e Kablonun
hichir kismi ortam derecesinden 50°C den fazla olmamalidir.
e Cihaz elektrik sebekesine kalici olarak baglanmak igin
tasarlanmistir.

o Dikkat! Elektrik sebekesiyle baglantiyi kurmadan ve dogru
sekilde calisip calismadigini kontrol etmeden dnce kablonun
dogru sekilde dosendiginden emin olun. e Dikkat! Ara
baglant! kablosunu degistirme islemi yetkili teknik servis veya
benzer nitelikleri tagiyan kisilerce yapiimalidir.

Not: Bu Urlin, cekilen azami KW esik degerinin ayarlanmasina
olanak taniyan bir Giig Sinirlama fonksiyonuyla donatilmigtir
Ayarlama iglemi driin elektrik sebekesine baglanirken veya
yeniden baglanti yapilirken (izleyen 2 dakika icinde)
gerceklestirilir. Elektrik tesisatinin boyutunu secilen Power
Limitation (Gli¢ Sinirlamasi) seviyesine gore belirleyin. Giig
Sinirlama 6zelliginin ayar islemleri igin bu kilavuzda Calistirma
bolimine bagvurun.

Kurulum

e Hem elektrik hem mekanik kurulum uzman personel
tarafindan yapiimalidir.

Bu elektrikli ev aleti SET USTU kurulum durumunda 2-6 cm
kalinliginda tezgaha ve ANKASTRE kurulum durumunda 2,5-
6 cm kalinliginda tezgaha uygulanmak icin imal edilmistir.
Ocak ile duvar arasindaki mesafe on tarafta en az 5 cm, yan
tarafta en az 4 cm ve (st askilara olan mesafe ise en az 50
cm olmaldir.

Onemli Not = Onerilen mesafeler yalnizca gosterge
niteligindedir:  Bosluklarin tasariminda mutfak ~Ureticisinin
verdigi talimatlar izlenmelidir.

Montaj

Montaja baglamadan dnce:

« Uriini ambalajindan cikardiktan sonra tagima
esnasinda hasar gorip gormedigini kontrol edin.
Herhangi bir sorunla karsgilagtiginiz takdirde, montaja
devam etmeden once satici firma veya Musteri
Destek Hizmetiyle irtibata gegin.

+  Satin alinan Griin boyutlarinin yerlestirilecek alaninkiyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

+  Uriin ambalajinin iginde (vida paketi, garanti belgesi gibi)
ekstra malzemenin  (nakliye nedeniyle) bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin.

+  Montaj alaninin yakinlarinda elektrik prizi bulundugundan
emin olun

Ankastre uygulamasi igin mobilyanin hazirlanmasi:

- Urlintin kurulumu sodutma cihazlari, bulagik makinesi,
soba, finn, ¢camasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin tizerine yapilamaz.

- Ocagl yerlestirmeden once mobilyanin tim kesim
islemlerini yapip, ¢ikan tum talas ve diger kalintilari iyice
temizleyin.

- Filtreleme sisteminin kurulumunu en uygun hale

getirmek igin ticari olarak satilan bir 1zgaranin

yerlestirilebilecegi sekilde ayaklikta bir agiklk
hazirlanmasi tavsiye edilir



ONEMLI: 250°C  sicaklija kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirict (S) kullanin; kurulumu yapmadan
dnce yapistinlacak yuzey iyice temizlenmeli, yapigmasini
tehlikeye atabilecek her tirlli madde (6rnegin, coztictler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistirici artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirici gercevenin cevresine esit sekilde
dagitiimalidir; yapistirma isleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

Dikkat! Kurulum igin verilen talimatlara uygun vida ve aygit
kullaniimamasi elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol acabilir.
Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak igin borulari
asagidaki 6zelliklere sahip bir yapiskan bantla bantlayin:

- Akrilat bazl yapistiriciya sahip, yumusak PVC'den elastik
film

- DIN EN 60454 standardina uygun

- Alev geciktirme 6zellikli

- Yaslanmaya kars! optimum dayanim

- Sicaklik dalgalanmalarina kars! dayanikli

- Dustik sicakhklarda kullanilabilir

Cihaz, Pencere sensorii KiTi (iretici tarafindan temin
edilmez) ile birlikte kullanilmak Gzere hazirlanmigtir.
Pencere sens6ril KITI kurulumu yapildiginda (yalnizca ocagin
ASPIRATOR modunda kullaniimasi halinde), KIT takili olan
ortamda bulunan pencere her kapatildidinda, aspiratér
caligmay birakir.

+ KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapiimalidir.

« KIT, bilegene ve cihazla birlikte kullanimina ait givenlik
kurallarina uygun sekilde ayrica sertifikalandinimaldir.
Kurulum iglemi yarurliukteki ev aletleri yonetmeliklerine
uygun olarak yapiimaldir.

DIKKAT:

« Cihaza baglanacak KiT kablolari giivenli gok algak
gerilim (SELV) olarak sertifikalandiriimig bir devrenin
pargasi olmalidir.

« Bu cihazin iireticisi KIT ile ilgili hasarlar ve/veya kurulum
sorunlarl velveya hatali kurulumdan kaynakli muhtemel
sorunlar, hasarlar, yanginlarda higbir sorumlulugu kabul
etmez.

Bu cihaz, 2012/19/EC - UK Sl 2013 No03113, sayili Avrupa
Atik Elektrik ve Elektronik Ekipman Yénergesi (WEEE)
uyarinca isaretlenmistir. Kullanici bu triniin uygun bir sekilde
bertaraf edilmesini sadlayarak, cevre ve insan saglgi
acisindan ortaya cikabilecek olasi olumsuz etkileri énlemeye
katkida bulunur. Uriin ya da triin ile beraber verilen belgeler

Uzerinde bulunan = isareti, bu cihazin evsel bir atik olarak
gorilmemesi gerektigine isaret eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve
elektronik cihazlarin bertaraf edildigi donusimli toplama
noktasina teslim edilmelidir. Atiklar yok etme islemi, atik yok
etme konusunda cevre ile ilgili mevcut yerel dizenlemeler
dogrultusunda gerceklestirilmelidir. Bu Uriniin geri dontsim
kosullari hakkinda ayrintii  bilgi i¢in, hudutlar icinde
bulundugunuz belediyenin ilgili dairesine, atik yok etme
servisine veya Uriinin satin alindigi magazaya danisin.
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Cihaz agagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis, test
ve imal edilmistir:

+ Gilvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Performans: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Cevre (zerindeki etkileri azaltmak amaciyla dogru kullanima
iliskin tavsiyeler: Pisirmeye basladiginizda cihazi en disik
seviyede acin, pisirme islemi sona erdikten sonra birkag
dakika daha acgik birakin. Hizini yalnizca duman ve buhar
miktari ¢ok fazla olursa arttinn, takviye ozelligini yalnizca
olaganustii durumlarda kullanin. Koku azaltma sisteminin
verimini  korumak icin karbon filtreyiffiltreleri gerektiginde
degistirin.  Yag filtresini verimli halde tutun, gerektiginde
temizleyin. Verimi optimize etmek ve gurtiltileri azaltmak icin
bu kilavuzda belirtilen kanal yonlendirme sistemini azami
capta kullanin.

2. Kullanim
Pisirme kaplari

Sadece

Onemli:

Ocak yuzeyinde kalici hasar olmamasi icin asagida yer alan

t|pte kaplari kullanmayin:
Tabani tamamen yass| olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

* Yizeyin cizilmesini énlemek icin tabani pirizli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yizeyine sicak tencere veya tava
koymayin.
Tabanlari kismen ferromanyetik malzemeden
yapildi§indan, indiksiyona uygun olan tencerelerin tamami
verimli sekilde ¢alismaz!! Tencere ve tavalarl satin alirken
asagidakileri kontrol ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir.
Aksi halde 1sI aktariminin verimi diser ve 1si esit sekilde
aktarlmaz, dolayisiyla  tavanin/tencerenin  yiizeyinin

simgeli tencere kullanin.

sicakligi pisirmeye uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliminyum icermez: Tencere veya tava ISInmaz ve
induktérler tarafindan algilanmayabilir.

HAYIR!



+  Tabani diiz degil veya yiizeyi plrizli.
indiktor ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim diiger ve pisirme deneyimi
kotu bir hal alir.

EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalar ocagin kontrol panelinin
Uzerine koymayin.

Kullanilan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler
pisirme islemi icin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki
paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.

Onerilen tencere dibi caplari

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme
bélumleri ¢aligmaz.

Her bélumde kullanilacak en kiiglk tencere capini gérmek
icin bu kilavuzun gérsellerin oldugu kismina bagvurun.

Enerji tasarrufu

En iyi sonuclar elde edebilmek
uygulanmasi tavsiye edilir:

- Taban capi pisirme bélumiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

- Yalnizca diiz tabanli tencere ve tavalari kullanin.

- Pisirme esnasinda kapaklari tencerelerin tizerinde tutun

- Pisirme siresini azaltmak i¢in sebze, patates vs. gibi
besinleri az miktarda suyla pisirin.

- Enerji kullanimini ve pisirme stresini daha da azaltmak icin
diidiikli tencere kullanin

- Tencereleri ocagin tizerindeki pisirme bélimlerine yerlestirin.

icin  asagidakilerin

Ocagin kullanimi

indiksiyonlu pisirme sistemi  manyetik  indiiksiyon fizik
fenomenine dayanir. Bu tiir bir sistemin temel 6zelligi enerjinin
jeneratérden tencereye dogrudan aktariimasidir.

Avantajlar:

Elektrikli ocaklar ile karsilastirldiginda, indiiksiyonlu ocaginiz:
- Daha guivenli: Cam ylizeyde mindr sicaklik.

- Daha hizli: Daha kisa yemek 1sitma sureleri.

- Daha kesin: Ocak komutlariniza hemen yanit verir

- Daha etkili: Tiketilen enerjinin %90 1siya donustirdlur.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, Isi aktarimi
hemen kesilir ve bdylece, gereksiz IsI yayilimi olmaz.
Aspiratorin kullanimi

Aspirasyon sistemi i¢ devir daimli filtreleyici veya dis tahliyeli
aspirasyon versiyonunda kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayl disariya atan farkli
kurulumlar yapabilmek amaciyla mevcut kitlere géz atmak icin
www.elica.com ve www.shop.elica.com sitelerini ziyaret edin.
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@ Aspire eden versiyon

Buharlar aletle birlikte verilen rakor flangina sabitlenmis bir
seri boru (ayr olarak satin alinacaktir) araciligiyla disari dogru
tahliye edilmektedir.

Tahliye borusu ¢api baglanti halkasinin ¢apina esit olmalidir:

- Dortgen ¢ikis icin, 222 x 89 mm

- Yuvarlak ¢ikis icin, @ 150 mm (*)

Daha fazla bilgi i¢in, bu kilavuzun gorselli kisminda gosterilen
aspire edici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
Uriinii duvari hava gikistyla ayni gapa sahip (rakor flangi)
tahliye borularina ve deliklerine baglayiniz.
Daha dustk ¢apta duvarli tahliye borularinin ve deliklerinin
kullanimi, aspirasyon verimlerinde bir azalmaya ve énemli bir
gurliltd artisina neden olacaktir.
Bu durumda hichir sorumluluk kabul edilmemektedir.

Mimkiin olan en kisa kanali kullanin.

Asgari sayida kavisli bir kanal kullaniniz (maksimum
kavis acisi: 90°).
® Kanal kesidinde onemii degisikliklerden kacininiz.

Filtreleyici versiyon

Cekilen hava yeniden odaya goénderilmeden 6nce &zel yag
filtreleri ile koku filtrelerinden stizilir. Daha ¢ok bilgi almak
icin  Filtreleme  Yapan Modelin  kurulum  kitap¢iginda
aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.

Uyari: Mobilya icine tahliye yapilacagr durumda hava
gegisi icin ayak paneli arasinda en az yaklagik 120cm? bir
bolim birakin.



3. Caligtirma

Kontrol paneli

Dokunmatik tuglar (TOUCH) / Ekran
1.

Ocak/aspiratdr sistemi ON/OFF (ACMA/KAPATMA)
Pisirme bollimi secimi / Pisirme bolgesi gdstergesi
Pisirme gl¢ seviyesini e aspiratér hizini (gtictind)
arttirma/azaltma

Pisirme gu¢ seviyesinin ve aspirator
(giictiniin) gdruntllemesi

“STAND ALONE " (BAGIMSIZ GCALISMA) Sayacinin
etkinlestirilmesi

Gosterge: “STAND ALONE” (BAGIMSIZ GALISMA)
Sayaci / Pisirme bélumleri sayacl

“STAND ALONE” (BAGIMSIZ GCALISMA) Sayaci /
Pisirme bolumleri sayacl stiresinin
arttirimasi/azaltiimasi

Pisirme Bolimleri Sayacinin etkinlestiriimesi

Pisirme Bolimleri Sayaci etkin gostergesi

Automatic Heat Up (Otomatik Isitma) ozelliginin
etkinlestirilmesi.

hizinin

13.
14.
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Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi  (Istma  Fonksiyonu))  ozelligini
etkinlestirme

Duraklatma

Tus kilidi

. Aspirator etkin gdstergesi

Filtre Doygunluk Gdstergesinin Etkinlestirimesi
Aspiratdriin segilmesiletkinlestirilmesi

Aspiratdr gdstergesi

Karbon/seramik filtre - Yag filtresi doygunluk
gostergesi

Filtrelerin Doygunlugunu Sifirlama

Aspiratdriin otomatik calismasinin etkinlestirilmesi



OCAGIN KULLANILMASI

Baglamadan dnce bilinmesi gerekenler:

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki giivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir.

Bu nedenle:

+ Ocagin Uzerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanlis sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

* Farkli durumlarda, secilen fonksiyon verilmeyen bagka bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkac saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (6rnegin: “Pigirme
béluminu se¢”, “Caligma derecesi”, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati
olmadan “Ocag! caligtir”).

Dikkat! Uzun streli kullanimlarda (8rnegin) pisirme
bolumi soguma asamasinda oldugundan hemen
sonmeyehilir; bu stirecin gerceklestigine dair bolimlerinin
ekraninda “H" sembolii gorlntulenir.

Pisirme boliimine yaklagmadan 6nce ekranin sénmesini
bekleyin.

Pigirme boélumi ekrani
pisirme alanlarinin ekranlarinda agagidaki bilgiler belirtilir:

Pisirme bolim agik Il
Glic Seviyesi 1.9.P
Residual Heat Indicator (Kalan | -
Is1 Gostergesi)

Pot  Detector  (Tencere | &
Detektori) -
Bridge (Baglantii  Calisma) | /7
fonksiyonu etkin

Temperature Manager G
(Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu

etkin

Duraklatma Fonksiyonu Y
Automatic Heat UP (Otomatik | 5
Isitma) Fonksiyonu

Ocagin ozellikleri

@ Safe Activation (Kendi Kendine Calisma)

Uriin yalnizca pisirme bélimlerinin tizerinde tencere
oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildiginda
Isitma islemi baglamaz veya durdurulur.

@ Tencere Detekt6ril
Bu drtin pisirme bdlimlerinde tencere bulunup bulunmadigini
otomatik olarak algilar.
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@& Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Guvenlikle ilgili nedenlerden 6turt pisirme bdlimlerinin her
birinin ayarlanan gii¢ seviyesine bagli olarak degisen bir
azami galisma suresi vardir.

@ Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gdstergesi)

Pisirme boltimlerinden biri veya birkaci kapatildiginda, kalan
1s1 durumu ilgili bélimiin géstergesinde dzel bir sinyalle “H
sembolii kullanilarak bildirilir.

Calistirma
Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek icin 6nce istenilen
bélumin agilmasi gerekir

@ Acma
Ocak/aspiratbr@ ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifce dokunun): semboll yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
sireligine gorlndr hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:
Var olan fonksiyonlarin tiimi diistik siddette igikla yanar,
Isik siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde artar.

Kapatmak icin yeniden ® 6gesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore dnceliklidir.

@ Pisirme bolimleri segimi
Istediginiz pisirme bolimune karsilik gelen Secim/Gosterge
(2) alanina hafifge dokunun (basin).

@ Power Level (Glg Seviyesi)

Ocak 9 gl seviyesiyle donatiimistir

Secim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce dokunup alan
boyunca kaydirin:

Gig seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Gig seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirn.
Ayarlanan guc seviyesi Se¢im/Gosterge (2) alaninda
gorintilenir

@ Power Booster (Takviye Giig)




Bu drlin, 5 dakika etkin kalan (9 seviyesinin disinda) ek bir
gu¢ seviyesiyle donatilmistir; bu stire dolduktan sonra glig
daha dnce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Secim cubugu (3) alanina parmaginizla hafifce

dokunup (9 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca
kaydirin; boylece Takviye Gug etkinlestirilir.

Takviye Giig seviyesi, Secim/Gosterge (2) alaninda " P
semboliyle gdrintulenir.

@ Key Lock (Tus kilidi)

Tus Kilidi, ayarlanmis fonksiyonlar etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini énlemek icin ocagin ayarlarinin
kilittlenmesine olanak tanir.

Etkinlegtirme:

. (10) 6gesine basin.

Devre digl birakmak igin ayni iglemi tekrarlayin.
Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi baska bir

fonksiyona basilirsa a sembolli yanip sdnerek bu
fonksiyonun kullanimda oldugunu ve ocakta islem
yapilabilmesi igin devre disi birakilmasi gerektigini bildirir.

@ Otomatik Isitma

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
guc degerine en hizli sekilde ulagiimasini saglar; bu
fonksiyonla ¢ok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz ¢inki sicaklik ayarlanan degeri
gegmez.

Bu fonksiyon 1 - 8 arasindaki gi¢ seviyeleri igin kullanilabilir.

Etkinlegtirme:

2
* Acik pisirme boliminde = (7) 6esine basin
+ Gostergede (2) pisirme bélimiinde ayarlanan gugle
degismeli olarak yanip sénen "r 1" semboll gértintllenir

Pisirme bollimuntin gii¢ seviyesi arttirildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik
ayariyla etkin kalir.

Pisirme bollimuniin gii¢ seviyesi azaltildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu devre digi kalir.

=
Not: Ayni anda bagka bir pisirme bélimi de segilirse, =
(7) simgesi dsUk 151k siddetiyle yanar ve bdylece bu
bélum icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.
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@ Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi), optimize edilen bir
gu¢ seviyesinde Isinin sabit sicaklikta tutuimasina olanak
taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon, pismis
yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir. Temperature
Manager (Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu @ == tusuna ilk
defa basildiginda etkinlesir

Temperature Manager (Sicaklik Ybniticisinin) calismakta

oldugu bolimiin gostergesinde (2) ke sembolii gériintiilenir

Not: Ayni anda baska bir pisirme bélimi de segcilirse, a:
(8) simgesi duslk 151k siddetiyle yanar ve bdylece bu bdlum
icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha 6nce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.

+ Devre disi birakmak ve kapatmak igin aE (8) 6gesine
tekrar basin; bunun Gostergede (2) goriintlenen seviye

f
“LI" 6gesine gelene kadar yapilmasi gerekir.

Not: Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu)) dzelliginin calistigi birden gok
bélum varsa, 6nce Secim (2) fonksiyonunu kullanarak
istediginiz bolimu segin.

Bu fonksiyonu Se¢im Cubugunu (3) kullanarak Gug
Seviyesini LJ 6gesine getirerek de devreden
cikarabilirsiniz.

@ Duraklatma

Duraklatma fonksiyonu, pisirme giictin sifira getirerek ocakta
etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.

Etkinlegtirme:

. I I (9) 6gesine basin
« “F 1" semboll gdstergede (2)yanip sénerek gdrintilenir
Fonksiyonu devre disi birakmak icin:
. (9) 6gesine basin. Secim Cubugu (3) yanar

+ Fonksiyonu devre digi birakmak i¢in Segim
Cubuguna (3) bastinn/tizerinde kaydirin

Not: Devre digi birakildiginda ocak duraklama éncesindeki
duruma geri doner ve daha dnce yapilan ayarlarla calismaya
devam eder.

Not: 10 dakika sonra Duraklatma Fonksiyonu devre dis
kalmazsa, ocak kendiliginden kapanir.



Not: Duraklatma Fonksiyonu aspiratér Uzerinde etkili
degildir.

@ “STAND ALONE” Zaman Sayacl
Zaman Sayacl fonksiyonu, pisirme bollimlerinden (ve

aspiratdr boliminden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Zaman Sayacl Bolum/Gosterge (4) 6gesine basildiginda
etkinlestirilir

- + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
siresini ayarlayabilirsiniz; bu stre Bolim/Gosterge (4)
6gesinde gorintllenir

Not: Geri sayimin baglamasi i¢in bagka hichir kumandaya
basmadan 10 saniye bekleyin.

Zaman sayacinin bigimi su sekildedir: ooo
-0 saatler
- 017 dakikalar

Not: Zamanlayici en ¢ok 1 saat 59 dakika olarak ayarlanabilir

Bolum/Gosterge (4) 6gesinde kalan sire gdrintulenir.
Geri sayim tamamlandi§inda bir sesli sinyal verilir

Not: Geri sayim gortintulenirken 10 dakikadan kisa sure
kaldiginda su bicimde géruntiileme yapilir:

-0, dakika

00 saniye

Nokta sabit sekilde yanar

Zaman sayacini kapatmak icin:

+ Bolim/Gdsterge (4) 6gesini secin

* Zaman Sayaci stresini 001 olarak ayarlamak icin
- (5) 6gesini kullanin

@ Pisirme Bélumleri Zaman Sayaci

Pisirme Bollimleri Zaman Sayacl, her bir pisirme balimu iin
ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidir

Ayarlanan sire doldugunda pisirme bélumleri otomatik olarak
kapanir ve kullanic 6zel bir sesli sinyalle ikaz edilir.

Pigirme Bolimu Zaman Sayaci fonksiyonunun
etkinlestirilmesi
+ Sec¢im/Gosterge (2) alanina hafifge dokunun (basin)

(gii Seviyesi 70)

+ Pisirme boltimuyle ilgili G (6) 63esine basin

o - (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
siresini ayarlayabilirsiniz; bu sure Bolim/Gosterge (4)
6gesinde gortntllenir
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Ayarlama sirasinda G (6) sembolil yanip séner

Not: Pisirme Bélumleri Zaman Sayacinin baglamasi icin
baska hichir kumandaya basmadan 10 saniye bekleyin.

Not: G (6) 6gesine yeniden uzun sire bastiginizda Pisirme
B6lumil Zaman Sayaci sifirlanir

Dilerseniz, ayni iglemi birden gok bolim icin
tekrarlayin.

Not: Her pisirme bélumii icin farkli bir Zaman Sayaci
ayarlanabilir; gostergede (4) o anda segili pisirme
béluminun geri sayim araci gértintilenir; hicbir bélum
secili degilse, Gosterge (4) 6gesine basildiginda “STAND-
ALONE” Zaman Sayacl geri sayim araci gorintulenir.
Geri sayim aracinin gorinttlenme sekli, “STAND-
ALONE” Zaman Sayacl ile aynidir (yukaridaki “STAND
ALONE" Zaman Sayacl paragrafina bakin)

Zaman sayaci geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal
verilir ve pisirme boluma kapanir.

Zaman sayacini kapatmak icin:

+ Pisirme bolimuni (2) secin
* Zaman Sayaci suresini Uﬂfﬂ olarak ayarlamak igin
- + (5) 6gesini kullanin

@ Gic Sinirlamasi

Power Limitation (Gug Sinirlamasi fonksiyonu, ocagin toplam
cektigi gliclin ayarlanan azami seviyeyi asmayacag! sekilde
tum etkin pisirme bélumlerinin cektigi glici ve cekilen azami
akimi sinirlandirarak triiniin ¢alisma seklinin ayarlanmasina
olanak tanir.

Not: Ayarlama iglemi ocak kapaliyken, ® ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusuna basiimadan, ocagin elektrik
sebekesine ilk baglandigi veya daha sonra yeniden baglandigi
anda, izleyen 2 dakika i¢inde yapilmalidir.

Gug Sinirlamasi fonksiyonunu ayarlamak icin:

- t A ] tusuna basin
(Urtin beslemesinin yalnizca ilk 2 dakikasinda yanip séner)

- t A ] tusunu basili tutmaya devam ederek, pisirme
bélumlerinin Secim/Gosterge (2) alanlarinin her seferinde biri
olmak Uzere sag 6n bolgeden (FR) baglayarak timini saat
yonun tersine gevirin



RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_)
' '
[} [}
FL-27 “2-FR

- Her basisinizda kisa bir sesli sinyal duyulur

- Tum Gosterge (2) 6gelerine basildiginda IA ] tusu
birakilabilir

Bu agamada:

- Sol arka bolge (RL) gostergesinde (2) “C” ve “0”
simgeleri degismeli olarak gortintilenerek ayarlamanin
yapilabilecegini bildirir:

Gostergeyi (2-RL) secin Ardindan Gostergede "C" ve "8"
simgeleri gorintilenene kadar Secim ¢ubugunun (3)
Uzerinde kaydirnin Gostergede (2-FL) gecerli ayar
gorintulenir

0=74KwW
1=45KW
2=31KW

** Varsayilan ayar 7,4 KW olarak yapiimistir

Power Limitation (Gug Sinirlamasi) fonksiyonunun ayarini
degistirmek icin

- Sol 8n bdlgenin (FL) Gosterge (2) 63esine basin

- Ardindan yeni ayari yapmak icin Secim gubugunun (3)
lizerinde kaydirin

- Yapilan secimi kaydetmek igin ® ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusunu 2 saniye basili tutun; ayarin
yapildigini bildirmek i¢in uzun sureli bir sesli sinyal duyulur.

@ Bolumlerin Baglantili Calistiriimasi

Baglantili Calistirma 6zelligi sayesinde pisirme bélumleri
birlikte ¢alisarak, ayni gu¢ seviyesine sahip tek bir bélim
olusturabilirler. Bu 6zellik ciddi ebatlara sahip tepsiler ve
tencerelerde homojen bir pisirme elde edilmesini saglar.

On taraftaki “Birinci” pisirme bélimil ile arkadaki “Ikinci”
pisirme bolimi birlikte kullanilabilir

(Bu fonksiyonun hangi bélumlerde oldugunu 6égrenmek icin bu
kilavuzun gdrsel olan kismina basvurun).

Bridge (Baglantili Caligma) Fonksiyonunu etkinlegtirmek
icin:

- Kullanmak istedigini pigirme bélumlerinin her ikisini de
ayni anda secin

- "ikinci" pigirme bélimiiniin Gostergesinde (2) o

semboli gorintilenir

- Secim ¢ubugunu (3) kullanarak Caligma (Glg) Seviyesini
ayarlayabilirsiniz; bu seviye "Ana" pisirme béluminin
Gostergesinde (2) gortintilenir

- Baglantih Caligma Fonksiyonunu devre disi birakmak icin
etkinlestirme prosedirinin aynisini uygulayin

Not: Bridge (Baglantill Calisma) fonksiyonu sirasinda
etkinlestirilen Pigirme Bolumleri Zaman Sayaci her iki
pisirme bolumiinin kapatiimasini saglar; bu durumda iki bolge
tek bir alan olarak kabul edilir.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

@ Acma
Ocak/aspiratbr@ ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifce dokunun): ® semboll yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
sireligine gorlndr hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:
Var olan fonksiyonlarin tlimi diisiik siddette igikla yanar,
Isik siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde artar.

Kapatmak icin yeniden ® 6gesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore dnceliklidir.

+ Aspiratdr sisteminin acilmasi: Flapi agin aspiratér
sistemini etkinlestirmek icin Se¢im bolgesine (12) dokunun.
Not: Emici bolge mekanik olarak donen bir FLAP ile
donatilmigtir. ~ Aspiratér ~ sistemini  etkinlestirmek icin
davlumbazi agmadan once FLAPIN agiimasi gerekir. Bu
davlumbaz, FLAP tamamen kapaliyken aspiratdr sistemi
etkinlestirildiginde motorun otomatik olarak durdurulmasini
saglayan bir sensorle donatiimistir. Aspirator yalnizca FLAP
aclldiginda yeniden calismaya baglar.

@ Aspirator hizi (guicu):

Aspiratdr 3 hiz (guc) seviyesiyle donatiimistir

Secim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce dokunup alan
boyunca kaydirin:

Glg seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Glg seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.

Ayarlanan guc seviyesi Se¢im/Gosterge (12) alaninda
gorintilenir



@ Power Booster (Takviye Glig)

Bu dirlin (3 seviyenin yani sira) 2 takviye gii¢ seviyesiyle

donatiimigtir
—  Power Booster (Takviye Gug) 1: 15

dakika zaman ayarlidir

Power Booster (Takviye Gii¢) 2: 5 dakika

zaman ayarhdir

Bu sureler dolduktan sonra daha 6nce ayarlanan gug

seviyesine geri doner.

Parmaginizla Secim cubugu (12) alanina parmaginizia
hafifce dokunup (3 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Power Booster (Takviye Giig) 1 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Gli¢) 1 seviyesi Se¢im/Gaosterge (3)
alaninda “4” rakaminin yanip sénmesiyle gdsterilir

Parmaginizla Secim cubugu (12) alanina parmaginizia
hafifce dokunup (3 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Power Booster (Takviye Giic) 2 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Gli¢) 2 seviyesi Se¢im/Gdsterge (3)
alaninda " " semboltiniin yanip sonmesiyle gasterilir

@ Otomatik caligma

Davlumbaz, pisirme bélimlerinde kullanilan en yilksek pisirme
seviyesine gore aspiratdr kapasitesini ayarlayarak, en uygun
hizda calisir.

Pisirme boltimleri kapatildiginda, daviumbaz kalan buharlari
ve kokulari gekecek sekilde aspiratdr hizini kademeli olarak
azaltarak ayarlar.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:
A (14) 6gesine basin

Devre digi birakmak igin ayni islemi tekrarlayin.

Not: Otomatik calisma sirasinda Segim ¢ubugu (3) ile hiz 1
ila 3 arasinda segilirse, otomatik calisma kesilir.

Ancak Power Booster (Takviye Giig) seviyeleri segilirse,
ayarli siire sonunda cihaz yeniden otomatik ¢alismaya déner

ancak bu sire zarfinda t A ] simgesi yanip séner sekilde
kallr.

Not: Otomatik Caligma etkinken ocagin kapatiimasi halinde
aspiratdr kademeli olarak otomatik sekilde kapanir.

@ Filtrelerin doygunluk gdstergesi
Filtrelere bakim yapilmas gerektiginde bu durum davlumbaz
tarafindan bildirilir:

Karbon/seramik koku filtreleri
«FILTER"(13) 6gesi yanar
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Yag filtresi
“FILTER"(13) 8gesi yanip stner

Not: Bu fonksiyon varsayilan olarak devre digidir (nasil
etkinlestirilecegini 6grenmek icin “Filtrelerin doygunluk
gostergesinin etkinlestirilmesi" paragrafina bakin)

@ Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi

Filtrelerde (yag velveya karbon/seramik) bakim yaptiktan
sonra “FILTER" (13) ggesine uzun siire basin.

“FILTER"(13) 6gesi stnerek gdstergenin sayimini yeniden

baglatir.
@ Filtrelerin doygunluk gostergesinin etkinlegtirilmesi

Bu gdsterge normalde etkin degildir.
Etkinlestirmek icin asagidaki gibi hareket edin:

- ® 6gesini kullanarak aspiratérli ocagr agin.
- Aspiratdr ocagl ve pisirme bollimleri kapali durumdayken
Secim bolimi (12) 6gesine basin

- ‘HOOD" (11) ¢gesini Gostergede (12) “F” - “G”
harfleri degismeli olarak yanip sénene kadar basili tutun
F = karbon/seramik koku filtreleri
G =ya( filtreleri
Karbon/seramik koku filtreleri
— F" harfi gorintilendiginde Gosterge (12)

6gesine basin

«FILTER" (13) 6gesine basin — 11k yanip soner
Karbon/seramik koku filtreleri gdster esmln
etkinlestirilmesini onaylamak icin “H

(11) 6gesine yeniden uzun siire basin

Yag filtresi
— "G" harfi gorintulendiginde Gosterge

6gesine basin

«FILTER" (13) 6gesine basin — Is1k sabit yanar

Yag filtresi Ostergesinin  etkinlestirilmesini

onaylamak icin “HOBD” (11) 6gesine yeniden uzun siire

basin

(12)



Glc Seviyesi

Gug seviyesi

islem tipi

Kullanim
(deneyim ve pisirme aligkanliklarini belirtir)

Maks gu¢

Boost

Hizli 1sitma

Su oldugunda hizlica kaynamasi icin yemegin
derecesini kisa stirede arttirmak veya yemek
sularini hizlica 1sitmak icin

8-9

Kizartma - Kaynatma

Kavurmak, pisirmeye baslamak, buzlu Urtin
kizartmak, hizlica kaynatmak i¢in

7-8

Kavurma - soteleme - kaynatma -
1zgara

Sotelemek, kaynatmak, pisirmek ve 1zgara
yapmak icin (kisa streli, 5-10 dakika)

Yiksek gii¢

6-7

Kizartma - pisirme - kaynatma —
soteleme - 1zgara

Sotelemek, hafif kaynatmayi surdirmek,
pisirmek ve 1zgara yapmak (orta streli, 10-20
dakika), aksesuar on Isitma

4-5

Pisirme - kizartma - soteleme - 1zgara

Kaynatmak, hafif kaynatmay! surdirmek,
pisirmek (uzun streli). Makarnayi sosuyla
karistirmak
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2-3

Orta gli¢

Pisirme - kaynatma - kivamlastirma -
karistirma

Yaninda sivi (su, sarap, et suyu, siit gibi) olan
gidalar uzun streli pisirmek icin (pilav, sos,
kizartma, balik), makarnayi sosuyla karistirmak

Yaninda sivi (1 litreden az: su, sarap, et suyu,
st gibi) olan gidalari uzun sureli pisirmek iin
(1 litreden az: pilav, soslar, kizartma, ballik)

1-2

Algak gug

Eritme - buz ¢ézme - sicak tutma -
karistirma

Tereyagini yumusatmak, cikolataya hafifce
eritmek, ufak boylu triinlerin buzunu ¢6zmek
icin

Yeni pisirilmis az olan gidalari sicak tutmak iigin
veya ana yemekleri 1sida saklamak ve pilavi
sosuyla karistirmak icin

OFF (KAPALI)

Sifir glic

Destek yuzeyi

Ocak bekleme veya sondirme (H-L-O ile
belirtilen pisirme sonunda 1s1 kalma olasiligr)
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4. Bakim

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden énce,
pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve gosterge ikaz
1s1ginin sondugiinden emin olunuz.

Setiistli ocagin bakimi

Temizleme

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli: Agindincr stingerler veya ovma tellerini kullanmayin,
cam cizilebilir. Firin spreyi veya leke ¢ikartici gibi asindirici
kimyasal deterjan kullanmayin. her kullanimdan sonra ocagi
sogumaya birakin ve birikintileri, lekeleri gidermek icin
temizleyin. Ocagi temizlerken yumusak bez, emici kagit havlu
veya ozel temizleme rinleri kullanin  (Ureticinin  verdigi
talimatlara uygun hareket edin).

BUHARLI TEMIZLEYICI KULLANMAYIN!!!

Onemli: Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tagarsa, en
Ust diizeyde hijyen guvenligi saglayacak sekilde her tirlu
arti§i giderebilmek igin drtintin alt kisminda bulunan tahliye
vanasini kullanarak midahale edebilirsiniz. $ekil 16

Aspiratdriin bakimi

Temizlik

Temizlik icin, YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla nemlendirilmis
bir bez kullanin. TEMIZLIK ICIN ALET VEYA GEREC
KULLANMAYINIZ!

Asindirici icerikli trunleri kullanmaktan kaginin.

ALKOL KULLANMAYINIZ!

Metal 1zgaranin temizlenmesi:
Oksitlenme olgularini dnlemek igin 1zgara sicak su ve notr
deterjan kullanilarak elde yikanmali, iyice kurutulmalidir.

Yag filtresi

Pigirmeden kaynaklanan yag parcaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre satiirasyon gdstergesi sistemi bu
gerekliligi gosterdiginde), elle veya kisa programli ve disik
sicaklikta bulagik makinesinde agresif olmayan deterjanlarla
temizlenmelidir.

Bulagik makinesinde yikamada, metal yag filtresinin rengi
solabilir ancak filtreleme 6zellikleri kesinlikle degismez.

Sekil 115.1.2-15.2.3
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Aktif Karbon - Seramik Filtre

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde)

Pigirme igleminden kaynakli istenmeyen kokulari giderir.
Uriin bir takim koku filtresiyle donatilmistir. Koku filtreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine bagl olarak daha
uzun veya daha kisa sireli kullanimdan sonra doygun hale
gelebilir. Koku filtrelerinin her 2/3 ayda bir dnceden 200°C
sicakliga kadar 1sitiimis firnda 45 dakika tutularak 1sil
yenilemelerinin yapilmasi gerekir. Dogru sekilde yenileme
yapilmasi halinde filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalr.

Dikkat! Filtreleri finnin tabanina koymayin, bunun yerine bir
firin tepsisine koyun ve orta yiikseklige yerlestirin.

Sekil 15.2.1
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HATA GIDERME

HATA KODU ACIKLAMA
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E2 . - setusti ocagin
dolay! kapaniyor sicakligi fazla yuksek . -
sogumasini bekleyiniz
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gelmiyor; PP .
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arasinda iletisim sorunlari sekilde baglanmamig baglantivi kontrol ediniz
veya glantly
kusurludur

Diger tum hata sinyalleri
icin
(E..U..C..)

Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz

Destek hizmeti

Destek Servisi ile irtibata gecmeden énce
1. “Aniza tespit” bélimiinde agiklanan noktalara gére sorunu tek basiniza ¢ézmenin miimkiin olup olmadigini kontrol ediniz.

2. Sorunun ¢dzuldugunden emin olmak icin cihazi kapatip yeniden aginiz.

Yukarida belirtilen kontroller sonrasinda sorun devam ederse, size en yakin Destek Servisiyle irtibata geginiz.
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